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SILANOS

QUALITY MADE EASY

Desde 1964

Confiar en Silanos es confiar en una empresa lider en el sector del lavado de vajilla.
Desde 1964 fabricamos la mas completa gama de productos para el lavado profesional:
lavavasos, lavavajillas, lavacacerolas, trenes de lavado de arrastre, con producciones de

hasta 5000 platos hora.

SO



LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

W ECOLOGIA SOSTENIBLE

Somos una empresa comprometida con el medio ambiente. Disponemos de un sistema
fotovoltaico con una potencia total de 273 Kw, que cubre el 100 % de nuestra demanda
energética. Trabajamos constantemente en el desarrollo de sistemas para optimizar el
consumo eléctrico, del agua y de productos de lavado.

FABRICACION
ROBOTIZADA

Producimos mas de 30.000 lavavajillas al afio. Partiendo

de la misma [dmina de acero, proyectamos y fabricamos
integramente cada uno de nuestros lavavajillas. Disponemos
de una linea completa de produccion automatizada, de 90
metros de largo y con un nivel tecnoldgico muy avanzado,
tnico en el sector, capaz de realizar productos con grandes
prestaciones en tiempos sumamente reducidos.

% CALIDAD CERTIFICADA

(Creemos que la calidad de nuestros productos y de nuestros procesos se ha de garantizar o P
y certificar. Por ello disponemos de la certificacion 150 9001:2015, la marca voluntaria (‘&»‘1(“*
GS-TUV, y recientemente hemos sido distinguirnos con el prestigioso reconocimiento de

Deloitte como “Best Managed Companies” por nuestra gestion y procesos productivos.

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 5
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LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

LAVAVAJILLAS INDUSTRIALES

4 lineas de lavado para cubrir todas las necesidades

Una gama completa y versatil de lavavasos y lavavajillas concebidos para profesionales de la hosteleria. Resultados
impecables de lavado, elevadas prestaciones y consumos reducidos. Programas de lavado distintos para responder a
todas las exigencias y optimizar los tiempos de lavado y los consumos de agua, detergente y energia eléctrica.

Lavavajillas Serie PS
Gama MONO-PARED PAGINA 8

Lavavajillas Serie DS

Gama con DOBLE PARED PAGINA 10
Lavavajillas XS
Gama con DOBLE PARED PAGINA 12
Lavavajillas VS
Gama con DOBLE PARED PAGINA 14

Lavavajillas COPULA PAGINA 18
Tuneles LAVADO PAGINA 28

Lavautensilios y cacerolas
SERIE LP - EVO-2 /HY-NRG PAGINA 34

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 7
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LAVAVAJILLAS SERIE PS

GAMA MONOPARED

- Construccion en acero inox

- Carroceria monopared, puerta con doble pared

- Brazos de lavado y aclarado independientes

- Nivel de agua automatico

« Micro de seguridad magnético en la puerta

- Dosificador abrillantador peristaltico incorporado
+ Resistencia en cuba y calderin (todos los modelos)
- Doble sistema de filtro en cuba

+Mod. E 40-HL, E 45-HLy E 50 con brazo de lavado superior
e inferior, construido en acero inox

Mod. E50

Led Encendido Led Ciclo en marcha Led Resistencia Calderin

S

SILANDS

Clm
EE Pﬂl_':' FESSIONAL

Encendido / Apagado Inicio Ciclo
OPCIONES REF. PVP
Descalcificador incorporado D 289 €
Bomba desagiie B 198 €
Dosificador Jahon J 180 €

Para pedir las opciones, afadir la REF. al Modelo de Lavavajillas
p.e: E35D (Modelo E35 con descalcificador incorporado)

SILANOS



Dosificador de
Abrillantador Peristaltico

MODELO

Referencia

Dimensiones (mm)
Dimensiones Cesta (mm)
Potencia Total (kw)
Puerta (H) atil (mm)
Voltaje (v)

Capacidad cuba (litros)
Capacidad calderin (litros)
Consumo agua/ ciclo (litros)
Resistencia calderin (kw)
Resistencia cuba (kw)
Bomba lavado (kw)
Duracion ciclo (segundos)
Rumorosidad (dBA)
Dotacion cestas
Capacidad platos

PVP

ROMAGSA

E35
PS G35-20
415 x 465 x 595
350x 350
2,8
200
1x230
n
2,7
24
2,6
1,6
0,17
120
48

2 vasos

1385 €

Mod. E40H

Interior SERIE PS

LAVAVASOS
E40
PS G40-25
465 x 510 x 645
400 x 400
3
255
1x230
12
2,7
24
2,8
1,6
0,17
120
48

2 vasos

1.574 €

E40H
PS G40-30
465 x510x 695
400 x 400
3
305
1x230

2,7
24
2,8
1,6
0,17
120
48

2 vasos

1.657 €

LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

Mod. E40HL

Mayor potencia de lavado:
Circuito de lavado sin manguitos
Ahorro eléctrico 30%:

180 w/hora

Doble sistema filtro cuba:
Mayor proteccion de la bomba

Bajo nivel de
rumorosidad:

48 dB

b

Bomba directa (modelos e-35 y e-40)

LAVAVAJILLAS
E40HL E45
PS G40-28 PS D45-30
465 x510x 695 515x550x 800
400 x 400 450 x 450
31 39
295 310
1x230 1x230
12 21
2,7 39
24 2,6
2,8 3
1,6 2
0,27 0,40
120 150
48 62

1vasos y 1 platos
8
1.786 €

1vasos y 1 platos
14
2.150 €

E50
PS D50-32
565x610x 825
500x 500
49
320
1x230
23
39
2,6
45
2,5
0,40
150
62
1vasos y 1 platos
18
2,270 €

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVAVAJILLAS SERIE DS

GAMA DOBLE PARED

- Construccion en acero inox

- Brazos de lavado y aclarado embutidos en acero inox,
rotativos e independientes

« Cuba con guias embutidas monoblock

- Doble pared (Carroceria y puerta)

- Nivel de agua automatico

« Micro de seguridad magnético en la puerta

- Dosificador abrillantador peristaltico incorporado
-Valvula anti-retorno en cumplimiento normativa CE
- Doble filtro en cuba

- Cuba estampada con angulos redondeados

- Ciclos regulados electronicamente de 1,2,3 u 8
minutos, segun necesidad

Mod. N700

Encendido  LED Regeneracion | Selector de Programas LED Inicio Ciclo
Temperatura Cuba

LED Programa Activo
Falta de Sal OPCIONES REF. PVP
Descalcificador incorporado D 289 €
Bomba desagiie B 198 €
Dosificador Jahon J 180 €

Para pedir las opciones, aiadir la REF. al Modelo de Lavavajillas
p.e: S025D (Modelo 5025 con descalcificador incorporado)

SILANOS




LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

Mod. S026 Mod. S030 Mod. N700

Los lavavajillas SILANOS son el fruto de 55 afios de experiencia en la
fabricacion de lavavajillas. Maquinas potentes y robustas, fabricadas desde la
misma ldmina de acero inox. y con componentes de primera calidad, capaces
de resistir a las mds duras condiciones de trabajo. Seis modelos de diferentes
potencias y producciones, con multiples mejoras sin incremento de precio:

DOBLE PARED
Importante ahorro de energia, agua y detergente Menos ruido.

CUBA CON GUIAS EMBUTIDAS Y ANGULOS REDONDEADOS
Maxima higiene. Facilidad de limpieza.

BRAZOS DE LAVADO'Y ACLARADO EN ACERO INOX

Faciles de desmontar. Mayor durabilidad. Dosificador de . )
y Abrillantador Peristéltico Interior Cuba Mod. N-700

. LAVAVASOS LAVAVAJILLAS

MODELO $025 $026 S030 S050 528 N700
Referencia DS G35-25 DS G40-25 DS G40-30 DS G50-30 DS G40-28 DS D50-32
Dimensiones (mm) 423 x 466 x 639 473 x513x639 473 x513 x698 573x611x698 473 x513 x698 582x610x822
Dimensiones Cesta (mm) 350x350 400 x 400 400 x 400 500 x 500 400 x 400 500x 500
Potencia Total (kw) 2,8 3 3 31 31 49
Puerta (H) util (mm) 255 255 300 300 290 320
Voltaje (v) 1x230 1x230 1x230 1x230 1x230 Opdonaf;‘fgg o
Capacidad cuba (litros) n 14 14 20 14 23
Capacidad calderin (litros) 2,7 2,7 2,7 2,7 27 55
Consumo agua / ciclo (litros) 24 2,4 24 2,4 24 2,6
Resistencia calderin (kw) 2,6 28 2,8 28 35 45
Resistencia cuba (kw) 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 2,5
Bomba lavado (kw) 0,17 0,17 0,17 0,27 0,27 0,4
Duracién ciclo (minutos) 1,2,3,8 1,2,3,8 1,2,3,8 1,2,3,8 1,2,3,8 1,2,3,8
Rumorosidad (dBA) 48 48 48 48 48 62
Dotacion cestas 2vasos 2 vasos 2vasos 2 vasos 1vasosy 1 platos 1vasosy 1 platos
Capacidad platos -- -- -- -- 8 18

PVP 1.615€ 1.780 € 1.917 € 2.150 € 2.087 € 2.570 €

Atencion: Medidas sujetas a modificacion por parte del fabricante

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 1"
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LAVAVAJILLAS SERIE XS

CALIDAD Y ROBUSTEZ
RENDIMIENTO E INNOVACION

La nueva serie EXTRA es el fruto de 55 afios de experiencia
en la fabricacion de lavavajillas, y supone el complemento
perfecto de nuestra gama.

Maquinas potentes y robustas, fabricadas desde la misma
ldmina de acero inox, y con componentes de primera
calidad, capaces de resistir las mas duras condiciones de
trabajo.

Con su nuevo panel, hemos conseguido convertir una
linea de lavado altamente tecnoldgica y funcional, en algo
sencillo y con un elevado rendimiento.

« Brazos de lavado y aclarado en acero inox.
« Carroceria y puerta con doble pared.

« Cubas de lavado embutidas con angulos redondeados y realizadas
en acero inoxidable AISI 304.

« Guias soporte cesta embutidas con angulos redondeados.
« Dosificador peristaltico para abrillantador.

« Junto a los programas de lavado, la pantalla permite visualizar
y ajustar las temperaturas de lavado y aclarado asi como la
frecuencia de los ciclos.

« Gestion precisa de la temperatura mediante sondas.

« Autodiagnostico de los componentes en caso de averias.

Mod. XS700

Encendido Selector de Inicio Ciclo
Parametros

SUUAMN S

Programa Pantalla

OPCIONES REF. PVP
Descalcificador incorporado D 289 €
Bomba desagiie B 198 €
Dosificador jabon J 180 €

SILANOS




LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

Mod. XS30 Mod. XSN50

INNOVACION Y RENDIMIENTO

« Panel de mandos digital con 4 programas configurables.

Interior Cuba Mod. XS N50

« Ajuste de temperaturas desde el panel de mando.

« Temperaturas visualizadas en pantalla (Norma APPCC). Control por sondas.

« Arranque de ciclo de aclarado retrasado en caso de no alcanzar la temperatura
programada. Termo-Stop (configurable).

« Funcién Economy, se activa automaticamente durante las pausas de trabajo.

« Soft Start, sistema de arranque de la bomba de lavado con presion progresiva.

LAVAVASOS LAVAVAJILLAS
MODELO XS26 XS30 Xs28 XS700 XSN50
Referencia XS G40-25 XS G40-30 XS G40-28 XS D50-32 XS D50-37N
Dimensiones (mm) 473x513x639 473x 513695 473 x520% 695 582x610x822 604 x633x 838
Dimensiones cesta (mm) 400x 400 400 x 400 400 x 400 500 % 500 500x 500
Potencia total (kw) 3 3 337 49 51
Dimensiones con puerta abierta (mm) 805 855 840 990 1072
Voltaje (v) 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Capacidad cuba (L) 14 14 14 23 1
Consumo agua/ciclo (L) 24 24 24 26 2,6
Resistencia calderin (kW) 2,8 2,8 3 4,5 4,5
Resistencia cuba (kW) 1,6 16 1,6 2,5 2
Bomba lavado (kW) 0,17 0,17 0,37 0,40 0,55
Altura maxima vajilla (mm) 255 300 290 320 375
Duracion ciclo (s) 60/120/180/480 60/120/180/480 60/120/180/480 60/120/180/480 60/120/180/480
Rumorosidad (dBA) 48 48 63 62 68
Dotacion Cestas 2vasos 2vasos 1vasos + 1 platos 1vasos + 1 platos 1vasos + 1 platos
Capacidad platos -- -- 8 18 18
PVP 1.860 € 1.985 € 2.155¢€ 2.635 € 3.225¢€
ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 13
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LAVAVAJILLAS SERIE VS

HY-NRG/AP ELECTRONICOS - DOBLE PARED

Mod. N50EVO
Ejemplo ciclos N-50 EVO HY-NRG
Mandos electronicos con display TFT Segundos
P-1Vasos (Lavado 55°/ Aclarado 65-70°) 80
P-2 Cubiertos y Tazas (Lavado 55° / Aclarado 70-75°) 120
P-3 Platos (Lavado 55° / Aclarado 75-80°) 180
P-2 Para vasos cerveza, con 8” aclarado frio final 128
P-4 Vajilla dificil (Lavado 55° / Aclarado 80-85°) 480
Ciclo higienizante 180

SILANOS

« Doble pared con aislamiento, garantiza ahorro de
energia y reduccion del ruido a menos de 62 dBA.

+ Puerta de doble pared aislada y contrabalanceada.

+ Cuba estampada con dngulos redondeados y fondo
inclinado hacia el triple filtro de la cuba, que
garantizan la proteccion de las bombas de lavado
y desagiie.

+ Brazos de lavado y aclarado independientes,
estampados en acero inox.

+ Dosificadores de detergente y abrillantador
peristalticos regulables.

« Micro seguridad apertura puerta magnético

« Puesta en marcha progresiva de la bomba de
lavado “soft start” Me N50

« Funcién ahorro energético en modalidad stand-by.

« Break-tank con dispositivo “air trop” para
prevenir posibles retornos de agua a la red, segun
normativa WRAS.

« Vélvula by-pass para el vaciado del agua de
regeneracion directa al desagiie.

« Descalcificador incorporado
- Bomba desagiie incorporada

Cestas/Hora Platos/Hora Vasos/Hora
32 576 1.152
20 360 720
30 540 1.080
8 140 288



ESILANOS

PANEL DE MANDOS INNOVADOR EVO-2

Panel de mandos electronico con pantalla grande TFT 45 x 60 mm a color con animacién
grafica de alta resolucion, permite un uso sencillo e intuitivo del lavavajillas. Visualizacion
de temperaturas, fases de trabajo mediante imagenes, estado de la méquina, horario y

posibles anomalias.

EV02 usa 4 iluminaciones distintas para transmitir informacion sencilla e inmediata

sobre el estado de la maquina:

Amarillo: fase de calentamiento resistencias - Verde: maquina lista
Azul: fase de trabajo en curso - Rojo: problema o anomalia en curso

BHEAK TANK

ENTHADA AGLIA

—

Modelo

Dimensiones (mm)

Dimensiones Cesta (mm)

Potencia Total (kw)

Puerta (H) atil (mm)

Voltaje (v)

Resistencia calderin (kw)
Resistencia cuba (kw)

Bomba lavado (kw) / caudal (I/m)
Bomba aclarado (kw) / caudal (I/m)
Agua: Temperatura/Presion/Dureza
Temperatura: Lavado/Aclarado
Cuba/ Calderin / Consumo x ciclo
Capacidad cesta platos

Dotacion cestas

PVP

ROMAGSA
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LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

Mod. N50EVO

SISTEMA HY-NRG con:

Bomba de aclarado, break tank y calderin atmosférico

El proceso de lavado, las temperaturas y las presiones se gestionan
mediante el sistema innovador HY-NRG y se combinan con la
dosificacion de los productos quimicos. La presion es controlada
por la bomba de aclarado integrada independientemente de la

presion de la red externa mientras que la temperatura se mantiene
constante a lo largo de toda la fase del ciclo mediante el calderin

N40OEVO
473 x539x700
400 x 400
34
260
1x230
3
1,6
0,4
0,18/130
30° / 200-400kPa / 7-12°F
550C/85°C
101/2,71/241
8
1Vasos + 1 Platos
2.990 €

atmosférico asociado al break tank.

LAVAVAJILLAS

N50EVO
605 x 635 x 845
500x 500
6,55
350
3x400 N /PE/50Hz
6
2
0,55/287
0,18/130
30° / 200-400kPa / 7-12°F
550C/85°C
12175517251,
18
1Vasos + 1 Platos
3.890 €

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVACOPAS N-50 OSMO

SISTEMA DE OSMOSIS INVERSA
INTEGRADO EN EL LAVAVAJILLAS

TECNOLOGIAS PARA
EL LAVADO PROFESIONAL

« LA FUERZA MECANICA CORRECTA Los brazos aspersores de lavado
embutidos de acero inoxidable, que, aseguran prestaciones elevadas
de lavado mediante las boquillas con inclinacién mixta y la fuerza
limpiadora generada por la potente bomba de lavado (287 litros/h.)
Los brazos aspersores de aclarado embutidos de acero inoxidable, estan
disefiados para asegurar prestaciones elevadas con solamente 2,6
litros/ciclo. Estos brazos son rotativos e independientes de los de lavado.

« Interfaz USB para el cruce de datos.
- Cuatro ciclos de lavado para distintos tipos de cristaleria.

« Dos niveles de mend: Un mend para el operador y otro para el técnico,
protegido por cddigo.

- Dosificadores de detergente y abrillantador regulables desde el panel
de mandos.

« Registro del nimero de ciclos efectuados a diario y a lo largo de la vida
de la mdquina.

- AHORRO ENERGETICO Y USO COMODO Puerta aislada y
contrabalanceada. Carroceria con pared doble y aislamiento para
asegurar un ahorro energético y reducir el nivel sonoro a menos

Mod. N50 OSMO de 62dB. Reduccidn de los gastos de ejercicio mediante la funcion

ECONOMY: en caso de inutilizacion prolongada, la temperatura del

aclarado se reduce de 85°a 65°Cy el lavado de 60° a 50°C. Calderin de

aclarado aislado.

« HIGIENE Limpieza facil del interior de la cuba mediante el fondo
completamente embutido con dngulos redondeados y las guias

*Lamas avanzada tecnologia en el tratamineto del agua portacesto estampadas. Ciclo automatico de limpieza de la cuba al final

- Sistema de descalcificador de agua y de 0SMOSIS INVERSA del servicio. La cuba presenta un fondo inclinado para empujar el agua
completamente integrado en el lavavajillas. No ocupa espacios con las particulas de suciedad residual hacia el sistema de filtros dobles.
adicionales en el local, salvo el filtro de carbono o de red. (en dotacién) El cielo de la cuba presenta 6 ranuras en estrella para favorecer el goteo

« Disponible en version Ctipula (Consultar) del agua de lavado.

SILANOS




BREAK TANK
h |
$

REGENERACION '
OSMOSIS
=

ENTRADA AGLIA

BOILER CON BOMBA DE PRESION

LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

Esquema de
funcionamiento
N-50 EVO HY-NRG-OSMO

EL TRATAMIENTO DEL AGUA ESTA COMPUESTO POR TRES SISTEMAS QUE,
AL INTERACTUAR ENTRE Si, SITUAN EL AGUA EN UN ESTADO IDEAL PARA EL LAVADO.

1) PRE-FILTRO EXTERIOR

Es fundamental instalar un filtro antes de la Osmosis, ya que, algunas
substancias, como el cloro, oxigeno disuelto, acido carbdnico, entre otras,
no son detenidas por la membrana de la osmosis. Un buen mantenimiento
de este filtro, previo a la osmosis, nos va a ahorrar la substitucion de la
membrana de la osmosis, la cual es mucho mas cara, ahorrando dinero a
final de afo. Disponemos de dos tipos de filtros: De carbono activo que se
instala en aguas con cloro, Filtro de red para aguas sin cloro.

Ambos tratan 20.000 litros de agua o 120 horas aproximadamente.

2) DESCALCIFICADOR INTEGRADO

El descalcificador integrado en el lavavajillas reduce la dureza del agua al
disminuir la concentracion de sales de calcio y magnesio. Las ventajas
son mdltiples: se elimina el depdsito de cal y las incrustaciones, mejora
la duracién de la méaquina y se reduce el mantenimiento. El ciclo de
regeneracion es automatico y se programa seqtn la dureza del agua de
alimentacion.

Modelo N500SM0
Dimensiones 600 x 685 x 845
Dimensiones Cesta 500 x 500
Potencia Total (kw) 8,05
Puerta (H) util (mm) 400
Voltaje (v) 3x400N/PE/50Hz
Resistencia calderin (kw) 7,5
Resistencia cuba (kw) 2

Bomba lavado (kw) / caudal (I/m) 0,55/ 287
Bomba aclarado (kw) / caudal (I/m) 0,18/130
Agua: Temperatura/Presion/Dureza 30° / 200-400kPa / 7-12°F
Temperatura: Lavado/Aclarado 550C/85¢°C
Cuba/ Calderin / Consumo x ciclo 11/551/261.
Capacidad cesta platos 18
Dotacion cestas 1Vasos + 1 Platos
PVP 7.390 €

ROMAGSA

3) 0SMOSIS INVERSA INTEGRADA

El principio de dsmosis inversa consiste en forzar el paso del agua por una
membrana semipermeable con el fin de separar las substancias de origen
organico e inorganico disueltas en ella. Aproximadamente el 98 % de las
substancias quimicas contenidas en ella son retenidas. De esta forma, se
obtiene agua pura que asegura resultados excelentes de lavado. Integramos
un sistema innovador de filtrado de 6smosis inversa en nuestro lavavajillas,
estudiando en los minimos detalles y disefiado para los profesionales de la
hosteleria con componentes de elevada calidad y robustez. Hemos logrado
reducir al minimo las dimensiones al optimizar al méximo los espacios
disponibles aunque no hemos renunciado a las prestaciones del lavavajillas
al consequir garantizar un ciclo de lavado para vasos en 70 seqgundos.
Usamos una sola membrana de altas prestaciones situada para facilitar el
acceso y reducir asi los tiempos para las intervenciones técnicas y los gastos
de mantenimiento. En funcién de su uso y las condiciones se recomienda la
sustitucién de la membrana una vez al afio.

TRATAMIENTO DEL AGUA

El agua contiene substancias que dejan halos, manchas y residuos
minerales visibles en la vajilla, cuberteria y cristaleria, y también
en el lavavajillas, por lo que el resultado no es satisfactorio.
Independientemente de las caracteristicas estructurales de la maquina,
con el paso del tiempo el Lavavajillas podria estropearse, sobre todo a
causa de la cal. Tratar el agua produce beneficios inmediatos.

RESULTADOS OPTIMOS

«El agua osmotizada presenta un poder limpiador fuerte al
carecer de minerales y al presentar un PH muy bajo elimina muy
facilmente la suciedad.

- El tratamiento correcto del agua permite obtener resultados
Optimos que evitan el “repaso” manual de vasos y copas, por lo
que se reducen costes y se evitan roturas.

-El agua osmotizada en combinacién con detergentes y
abrillantadores correctos reduce los consumos y mantiene un
resultado final perfecto.

- El agua tratada no deja incrustaciones de cal en la cristaleria ni
en el lavavajillas.

Equipar el Lavavajillas con descalcificador y 6smosis
inversa asegura resultados extraordinarios.

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVADO

LAVAVAJILLAS CUPULA

DOBLE PARED

LI T RCTT
L

Mod. NE1300HYNRG

ACCESORIOS
Consultar pagina

SILANOS

25

« Panel de mandos electromecanico (excepto M° 1300 S EXTRA)
« Construccion en acero inox
+ Doble pared con aislamiento térmico y aciistico (inferior a 69 dBA)

+ Bomba de lavado vertical con autovaciado, garantizando maxima
higiene y eficiencia en el lavado

« Brazos lavado y aclarado independientes

+ Doble filtro intercambiable y facilmente extraible
« Dosificador abrillantador peristaltico regulable

+ Dotacion: 2 cestas de platos / 1 cesta de vasos

+ Bajo pedido se pueden suministrar con potencias de 9,5/10,10y
14,3 kw, incremento de precio ... + 2%

SISTEMA HY-NRG con:
Bomba de aclarado, break tank y calderin atmosférico (excepto Mod. NE-1000)

El proceso de lavado, las temperaturas y las presiones se gestionan mediante el
sistema innovador HY-NRG y se combinan con la dosificacién de los productos
quimicos. La presion es controlada por la homba de aclarado integrada
independientemente de la presion de la red externa mientras que la temperatura
se mantiene constante a lo largo de toda la fase del ciclo mediante el calderin
atmosférico asociado al break tank.

La bomba de aumento de presion interna proporciona en cada ciclo la misma
cantidad de agua de aclarado, constantemente a la misma presion. Por
consiguiente, el lavavajillas es auténomo y no esta sometido a problemas
causados por la ausencia de presion o una temperatura insuficiente por anomalias
en el abastecimiento.

OPCIONES REF. PVP
Bomba desagiie B 198 €
Aumento de potencia P +2%
Dosificador Jabon J 180 €

Para pedir las opciones, afadir la REF. al Modelo de Lavavajillas
p.e: N1300B (Modelo N1300 con bomba de desagiie)



Con mesas A

Modelo

Referencia

Dimensiones

Dimensiones Cesta
Potencia Total (kw)

Puerta (H) util

Voltaje

Sistema HY-NRG

Capacidad cuba (litros)
Capacidad calderin (litros)
Consumo agua/ciclo (litros)
Resistencia calderin (kw)
Resistencia cuba (kw)
Duracion ciclo

Presion alimentacion (Kpa)
Peso Neto (kg)

Capacidad cesta

Dotacion

PVP

ROMAGSA

Con mesas Ay mesa
prelavado 1200

NE1000

PSH50-40N / NE 1000
655x785x 1480 (1930)

500x 500
6,50(9,50)
430

3 x 400 Opcional 3x230/ 1x230

NO
20
9
2,6
6
3
120”- 180"
200 - 400
105
18 platos
2 platos 1vasos
3.935€

Mod.
N1300SEXTRA

LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

e —

Con mesas B en dngulo

NE1000HYNRG
PSH50-40N / NE 1000 HY-NRG
655x750x 1480 (1930)

500x 500
6,50(9,50)
430

3 x 400 Opcional 3x230/ 1x230

S|
20
9
2,6
6
3
120"- 180"
200 - 400
105
18 platos
2 platos 1vasos
4,195 €

PANELES DE MANDO

Interior cuba N1300EXTRA

Estampada, autolimpiante con dngulos redondeados

sin soldaduras y doble filtro (inox)

NE1300HYNRG N1300SEXTRA
NE 1300 HY-NRG XS H50-40NP-DHF
655 x 750 x 1480 (1930) 655 %785 x 1500 (1950)
500 x 500 500x 500
7,10(10,10) 11,5(14,3)
430 430
3 x 400 Opcional 3x230 3 x 400 Opcional 3x230
S| SI
35 355
9 12
3 3
6 10
3 48
90”-120"-180" P-1,P-2,P-3y P-4
200 - 400 200 - 400
112 123
18 platos 18 platos

2 platos 1vasos
4.910€

2 platos 1vasos
5.455 €

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVAVAJILLAS CUPULA

N1300EVOGREEN DOBLE PARED, CRV + HYNRG

Mod. N1T300EVOGREEN CRV

s, HY-NRG

SILANOS

+ Doble pared con aislamiento, garantiza ahorro de energia y

reduccion del ruido a menos de 70 dBA.

« Cuba de lavado completamente estampada con dngulos

redondeados y fondo inclinado hacia los filtros.

« Brazos de lavado y aclarado estampados en acero inox.
« Triple filtro en la cuba que garantiza la proteccion de la bomba de

lavado.

+ Bomba de desagiie automatica incorporada.

« Dosificador de abrillantador y detergente peristaltico requlable.
« Sequridad apertura capota (micro magnetico).

« Funcién ahorro energético en modalidad stand-by

- Sistema de condensacion de vapores y recuperador de calor CRV.

CARACTERISTISTICAS N-1300 EVO

« Panel de MANDOS ELECTRONICO con tedlas sensitivas y
pantalla TFT, a baja tensién, con visualizacion de funciones
del menu, ciclo en curso, temperaturas y eventuales
anomalias.

« Sistema termostatico para el control de la temperatura
de aclarado a 85° , mediante sondas y con funcion
termo-stop.

Sistema HY-NRG: se compone de un calderin atmosférico
aislado, un break-tank, y una bomba de aumento de presion
hidrica constante, con temperatura de 85° C, y estable
durante toda la duracion del ciclo.

+ Ciclo higienizante con lavado a 65° Cy aclarado final a 85° C.

» Ciclo de limpieza cuba automatico al final del servicio.

« Funcion “agua limpia”: vaciado automatico del agua de la
cuba después de 3 horas de haber parado la maquina, con el
inminente rellenado de agua limpia.

Sistema APS:

- Bomba de desagiie integrada automatica: se activa al
desconectar la maquina.

« Descalcificador incorporado con ciclo automatico

- Senalizacion de falta de sal.



CHV
BATERLA CON TURBIMA

ENTRADA AGLA /

BOALER

LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

-
ACLARADO
.~ Condensador de vapores

y recuperacion de calor CRVy

Sistema HY-NRG
Bomba de aclarado, break tank y calderin atmosférico

BOMBA DE PFRESION

CONDENSADOR VAPORES Y
RECUPERADOR DE CALOR CRV

El sistema de condensador de vapores y recuperador de calor CRV
transforma el vapor creado durante el ciclo de lavado en energia para
calentar el agua fria de alimentacién del lavavajillas.

Junto a las ventajas energéticas el sistema CRV mejora también
notablemente el impacto laboral del operador, pues casi todo el vapor
es aspirado y no se difunde en el entorno de trabajo cuando la capota
se abre al final del ciclo de lavado. Se impide la formacién de humedad
alrededor del lavavajillas y no precisa campana extractora.

El sistema CRV permite utilizar nuestros lavavajillas de capota

Brazos lavado y aclarado en acero inox.
Doble filtro en acero inox
Cuba estampada, cantos redondeados

alimentados con agua fria, reducir la potencia de la maquina 4 kW y
asegurar un ciclo de lavado de 118" incluida la fase de aspiracion de
vapores al final del ciclo. (25 sequndos)

Modelo

Referencia

Dimensiones

Dimensiones Cesta

Potencia Total (kw)

Puerta (H) atil (mm)

Voltaje (v)

Resistencia calderin (kw)
Resistencia cuba (kw)

Bomba lavado (kw) / caudal (I/m)
Bomba aclarado (kw) / caudal (I/m)
Agua: Temperatura/Presion/Dureza
Temperatura: Lavado/Aclarado
Cuba/ Calderin / Consumo x ciclo
Capacidad cesta platos

Dotacion cestas

PVP

ROMAGSA

El CRV garantiza, por consiguiente, una gran reduccion de los costes
energéticos y de funcionamiento.

N1300EVOGREEN . .
Alimentacion aguaa 15/18 °C.
VISH50-40NP-DASV . ) B
Resistencia calderin 6 kw (respecto a los 10 kw tradicionales)
650X 790 x 1665 (2120) oo de restablecimiento calderin 75"
500 500 Iempo de restablecimiento calderin .
71
430
3x400N/PE/50Hz
6
48 Ejemplo ciclos N1300EVOGREEN
1,1/503 , . .
/ Mandos electronicos con display TFT Segundos e e
Hora Hora  Hora
0,18/130
180/ 200-400kPa / 7-12°F P-1Vasos (Lavado 55° / Aclarado 65-70°) 80 - - -
550( /85 C P-2 Cubiertos y Tazas (Lavado 55° / Aclarado 70-75°) 120 32 576 1.152
121/551/251. P-3 Platos (Lavado 55° / Aclarado 75-80°) 180 20 360 720
18 P-2 para Vasos Cerveza, con 8" aclarado frio final 128 30 540 1.080
2 Platos + 1Vasos P-4 Vajilla dificil (Lavado 55° / Aclarado 80-85°) 480 8 140 288
8.740 € Ciclo higienizante 180 - - -

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVAVAJILLAS
DOBLE CUPULA

N-1300 EVO 2 HY-NRG

« Sistema HY-NRG con:

+ Bomba de aclarado, Break-Tank y calderin atmosférico
IFFF— I FFFR - FF + Control de la temperatura de aclarado (Termo Stop)
- ' e — ] + Novedoso Panel de Mandos Electronico:

« Pantalla TFT 45 x 60 mm en color con animaciones
graficas de alta resolucion que permiten un simple e
intuitivo manejo y visualizacion de las temperaturas,
fases de trabajo, etc.

Registro de ciclos efectuados
Cuatro ciclos de lavado modificables
Menti de programacion para usuario y técnico

« Sistema de vaciado de la cuba externo (grifo exterior)
Opcional:

CRV: Condensador de vapores y Recuperador de calor
Transforma el vapor creado durante el ciclo de lavado
y aclarado en energia, para calentar el agua fria de
alimentacion del lavavajillas.

Mod. N1300DOSEVO

2 cestas de 500 x 500 mm por ciclo

ACCESORIOS

U I'w- m Mesas entrada y salida

Consultar pagina 25

SILANOS




LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS
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SISTEMA HY-NRG con:

Bomba de aclarado, break tank y calderin atmosférico

SISTEMA HY-NRG

En el proceso de lavado, las temperaturas y las presiones se gestionan
mediante el sistema innovador HY-NRG y se combinan con la dosificacion
de los productos quimicos. La presidn es controlada por la bomba de
aclarado integrada independientemente de la presion de la red externa
mientras que la temperatura se mantiene constante a lo largo de toda la

BOLER CON BIOMBA DE PRESION

MODELO

Referencia

Dimensiones

Dimensiones Cesta

Potencia Total (kw)

Puerta (H) atil (mm)

Voltaje (v)

Resistencia calderin (kw)
Resistencia cuba (kw)

Bomba lavado (kw) / caudal (I/m)
Bomba aclarado (kw) / caudal (I/m)
Agua: Temperatura/Presion/Dureza
Temperatura: Lavado/Aclarado
Cuba/ Calderin / Consumo x ciclo
Dotacion cestas

PYP

ROMAGSA

fase del ciclo mediante el calderin atmosférico asociado al break tank.

La bomba de aumento de presion interna proporciona en cada ciclo

la misma cantidad de agua de aclarado, constantemente, a la misma
presion. Por consiguiente, el lavavajillas es auténomo y no esta sometido
a problemas causados por la ausencia de presion, una temperatura
insuficiente o por anomalias en el abastecimiento.

N1300DOSEVO
VSH50-40NDP-D
1181x 796 x 1500 (1950)
500x500x 2
222
430
3% 400N /PE/50Hz
20
75
2x1,1/503
2x0,20/130
559 /200-400kPa / 7-12°F
55°C/80°C
60L./24L./6L.

4 Platos + 2 Vasos
13.280 €

N1300DOSEVOCRV
VSH50-40NDP-DV
1181x796 x 1675 (2125)
500x 5002
222
430
3x 400N /PE/50Hz
20
7,5
2x1,1/503
2x0,20/130
559 /200-400kPa / 7-12°F
55°C/80°C
60L./24L./6L.

4 Platos + 2 Vasos
15.565 €

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVADO

MEDIDAS INSTALACION LAVAVAJILLAS DE CUPULA

NE- 1000/ NE-1000 HY-NRG 845

640
NE- 1300 HY-NRG
745 - 750
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Atencion: Medidas sujetas a modificacion por parte del fabricante
SILANOS



LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

ACCESORIOS LAVAVAJILLAS

MESAS DE ENTRADA
600 x 520 (ALERON)
1200 x 800 x 850
1300 x 800 x 850

MESAS DE SALIDA
600 X 520 (ALERON)
630x800x 850

MESAS DE SALIDA CON GUIAS

1300 x 800 x 850

ACCESORIOS
DUCHA PRELAVADO

1>

850

ENGANCHE
LAVAVAJILLAS

ROMAGSA

MESAE13I Mesa 1300 + ducha prelavado

TALADRO
DESPERDICIOS

BASTIDOR

SOPORTE LAVAVASOS

Soporte maquinas 35x35
Soporte maquinas 40x40
Soporte maquinas 45x45

Soporte maquinas 50x50

DERECHA

MESAE12D
MESAE13D

DERECHA

MESAS06D

DERECHA
MESAS13D

MESAE12I Mesa 1200

IZQUIERDA
MESAL06
MESAE12I
MESAE13]
1ZQUIERDA
MESAL06
MESASO6!
IZQUIERDA
MESAS13I
REF.
DUCHAPR

100
&
%
%
S

850

TALADRO
DESPERDICIOS

[

BASTIDOR

REF.
SOP035
SOP040
SOP045
S0P050

ENGANCHE

LAVAVAJILLAS

CON |
ESTANTE

MEDIDAS
435 x450 x 500
490 x 500 x 500
540 x 545 x 500
590 x 605 x 500

100

850

ENGANCHE
LAVAVAJILLAS

CATALOGO TARIFA 2025

P.V.P.
310€
1.425 €
1.630 €

P.V.P.
306 €
615 €

P.V.P.
1.195 €

P.V.P.
377¢€

MESAS06D Mesa B

> /
%o

PERFIL
AGUAS

CON |
ESTANTE

PV.P.
295¢€
310€
448 €
455€

25
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CESTAS PARA LAVAVAJILLAS

e~

oo AL

L T C

Cesta vasos 45 x 45 Cesta 14 platos 45 x 45 Cesta 50 x 50 para bandejas

Cesta vasos inclinada Cestillo cubiertos tiineles Cestillo cubiertos Insertador platillos
40x40,45x45y50x50
CESTAS - RECAMBIOS REF. MEDIDAS P..P.
Cestavasos 35 x35 CESTAV3535 35x35x12 31€
Cesta vasos 40 x 40 CESTAV4040 40x40x12 41¢€
Cesta platos 40 x 40 CESTAP4040 40x40x10 41€
Cesta vasos 45 x 45 CESTAV4545 45x45x12 44€
Cesta platos 45 x 45 CESTAP4545 45x45x10 44 €
Cesta vasos plastico 50 x 50 CESTAVP5050 50x50x 11 45€
Cesta platos plastico 50 x 50 CESTAPP5050 50x50x 11 45€
Cesta bandejas 50 x 54 CESTAB5054 50x54x 11 74€
Cestillo cubiertos lavavasos CESTACVS 13x16x10 6€
Cestillo cubiertos Lavavajillas CESTACVJ 11 x13 10€
Cestillo cubiertos cipula CESTACC 18x15x12 1€
Inserto platillos INSPL 27x12x10 10€
DESCALCIFICADORES - ACCESORIOS REF. MEDIDAS P.P.
Descalcificador 8 litros DEPURAS 415x190 131€
Descalcificador 12 litros DEPURA12 519x190 155 €
Descalcificador 16 litros DEPURA16 615x190 217€
Descalcificador 20 litros DEPURA20 915x 190 295€
OPCIONES REF. MEDIDAS P..P.
Bomba aumento presion Lavavajillas BOMEXT -- 214€

SILANOS




LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

LAVABANDEJAS

N8OOH EVO-2

DOBLE PARED

MODELO

Referencia

Dimensiones

Dimensiones Cesta

Potencia Total (kw)

Puerta (H) atil (mm)

Voltaje (v)

Resistencia Calderin / Cuba (kw)
Bomba lavado (kw) / Aclarado
Capacidad Cuba/ Calderin
Agua: Temperatura/Presion/Dureza
Consumo x ciclo (1)

Dotacién (3 cestas)

Distancia guias (mm)
Capacidad bandejas

PVP

ROMAGSA

Mod. N80OH

N80OH
VS P57 - 42N
670x725x 1368
570x 620
6,52
425
3x400N/PE/50Hz
6/2,5
0,52/0,18
20/5,5
550/200-400kPa / 7-12°F
2,6
1lisa / 2 bandejas
40
1
4.785 €

« Construccion en acero inox

+ Brazos de lavado y aclarado embutidos en acero inox,
rotativos e independientes.

« Cuadro eléctrico a baja tension 24V
« Programas de lavado automaticos.
« Ciclo especial continuo de 600 segundos

« Cuba de lavado estampada, autolimpiante, con
angulos redondeados sin soldaduras

« Nivel de agua automatico
+ Micro de seguridad magnético en la puerta

« Dosificador abrillantador peristaltico regulable desde
el panel de mandos

+ Dosificador detergente
« Valvula anti-retorno en cumplimiento normativa CE
+ Doble filtro en cuba

+ Bomba desagiie y/o descalcificador incorporado
(opcional)

Interior cuba

CATALOGO TARIFA 2025

27



LAVADO

LAVAVAJILLAS
TUNELES DE LAVADO

SERIETC-TCS

El compromiso constante por responder a los sectores mas exigentes del lavado profesional, unido a los mas de 55 afios de
experiencia en la fabricacion de lavavajillas, son la mejor garantia de nuestros trenes de lavado Silanos. De funcionamiento
sencillo y rapido, nuestros trenes de lavado han sido estudiados para ofrecer una solucién integral a cada necesidad de lavado,
ahorrando tiempo, agua, detergente y energia.

A

ROBUSTEZ 2,5MM BRAZOS EN DOBLE FILTRO ECONOMIZADOR

Construido totalmente en acero ACERO INOXIDABLE Doble sistema de filtro: el superior DE ACLARADO

inox. 18/8 AISI/304, con extructura Brazos de lavadoy aclaradoenacero  bloquea las particulas més sélidas, El aclarado es controlado

de mdxima robustez de 2,5 mm de inox. de facil desmontaje individual mientras que el inferior protege la automaticamente. Un dispositivo

espesor. para su limpieza, y con difusores bomba. impide el consumo de agua caliente y
inobstruibles por particulas solidas. abrillantador cuando la cesta no estd

en la zona de aclarado.

NUEVO DISENO,
PENSADO PARA AHORRAR AGUAY ENERGIA

Los nuevos tineles de Silanos, han sido concebidos para reducir hasta un 40% de consumo de agua y energia

Nuevo modelo con un
CRV
_CRV_ 4090 de AHORRO
Este mddulo se coloca antes de la zona de secado y EN ERG ETICO

encima de la de aclarado, de donde extrae el aire caliente

y hamedo, reduciendo su temperatura. + Consumo de agua limitado a 1,2 I/cesta

El calor obtenido de esta forma, se transfiere al agua
que proviene de la red, precalentdndola antes de entrar
al calderin, reduciendo, considerablemente, el consumo
de energia necesario, para el calentamiento de esta agua.

- Eficiencia energética y calidad de aclarado.

+Brazos de aclarado capaces de nebulizar agua para llegar
uniformemente a cada parte de los platos, bajando su consumo
considerablemente utilizando una mecanica de precision para la

Este proceso permite, para la misma potencia instalada, T

alimentar la maquina de agua fria. Dando como resultado
una maquina mas sostenible, con menos uso de energia
y reduciendo las emisiones, lo que se traduce en un doble
ahorro: menos costes de uso del lavavajillas y ventilacion «Esto combinado con el modulo CRV hacen de una solucion
de las zonas de lavado. altamente eficiente, reduciendo las emisiones y consumos.

« Esto, también implica, una reduccion de detergente de hasta el
30% respecto versiones anteriores.

SILANOS



LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

DOBLE

ACLARADO CRV  ACLARADO SECADO

PRELAVADO LAVADO

Util / Vajilla
440/415
=
Resistencia cuba lavado
Bomba de lavado Resistencia cuba doble aclarado
Bomba de prelavado Desagiie de las cubas Bombas de aclarado
PRELAVADO LAVADO ACLARADO DOBLE ACLARADO | CRV condensavapores | SECADO
« Mddulo de 600 mm. | - Mddulode 1150 mm. | - Integrado en el + Mddulo de 600 mm. | « Mddulo de 400 mm. | - Mddulo de 600 mm.
+ 2 brazos de lavado « 3 brazos de lavado modulo de Lavado en la version TCS. « Potencia 6 0 9 kW. « 1boca de salida
superiores 1brazode | superioresy version TC. « 2 brazos de superior orientable.
lavado inferior. 3 inferiores. « 1 brazo de aclarado preaclarado.
+Brazos de alta « 1filtro plano. superior e inferior. + 2 brazos de aclarado.

presion.
+ Filtros de canasta de
gran capacidad.

ROMAGSA

« 2 filtros de cesta de

gran capacidad.

CATALOGO TARIFA 2025 29
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LAVAVAJILLAS
TUNELES DE LAVADO

SERIETC-TCS
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L ET YN
L T IETE

]
@

CARACTERISTICAS OPCIONES
« Puertas apertura guillotina. « Entrada angular TA para modelos con prelavado.
+ Altura qtil lavado 440 mm. « Condensa-vapores situado entre médulo de aclarado
« Cuba embutida con cantos redondeados. y secado
- Totalidad componentes en acero inox. + Médulo de secado en angulo.
- Sistema HY-NRG con: Bomba de aclarado, Break  Calderin suplementario, etc.
tank y calderin atmosférico.
« Stop de emergencia

MODULOS

o
o
o
Q
=)
(=)
7]
0

—a
Y T 1y : ]‘j .
J 1 T
) X 1
Y ¥ "E 1
- N N Médulo [
neutro |
600 mm. S
0=
Prelavado Lavado 1 Lavado 2 Aclarado Doble Secado CRV
600 mm. 900 mm. 1150 mm. Aclarado 600 mm. Condensa Vapores

SILANOS




SERIETC

W
[} —
TC100

®0
Opcional: @

SERIETCS

@
b Al
TCS150

L2 J or)
Opcional: @

MODELO
MODULOS*

Dimensiones (mm)
Fuente alimentacion
Potencia bombas
Capacidad cuba (litros)
Resistencia cuba (kw)
Resistencia calderin (kw)
Potencia total instalada
Consumo aclarado (It)
Cestas/hora

PVP

MODELOS EN ANGULO
Prelavado en angulo MODELO

Dimensiones (mm)
PVP

ROMAGSA

TC150

000
Opcional: @

i | 8
TCS200

000
Opcional: @

TC100
Lavado - Aclarado

1150 x 805 x 1435
400/3N/50Hz
13
80
9
9
16,4
13
63/95
14.970 €

TC150

Prelavado - Lavado
Aclarado

1750 x 805 x 1435
400/3N/50Hz
18
135
9
9
20
178
99/149
20.200 €

TC150A
1750 x 1005 x 1435
21.900 €

LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

- -
[(—— . -.I—— =

-

@ @ @
I S| | S} | Q|

TCS150

Lavado
Doble aclarado

1750 x 805 x 1435
400/3N/50Hz
1,6
100
9
8
18,8
149
99/149
20.800 €

Panel de mandos

(laro, intuitivo, de facil utilizacion y lectura

TCS280

000D
Opcional: @

TC5200

Prelavado - Lavado
Doble aclarado

2350 x 805 x 1435
400/3N/50Hz
2,2
155
9
10
213
203
135/203
25.690 €

TCS200A
2350x 1005 x 1435
27.660 €

TC5280

Prelavado - Doble
Lavado - Doble aclarado

3250 x 805 x 1435
400/3N/50Hz
33
235
18
15
36,4
284
189/284
32.990 €

TCS280A
3250 1005 x 1435
34.690 €

CATALOGO TARIFA 2025
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LAVADO

OPCIONES PARA
TUNELES DE LAVADO

SERIETC-TCS

ACCESORIOS TUNEL DE LAVADO CESTAS REF. MEDIDAS P.P.

AS Secado 6,55 Kw -alarga la mdquina en 600 mm- SECADO6 600 x 785 x 1065 4.610 €
AS Secado 9,55 Kw -alarga la maquina en 600 mm- SECADO9 600 x 785 x 065 4.690 €
AS Secado 12 Kw en éngulo sobre curva mecanizada -alarga la méquina 850 mm- SECAD12 902 x 850 x 1840 10.520 €

[ AV Aspira vapores Ubicado en la salida de la méquina

L Méquina con secado se ubica en la entrada AVAPORTTS 2.690¢
u Para-gotas con collar -alarga la maquina 200 mm PGOTASTTS 810¢€
H Para-gotas abierto con collar PGOTASTTU

. CRV Condensa vapores - Potencia: 0,15 Kw CRVT15T20 400 x 725 x 560 5.150 €
IN Zona neutra 600 mm IN600 600 x 790 x 1480 2.950 €

BS Calderin suplementario interno 14 Kw (14 -- 1.550 €

Mesa prelavado 1300 mm MESAET3TR 1300 x 700 x 850 1.720 €

Mesa prelavado 1800 mm MESAET8TR 1800 x 700 x 850 2.170 €

Mesa rodillos MESAR1150 1150 x 650 x 850 1.635€

Mesa rodillos MESAR1500 1500 x 650 x 850 2.110€

Mesa rodillos MESAR2000 2000 x 650 x 850 2.770€

% Fin de carrera para mesa rodillos FINCARTR 650 x 100 x 100 360 €

SILANOS




LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

ACCESORIOS TUNEL DE LAVADO CESTAS REF. MEDIDAS P.V.P.
W Curva rodillos 90° 1100 x 1100 mm CURVARTTXT 1100 x 1100 3.950 €
M%«E Curva mecanizada 90° (horaria / anti-horaria) - Apta sélo para salida CURVAMECS90 850 x 850 x 850 6.230 €
M%)E Curva motorizada 90° (horaria / anti-horaria) - Apta entrada y salida CURVAMOTS80 850 x 850 x 850 7.070 €
Curva motorizada 180° (horaria / anti-horaria) - Apta entrada y salida CURVAMOTS180 850 x 1500 x 850 9.200 €
Mesa carga angular MESACA70 700 x 600 x 850 2.050 €
Expedicién maquina 2 partes / 3 partes T2PARTES / T3PARTES == 1.775 €/2.950 €

Linea de montaje tuneles de lavado Lavacestas
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—= LAVADO

LAVAUTENSILIOS
Y CACEROLAS

SERIE LP - EVO-2 /HY-NRG

SANGS|
« Construccion en acero inox
- Brazos lavado y aclarado independientes en acero inox

« Cuadro eléctrico a baja tension 24 v

« Doble pared con aislamiento térmico
« Doble puerta contrabalanceada

« Doble filtro

- Bomba de aspiracion lateral de alta capacidad de
rendimiento

« Calderin anti-corrosion con resistencia en acero inox
- Bomba aumento presion aclarado

« Dotacion LP-57: 1 cesta

« Dotacion LP-67 y LP-109: 1 cesta y 1 inserto bandejas

« Cuba de lavado estampada, autolimpiante, con angulos
redondeados sin soldaduras

« Com sistema HY-NRG (incluye bomba presion aclarado,
break tank, calderin atmosférico)

+ Modelo LP-57: Con dosificadores de detergente y
abrillantador incorporados.

+ Modelos LP-67 y LP-109: Dosificadores opcionales.

Ejemplo ciclos Serie LP-Evo-2

Mandos electronicos con display TFT Segundos (;s::;s/
Mod. LP109 EVO
P-1(62" Lavado - 5" Pausa - 13” Aclarado) 80 90
P-2 (102" Lavado - 5” Pausa - 13" Aclarado) 120 60
P-3 (162" Lavado - 5” Pausa - 13" Aclarado) 180 40
P-4 (437" Lavado - 5” Pausa - 13” Aclarado) 480 14
ES ILAMOS
OPCIONES REF. PVP
Condensavapores - Recuperador de calor CRVC 3.723 €
Voltaje3x230V +5%
Bomba desagiie S 198 €

Para pedir las opciones, aiadir la REF. al Modelo
p.e: LP57S (Modelo LP57 con bomba de desagiie)

SILANOS




Mod. LP57 EVO

Mod. LP67 EVO

Cuba LP-109
MODELO LP57
Dimensiones 685x720x 1770 (1920)
Dimensiones con CRV 685 x 720 x 1850 (2000)
Potencia Total (kw) (nominal/méxima) 742/11,42
Voltaje (v) 3x400
Bomba lavado kw 1,42
Bomba aclarado kw 0,20
Resistencia Calderin (kw) 10
Resistencia Cuba (kw) 3
Capacidad Cuba (litros) 35
Capacidad Calderin (litros) 9
Consumo agua/ciclo (litros) 3
Ciclo lavado 80'-120"-180"- 480"
Dimensiones Cesta (mm) 620 x 570
Altura Puerta Util (mm) 620
Alimentacion agua caliente 55°
PVP 6.890 €

ROMAGSA

LAVAVAJILLAS Y LAVAVASOS

Mod. LP109 EVO

Cuadro eléctrico LP-67

LP67

855x820x 2160 (2440)
855 x820 x 2240 (2440)

12,2/18,20
3x400
3.2
0,55
9
6
55
12
45
80'-120"- 180"- 480"
665 X 665
820
caliente 55°
12.680 €

LP109

1335 x 785 x 2160 (2440)
1335 x 785 x 2240 (2440)

16,55 /24,60
3x400
2x2
0,55
12
8
9%

12
8
80'-120"- 180’- 480
1150x 615
820
caliente 55°
17.250 €

CATALOGO TARIFA 2025
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—= LAVADO

SECADORA
ABRILLANTADORA
DE CUBIERTOS

iRepasar cubiertos a
mano ha pasado
a la historia!

(arro con Cestas

Mod. ALISEO HT

+ Totalmente automatica

« Construidas en acero inox AlSI 304

+ Secado y abrillantado de cubiertos con calidad constante
« Elimina manchas de cal y restos de productos de lavado

« Elimina las posibles bacterias mediante lampara germicida
profesional

« Los materiales utilizados y el método de trabajo cumplen las
normativas CE y HACCP

« Una altura de sélo 74 cm. permite ubicar la secadora-abrillantadora
bajo una mesa de trabajo (Modelos de pie)

ACCESORIOS REF. PVP
« Laintroduccion de los cubiertos se realiza frontalmente.
Carro portacubiertos con dos cestas CARROANTAR 410€
« Salida de cubiertos lateral sobre la cesta colocada en carro con ruedas . -
. . . . i Granulado higroscépico (8Kg) GRANULADO 72€
« Calentamiento rapido del material secante mediante bateria de
Soporte Mistral SOPOMISTRAL 820 €

resistencias

ANTAR



SECADORA ABRILLANTADORA DE CUBIERTOS

Modelo MISTRAL
(Soporte no incluido)

Modelo GHIBLI

Version HT
-Hight Technology-

Placa electronica que permite:

- Control temperatura granulado a 50°

- Control horas utilizacion granulado (300 h.)

- Control eficiencia lampara germicida (4.000 h.)

- Programa especial para ambientes muy
htimedos (mantiene granulado seco)

e —

Interior Modelo MISTRAL Interior Modelo GHIBLI

MODELO MISTRAL ALISEO HT GHIBLI HT
Dimensiones (mm.) 560 x 600 x 370 630 x 660 x 740 650 x 670 x 740
Calefaccion (resistencia) (w) 500 1600 1600
Motor Vibrador (w) 100 300 400
Lapara esterilizadora (w) N N N
Ventiladores (w) 30 30 30
Potencia eléctrica total (w) 641 1800 1800
Alimentacién (v) 1x230 1x230 1x230

Rumorosidad (dBA)

sin cubiertos 63,5

sin cubiertos 63,5

sin cubiertos 63,5

con cubiertos 70,9 con cubiertos 75,4 con cubiertos 75,4
Peso (kg) 40 85 110
Produccion 4000 piezas / hora 6000 piezas / hora 9000 piezas / hora
Capacidad granulado (kg) 6 8 7
PVP 4.390 € 6.500 € 9.200 €
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FREIDORAS

GAMA VALENTINE

Freidoras
SERIETF PAGINA 42

Freidoras super rapidas
CORE PAGINA 44

Freidoras super rapidas
CORE SMART PAGINA 46

Freidoras super rapidas
CORE SMART PLUS PAGINA 48

VALENTINE

Cocedor de pasta
LIGURIA PAGINA 52

Multicocedor Cuecepastas
VMC PAGINA 53

Armario calienta platos
VBOX PAGINA 54
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SWISS MADE

A la vanguardia de la
innovacion desde 1947.
Un savoir-faire
mundialmente reconocido

En 1947 Valentine inventa la primera freidora eléctrica con
resistencia sumergida en el aceite.

iUna novedad mundial!

# UNA EMPRESA FAMILIAR

Una calidad “Swiss made” Competitividad y tecnologia punta

Desde 1947, cientos de miles de freidoras vendidas en el mundo. Desarrollo y fabricacion “Swiss made”.

Una gama de mdquinas innovadoras y constantemente mejoradas.

Una reputacién de marca exigente y experta en el servicio post-venta.

El sentido de una responsabilidad y una sensibilidad a favor de una alimentacion de calidad, equilibrada y variada.

La continuidad del espiritu de familia con una administracién dirigida por los hijos y nietos del cofundador de la marca.

% CALIDAD CERTIFICADA

Frituras de calidad, crujientes, ligeras... en su punto. Ahorro de tiempo, aceite y electricidad

RESISTENCIAS POTENTES

En Valentine guardamos una relacion
minima de TKw de potencia por litro
calentado, llegando a 2Kw por litro. Las
resistencias Valentine estan construidas en

TERMOSTATOS PRECISOS

Didlogo Sistema Valentine incorpora
un sistema patentado (Europa y USA)
de control de temperatura. Potencia

TIEMPO DE REACCION DEL TERMOSTATO

Tiempo de reaccion del termostato de una
freidora convencional: Al introducir la cesta
con producto en una freidora a 180°C,

acero inox y soportan ser calentadas sin
aceite. Superficie dmplia, con el fin de no
quemar el aceite. Nunca sobrepasan los
250 °C en superficie, con una carga maxima
de 4 w/cm2.

La perfeccion de la fritura a su alcance

programada Termostato con 3 contactos, en
momentos de trabajo calienta sin parar. Una
vez finalizada la fritura (tiempos muertos),
calentard a mitad de potencia. De este
modo ahorraremos consumo de energia,
aceite y tiempo. Freidora inteligente: Con
luz verde sumergir la cesta. La freidora
calienta sin parar y Ud. gana de 30 a 50
segundos (Didlogo sistema)

la temperatura bajard inevitablemente

a 110°C. Sila relacion Kw/litro no es

la adecuada, tardard en recuperar la
temperatura programada, con lo qual
herviremos las patatas en lugar de freirlas,
aumentando el consumo de aceite en un
20% y obteniendo unas patatas indigestas.



70 anos

de experiencia, calidad y tecnologia suiza

Mas de 600.000 freidoras Valentine en servicio en todo el mundo



COMPONENTES DE PRIMERA CALIDAD

Valentine ha elaborado una freidora de sobre-mesa
que responde a las espectativas mas exigentes, con
componentes y acabados de primera calidad.

MODELOS ENCASTRABLES
Bajo pedido

A CABEZALTF3

Mod. TF5

- Totalmente construida en acero inox
+ Cuba embutida en una pieza, sin soldaduras, con angulos redondeados

« Con grifo de vaciado (salvo mod. TF-3)
« Chasis y cuba desmontables para facilitar la limpieza
+ Didlogo sistema para un rendimiento maximo (salvo mod. TF-3)

SILOFRIT VMAX

« Termostato de seguridad con boton de rearme
» Modelos encastrables no varia precio
+ SILOFRIT. Mantenedor de fritos

n VALENTINE



Evita la bajada de temperatura que se produce normalmente
al introducir la cesta con producto ya que automaticamente el
piloto verde encendido esta dando orden de calentar con toda

Mod. TF55

Mod.TF10

FREIDORAS

Mod.TF77

Termostato de 3 contactos - Sistema patentado. (Excepto Mod. TF-3)
Especialmente estudiadas para productos congelados

Facil limpieza

Totalmente desmontable cabezal, cuba y chasis.

Los dos Ultimos lavables en lavavajillas.

MODELO

Dimensiones Freidora (mm.)
Dimensiones cesta (mm.)

Capacidad litros cuba
Potencia (kw)
Voltaje / Fases (v)
Produccion (kg / h)
PVP

MODELO

Dimensiones Freidora (mm.)
Dimensiones cesta (mm.)
Capacidad litros cuba.
Potencia (kw)

Voltaje / Fases (v)
Produccion (kg / h)

PVP

ROMAGSA

TF3
200x 390 x 180-310

155x235x105

3

3
1x230

6
594 €

TF55
420 x 415 x 265-420
2x(155x 235 x105)
2x(4/5)
2x3,6
2x(1x230)
16
1.830 €

TF5
213 x 415 x 265-420

155x235x105

4/5
3,6
1x230
8
918 €

TF77
560 x 415 x 265-420
2x(220x235x108)
2x(55/7)
2x3,6
2x(1x230)
16
1.860 €

Freidoras encastradas

TF7
280 x 415 x 265-420

220x 235 x108

55117
3,6
1x230
8
970 €

TE5T
213 x 415 x 265-420
155x235x105
4/5
3,6
2x400

918 €

TF10
360 x 415 x 265-420

305x235x 108

8/10
6,9
3x400v+N
14
1.235€

TF7T
280 x 415 x 265-420
220x 235108
5517
4,6
2x400
10
1.090 €

TF13
560 x 415 x 265-420

500%235x108
Opcidn: 2x (220x235x 108)

12,5/ 14 litros
6,9
3x400+N
14
1.520€

TF55T

420 x 415 x 265-420
2x(155x 235 x 105)

2x(4/5)

2x(3,6)

2x (3 x400)
16
1.830 €

su potencia, evitando los tiempos muertos de reaccion del
termostato. Este sistema exclusivo de Valentine representa un
ahorro de 30 a 50 sequndos en cada fritura.

SILOFRIT VMAX
398 x 600 x 265

26
0,85
1x230

1.770 €

TF777
560 x 415 x 265-420
2x(220x 235 108)
2x(55/7)
2x4,6
2x (2 x400)
20
2.070€

CATALOGO TARIFA 2025
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— COCCION NUEVO MODELO

FREIDORAS SUPER RAPIDAS
CORE

CARACTERISTICAS

+ Resistencias Pivotantes hacia arriba, mejorando el acceso a la
cuba para su mejor limpieza y mantenimiento.

- Cuba inox Embutida de una pieza sin soldaduras, con dngulos
redondeados, facilitando la limpieza.

« Cono de vaciado Con zona fria de recuperacion de residuos.

« Grifo de bola Con sequridad, facil de manipular.

« Espacio para la tapa en la puerta.

« Estanqueidad IPX-4

« Desconexidn de la freidora si se levantan las resistencias.

« Frecuencia 50 - 60 Hz - Maniobra eléctrica a baja tension 24V
- Termostato electromecéanico

« Sin temporizador

- Termostato ajustable desde 95°C para limpieza

DURABILIDAD
- Concepto y fabricacion suiza
« Piezas de repuesto disponibles durante 20 afios

ERGONOMIA

« Funcionamiento ergondmico gracias al asa en la parte frontal
y alas ruedas.

ECONOMIA - ECOLOGIA

« Ahorro de energia - Didlogo Sistema Aumento de
productividad gracias al sistema de potencia programada.
Aislamiento mdximo para un rendimiento al 100%.

Todos los modelos estan equipados con Mod. C400T

ruedas ajustables en altura de 850 a 900 mm.

(Excepto modelo C200)

Las ruedas frontales tienen frenos y se

pueden ajustar para suelos irregulares.
ACCESORIOS/OPCIONES REF. PVP
Mesa soporte VYMAX VMS 1.190 €
Fondo trasero 150 €

Detalle Voltaje 3x230 +3%
Cuba embutida

VALENTINE




FREIDORAS

¥ 4

v

€200/ C200T

(400 / C400T (600

CORE 200

— CORE250 |, I i CORE 2525 CORE 600
200 250 | I |
N

500 600

n==glli==1

&

g F

924-974
850-900

L F 0 0
MODELO 200 250
Capacidad (litros) 7-8 9-10
Potencia (kw) 7,2 7,2
Produccion (Kg/h) 19-23 20-26
Dimensiones (mm) 200 x600x850/900 250 x 600 x 850/900
Cesta (mm) 158 x285x 135 202 x285x 135
Voltaje 3N 400V 3N 400V
Amperios 10 10
PVP 3.280 € 3.495¢€
MODELO C200T Q507
Capacidad (litros) 7-8 9-10
Potencia (kw) 9 n
Produccion (Kg/h) 23-27 28-36
Dimensiones (mm) 200x600x850/900 250x600x850/900
Cesta (mm) 158 x 285x 135 202x285x135
Voltaje 3N 400V 3N 400V
Amperios 13 16
PVP 3.380 € 3.635€

ROMAGSA

747.5

g 0 @
€400 (2200
15-18 2x7-8
14,4 14,4
38-46 38-46
400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900
2x 158 x 285 x135 2x 158 x285x 135
3N 400V 3N 400V
20 20
4.920 € 5.580 €
€400T €2200T
15-18 2x7-8
18 18
46-54 46-54
400x600x850/900 400x600x850/900
2x158x285x 135 2x 158 x285x 135
3N 400V 3N400V
26 26
5.190 € 5.890 €

Q525
29-10
144
40-52
500X 600 X 850/900
2x202x 285X 135
3N 400V
20
5.920€

(2525T
2x9-10
22
56-72
500x600x850/900
2x202x285x 135
3N400V
32
6.230€

€600
25-28
22
57-68
600 x 600 x 850/900
2x255x285x 135
3N 400V
32
6.650 €

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION NUEVO MODELO

FREIDORAS SUPER RAPIDAS
CORE SMART

Sistema de control

a medida para sus
necesidades
especificas de coccion

« 6 programas ajustables por cuba

« Funcion ECO para reducir el consumo de energia en periodos
prolongados de inactividad

+“Coccion adaptativa” basada en la carga de la cesta

«Interfaz Sicotronic integrada para la optimizacion de
energia

+Modo de limpieza
- Caja de conexion eléctrica extraible en formato de cartucho
- Deteccion de ausencia de aceite

« Regulacion de temperatura con precision de +-1°C

Todos los modelos estan equipados con
ruedas ajustables en altura de 850 a 900 mm.
Las ruedas frontales tienen frenos y se
pueden ajustar para suelos irregulares.

Mod. C52200
ACCESORIOS REF. PVP
Fondo trasero 150 €
Mod. MARINE SOLAS 1.250 €
(5250 (52200/2525 (5400/600
Bomba filtraje 1.890 € 3.150 € 1.890 €
Elevador cestas 1.760 € 3.520 € 3.520 €

n VALENTINE



FREIDORAS

I

(5250 (5400 (52200 (52525 (S600
(52507 (S400T (522007 (525251
(52200 (52525 (5600
R
[O]
a it o | I
T 575
225 225 600
500
MODELO (5250 (5400 (52200 (52525 (5600
Capacidad (litros) 9-10 15-18 2x7-8 2x9-10 25-28
Potencia (kw) 7.2 14,4 14,4 14,4 22
Produccion Kg/h 20-26 38-46 38-46 40-52 57-68
Dimensiones (mm) 250 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900 600 x 600 x 850/900
Cesta 202x285x135 2x 158x285x135 2x 158x285x 135 2x 202x285x135 2x 255x285x135
Voltaje 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V
Amperios 10 20 20 20 32
PVP 5.190 € 6.635 € 8.610 € 8.970 € 9.350 €
MODELO (52507 (s400T (522007 (52525T
Capacidad (litros) 9-10 15-18 2x7-8 2%x9-10
Potencia (kw) N 18 18 22
Produccion Kg/h 28-36 46 - 54 46-54 56-72
Dimensiones (mm) 250 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900
Cesta 202x285x 135 2x 158x285x 135 2x 158x285x135 2x 202x285x 135
Voltaje 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V
Amperios 16 26 26 32
PVP 5.380 € 6.995 € 8.970 € 9.325€
ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION NUEVO MODELO

FREIDORAS SUPER RAPIDAS
CORE SMART PLUS

Bomba de filtrado y
elevadores incluidos

Sistema de control
amedida para sus
necesidades
especificas de coccion

+ 6 programas ajustables por cuba
- Bomba de filtracion de aceite para cada cuba
- Elevacion automatica de la cesta para cada cuba

« Funcion ECO para reducir el consumo de energia en periodos
prolongados de inactividad

+“Coccion adaptativa” basada en la carga de la cesta

«Interfaz Sicotronic integrada para la optimizacion de
energia

+Modo de limpieza

- Caja de conexion eléctrica extraible en formato de cartucho
- Deteccion de ausencia de aceite

« Regulacion de temperatura con precision de +-1°C

Todos los modelos estan equipados con
ruedas ajustables en altura de 850 a 900 mm.
Las ruedas frontales tienen frenos y se
pueden ajustar para suelos irregulares.

Mod. CSP2200

OPCIONES

Consultar pagina 50
ACCESORIOS REF. PVP
Fondo trasero 150 €
Mod. MARINE SOLAS 1.250 €

n VALENTINE



FREIDORAS

I

(SP250 (SP400 (SP2200 (SP2525 (SP600
(SP250T (SP400T (SP2200T (SP2525T

(SP250 (SP400 (SP2200 (SP2525 (SP600

TER IR S
[O]
B |
—/ » '
225 500—L— 600
MODELO (SP250 (SP400 (SP2200 (SP2525 (SP600
Capacidad (litros) 9-10 15-18 2x7-8 2X9-10 25-28
Potencia (kw) 7.2 14,4 14,4 14,4 22
Produccion Kg/h 20-26 38-46 38-46 40-52 57-68
Dimensiones (mm) 250 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900 600 x 600 x 850/900
Cesta 202x285x 135 2x 158x285x135 2x 158x285x 135 2x 202x285x135 2x 255x285x135
Voltaje 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V
Amperios 10 20 20 20 32
PVP 8.295€ 10.510 € 12.790 € 13.270 € 12.540 €
MODELO (SP250T CSP400T (SP2200T (SP2525T
Capacidad (litros) 9-10 15-18 2x7-8 2%x9-10
Potencia (kw) n 18 18 22
Produccion Kg/h 28-36 46-54 46 - 54 56-72
Dimensiones (mm) 250 % 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900
Cesta 202x285x135 2x 158x285x135 2x 158x285x135 2x 202x285x 135
Voltaje 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V
Amperios 16 26 26 32
PVP 8.480 € 10.880 € 13.250 € 13.645 €
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COCCION

Opciones Freidoras VALENTINE

LA MAS COMPLETA GAMA DE ACCESORIOS

Bomba de filtraje
con Micro-filtro

- La bomba de filtraje sube el aceite a
la cuba sin necesidad de manipular el
recipiente de vaciado.

- Después de cada servicio, el aceite pasa
por el filtro y el micro-filtro. Limpiamos
el aceite y prolongamos su vida.

Elevador automatico

de cestas

- La cesta desciende automaticamente
ala cuba al accionar el temporizador.
Sube automaticamente al finalizar el
tiempo indicado.

- BOMBA FILTRAJE Especial para
celiacos. Equipada con 2 hombas
independientes.

“Safety of Live at Sea”
FREIDORA MARINE “SOLAS”

Especial para barcos

« Especialmente concebidas para su utilizacion en embarcaciones.

« Cumplen normativas internacionales de seguridad de navegacion maritima “SOLAS".
« Dimensiones y caracteristicas idénticas a la serie CORE.

« Patas especiales con anclaje al suelo.

Freidora encastrada Mod. CORE-250 + CORE-2200 Elevador de cestas y bomba filtraje Micro-filtro

n VALENTINE



FREIDORAS

Freidoras para encastrar serie CORE
DIMENSIONES DE ENCASTRE

B1 C1

A
1
A

A 'y - . ‘
<
i M , |
‘ ) - L
. - (a) l - C200E (250E (2200E (2525E C400E C600E
Y —
A 445
| B2 >l ‘ c2 ) B1 600
B2 478
r— e — a 200 250 400 500 400 600
E i__: [ 2
|l
F < > 20 o8 | Q 175 224 374 472 374 574
_‘ D 720 min
| Emax 100
\ A |

Corte superficie de trabajo

El corte del plano de trabajo no varia si
la freidora es con o sin opciones

Hauteur rebord 6 =1

MIN 50

Precios Freidoras de Encastrar

PVP PVP PVP

CE200 3.280€ (SE250 5.190 € (SPE250 8.295 €
CE200T 3.380€ (SE250T 5.380€ (SPE250T 8.480 €
CE250 3.495¢€ (SE2200 8.610€ (SPE2200 12.790 €
CE250T 3.635€ (SE2200T 8.970 € (SPE2200T 13.250 €
CE2200 5.580 € (SE2525 8.970 € (SPE2525 13.270 €
CE2200T 5.890€ (SE2525T 9.325¢€ (SPE2525T 13.645 €
CE2525 5.920 € (SE400 6.635 € (SPE400 10.510 €
CE2525T 6.230 € (SE400T 6.995 € (SPE400T 10.880 €
CE400 4.920 € (SE600 9.680 € (SPE600 12.540 €
CE400T 5.190€

CE600 6.650 €

Voltaje3x230v +3%
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Mod. LIGURIA +
soporte

VALENTINE

- Regulacion de potencia simple y eficaz, gracias a un
requlador por impulsién.

- La potencia de calentamiento se puede adaptar en
cualquier momento, incluso con el agua en ebullicion.

- Calentamiento muy rapido.

Resistencia movil - Facil limpieza.
Posibilidad de conectar a red de agua.
Dotado de grifo.

Cuadro de mandos muy simple.

Mod. LIGURIA

Dotacion Accesorios / Opciones

4 Cestas
REDONDAS

MODELO

Dimensiones (mm.)
Dim. con soporte (mm.)
Capacidad cuba (litros)
Potencia (kw)

Voltaje (v)

PVP (4 cestas redondas)

2 Cestas 7 Cestas

RECTANGULARES PEQUENAS Mesa soporte
LIGURIA ACCESORIOS REF. PVP
344x575x315 Mesa soporte VMS 1.190 €
390 x 580 x 590
20
45 OPCIONES PVP
3x400 2 cestas rectangulares S/C
2.410€ 7 CESTAS PEQUENAS 190 €



FREIDORAS

MULTICOCEDOR
CUECEPASTAS
VMC

« Construccién en acero inox

« Cuba inox resistente al agua salada, embutida de una pieza

« Termostato regulable de 40 °Ca 100 °C

« Modelos encastrables: no varia precio

- Opcidn elevador: 2 elevadores automaticos independientes con temporizador

- Dotacion: Cestas (S6lo modelo con elevador)
Los modelos sin elevador no incluyen dotacion

« Grifo de llenado no incluido

Modelos de encastre disponibles

Posibilidades de uso (accesorios)

.@@ P
Bafio Maria \
Cocer Pastas Calentar Pastas Coccion Noodels u

VALENTINE

Multicocedor

con elevador

MODELO YMC
Dimensiones EXT. 350 x 600 x 900 OPCIONES REF. PVP
Dimensiones INT. 310x510x 330
COCER PASTAS
Dimensiones con peto trasero 350x700x900 Suplemento trasero con grifo agua fria STGFVMC 315 €
Potencia (kw) 6,6/10 (Mod.T)
. . CALENTAR PASTAS
Capacidad Cuba (litros) 35/40
Suplemento delantero SDVMC 78 €
Voltaj 3x400 (50/60H
oltaje (v) X400 (50760 H2) Tubo rebosadero TBVMC 84 €
Cesta inox. 141 x 286 x 210 mm CEST142821 246 €
MODELO PUP Cestainox. 133 x90x 210 mm CEST120921 117 €
MG 3.460€ Cesta inox. @ 150 mm CESTDIM150 129¢€
VM@T 3.520€
VMG3EL con elevador 5.995 € COCER NOODELS
VMG3TEL con elevador 6.090 € Cesta Noodel CESTNOO 52€
Ruedas montadas 230 € Soporte Cestas SOPCEST 124 €
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VBOX

MODELO

Dimensiones (mm)

Capacidad platos

0 max. platos (mm)
Potencia (kw)
Voltaje (v)

Peso (kg)

PVP

VALENTINE

VBOX60
400 470x 900
60
340
0,80
1x230
1Y)
1.750€

Mod. VBOX60

Con los calienta platos Valentine, su vajilla se calentard
regularmente y de manera econdmica.
La carne, el pescado, la sopa, etc. permanecerd caliente
durante el tiempo que dure la comida.

« Construccion en acero inox

« Estantes regulables, de 50 en 50 mm.

« Termostato regulacion 0 - 90°C

« Control 3 temperaturas: 40°C/ 55°C/ 70°C
« 3 Tiempos de funcionamiento: 3h / 6h

« Mod. VBOX 60 con ruedas

« Platos de hasta 34 cm de diametro
Inclinados hasta 35 cm de diametro







MAQUINARIA AUXILIAR

VAC-STAR X

En Vac-Star somos pioneros en la fabricacion de envasadoras al vacio. Nuestros inicios datan del afio 1974,
cuando Mark Steiner, cocinero de profesion y perfecto conocedor del sistema, decide iniciar la produccion de
magquinas de envasado al vacio.

Hasta aquel entonces casi todas las envasadoras al vacio eran maquinas muy simples, controladas por tiempo
y desarrolladas para satisfacer las necesidades del mercado de la alimentacion, dedicado exclusivamente a la
conservacion de productos.

Vac-star decide desarrollar una maquina mas completa y aplicada para el sector de la hosteleria, siendo
pionera en funcionalidades como el sensor de vacio y el gas inerte. Esto le permite crecer y expandirse en el
mercado internacional, vendiendo sus productos en los 5 continentes, llegando en poco tiempo a convertirse
en un productor lider en el mercado mundial.

Hoy mas de 40 aiios después, Vac-Star dispone de una moderna fabrica en la cual se producen una completa
gama de productos, segtin los mas altos estandares de calidad, tecnologia y precision Suiza.

CARACTERISTICAS DE iVAQ

Programas estandar mediante iconos Los programas estandar preparados se pueden Bomba pre y post funcionamiento para

facilmente comprensibles. adaptar facilmente a tus propios requisitos. una rapida disponibilidad operativa.

Adapte el proceso de envasado al vacio Unidad de control fiable, facil de operar, Intervalos de mantenimiento mas largos y,

a sus necesidades. a prueba de agua (IP65), incluyendo funcion por lo tanto, menores costes de mantenimiento
Tactil o Giro. gracias a la tecnologia sofisticada.

VAC-STAR



ENVASADORAS AL VACIO

OPCIONES Y ACCESORIOS

StepVAQ

Para desgasificar y envasar al vacio
productos delicados, el vacio se aplica
en hasta 4 etapas.

GasvAQ

Para aplicaciones MAP y prolongar
la vida qtil.

GreenVAQ

Evacuacién de contenedores resistentes a la presion

ROMAGSA

PulsevVAQ

Para marinar productos en tarros o en
bolsas sequn tus necesidades,

MemoryV.AQ
Hasta 30 programas para procesos
de envasado individuales.

EDHI\ECtVAQ[snIu para la versién cQ)

Conecta una impresora de etiquecas ¥ otros accesorios de forma inalimbrica

e \ e
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MAQUINARIA AUXILIAR NUEVO MODELO

ENVASADORAS AL VACIO

e ——

F R

Wi

« Totalmente construida en acero inox
» Bomba de vacio alto rendimiento (99'9%)
- Tapa transparente de cristal acrilico =

« Cuba acero inox. -3mm.- anti-corrosion
(Din1.4301)

«Vacio controlado por sensor

+ Doble soldadura

« Atmdsfera progresiva regulable

« Corte sobrante bolsa

+ Rampa para envasar salsas/liquidos

Consultar pagina 68

=

Mod. iVAQ23

Desarrollado para poder responder a todas las
exigencias posibles en envasado al vacio y con control
electrénico requlado por sensor.

VAC-STAR



ENVASADORAS AL VACIO

iVAQ & Lo

B J SENSOR DE VACi0 DOBLE SELLADO
CARACTERISTICAS UNICAS Sensor de vacio digital de alta precision Barra de sellado doble con
con compensacion de temperatura. separacion, para una doble seguridad.
699 r @
EX] D,
COOLSTART AUTO CALIBRACION CONTROL FACIL
Alcanzando la temperatura 6ptima de Inicio rdpido en el lugar de uso El funcionamiento de la maquina es muy simple
funcionamiento en el menor tiempo posible. de la maquina. y intuitivo incluso para personas inexpertas.
] 5
§§> JN
PANEL “TOUCH OR TURN®“ PREPARADO PARA INYECCION GAS VACiO EN TARRO
Simplemente elige cémo te gusta: botones La méaquina también se puede adaptar con Conservacion ecoldgica en un tarro,
robustos, panel tactil o simplemente ambos. inyeccion de gas en una fecha posterior. se puede usar unay otra vez.
MODELO IVAQ15 1VAQ23 IVAQ25DB
Dimensiones 441 x491 x 410 505 x 540 x 460 574 x610 x 465
Camara 380x359x 173 445 x408 x 203 510x475x 210
Bomba 16m3/h. 20m3/h. 20m3/h.
Barra Soldar ((mm) 350 420 2x 465
Voltaje (v) 1x23050-60 Hz 1x23050-60 Hz 1x23050-60 Hz
Gas Sl S S|
Potencia (kw) 14 2,0 2,6
Peso (kg) 53 66 83
PVP 5.920€ 6.600 € 7.800€
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MAQUINARIA AUXILIAR

ENVASADORAS AL VACIO

« Totalmente construida en acero inox

- Bomba de vacio de alto rendimiento (99,9%)
«Vacio controlado por sensor

« Atmosfera progresiva

« Corte de film manual

« Equipadas con inyeccion de gas inerte

« Dotacion: - 1 molde - 1 bobina film

- Funcionamiento automatico con sensor
- Programas individualizados para cada producto

Permite el envasado de bolsas o barquetas. En
un minuto transformard la multipacker de una
envasadora de bolsas a una de barquetas con y sin

inyeccién de gas.
) ACCESORIOS (RECAMBIOS) REF.
D, 5220 Mulfip gReet Moldes S220MP MOLD220
Film PP para $220 FILM220

VAC-STAR

- Programa especial para termosellar barquetas - sin vacio



ENVASADORAS AL VACIO

=

Detalle envasado barquetas Detalle envasado bolsas
(accesorios en dotacién)

Barra Medidas Presion

MODELO Dimensiones Camara Bomba  Voltaje Potencia Soldar e trabajo Ciclos/ PVP

Peso minuto

S220MP  840x600x420 425x410x175 23m3/h.  1x230v  16/4Kw 1x425mm  320x320x80 3bar(gas)  85Kg 1-2 13.950€

Capacidad  Unidades  Bandejas

MODELO Descripcion (ml) Caja /molde B a r qu e t a S
o bl . termosellables al vacio
173x129x18
GBB350 ]7333'}‘;;13 . 350 800 4 Disponible en diferentes materiales:
e PP / PP-EVHO-PP (barrera).
GBS0 Bandeja 00 500 . Cierre con film sellable por calor.
173%129x34 Precios variables segun cantidad y material
Bandeja
GBB650 T30 129%50 650 800 4
Bandeja
GBB-850 23n 157130 850 300 2
Bandeja
GBB1400 263515750 1400 300 2
Bandeja
GBB2000 2630157180 2000 300 2
Bandeja
GBB2100 62261334 2100 200 1
Bandeja
GBB2850 316x261 %50 2850 200 1
Bandeja
GBB4250 316 26180 4250 200 1
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MAQUINARIA AUXILIAR

ENVASADORAS AL VACIO
SOBRE-MESA

CICLOS AUTOMATICOS
CONTROLADOS PORTIEMPO

« Construccion en acero inox
- Tapa transparente de metacrilato
« Bomba de alto rendimiento

« Proceso de envasado automatico controlado
electronicamen te

« Doble soldadura (barra desmontable)
« Soldadura mediante piston neumatico
« Atmasfera progresiva

Mod. V20T

Panel de mandos por tiempo

n ROMAGSA



ENVASADORAS AL VACIO

Mod. V8T Mod. V10T

Barra soldar con pistones Micro y aspiracion Bisagra
MODELO V8T viot V20T V2201
Dimensiones 410x455x360 480 x 560 x 440 480 x 560 x 440 610 x 575 x 440
Dimensiones camara 350x350x 120 450x420x 180 450x420x 180 550x 470x 180
Bomba 8m3/h 12m3/h 20m3/h 20m3/h
Barra Soldar (mm) 340 410 410 450
Voltaje (v) 1x230 1x230 1x230 1x230
Potencia (kw) 0,35 0,54 0,75 0,75
PVP 3.195¢€ 3.595€ 3.795€ 4.525 €
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MAQUINARIA AUXILIAR

ENVASADORAS AL VACIO
SOBRE-MESA

CICLOS AUTOMATICOS
CONTROLADOS POR SENSOR

+ Programas de envasado memorizados
+ Gas inerte de serie

« Construccion en acero inox

- Tapa transparente de metacrilato

+ Bomba BUSCH de alto rendimiento

« Proceso de envasado automatico controlado
electronicamente

+ Doble soldadura (barra desmontable)
« Soldadura mediante piston neumatico

Mod. V20S

Panel de mandos por SENSOR

n ROMAGSA



ENVASADORAS AL VACIO

Mod. V8S Mod.V10S

NUEVOS PROGRAMAS
PARA LAS MAS MODERNAS TECNICAS CULINARIAS

ATMOSFERA PROGRESIVA “Soft Air” LIQUIDOS
Evita deformaciones de los alimentos. Evita derramamientos de salsas y liquidos.
VACIO EXTRA

MULTI-CICLOS “OSMOSIS”
Repite el ciclo de vacio hasta 9 veces. Ideal para aromatizar
productos y realizar impregnaciones en carnes, frutas, verduras,...

Prolonga el tiempo del ciclo de vacio, para alimentos porosos, fuerza la
salida del aire del interior del producto, ideal para realizar impregnaciones.

PROGRAMAS MEMORIZADOS

De facil acceso, posibilidad de modificar o crear programas nuevos. i
STOP-VAC“Vacio Stand-by”

GAS INERTE Mantiene el vacio en la cdmara indefinidamente.Acelera la maceracién
Protege productos fragiles, evita que se deformen y prolonga la vida delos 0 marinado de los alimentos, pensado para realizar espumas solidas,
alimentos mas delicados. mousses, soufflés, chocolates aireados...
MODELO V8sSB V10SB V20SB V2205B
Dimensiones 410x 455 x360 480 x 560 x 440 480 x 560 x 440 610x 575 x 440
Dimensiones camara 350x350x 120 450%420x 180 450%420x 180 550x470x 180
Barra Soldar (mm) 2x450
Voltaje (v) 1x230 1x230 1x230 1x230
Potencia (kw) 0,44 0,54 0,75 0,75
PVP 3.735¢€ 4.060 € 4.380 € 5.350 €
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MAQUINARIA AUXILIAR
—

ENVASADORAS AL VACIO
DE PIE

CICLOS AUTOMATICOS
CONTROLADOS POR SENSOR O PORTIEMPO

« Construccion en acero inox
el « Tapa transparente de metacrilato
OMAGSA IR - Bomba BUSCH de alto rendimiento
« Proceso de vacio controlado electronicamente
« Dos barras de soldar ( en “L” 0 en paralelo)
« Doble soldadura
« Atmdsfera progresiva
» Modelos por sensor con:

- Programas de vacio
- Gasinerte
Mod.V663TM
OPCIONAL REF. PVP
Barras en paralelo OPBPEP 295¢€

n ROMAGSA



Mod. V640SM

MODELO
Dimensiones
Dimensiones cdimara
Bomba BUSCH
Barra Soldar (mm)
Barra Soldar (unidad)
Voltaje (v)
Potencia (kw)
PVP

ROMAGSA

Micro y aspiracion

MODELOS CONTROLADOR POR TIEMPO

V640TM V663TM V763TM
800x575x1040  800X575x1040  1000x705x1040
680x470x200  680x470x200  880x600x200
40m3/h 63m3/h 63m3/h
580450 580-+450 780+580
2 2 2
3400 3400 3x400
112 15 15
9.590 € 9.950 € 11.180 €

V7100TM

1000x705x1040
880x600x200

100m3/h
780+580
2
3x400
2,25
12.480 €

ENVASADORAS AL VACIO

Mod.V7100TM

Panel tiempo

MODELOS CONTROLADOR POR SENSOR

V640SM V663SM V763SM V7100SM
800X575x1040  800x575x1040  1000x705x1040  1000x705x1040
680x470x200  680x470x200  880x600x200  830x600x200
40m3/h 63m3 /h 63m3 /h 100m3 /h
580-+450 580-+450 780+580 780+580
2 2 2 2
3x400 3x400 3400 3400
1,12 15 15 2,05
9.980 € 10.270 € 11.440 € 12,980 €
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MAQUINARIA AUXILIAR

Bolsas para envasado al vacio

Bolsas 90 micras Bolsas 145 micras

MODELO Medidas Unid./Caja PV.P. MODELO Medidas Unid./Caja PV.P.
B1420 14%20 cm 1000 59¢€ B2030145 20x30cm 1000 151€
B1520 15%20 cm 1000 62€ B2535145 25x35cm 1000 210€
B1525 15x25cm 1000 66 € B3140145 31x40m 1000 307 €
B1725 17,5x25cm 1000 87¢€ B3550145 35x50 m 500 222 €
B2030 20x30cm 1000 111€

B2040 20x40 m 1000 143 €

B2135 21x35m 1000 129€ Bolsas coccion

B2530 25x30cm 1000 135€ MODELO Medidas Unid./Caja PV.P.
B2535 25x35m 1000 167 € B1627T 16x30cm 1000 115€
B2540 25x40 m 1000 189 € B2030T 20x30cm 1000 162 €
B3040 30x40m 1000 222 € B3040T 30x40cm 1000 329¢€
B3550 35x50cm 500 137€ B3550T 35x50cm 500 270 €

Parches bolsas vacio coccion
MODELO Medidas Unid./Caja PV.P.

Parche (sonda corazon) 2 metros 1 152 €

ROMAGSA




ENVASADORAS AL VACIO

VAC-STAR X TECNOLOGIA“SOUS VIDE”

APARATOS DE COCCION AL VACIO VAC-STAR
EQUIPAMIENTO PROFESIONAL PARA GASTRONOMIAYY ALTA COCINA

VENTAJAS DEL PROCESO “SOUS VIDE”

PERDIDA DE PESO REDUCIDO Ejemplo, la pérdida de peso se reduce a sélo el 5 %,
(en coccin tradicional es del 40 %).

DISMINUCION DE LOS COSTES DE ENERGIA Consumo de 0'05 kw/h (CSC-09).
Con 1 céntimo de euro puede utilizar el aparato 1’5 horas.

AHORRO DE TIEMPO durante la coccion y la regeneracién
POLIVALENCIA en el servicio Cook & Chill.

* VAC-STAR, Serie CSC.

FABRICACION DE ALTA CALIDAD

Vac-Star es una empresa suiza de alta calidad con 40 afios de
experiencia en tecnologia al vacio, produce envasadoras al vacio y
aparatos Sous vide. Nuestros productos son de alto nivel cualitativo y le
garantizan sequridad y longevidad.

PRINCIPIO DE LA AUSENCIA DE RECIRCULACION DEL AGUA.

La gama (SC de Vac-Star funciona con la ayuda de transmisién de calor.
La conveccion mezcla el agua fria y caliente por el principio natural de
|a fisica, y permite una utilizacién sin mantenimiento ni problemas de
la bomba.

TEMPERATURA CONSTANTE

La regulacion de la temperatura PID estd controlada por mini-
procesadores de alta precisién. Esto permite minimizar las variaciones
de temperaturaa +0'1° C.

CONCEPTO COMPACTO
La gama (SC se concibe muy compacta y se reduce al minimo, ya que la
superficie del depdsito no es superior al tamafio real de la cuba.

EFICIENCIA ENERGETICAY COSTES VENTAJOSOS

Cuba de acero Inox de alta calidad, con sistema de aislamiento
sofisticado que permite acumular el calor. Para mantener la
temperatura, los aparatos CSC consumen muy poca energia. Un CSC-
09 consume 50 w /h, lo que representa un coste de 1 céntimo de euro
por 1’5 horas de trabajo.

* VAC-STAR, Serie CSC-CT

El modelo CT proporciona funciones suplementarias:

-Sonda y unidad de medida de temperatura integrada.
-Conmutaciénde°Ca°F.

- Programacién de 3 niveles de memoria.

- Programacién de encendido y apagado.

ROMAGSA

Los aparatos “sous vide” de VAC-STAR son apreciados por muchos de los cocineros més reconocidos del mundo
entero. En el afio 2.007 empezamos con la produccion de aparatos de alta precision de coccion al vacio, basando
nuestra investigacion en las demandas reales de los profesionales de la cocina.

Los Bafios Maria “sous vide” de Vac-Star se caracterizan por la precision de la temperatura y su facilidad de manejo.
Gracias a la ausencia de bomba de recirculacion del agua y a su propio sistema de funcionamiento, nuestros
aparatos necesitan muy poco mantenimiento y su nivel de consumo de energia se reduce a un nivel excepcional.

(arnes, pescados, aves, verduras o postres, con este sistema “sous vide” consequird nuevas y sabrosas recetas, de
toda clase de productos. Envasados y protegidos por la bolsa de vacio, los alimentos obtienen cocciones ideales
entre 25y 95° C. en el bafio maria. Un control preciso permite mantener la temperatura del agua entre 25°y la
ebullicion a = 01 ° Cdurante el periodo de tiempo deseado.

ALIMENTOS MAS SABROSOS, conservan su aspecto inicial. El aroma se intensifica.

COCCIONES DELICADAS, repletas de esmero y cuidados, todas las vitaminas y valores
nutritivos permanecen intactos (no se desecan, ni se oxidan, ni se lixivian).

NUEVOS PLATOS Y PRESENTACIONES, conseguidos gracias a nuevos sabores y texturas.

AUMENTO DE CALIDAD Y PRODUCTIVIDAD, que le permitira un servicio rapido que
apasionard a sus clientes.

(.

UTILIZACION SENCILLA
Programacion de temperatura y tiempo simple e intuitiva. Utilizacion
eficaz.

ELEMENTOS DE CALENTAMIENTO DE ALTA CALIDAD

Permiten un calentamiento répido cuando se introducen productos.
S6lo con rapidez de recuperacién de temperatura se obtiene una
coccién ideal.

HIGIENE Y DISENO
Chasis de alta calidad y disefio, en acero Inox. Cuba con cantos
redondeados permiten una limpieza facil e higiénica. Tapa incluida.

SEGURIDAD

La gama (SC cumple la norma IP-56 que protege al aparato de

salpicaduras de aguay le garantiza contra los dafios del agua.

- Temporizador con sefial dptica y acstica.

- Gran pantalla LED con buena visualizacion incluso a distancia.

- Aislamiento térmico. Dos asas laterales.

-Teclado recubierto e interruptor protegido contra salpicaduras.

- Grifo de vaciado.

-Temperatura entre 25-95°C.

- Sistema de sequridad incorporado para evitar cualquier sobre-
calentamiento, protege al aparato de cualquier falsa manipulacién.

- Parrilla de seguridad.

-Tapa en acero Inox.

Esta gama de alta tecnologia permite dirigir el proceso de
temperaturas complejo y responde a todas sus exigencias.
Una programacion tnica de produccion es suficiente para
garantizar una alta y constante calidad de los productos.

CATALOGO TARIFA 2025
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MAQUINARIA AUXILIAR

COCCION AL VACIO CSC i

iLa coccion al vacio al alcance de todos!

=

L

Mod. CSC20CT
(Con sonda)

« Control temperatura mediante microprocesador
» Mantenimiento constante de la temperatura

- Display digital de maxima precision + - 0'2 °C

« Circulacion convectiva del agua

+ Minimo consumo eléctrico

+ Muy faciles de manejar y limpiar

« Modelo €SC-20 - CT, dotado de SONDA TERMICA

yige 5T 4

-
“/goast—éea][ ”

Cocinado al vacio con CSC

ACCESORIOS PARCHES Y BOLSAS VACIO
Consultar pagina 68
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ENVASADORAS AL VACIO

ijFuncionamiento
realmente simple!
« Se envasa al vacio el producto a cocer
« Se programa la temperatura y el tiempo deseados
- Se sumerge la bolsa en el agua de la cubeta
- Nos avisard automaticamente del final del proceso
+ Posibilidad de trabajar con sonda al corazén (opcional)

VAC-STAR X

Con mas de 40 aios de experiencia
en la fabricacion de envasadoras al vacio
es reconocida en el mundo entero.

Ahora su experiencia y colaboracion con ingenieros, jefes de cocina
y Escuelas de Hosteleria suizas y el profesor Dr. Thomas Vilgis, Max
Planck del Instituto Meyence (Suiza) han desarrollado el nuevo
aparato (SC.

MODELO ] clg;l;).l;l;g:d ] DIMENSIOI:IE‘SHIE))(TERIORES

(5C20 20 535x335x 291

(5C58 58 665 x 535 % 291

(SC20CT con sonda 20 535x335x291
ROMAGSA

Mod. CSC58

« La coccion al vacio resalta el sabor de los alimentos

« Los productos envasados al vacio se cuecen a baja
temperatura (entre 56 y 95 °C)

« Sabores naturales, mantiene colores y aspecto de los
alimentos.

« Sin pérdida de sustancias nutritivas.
« Las pérdidas de peso se reducen un 50%
« Ahorro de tiempo, por reestructuracion de la produccion

VOLTAJE (v) POTENCIA (w) PVP
1x230 1000 1.180 €
1x230 2400 1.990 €
1x230 1000 1.750 €
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MAQUINARIA AUXILIAR

TERMOSTATO DE
INMERSION CON AGITADOR

COCCION AL VACIO CON TEMPERATURA CONTROLADA

Una técnica culinaria que ha irrumpido con furor por sus miiltiples ventajas tanto
en calidad del producto, ventajas economicas y de organizacion.

« Panel con digitos de gran tamafio

« Alarma y proteccion en caso de falta de agua.

« Funcion tiempo de 1 minuto a 99 horas

« Resistencia en acero inox

« Pantalla LCD de alto contraste

« Proteccion de sobre carga

« Precision, gran estabilidad temperatura +/- 0,05°C
« Rango temperatura: hasta 90°C

« Utilizacion muy simple e intuitiva

- Se adaptaa cubetasGN

+ 100% fabricado en UE ingenieria suiza

MODELO ROMAG CHEF

Dimensiones 360x100x160 mm

Potencia 1300W

Capacidad maxima 40 litros

Circulacion bomba 16 L/min.

Voltaje (v) 230V - 50Hz

Peso 25Kg ACCESORIOS REF. PVP
PVP 615 € Bolitas flotantes (100/u) BOLFL 30€
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ENVASADORAS AL VACIO

“SOUS VIDE” LA COCCION SIEMPRE “AL PUNTO”

(por el profesor D. Thomas Vilgis, Max Planck Instituo Mayenne (Suiza)

PROCESO El proceso es realmente muy simple:
Temperatura elevada y tiempo largo de coccién son la causa n° 1 de
errores en la coccién de alimentos ricos en proteinas. El pescado y la carne
se desecan y quedan duros.

En coccién tradicional (contacto directo con el agua) el alimento puede
modificar su sabor y/o aroma.

Por tanto, para un control de la temperatura y una transmisién de calor

- Salar ligeramente el producto (si es necesario).
- Envasar al vacio
- Cocer en el Bafio Maria (temperatura controlada)... Pasado el tiempo requerido...

La temperatura del agua = A la temperatura de coccion en el centro del producto.
- La carne se cocerd a la temperatura deseada (de 55 °C, por ejemplo), segun el grosor del alimento

precisa sin contacto directo con el agua, la coccion al vacio es la mejor tardard mas o menos tiempo.

solucion. Con la técnica “SOUS VIDE” (al vacio), es posible obtener -La ventaja fundamental indiscutible de la coccion sous vide:

resultados culinarios muy satisfactorios con la adaptacion de bajas - El procedimiento y el resultado de la coccién se consiguen ya que es un método fisicamente exacto,
temperaturas de coccién (entre 50 ©y 85 °(). muy simple y eficaz para conseguir la temperatura deseada del producto.

FISICA DE LAS PROTEINAS EN LA COCCION AL VACIO “Sous Vide”

La carne y el pescado estdn compuestos en lo esencial de diferentes proteinas que realizan sobre el animal vivo las funciones bioldgicas: los misculos para el movimiento, tejidos
conjuntivos para estabilizar, mioglobina para el transporte de oxigeno, etc.

La proteinas son moléculas“sensibles” que reaccionan al calor con reacciones importantes sobre la forma molecular, por tanto es muy importante actuar con precision. La disposicién
molecular de las proteinas de la carne es un delicado equilibrio, ligeras modificaciones de temperatura rompen ese equilibrio.

Un exceso de temperatura desnaturaliza las proteinas y los jugos de la carne se separan de los tejidos. La carne se pone dura, el pescado de deseca, etc.

Con la coccion sous vide a baja temperatura la inmensa mayoria de proteinas se conservan perfectamente.

Igualmente interesante para la coccién de verduras, frutas, etc. conservan su color natural por la ausencia de oxigeno, productos como las manzanas, las alcachofas, etc. no se ponen
negras, su estructura celular permanece estable.

Las pectinas no se disuelven, se mantienen como las hemicelulosas y las glicoproteinas en la estructura de celulosa. Esta técnica sous vide nos abre nuevas puertas, permiten por
ejemplo que las patatas se puedan precocer (para freir posteriormente) a 60-65 °C —segn la variedad de la patata- sabiendo su porcentaje de contenido de pectina y almidon
respecto a las proteinas. La estructura celular se mantiene y las patatas fritas realizadas seran muy crujientes.

IMPORTANCIA DE ETAPAS DE COCCION, TIEMPOS DE COCCION Y PASTEURIZACION
LATEMPERATURA CONTROLADA i ” )

Tipo coccion Temperatura corazén
Es imprescindible mantener una temperatura constante para obtener una .
coccion perfecta, variaciones de solo + - 1° . tienen efectos negativos, de Muy poco hecha 46-50°C
ahi laimportancia de la precision de nuestros aparatos para coccion al vacio. Sangrante 51-53C Importante: después de la
Por ejemplo: Si observamos un trozo de salmén, hasta una temperatura Al punto 54-57C pasteurizacion es imprescindible
constante de 49 °C. el color no cambia en absoluto, el agua no se evapora, Medio 58.619C f:g:ﬂrur;r:g:tl"zjeo':t;!at:;mzreaﬁ‘:a
estd tierno y consistente y la sensacion en boca es perfecta. Sise sobrepasan ) p

Bien hecha 62-75°C (en su defecto agua muy fria).

los 50 °C, la albtimina se coagula en la superficie y aparecen puntos blancos
que desmerecen la presentacién del producto.

Tabla de tiempos y pausteurizacion
Temperatura de inicio: 5 °C

TA B I_A DE COCC|0N — Temp. corazon 55 °C, Temp. aguade 55°C == Temp. corazon 60 °C, Temp. aguade 60°C == Pasteurizacion 65 °C, Temp. agua

En funcién al grosor del producto los tiempos varian segdn la tabla adjunta

Grosor (mm) Tiempo (minutos)
10 330 H
£
30 32 g
60 128 //
% 195 2
§
Valores indicativos para tiempos de coccién de la carne cocinada al vacio en ///
baio maria a 60 °C.

La carne rica en coldgenos (carne magra, jarretes y otros productos de este

tipo) precisan tiempos mas largos, hay diferentes tipos de coldgenos y las 4
temperaturas varian de 55 a 68 °C, llegado a este punto los coldgenos se
transforman en gelatinas. T T S T T R

Grosor en mm
Pasteurizacion (linea verde) : La pasteurizacion es posible a partir de 60 °C.
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AFINOX

ABATIDORES
ABATIDORES MULTIFUNCION
ABATIDORES DE CARRO
TUNELES MODULARES
FERMENTADORAS
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ABATIDORES DE TEMPERATURA

GAMA AFINOX

- Abatidores-congeladores
N = rapidos SERIE FASTERE

PAGINA 78

'3 Abatidores-congeladores
INFINITYX e INFINITY STARTX

PAGINA 80

Abatidores Multifuncion
de Carro

PAGINA 84

| Taneles modulares
INFINITY START

PAGINA 86

b Abatidores
I‘-'! L| INFINITY Evolution XL

PAGINA 88

Fermentadora controlada
MEKANO PROE

| PAGINA 92
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Abatidores de
Temperatura Multifuncion

POR QUE AFINOX

El abatidor de temperatura es una pieza esencial para la conservacion de los alimentos.
Mantiene sus cualidades organolépticas y nos permite una mejor organizacion de la produccion
con seguridad alimentaria, evitando desperdicios y ahorrando tiempo y dinero.

% Reduccion
del CostFood

Nos permite comprar en mayores cantidades y aprovechar
posibles ofertas del mercado, pudiendo reducir los precios
de compra hasta un 15%.

% Reduccion del
coste del personal

Producimos con la mitad de tiempo optimizando
los costes de personal y optimizando los picos de
demanda.

AFINOX

% Alimentos frescos
fuera de temporada

Con Afinox ahora podemos tener a nuestra disposicion
productos fuera de temporada, totalmente frescos.
Gracias a su sistema de enfriamiento rapido, permite
conservar todas las cualidades organolépticas intactas.

%k Estandar
de calidad

Garantizamos que todos los productos que
cocinamos tengan el mismo punto de coccion en
todo momento. Asegurando siempre la misma
textura, colory sabor, en cualquier momento o lugar.

% Reduccion de mermas

Planificacion de la produccion con antelacion. Stock a
punto para su consumo, ya sea cocinado o fresco. Solo
utilizaremosaquelloque necesitamos, sindesperdicios
y optimizando los tiempos y costes de produccion.
Las cocciones que obtenemos con Afinox tienen hasta
un 30% menos de mermas.

* Seguridad
alimentaria

La capacidad de enfriar répidamente el producto
nos asegura cumplir con la normativa HACCP,
ademéds de conservar perfectamente las calidades
organolépticas de los alimentos, asi como su textura.



ABATIDORES DE TEMPERATURA

SECTORES

Pasteleria

Una tecnologia de precision para sus creaciones.
« Tiempos de produccién hasta un 50% mds cortos
« Perfecta conservacion en congelacion y reduccion de mermas

- Fermentaciones nocturnas: ahorro en costes de personal y listas para
hornear a primera hora de la mafiana

- Confitar, Merengues y marrdn glacé, Yogurt, Baja pasteurizacion

Enfrie las masas y bases en sélo minutos para trabajar en continuo
sin necesidad de esperar.

« Hojaldre y masas para trabajar, Madalenas, muffins, plum cakes crudos,
Tartas, Bollos para rellenar, Fruta cocida, Mousse.

Heladeria

El abatidor de temperatura es esencial para mantener el overrun del
helado una vez sale de la mantecadora.

Con AFINOX tenemos ciclos para:

« Abatir el helado a -14/-16 Temperatura de vitrina
(abatimiento en costra),

« Abatir el helado para su conservacion en congeladores, gracias a la sonda
de temperatura que gestionard el tiempo dptimo para alcanzar los -18°Ca
corazon.

ROMAGSA

Panaderia

Gracias a la tecnologia del abatidor de temperatura, ahora es
posible simplificar y reducir el tiempo en el obrador.

Afinox nos permite realizar fermentaciones controladas durante la noche y
bloquear la fermentacion para mantener el producto refrigerado y listo para
hornear al dia siguiente.

La ultracongelacion del pan o bolleria, requiere de unas altas prestaciones
para que el producto se conserve en éptimas condiciones. Ahora es posible
hornear pan o bolleria y ultracongelarlo para su almacenamiento y posterior
‘reparto’ manteniendo el producto con toda su frescura sin oxidacion y
totalmente crujiente una vez regenerado.

Restauracion, Catering e Industria
El abatidor Afinox con su tecnologia multifuncion, Nos permite
cocinar y abatir en el mismo ciclo.

Cocinar y abatir, dos funciones en una misma tecnologia, sin necesidad de la
intervencion del operario.

Afinox cocina por nosotros por la noche para que al dia siguiente tengamos el
producto enfriado o ultracongelado listo para guardar.

Todos estos procesos asegurando el cumplimiento de la normativa HACCP.
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ABATIDORES-CONGELADORES
RAPIDOS SERIE FASTERE

@290

+ Teclado tactil, facil e inmediato,
para ciclos de abatimiento y congelacion.

+ Sonda al corazon
« Guias para bandejas GN 1/1 o EN 60x40
« Display Led con mensajes en 9 idiomas

« Alarmas Audiovisuales.
+ Aislamiento Ecofriendly HFO (ecoldgico)

sessassote « Construccion exterior en acero VAR-PET
(5 ailos de garantia anticorrosion).

Aah

8
ﬁ?@l 3 h:m

« El recubrimiento PET sobre acero, innovador,
duradero, facil para limpiar y no deja huellas

Mod. FASTERES

OPCIONES REF. PVP
Juego guias 60x40 (Cremallera) AT60 135€
Filtro extraible ATFI 145€
Puerta apertura contraria FASOP 398 €

Equipamiento estandard

Sonda al corazon.
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ABATIDORES DE TEMPERATURA

La linea de
abatidores AFINOX,
competitivos en el
precio y fiables en
las prestaciones.

Mod. FASTERES Mod. FASTERE10 Mod. FASTERE15

PANEL DE CONTROL

SELECCION DE CICLO TEXTO DESLIZANTE EN PANTALLA  MODALIDAD MODALIDAD MENU TECLA ON-OFF-STANDBY
1 ABATIMIENTO (+3) 9 IDIOMAS DISPONIBLES PORTIEMPO PORSONDA  INFORMACIONES CONFIRMACION SELECCION
2 ULTRA CONGELACION (-40) PARAMETROS
Accesorios
Opcionales
= | Juego de guias = :
. para bandejas \ g
o de pasteleria EN ¥ = ‘
L#’ - 1 400X600 (mod.-P). d == 4 Filtro extraible.
MODELO FASTERE5 FASTERE10 FASTERE15
Dimensiones ext. (mm.) 760x710x 830 790 x 807 x 1630 790 x 807 x 1970
Capacidad bandejas 5GN1/1-60x 40 10GN1/1-60x 40 15GN1/1- 60 x 40
Potencia absorbida (w) 526 853 1706
Maxima corriente absorbida 7,21A 9,89 A 9,89 A
Voltaje (v) 1x230 1x230 3x400+N
Produccion kg/ciclo
Abatimiento - Congelacion 153 30-10 40-15
Distancia entre guias (mm.) 65 70 70
PVP 4120€ 6.690 € 8.930 €
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Abatidores
Congelade_nﬂs

;r;

— <

INFINITYX e INFINITY STARTX

_400

BLAST CHILLING »

cééma

DESCONGELACION

Permite descongelar hasta un 75 % mds rdpido sus alimentos. Controlado por
tiempo o por sonda, con control permanente de la temperatura, sin riesgos de
proliferacién bacteriana, gracias a la tecnologfa de esterilizacién, sin oxidacion

y sin perdida de peso.
s COCCION
\ LENTA

Infinity cocina lentamente a baja temperatura productos frescos, abatidos o
congelados, automaticamente, en tiempos muertos 0 en horas nocturnas. A
nivel cualitativo, la coccion a baja temperatura es garantia de producto sano y
qustoso, mantiene intactas sus propiedades y liquidos, permanecen tiemos y
con un color uniforme.

En términos de beneficio la coccién a baja temperatura reduce la perdida de
peso un 20 % y el consumo de energia un 50 % respecto a la coccién a baja
temperatura en un horno.

n AFINOX

Funciones de

ABATIMIENTO,
CONGELACION

y ademds...

(V)

FERMENTACION

Fermentacion controlada del pan, sus derivados y productos a homear,
con ventilacion regulable. Garantiza perfeccion y uniformidad del producto.

) cicLo
<+ | COMBINADO

Simplicidad y programacion en un touch Infinity realiza automdticamente
distintos ciclos sequidos sin intervencién manual. Se puede programar para
que trabaje durante la noche, por ejemplo descongelando croissants y des-
pués hacerlos fermentar, para cocer manzanas o peras y después enfriarlas o
para desecar la fruta sin ninguna intervencion manual.




PANEL DE MANDOS

« Nuevo diseno

ABATIDORES DE TEMPERATURA

Lo ST

oo 4

Oneea

« Mandos simples, claros e intuitivos.

« Pantalla Touch Screen de 9” con 16 millones de colores.
« Ciclos manuales para los que prefieren crear seguin su experiencia.

« Ciclos automaticos diferenciados y dedicados a la diversa tipologia de productos.
« Videos tutoriales visibles a través de la pantalla Touch Screen de 9”

« Conexon USB para la descarga de datos HACCP

SEGURIDAD

Registro HACCP

Grdficos HACCP en tiempo real Informes HACCP visibles y
descargables a través del puerto USB a un PC. El archivo de
informes HACCP serd accesible hasta un afio, simplemente
introduczca la fecha que quiere consultar, y se mostraran los
grdficos del ciclo, tiempos, temperaturas minimas y maximas
alcanzadas. Ademds, podrd consultar los consumos para te-
ner un cdlculo de los costes de produccion precisos.

Tracer

Es un software, instalable al ordenador que le va a permitir
gestionar y visualizar de forma comoda, fdcil y agradable
todas las grdficas HACCP,

ROMAGSA

| webapp

CONECTIVIDAD

Evocloud

Es el nuevo sistema para permitir la conectividad entre las
maquinas y el usuario desde cualquier lugar del mundo, solo
hay que estar conectado a esta plataforma.

Evocloud permite controlar la mdquina a distancia, ver el cur-
50 de coccion y abatimiento en tiempo real, recibir alarmas
via mail y SMS, poder hacer un diagnéstico técnico por parte
del servicio técnico ahorrando desplazamientos y por tanto
costes de mantenimiento.

WEBAPP

Es el software que se instala en un P, Tablet o teléfono, en el
que podemos realizar todas las funciones anteriores de forma
fdcil e intuitiva.

Faath e CAEAMN

YRELTAREE DESERAT

PRECISION

Control por Sonda

SONDA MULTIPUNTO Los 4 puntos de medicién pueden
detectar la temperatura exacta de los alimentos de forma
sencilla e inmediata. Incluso cuando la sonda no se inserta
forma correctamente.

SONDA TERMICA que facilita la extraccién de la sonda del
alimento.

CONEXIONES RAPIDAS permitiendo conectar y desco-
nectar la sonda de forma fécil y poder quardarla en caso
necesario.

CATALOGO TARIFA 2025
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ABATIDORES CONGELADORES
INFINITYX e INFINITY STARTX

INFINITY STARTX

« Abatimiento rapido de la temperatura

« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada
« Conservacion

+ Multilevel manual

INFINITYX, un solo aparato para:
« Abatimiento rapido de la temperatura

Mod. INFINITYX5 « Congelacion rapida
« Descongelacion rapida y controlada

- Fermentacion controlada de productos a hornear
« Coccion a baja temperatura

« Conservacion

+ Multilevel manual

+ Regeneracion y mantenimiento caliente

o

[

« Ciclos combinados
« Control humedad
« Filtro de serie

Y con la mas amplia informacion: HACCP, Videos
demostrativos en pantalla, conexion USB, WIFI, Bluetooh,
SD CARD, GSM...

Programas especificos para cada SECTOR
- Gastronomia - Pasteleria OPCIONES

Consultar pagina 90

«Panaderia - Heladeria

AFINOX



ABATIDORES DE TEMPERATURA

Mod. INFINITYX5 Mod. INFINITYX10 Mod. INFINITYX10 2/1 Mod. INFINITYX15

DOTACIONES ESTANDAR

LS

Tirador de puerta
ergonoémico

MOD. INFINITY INFINITYX10 STARTX10
CIcLos INFINITYXS STARTX5 INFINITYX10 STARTX10 ” 1

Cuadro eléctrico extraible Con video tutoriales

facilita la manutencion

Guarniciones Energy-Saving
con eficiencia mayor del 50%

Conexiones rapidas reducen
los costes de manutencion

INFINITYX15 STARTX15

ABATIMIENTO
Rendimiento +90°/4-3°C (90 min.)

CONGELACION
Rendimiento +90°/-18°C (240 min.)

DESCONGELACION
CONSERVACION
FERMENTACION

COCCION A BAJA TEMPERATURA
BANDEJAS H 65 mm

Cubetas helado
(5Lt 165 x 360 x H120 mm)

DIMENSIONES EXTERNAS (L x P x H)
Peso neto

Voltaje

Maxima corriente adsorbida
Potencia adsorbida

Distancia entre guias

25kg 25kg

10kg 10kg

5GNT/1-EN40x60
6

790 % 839 X 850 mm
100 kg
230V/50 Hz
6,58 A
468W
70

40kg 40kg

20kg 20kg

10GN1/1-EN40x60
15

790 X839 1650 mm
159 kg
400V/3+N+T/50Hz
1037A
876W
70

70kg 70kg

30kg 30kg

10GN2/1-EN40x60
%

870x974x 1650 mm
163 kg
400V /3 +N+T/50Hz
103A
876 W
65

70kg 70kg

30kg 30kg

15GN1/1-EN40x 60
21

790x839x 1990 mm
181kg
400V /3+N+T/50Hz
105A
1752W
70

PVP 7.890€ 6.580 € 13.825€ 11.356 € 21.950 € 17.900 € 16.795 € 12.990 €
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ABATIDORES

MULTIFUNCION DE CARRO

Mod. INFINITY40

Panel de Mandos Touch Screen 9",

claro, simple y muy intuitivo.

Ciclos manuales o con PROGRAMAS MEMORIZADOS
para cada tipo de producto.

Rampa inox incluida de serie

n AFINOX

@452

INFINITY,
un solo aparato para:

« Abatimiento rapido de la temperatura

« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada

« Fermentacion controlada de productos a hornear
« Coccion a baja temperatura

« Conservacion

+ Multilevel manual

+ Regeneracion y mantenimiento caliente

+ Ciclos combinados

Y con la mas amplia informacion: HACCP, Videos demostrativos
en pantalla, conexion USB, WIFI, Bluetooh, GSM...

START

« Abatimiento rapido de la temperatura
« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada

« Conservacion

+ Multilevel manual

COMPACT

» Modelos compactos con unidad integrada 4Hp
situada en el techo.

« Sencillo de usar e instalar.
« Elimina costes de montaje



ABATIDORES DE TEMPERATURA

Mod. INFINITY20 Mod. INFINITY40

Compact

Opcidén Puerta Pasante

PANEL DE MANDOS

» Nuevo disefio

« Mandos simples, claros e intuitivos.

- Pantalla Touch Screen de 9” con 16 millones de colores.

« Ciclos manuales para los que prefieren crear segtin su experiencia.

« Ciclos automaticos diferenciados y dedicados a la diversa tipologia de productos.
« Videos tutoriales visibles a través de la pantalla Touch Screen de 9”

L R P £ HE IFCK o

Noeoa

Pl AT R =)

oo e

&

DESEEA] ML
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- Conexdn USB para la descarga de datos HACCP

MODELO INFINITY20 START20 INFINITY40 START40 INFINITY / START40
4HP 4HP 9HP 9HP COMPACT
Rendinno 190 SOmi) 10l 110kg 2049 20kg 110kg
geon"(:anl:rﬁf gﬁu/—woc (240min.) 95kg 95kg 175 kg 175kg 95kg
DESCONGELACION Infinity / Star
CONSERVACION Infinity / Star
FERMENTACION -- -- Infinity
COCCION A BAJATEMPERATURA -- -- Infinity
CarroGN 1/1 1 (opcional) 1 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional)
Carro GN 2/1 == == 1 (opcional) 1 (opcional) 1 (opcional)
Carro EN 400x600 1 (opcional) 1 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional)
Carro EN 800x600 -- -- 1 (opcional) 1 (opcional) 1 (opcional)
DIMENSIONES EXTERNAS CELDA 1190x1332x2490  CELDA 1190x1332x2490  CELDA 1390x1532x2490  CELDA 1390x1532x2490 CAMARA + UNIDAD
(LxPxHmm) UNIDAD 1352x760x892  UNIDAD 1352x760x892  UNIDAD 1705x945x1500  UNIDAD 1705x945x1500 1290 x 1332 x 2466
oo SE O GBRRR O ABNER O ew
Voltaje 400V/5%;N+T/ 400V/3+N+T/ 400V/3+N+T/ 400V/3+N+T/ 400V/34+N+T/
z 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz
Maxima corriente adsorbida 21A 21A 24 A 24A 21A
Potencia adsorbida 3250 W 3250W 540W 5420W 3250 W
PVP 34.200 € 28.950 € 49.580 € 37.800 € 36.600 €/27.950 €

ROMAGSA

CATALOGO TARIFA 2025




TUNELES MODULARES

INFINITY START
60-80-100-120

@452

« Abatimiento

« Congelacion

« Descongelacion rapida controlada
« Construido en acero inox AlSI 304

« Paneles con 80 mm. de aislamiento
« Fondo aislado

[%EmTTY lﬁD
IxpiNiTY 80

ey 100

ettty 120

q [ r] EN £00%400
/Y (E24450)

+ 2 rampas en acero ixox
* 2 puertas
. . . n
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START 60 START 80 START 100

AFINOX

START 120



ABATIDORES DE TEMPERATURA

Esquema composicion
Infinity Start - 60

o . \
[ : ]
- ]
PR

; | =

CAMARA

Dimensiones exteriores (mm)

Luz puerta util (mm)

Dimensidn interna util

Espesor aislamiento (mm)

Clase climatica (index)

Produccion abatimiento kg / 90 (+90° +3°)
Produccion congelacion kg / 270’ (+90° -18°)
Tension y frecuencia (V - Hz)

Maxima corriente absorbida (A)

Unidad condensadora (NO INCLUIDA)

PVP

UNIDAD CONDENSADORA

Compresor - BITZER

Potencia frigorifica W (-10° C/ +40°C)
Potencia frigorifica W (-30° C/ +40°C)
Gas refrigerante

PVP

ROMAGSA

START 60
1390 x 2465 x 2545
780x 2100
780x1630x2010
80
7
400
350
3x400+N+T/50
50
20HP
41.985 €

UNI20HP
4GE-23Y
49350
20200
R452A
24.300 €

START 80
1390 x 3065 x 2545
780x 2100
780x2230x2010
80
7
500
450
3x400+N+T/50
52
25HP
46.350 €

UNI25HP
6HE-28Y
62600
25150
R452A
36.190 €

*Los precios de los abatidores son sin grupo.
Debajo del PVP de cada modelo se indica la unidad
correspondiente y el precio.

START 100
1390 x 3465 x 2545
780x 2100
780x2630x2010
80
7
600
550
3x400+N+T/50
60
30 HP
56.750 €

UNI30HP
6GE-34Y
72900
30600
R452A
37.640 €

START 120
1390 x 4065 x 2545
780x 2100
780x3230x2010
80
7
700
650
3x400+N+T/50
68
40 HP
62.300 €

UNI40HP
OFE-44Y
87500
36250
R452A
62.450 €

CATALOGO TARIFA 2025 87



« Pantalla tactil Touch Screen de 9 pulgadas

« Control de las variables:
Temperatura alimento
Tiempo ciclo
Temperatura aire y ventilacion

« Software personalizado para gastronomia,

pasteleria y panaderia

88 AFINOX

&

XL ..

O

webapp

ﬂ-ﬂmﬂﬂ ﬂﬁﬂ%@ RO MNS
@mmnofaoaednajactnd

GASTRONOMIA

Personalizacion a medida para
producciones industriales

« Abatidor para carro construido en acero Inox Aisi 304
« Unidad condensadora a distancia (40 HP)

« Se suministra desmontado

+ Dos puertas pasantes, incluye rampas de acceso

« Panel de mando con pantalla “Touch Screen” de 9 pulgadas
« Ciclos automaticos y manuales personalizables

« Abatimiento

« Ultra-congelacion

+ Descongelacion rapida y controlada

+ Ciclo combinado

« Funcién multilevel

« Con video tutorial y puerto USB para exportacion
de datos HACCP.

« Sonda al corazon MULTIPUNTO con 4 puntos de lectura

OPCIONAL:

+ Evo-Cloud - Luces Led - Esterilizacion - Tracer - Supervisor
«Sonda caliente

« Los carros no estan incluidos

PANADERIA PASTELERIA

¢Tienes necesidad de
interactuar con tu abatidor Evolution?

Descubre y permanece siempre conectado
con tu cocina, incluso a distancia.




ABATIDORES DE TEMPERATURA

INFINITZ | ¢

() (%) (00 (©

CONGELACION DESCONGELACION CcLo
COMBINADO

ABATIMIENTO

Para carros de todo tipo
GN 1/1, GN 2/1, EN 40x60 - 60x80 y

de medidas especiales.
Luz puerta 1.160mm de anchura

Abatidor realizado a medida, para producciones
alimentarias industriales con dos puertas pasantes.

Lalinea Infinity Evolution se amplia con las XL: Una nueva tecnologia nacida para incrementar
la industrializacién de la gran distribucidn, restauracién colectiva, obradores insdustriales de

gastronomfa, pastelerfa e industria alimentaria.

Phnesy

“”i“““l

-ﬂ.w i~ | &
S -
OBRADORES

CATERINGY  GASTRONOMIA ;
MAYORISTAS o[ eCTIVIDADES ~ INDUSTRIAL PANADERIA 5| IMENTACION
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OPCIONES

Abatidores de Temperatura
Multifuncion

MODELO INFINITY

SD Card con 22 videos demostrativos
Tracer

Evocloud

Sonda caliente al corazén
lluminacion por LED

Puerta apertura contraria
Kit ruedas

Kit guias pasteleria (60 x 40)
Valvula electrénica
Condensacion por agua

Version con grupo remoto

AFINOX

INFINITY
5

n.d.

Incluido

140 €

1.200 €

410€

350€

240 €

210€

695 €

1.050 €

+15%

5 START

190 €

INFINITY
10

n.d.

10 START

Incluido

140 €

1.200 €

410€

350€

240 €

210€

695 €

1.200 €

+15%

205€

INFINITY
15

n.d.

15 START

Incluido

140 €

1.200 €

410€

350€

240 €

210€

695 €

1.200 €

+15%

205€

INFINITY 102/1
1021 START

Incluido

140 €

1.200 €

410€

n.d. 205€

350€

240 €

210€

695 €

1.200 €

+15%



ABATIDORES DE TEMPERATURA

DOTACIONES OPCIONALES

Valvula electrénica
para reducir el consumo
energético

|

Kit guias para
bandejas pasteleria
EN 660x400

(mod. 5-10-15 Bandejas)

MODELO

SD Card con 22 videos demostrativos

Tracer

Evocloud

Sonda caliente al corazén
Esterilizador

CarroGN 1/1

Carro 60 x 40

Carro 60 x 80

Carro GN 2/1

Puerta apertura contraria
Puerta pasante

Valvula electrénica
Version sin grupo

Version 3 x 230V / 60Hz

Control de humedad

ROMAGSA

Kit GSM para enviar SMS y visualizarlos en la pantalla y

para recibir SMS de alarma y estado de la maquina

Carros porta bandejas:

GN 1/1,GN 2/2,
EN 400x600,
EN 800x600

INFINITY
4HP
Incluido
140 €
1.200 €
410€
770 €
1.120€
1.000 €
1.100 €
1.200 €
370€
2.750€
695 €
ND

+5%

Sonda calefactada

START
4HP
Incluido
140€
1.200€
410¢€
770€
1.120€
1.000 €
1.100 €
1.200€
370¢€
2.750€
695 €
19.950 €
+5%

2.495¢€

INFINITY
9HP
Incluido
140 €
1.200 €
410€
770 €
1.120€
1.000 €
1.100 €
1.200 €
370€
2.750€
695 €
ND

+5%

Aplicacion TRACER para

una visualizacion

simplificada de los datos

HACCP

Con video tutoriales

START
9HP
Incluido
140 €
1.200 €
410€
770 €
1.120€
1.000 €
1.100 €
1.200 €
370€
2.750€
695 €
23.550€
+5%

2495¢€

lluminacion con LED
(solo para modelos Start)

40 COMPACT TUNEL
Incluido Incluido
140 € 140 €
1.200 € 1.200 €
410€ 410¢€
770 € 1.250 €
1.120€ 1.120€
1.000 € 1.000 €
1.100 € 1.100 €
1.200 € 1.200 €
370€ 370€
2.750€ 2.750€
ND ==
+5% +5%

CATALOGO TARIFA 2025 9



FERMENTADORA g

CONTROLADA

MEKANO PRO

Una herramienta indispensable para la panificacion y la pasteleria.
La precisa regulacion de temperatura, humedad, ventilacion y
tiempo, nos garantizan un producto de méxima calidad en los
procesos de fermentacion.

« Construido en acero inox. Aisi 304

« Sistema de control humedad de camara con humidificador

« Ciclos disponibles: Descongelacion, fermentacion, ciclos combinados.
« Funcion multinivel

«Video tutoriales y puerto USB para descarga datos HACCP

« Sistema automatico de descongelacion y evaporacion de agua

« lluminacion led

« Sonda multipunto con 4 puntos de lectura

ROLLIN ACCESORI0S

Para entrada con carro. Rampa incluida. Evo cloud.Tracer.
Unidad de condensacion incorporada.
Dimensiones especiales hasta 6 bandejas 60x80 CONSULTAR

. ‘ DESCONGELACION

Los picos de trabajo altos o
bajos pueden requerir de forma
inesperada el uso de productos
semiacabados previamente
almacenados.

Descongele la masa antes de su
fermentacion.

n AFINOX

& FERMENTACION

Hay muchos secretos para una
masa blanda y digerible.

La fermentacion es un proceso
delicado y gradual en el que

el tiempo, la temperaturay la
humedad debe estar siempre
bajo control.

Mod. MEKANO PRO900

&N  CONSERVACION

Pare el proceso de fermentado en
el momento éptimo.
Usted decide si:

- Conserva la masa fria lista para
hornear.

- Abatir la masa para
ultracongelar y estocar.



Soluciones y
ventajas para la

PANADERIA

Reduccion de trabajo nocturno y festivos. Mekano Pro
permite al operador dividir la preparacién en varios
pasos. Las fases de la fermentacidn, preprogramables
y ejecutables incluso en su ausencia, garantizan una
masa perfectamente fermentada y lista para ser
horneada a la mafiana siquiente.

Mayor comodidad y confort de Trabajo!

MODELO

Dimensiones ext. (mm.)
Capacidad bandejas
Potencia eléctrica (w)
Amperios

Rango temperatura
Rango humedad
Voltaje (V/Ph/Hz)

PVP

ROMAGSA

ABATIDORES DE TEMPERATURA

Mod. MEKANO PRO900

Ciclo de Trabajo

Soluciones y
ventajas para la

siempre fragantes y digeribles.
ﬁ >~ PIZZERIA

Para obtener una masa de pizza crujiente al externo y
suave al interno, es necesario garantizar una adecuada
maduracion de la masa, respetando la justa medida
de tiempos y humedad. Mekano Pro nos permite
obtener productos homogéneos y estandarizados,
siempre perfectamente digeribles.

Mod. MEKANO PRO ROLL-IN

La tecnologia Afinox, con su revolucionario software y el sistema de
control touch con pantalla de 9” nos permiten una gestién precisa

e intuitiva de todos los parametros. Gracias al ciclo combinado con
hasta 6 fases consecutivas, podemos estandarizar los procesos de
elaboracion y obtenemos una fermentacion perfecta, con productos

Soluciones y

@ ventajas para la

-
@ @ PASTELERIA
La pasteleria, sin renunciar a sus grandes clasicos, no
debe negarle espacio a la novedad. La utilizacion y
|a sabia elaboracion de elementos dnicos, como por
ejemplo |a levadura madre, o productos estacionales
y locales, nos permiten una gran ventaja competitiva,
garantizando un stock diversificado y reduciendo el
desperdicio de materias primas.

MEKANO PRO700TN MEKANO PRO90OTN MEKANO PRO ROLL-IN
715 x 847 x 2090 803 x1019x2090 1290 x 1332 x 2466
1860 x40 3660 x40 2 Carros 60 x 40
175 175 804
4 4 12,20
-10/+45°C -10/+45°C -25/+45°C
15/95% 15/95% 15/95%
230/1/50 230/1/50 230/1/50
10.300 € 11.460 € 22.950 €

CATALOGO TARIFA 2025
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HORNOS INOXTREND

Soluciones estudiadas
para facilitar el trabajo
La mas extensa gama de hornos del mercado

S NACK PAGINA 98

N ICE PAGINA 100

COM PATECH PAGINA 102

PROFESSIONAL
COM PACT PAGINA 104

PROFESSIONAL PB

PAGINA 109
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DESDE 1989 UN PUNTO DE REFERENCIA EN LA PRODUCCION
DE HORNOS PROFESIONALES DE CALIDAD “MADE IN ITALY”

Inoxtrend fue fundada en 1989 en el Valle del Inox
italiano y se caracterizd, desde el principio, por la
atencion prestada a la especializacion y la bdsqueda
continua de soluciones adecuadas para cada cocina
profesional: hornos para catering, hoteles, gastronomia,
cadenas de restauracion, cafeterias y bares, gasolineras,
asi como panaderia y pasteleria congelada. La pronta
respuesta a las necesidades de los clientes y el cuidado
de las relaciones relacionales han permitido a la empresa
sequir creciendo y evolucionando.

n INOXTREND

Nuestro saber hacer, lainvestigacion continua de nuestros
ingenieros y la colaboracidn con excelentes chefs nos han
permitido aprovechar todas las posibilidades que ofrece
la tecnologia para ponerla al servicio del arte culinario.
El resultado es un producto en el que el disefio refinado
y caracteristico se encuentra con unas prestaciones de
coccion extraordinarias. Una amplia gama para cubrir
todas las necesidades.



LA MAS EXTENSA GAMA DE HORNOS DEL MERCADO

« Eléctricos y a gas
» Mixtos a inyeccion directa
« A conveccién con y sin humidificacion

« Con paneles de mandos analdgicos, electronicos o programables

« Con exclusivo sistema de lavado con pastillas (mod. programables)

SISTEMAS /
MODALIDADES DE COCCION

« Conveccion, conveccidn + vapor, vapor

« Coccion programable, utilizando recetas pregrabadas o
recetas libres, con gestion automatica de las cocciones
(mod. programables)

- Con sonda al corazén y control Delta T, “Cook & Hold",
regeneracion

« A vapor a baja temperatura, lenta a baja temperatura,
deshidratacidn, cocina al vacio, pasteurizacion. . .

ROMAGSA

CARACTERISTICAS
PRINCIPALES

« Construccion en acero inoxidable 18/10 Aisi 304
- (dmara de coccion estanca, con esquinas redondeadas
- Vlentiladores en Aisi 316

« Sistema de produccién del calor completamente en el
interior de la cdmara de coccidn (XT BOXTOR®)

- Calentamiento con resistencias electricas acorazadas
en acero inoxidable INCOLOY 800 (mod. electricos)

- Calentamiento con sistema presurizado (premezcla
total de aire y gas) (XT PREMIXER para mod. gas)

« Dispositivo para inyeccién agua a impulsos (mod.
programables)

« Dispositivo para la evacuacion del exceso de humedad
con sistema de sequridad para sobrepresiones

« Sefalizacion visual presencia anomalias

TECNOLOGIA INOXTREND
XT BOXTOR

El paso adelante de Inoxtrend, todo el calor en la cdmara!

XT MULTI-CLEANER

Lavado automatico camara coccion “XT cleaner”

XT FORCE

XT PREMIXER

Innovacion Inoxtrend: pareja ganadora para
los hornos de gas!

CATALOGO TARIFA 2025 97



COCCION

HORNOS MIXTOS DIRECTOS ELECTRICOS

S N AC K IDEAL PARA COCINAS CON ESPACIO REDUCIDO

Panel
Analdgico
Mod. SDA

- Con selector de ciclos
-Vapor

- Conveccion

- Mixto

n INOXTREND

e EPEEEEEEE P .

-

Mod. SDA107E

d

« Puerta con doble cristal

» Luz interior

« Valvula evacuacion de vahos

« Cdmara coccion con cantos redondeados
- Distancia entre guias: 67 mm

« Entrada bandejas longitudinal

+ Ciclo de enfriamiento rapido

DOTACION

-1 Parrilla

ACCESORIOS RECOMENDABLES
- Kit desagiie

- Ducha lavado camara

- Descalcificador de agua
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Mod. SDA304E Mod. SDA104E Mod. SDA107E
Cocciones y otras modalidades de funcionamiento

/// Coccion a conveccion Campo de temperatura entre 50° Cy 270° C
@ Coccion a vapor Campo de temperatura entre 50° Cy 100° C

/// @ Coccion a conveccion - vapor  Campo de temperatura entre 50° Cy 270° C
E Enfriamiento rapido Enfrigmiento répifio dela céma.rz,a de coccidn, con puerta abierta, por medio del

ventilador de la cdmara de coccién

XT SNACK piccolo chef estd hecho utilizando los mismos materiales y las mismas soluciones tecnoldgicas de los grandes hornos profesionales
INOXTREND, para garantizar un alto nivel de calidad.

Facilidad de uso, sequridad de los resultados de coccién, eficiencia en el consumo, agradables estéticamente, fiabilidad total: cada detalle ha sido
estudiado a fondo hasta encontrar la solucion adecuada.

XT SNACK piccolo chef es el horno més adecuado para cocinar de forma profesional en espacios reducidos (bares, cafeterias, tiendas gastrondmicas,
carnicerias etc... ).

La gama XT SNACK piccolo chef pensada para quien trabaja, para satisfacer las distintas formas de vivir la pequefa cocina profesional, entre
tradicion e innovacion.

Hornos mixtos directos - eléctricos

MODELO CAPACIDAD POTENCIA (kw) VOLTAJE DIMENSIONES (mm.) PVP

SDA304E 4GN2/3 4127 3x400+N/230V 600 x 708 x 486 2.970€

SDA104E 4GN1/1 52/3'5 3x400+N/230V 600 x 887 x 485 3.370€

SDA107E 7GN1/1 75 3x400 +N 600 x 887 x 695 3.950€
ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

HORNOS MIXTOS DIRECTOS ELECTRICOS

NICE

=¥ —

Panel
Analdgico
Mod. RDA

- Con selector de ciclos
-Vapor

- Conveccion

- Mixto

INOXTREND

Mod.

« Reducidas dimensiones exteriores

« Entrada bandeja longitudinal

« Luz interior

« Distancia entre guias: 67 mm

« Doble velocidad mod. RDT Touch Small

« Sonda al corazon mod. RDT Touch Small

« Valvula evacuacion de vahos

« Lavado de cdmara automatica (modelos RDT Touch Small)
« Acceso interior maquina mediante registro lateral interior

» Modelos programables RDT Touch Small (150 programas
almacenados y disponibilidad para otros 150)

« Soporte integrado en modelos RDT115E y RDA115E

ACCESORIOS RECOMENDABLES
- Kit desagiie

- Ducha lavado camara

- Descalcificador de agua

ACCESORIOS REF. PVP
Sonda Corazon (Para Mods. RDE) SDC 235¢€

Consultar pagina 110

RDT115E

Panel Panel
Electrénico Programable
Mod. RDE Touch Small
apor Mod. RDT
’ Eﬂqnvecclon - Programas automaticos
: Solzfjoa al corazén de cocddn
) -Vapor
(opcional) - Conveccion
- Mixto
-Sonda al corazdn
- Lavado automatico




Mod. RDA105E

Funciones
Panel Programable

TOUCH SMALL

MODELOS ANALOGICOS
MODELO CAPACIDAD Voltaje
RDAT05E 56N 1/1 3%400 (1% 230%)
RDAT10E 106N 1/1 3%400+ N
RDAT15E 156N 1/1 3%400+ N

Modelo RDATOSE, 1x 230V 5KW ....... +3%

MODELOS ELECTRONICOS
MODELO CAPACIDAD Voltaje
RDE-105 E 56N 1/1 3%400 (1x230%)
RDE-110E 106N 1/1 3%400+N

Modelo RDET05E, 1x 230V 5KW........ +3%

MODELOS PROGRAMABLES (TOUCH SMALL)

MODELO CAPACIDAD Voltaje
RDT105E 5GN1/1 3x400 (1x230%)
RDT110E 10GN1/1 3x400+N
RDT115E 15GN11 3x400+N

*Modelo RDT105E, 1x 230V 5KW........ +3%

ROMAGSA

Mod

.RDT110E

- Pantalla Tactil Touch Screen

« Modalidad de coccion manual o con programas automaticos

- 2 Velocidades de ventilacion

« Autorreverse

Seccién RDA105E

- Sonda al corazdn de un punto de deteccion (sonda para vacio, opcional)
« Precalentamiento automatico
« Funcién Cook & Hold

« 150 programas almacenados y disponibilidad de otros 150

« Programas de lavado automatico
« Conexion USB para almacenamiento de datos HACCP

POTENCIA (kw)
6
12

18

POTENCIA (kw)
6

12

POTENCIA (kw)
6
12

18

DIMENSIONES (mm)
710x 828 x633
710x 828 x 968

749 x 847 x 1667

DIMENSIONES (mm)
710x 828 x633

710 x 828 x 968

DIMENSIONES (mm)
710x 828 x633
710x 828 x 968

749 x 847 x 1667

Soporte Integrado
NO
NO

SI

Soporte Integrado
NO

NO

Soporte Integrado
NO
NO

S|

CATALOGO TARIFA 2025

PV.P.

4.260 €

5.460 €

7.990 €

PV.P.

4.620 €

5.970€

P.V.P.

5.570€

6.950 €

9.775 €




COCCION

HORNOS MIXTOS DIRECTOS ELECTRICOS
COMPATECH

i woxTE=aD PANEL DE MANDOS
PARTE SUPERIOR

SOLO 52 CM. DE ANCHO

« Reducidas dimensiones exteriores
« Entrada bandeja longitudinal

« Distancia entre guias: 67 mm.

« Luz interior

« Puerta con doble cristal

« Lavado camara (Con detergente liquido, Mods. CTDT)
« Valvula evacuacion de vahos

DOTACION
Una parrillaGN 1/1

ACCESORIOS RECOMENDABLES
- Kit desagiie

- Ducha lavado camara

- Descalcificador de agua

ACCESORIOS REF. PVP
Mod. CTDT107E Sonda Corazon (ParaMods.RHDE) ~ SDC 235 €
Cambio sentido apertura puerta APC 160 €
Consultar pagina 110

TODOS LOS MODELOS
PUERTA CON APERTURA DERECHA 0 IZQUIERDA

« El sentido de apertura puerta de los hornos COMPATECH puede ser invertido.

« El vidrio interior de la puerta abrible facilita la limpieza.

« El vidrio exterior, con tratamiento de baja emision reduce la temperaturay la
dispersion de calor, aumentando la eficiencia térmica del horno.

FACIL ACCESO FRONTAL

« El acceso a los componentes eléctricos/electromecanicos se realiza quitando
el panel de control frontal, permitiendo la inspeccion del horno sin necesidad
de desconectar las conexiones de agua o desagiie.

m INOXTREND



Mod. CTDT104E

PANEL ELECTRONICO RHDE

« Panel de mandos electronico

« Control electronico de los parametros de coccion
-Vapor (de 20 a 100°C)
- Conveccion (de 20 a 270°C)
- Mixto (de 20 a 270°C)

« Sefal aciistica final del ciclo de coccion
« Dispositivo evacuacion de vahos (tiro)

« lluminacion interior

« Tecla visualizacion valores configurados
« Sonda al corazon (opcional)

MODELO CAPACIDAD POTENCIA (kw)
RHDE104E 4GN 11 52
(TDT104E 4GN 1N 52
RHDE107E 7GN1/1 8,38
CTDT107E 7GN 11 8,8

*Profundidad con maneta incluida

ROMAGSA

Mod. RHDE107E

PANEL
PROGRAMABLE
DT

« Pantalla Tactil Touch Screen
+ Modalidad de coccion manual o con programas automaticos
« 2 Velocidades de ventilacion

« Autorreverse

« Sonda al corazon de un punto de deteccion
(sonda para vacio, opcional)

« Precalentamiento automatico

« Funcion Cook & Hold

« Programas de lavado automatico (Liquido)

« Conexion USB para almacenamiento de datos HACCP

VOLTAJE DIMENSIONES* PVP
3x400V +N 510x 900 x 668 4,620 €
3x400V +N 520x930x 748 5.140 €
3x400V+N 510x 900 x 883 4.895 €
3x400V +N 520x930x 958 6.080 €
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HORNOS MIXTOS DIRECTOS ANALOGICOS
PROFESSIONAL COMPACT

Mod. CDAT111G

DOTACION

- 1parrilla

ACCESORIOS RECOMENDABLES
- Kit desagiie

- Ducha lavado camara

- Descalcificador de agua

m INOXTREND

ACCESORIOS

Consultar pagina 110

+ Mandos analdgicos
+ lluminacion interior
« Distancia entre guias: 67 mm

+ Acceso a interior maquina mediante
registro lateral interior

+ Modelos a gas, sistema presurizado

« Posibilidad de coccion:
«Vapor
« Conveccion
» Mixto (Conveccion + vapor)

_.\‘D}_

Panel ‘l ’
Analdgico
Mod. CDA R

Vapor

Conveccion

Mixto

7 posiciones de ciclo mixto




MIXTOS DIRECTOS - ANALOGICOS / MODELOS ELECTRICOS

MODELO

CDA107E
CDAT11E
C(DA207E
C(DA211E

MIXTOS DIRECTOS - ANALOGICOS / MODELOS A GAS

MODELO

(DA107G
C(DA111G
(DA207G
(DA211G

ROMAGSA

Mod. CDA211E

ALIMENTACION

3
4
4
4

ALIMENTACION

&

4]
4]
&

CAPACIDAD GN

7x11
1x11
7x21
1Mx2/1

CAPACIDAD GN

7x11
11X11
7X2/1
11x21

Mod. CDAT11E

POTENCIA
ELECTRICA

8,3kw400V+3N
16,4 kw 400V + 3N
16,4kw 400V +3 N
23kw 400V +3N

POTENCIA
ELECTRICA

0,5kw1x230V
0,5kw1x230V
0,5kw1x230V
0,6kw1x230V

POTENCIA
GAS

POTENCIA
GAS

12 kw
16 kw
16 kw
23 kw

Mod. CDA107G

DIMENSIONES
(mm.)

800x 820820

800x820x 1100
1046x932x 818
1046 x932x 1100

DIMENSIONES
(mm.)

800x 842x817

800 x 842 x 1100
1046x932x 818
1046 x 932 x 1100

Ne COMIDAS P.V.P
80 4,790 €
100 5.630€
150 6.435€
300 8.420 €
Ne COMIDAS PV.P
80 6.495 €
100 8.290 €
150 8.990 €
300 10.950 €

CATALOGO TARIFA 2025
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HORNOS MIXTOS DIRECTOS PROGRAMABLES
PROFESSIONAL LEVEL-UP

Mod. LUDT111E

CAMPANA ——
+
1076 ———
+
1076 —
+
SOPORTEBAJ0 ——

m INOXTREND

I NOXTREND

« Pantalla Tactil Touch Screen

« Modalidad de coccion manual o con
programas automaticos

« 2 Velocidades de ventilacion
« Autorreverse

« Sonda al corazon de un punto de deteccion
(sonda para vacio, opcional)

« Precalentamiento automatico
« Funcion Cook & Hold

+ 150 programas almacenados y disponibilidad
de otros 150

« Programas de lavado automatico

« Conexion USB para almacenamiento de datos
HACCP

DOTACION

+1parrilla

ACCESORIOS RECOMENDABLES
- Kit desagiie

- Ducha lavado camara

- Descalcificador de agua

ACCESORIOS
Consultar pagina 110

ESQUEMA MONTAJE
EN COLUMNA



Mod. LUDT107E

Mod. LUDT107G

PANEL TOUCH

capacitativo de 7“ de ultima generacion

MIXTOS DIRECTOS PROGRAMABLES / MODELOS ELECTRICOS

MODELO

LUDT107E
LUDT111E
LUDT207E
LUDT211E

MIXTOS DIRECTOS PROGRAMABLES / MODELOS A GAS

MODELO

LUDT107G
LUDT111G
LUDT207G
LUDT211G

ROMAGSA

ALIMENTACION

L T o S R |

ALIMENTACION
&
(]
&

&

CAPACIDAD GN

7x1/1
Mx1/1
7x2/1
11x2/1

CAPACIDAD GN

7x1/1
Mx1/1
7x2/1
1Mx2/1

POTENCIA
ELECTRICA

8,3 kw - 3x400V
16,4kw - 3x400V
16,4kw - 3x400V
23kw - 3x400V

POTENCIA
ELECTRICA

0,5kw1x230V
0,5kw 1x230V
0,6 kw 1x230V
0,6 kw 1x230V

POTENCIA
GAS

POTENCIA
GAS

12 kw
16 kw
16 kw

23 kw

DIMENSIONES
(mm.)

817 x 898 x 780
817 x 898 x 1060
1075x1018 x 780
1075x 1018 x 1060

DIMENSIONES
(mm.)

817 x 898 x 780
817 x 898 x 1060
1075x 1018 x 780
1075x 1018 x 1060

Mod. LUDT207G

« Funcion multilevel

» Funcion multicooking

» 2 velocidades de ventilacion
« 3 programas de lavado

Ne COMIDAS PV.P
80 7.190 €
100 8.796 €
150 9.530€
300 11.640 €
N° COMIDAS PV.P
80 9.260 €
100 11.320 €
150 11.790 €
300 13.890 €
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COCCION

HORNOS MIXTOS DIRECTOS
PROFESSIONAL COMPACT

MODELOS ANALOGICOS

» Mandos analdgicos

« lluminacion interior

- Entrada bandejas sentido longitudinal. Modelos 120 y 220 con carro
(incluido en el precio)

- Distancia entre guias: 67 mm

« Acceso a interior maquina mediante registro lateral interior

» Modelos a gas, sistema presurizado

« Posibilidad de coccion: Vapor - Conveccion - Mixto (Conveccion + vapor)

MODELOS PROGRAMABLES

« Pantalla Tactil Touch Screen

« Modalidad de coccion manual o con
programas automaticos

« 2 Velocidades de ventilacion

« Autorreverse

« Sonda al corazén de un punto de
deteccion (sonda para vacio, opcional)

« Precalentamiento automatico

« Funcion Cook & Hold

+ 150 programas almacenados y
disponibilidad de otros 150

« Programas de lavado automatico

« Conexion USB para almacenamiento
de datos HACCP

Mod.CDA 120 G (DA T

MIXTOS DIRECTOS - ANALOGICOS / MODELOS ELECTRICOS

) POTENCIA POTENCIA DIMENSIONES .

MODELO AUMENTACION ~ CAPACIDADGN ooy P i No COMIDAS PV.P

(DA-120E 2 20x1/1 30kw 400V +3N - 965x1080x1880  150-300 15.950 €

(DA-220E 2 20x2/1 52kw 400V + 3 N - 965x1400x1880  300-500 20350€
MIXTOS DIRECTOS - ANALOGICOS / MODELOS A GAS

(DA-1206 [ 20X 1.2kw 1% 230V 29kw 965x1080x1880  150-300 19.940 €
MIXTOS DIRECTOS PROGRAMABLES / MODELOS ELECTRICOS

(DT-120E 2 20x1/ 30kw - 3x400V 3 965 x 1080 x 1880 150300 19.107 €

(DT-220E 3 20x2 52k - 3x400V - 965 x 1400 X 1880 300-500 24600 €
MIXTOS DIRECTOS PROGRAMABLES / MODELOS A GAS

(011206 @. 20x1 1.2kw 1% 230V 29kw 965 x 1080 x 1880 150-300 22.630€

m INOXTREND



HORNOS MIXTOS DIRECTOS
PROFESSIONAL PB  Zge

DOS OPCIONES

DISPONIBLES
EN
60 x 40

« Sistema de guias mixtas 60 x40 -GN 1/1
« Distancia entre guias 67 mm

« Capacidad paellas hasta 40 cm

« Dotacion: 1 parrilla

Mod. PBSAO07E

Modelos programables Modelos analdgicos

PBDT PBSA

- Conveccion /Vapor /mixto - Conveccion /Conveccion+vapor
-Sonda al corazon - Mandos electromecanicos

- Doble velocidad ventilacion - Display temperatura

- Multinivel - Autoreverse

- Lavado automatico (liquido)

MODELO CBAAP'?EIE?:? :I.OE.LFI":Z?(‘I\\ VOLTAJE DIM(E':rS':gNES Ne COMIDAS PV.P

PBSA007E 7 GN 1/1-60x40 10,9 kw 3x400+N 840x 996 x 950 90 4.590 €
PBSA012E 12 GN 1/1-60x40 18,4 kw 3X400+ N 840x 996 x 1275 150 5.450 €
PBDTO007E 7 GN 1/1-60x40 10,9 kw 3X400+N 840x 996 x 950 90 6.490 €
PBDTO12E 12 GN 1/1-60x40 18,4 kw 3X400+N 840x 996 x 1275 150 7.780 €
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COCCION

ACCESORIOS HORNOS INOXTREND

MODELO *4-5-6-7GN 1/1 *10-11GN 1/1 7-10-11GN 2/1 20GN 1/ 20GN 2/1
RECAMBIO Pastillas detergente DETABINOX Biddn 100 pastillas 79¢€
RECAMBIO Pastillas abrillantador BRILLINOX Bidon 80 pastillas 136 €
’ Campana Aspiracion 1.950 € 1.950 € 2470 € 2470 € 2.470€
k]
Campana c°"c‘i’::sa' 2580€ 2580€ 2920€ 2920€ 2920€
Puerta lado contrario 395€ 395€ 495 € 780 € 780 €
it descaldificador 20€ 20€ 20€ 270€ 270¢
(cartucho incluido)
Cesta “patatas fritas” GN 1/1 126 € 126 € 126 € 126 € 126 €
Cesta “pollos asados” GN 1/1 98 € 98 € 98 € 98 € 98 €
Bandeja aluminio antiadherente 1€ 131€ 3¢ 131€ 3¢
GN1/1
Placa Grill 297 € 297 € 297 € 297 € 297 €
RECAMBIO Kit desagiie 65€ 65€ 65€ 65€ 65€
Ducha exterior
“ﬁ‘ FTRCRET IR 180 € 180 € 180 € 180 € 180 €

__‘___‘__—-""'-' BANDEJA BANDEJA
Patatas Fritas Pollos Asados
BANDEJA PERFORADA
BANDEJA GN Cestared acero inox. Bandeja aluminio Placa Grill
GN11 antiadherente GN 1/1 GN1/1

INOXTREND




ACCESORIOS HORNOS INOXTREND

MODELO *4-5-6-7GN 1/1 *10-11GN 1/1 7-10-11GN 2/1 20GN 1/1 20GN 2/1

Estructura porta
bandejas extraible Professional -- 1.089 € 1.089 € -- --
10-1/1y10-211

Carro
porta estructura Professional -- 1.265 € 1.265 € -- --
10-1/1y 10-2/1

Estructura
con carro Professional -- -- -- 2.196 € 2.409 €
portabandejas

Estructura
con carro Professional -- -- -- 2.552¢€ 3.168 €
portaplatos

Manta térmica Professional -- -- -- 1.540 € 2.145€
Soporte Bajo
Sobreposicion 650 € 650 € 650€ 650 € 650€
Ref. SOPSO
SOPORTE HORNO MODELO Ref. Dimensiones N Guias PVP
CON GUIAS SNACK - SDA
104 SOPIS104 583 x675x 1000 mm 7 855€
107 SOPIS107 583 x 675 x 845 mm 7 855 €
304 SOPIS304 583 x675x 1000 mm 7 855€
NICE - RDA - RDE - RDT
105-110 SOPIN51R 685 x 605 x 700 mm 7 865 €
COMPATECH - RHDE - CTDT
104 SOPICT61 490 x 575 x 845 mm 7 865 €
107 SOPICT61 490 x 575 x 845 mm 7 865 €
PROFESSIONAL - CDA - LUDT
107 SOPILU61C 785x580 x 685 mm 12 895¢€
m SOPILU61C 785x 580 x 685 mm 12 895 €
207 SOPILU62C 1020 x 700 x 725 mm 14 920 €
21 SOPILU62C 1020x 700 x 725 mm 14 920 €
PROFESIONAL PB - PBSA - PBDT
007 SOPIPB680 760 x 700 x 680 mm 6 895¢€
012 SOPIPB550 760 x 700 x 550 mm 4 895 €

Soporte
con Guias Ducha Exterior Camapana de Aspiracion

J
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COCCION

RECIPIENTES GASTRONORM NSF.

- Acero INOX 18/10

DE ACERO INOXIDABLE « Certificacion “Food Contact”

<4— 650mm. ——»

Combinaciones y Medidas

530mm. ———»

<+«— 530mm. ——» <— 265mm. —p»<4— 265mm. —»
2/1 T T
g g
J 11 9 1/2 1/2 1
<«—— 530mm. —> <«—— 530mm. —» <«—— 530mm. —» I
4 :
T_ 174 |8 1/9 i
£
2/3 1/3 § 1/2 * 2/3 1/9 T
i 1/4 f 1/9 8
<— 265mm. —p<— 265mm. —» < 176 —>a— 176 —>a— 176 —>
f p ~
1/4 1a g | 19 1/6
* 1/9 1/3
16 | 1/6 | 1/6 : 19 / B
R’@MAGSA

n INOXTREND



RECIPIENTES GASTRONORM

DE ACERO INOXIDABLE

CUBETAS LISAS

Profundidad

CUBETAS PERFORADAS

Profundidad

ROMAGSA

(mm.)

20
40
65
100
150
200
20
40
65
100
150
200

(mm.)

20
40
65
100
150
200
20
40
65
100
150
200

5

Capacidad

(litros)

Capacidad
(litros)
45
10
165
2%
]
55
19
45
14
126
18
%

ﬁ!b
v’—:’,’j SIN ASAS

Modelo

GN2/1-20
GN2/1-40
GN2/1-65
GN2/1-100
GN2/1-150
GN2/1-200
GN1/1-20
GN1/1-40
GN1/1-65
GN1/1-100
GN1/1-150
GN1/1-200

\'5::;::'

Modelo

GNP 2/1-20
GNP2/1-40
GNP 2/1-65
GNP 2/1-100
GNP2/1-150
GNP 2/1-200
GNP 1/1-20
GNP 1/1-40
GNP 1/1-65
GNP 1/1-100
GNP 1/1-150
GNP 1/1-200

PVP (¢)

SIN ASAS

PVP (¢)

63
68
85
106
149
179
34
48
49
61
88
109

Tamaio GN

2/1-650x530 mm.

1/1-530%325 mm.

Tamaio GN

2/1-650x530 mm.

1/1-530x325 mm.

CATALOGO TARIFA 2025
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ROMAGSA

HORNOS
FERMENTADORES
COCINAS
BATIDORAS
AMASADORAS
TOSTADORES
GRATINADORES
SANDWICHERAS
CORTADORAS FIAMBRES




GAMA HORNOS'Y

Hornos

Conveccion PAGINA 116
Hornos

Conveccion PAGINA 120
Fermentadores PAGINA 122
Cocinas PAGINA 123
Batidoras PAGINA 124
Amasadoras PAGINA 126
Tostadores PAGINA 127
Gratinadores PAGINA 128
Sandwicheras PAGINA 129
Cortadoras

de Fiambres PAGINA 130




=== COCCION

HORNOS CONVECCION
ELECTRICOS SERIE SNACK

LA MAS AMPLIA GAMA DE HORNOS
PARA GASTRONOMIA, PANADERIA Y PASTELERIA

» Mandos analdgicos

» Modelos sin inversion de giro

+ Modelos con y sin humidificador

» Modelo Maxi Plus - Barras hasta 53 cm.
« Apertura puerta batiente o lateral

- Diferentes capacidades:
4 bandejas 44X 31,5 - 4 bandejas 48X 34 - 4 GN 1/1

« Puerta con doble cristal
« Luz interior

m ROMAGSA



Mod. Star2

MODELO

Dimensiones Ext.

Dimensiones Int..

Potencia (kw)
Voltaje (v)

Humidificador

Dimens. Bandejas

Nim. Bandejas
Dotacion

Apertura puerta

N° motores/Ventila.

Acabado interior
Inversion de giro
Gratinador

PVP

ROMAGSA

EKF411.3NGRILL

Todo tipo de cocciones

Mod. MaxiPlus

Star2
595 x560 x 575
460x374x353
31
1x230
NO
440x315
4
2
Batiente
2
Esmaltado
NO
NO
729 €

MaxiPlus
686 X 665 x 580
560 x 420 x 370

37
1x230
NO
480x 3400 GN1/1
4 (480 x 340)
2 (480 x 340)
Batiente
2
Inox
NO
NO
845€

MaxiPlus + Grill
686 x 665 x 580
560x420x370

3,7(+2)
1x230
NO
480x3400GN1/1
4(480x 340)
2 (480 x 340)
Batiente
2
Inox
NO
SI
1.015€

MaxiPlusPL
686 x 665 x 580
560 x 420 x 370

37
1x230
NO
480x340 0 GN1/1

4 (480x 340)

2 (480x 340)

Lateral
2
Inox
NO
NO
1.015 €

EKF411.3NGRILL
790x 750 x 635
670 x 485 x 380

5.2 (Grill 2,5)
3x400
Sl
GN1/1
4
2
Batiente
2
Inox
NO
Sl
1.935€

CATALOGO TARIFA 2025

117



HORNOS ELECTRICOS

CONVECCION 60x40

« Mandos analdgicos o electronicos
+ Modelos con inversion de giro

+ Modelos con y sin humidificador

« Apertura puerta batiente o lateral

« Diferentes capacidades:
3 bandejas 60 x40 - 4 GN 1/1
4 bandejas 60 x 40 - 6 GN 1/1

- Puerta con doble cristal

« Luzinterior

OMAGSA

Mod. Tandem4Plus

Mod. Tandem4PlusPL
(Apertura Lateral)




andem

Mod. Tandem3Plus

OMAGSA L . andem i ﬁ

Mod. STAR4 Mod. Tandem3PlusPL
MODELO Tandem3Plus  Tandem3PlusPL ~ Tandem3DIGIT ~ Tandem4Plus  Tandem4PlusPL ~ Tandem4DIGIT Star4
Dimensiones Ext. 820x790x475  820x790x 475 775x805x550  820x790x550  820x790x550 775x 805 x 550 834x740x 575
Dimensiones Int. 695x460%258  695x460x 258 650x480x350  695x460x330  695x460x330 650 x 480 x 350 700 x 460 x 360
Potencia (kw) 3,7 3,7 3,7 6,5 6,5 54 6,3
Voltaje (v) 1x230 1x230 1x230 3x400(1x230)  3x400(1x230)  3x400(1x230) 3x400
Humidificador NO NO NO NO NO NO Sl
Dimens. Bandejas 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400
Nim. Bandejas 3 3 3 4 4 4 4
Dotacion 2 2 2 2 2 2 2
Apertura puerta Batiente Lateral Batiente Batiente Lateral Batiente Batiente
N° motores/Ventila. 1 1 1 2 2 1 2
Acabado interior Inox Inox Inox Inox Inox Inox Esmaltado
Inversion de giro SI SI SI SI SI SI SI
Gratinador NO NO NO NO NO NO NO
Panel de mandos Analdgico Analdgico Electrénico Analdgico Analdgico Electrénico Analdgico
PVP 1.320€ 1415 € 1.320€ 1.765 € 1.810€ 1.525€ 1.690 €
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COCCION

HORNOS
CONVECCION
ELECTRICOS Y A GAS

Mod. MKF616S

« Interior y exterior en acero inoxidable

« Puerta apertura lateral, con doble cristal templado

« Motor ventilador centrifugo con inversion de giro

- Potentes quemadores con dispositivo electranico de control (modelos a gas)
+ Mando manual de salida vahos

« Luz interior

« Dotacion: 2 bandejas 60x40 6 1 parrillaGN 1/1

« Humidificador manual (Mod. 900G) KIT Superponer KS 440¢€

OPCIONES REF. PVP

ROMAGSA




MODELO
Dimensiones Ext.
Potencia (kw)
Voltaje (v)

Vapor

Dimens. Bandejas
Num. Bandejas
Dotacion

Paso guia

Alimentacion

N° motores/Ventila.

Acabado interior
Inversion de giro
Peso
PVP

ROMAGSA

Mod. MKF664SP

Mod. MKF1016GS

MKF664SP
850 x 1041 x 850

10,4

3%400 + N - 50Hz

NO
600 x 400
6
2 bandejas
80
Eléctrico
2
Inox 304
Sl
108 Kg
3.225€

MODELOS ELECTRICOS

MKF616S
850 x 1041 x 850
10,4
3x400 + N - 50Hz
Directo - 5 posiciones
60x40/GN1/1
6
2 bandejas
80
Eléctrico
2
Inox 304
SI
108 Kg
3.840 €

Mod. KF1001G

MKF1016S
850x1041x 1130
15,4
3x400 + N - 50Hz
Directo - 5 posiciones
60x40/GN1/1
10
2 bandejas
80
Eléctrico
3
Inox 304
SI
140Kg
5.350 €

Detalle Puerta y Guias KF1001G

KF1001 G
960 x 760 x 740
0,8/8 Kw (gas)

1x230v
Humidificador manual
60x40
4
2 bandejas
80
Gas
1
[nox 304
Si
92Kg
3.890 €

MODELOS A GAS
MKF616GS
850x 1041x 951
13,5 Kw (gas)
1x230v
Directo - 5 posiciones
60x40/GN1/1
6
2 bandejas
80
Gas
2
Inox 304
S|
123 Kg
5.920 €

CATALOGO TARIFA 2025

MKF1016GS
850x 1041 x 1231
18 Kw (gas)
1x230v
Directo - 5 posiciones
60x40/GN1/1
10
2 bandejas
80
Gas
3
Inox 304
Sl
158 Kg
6.460 €
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El complemento perfecto para una
rapida y controlada fermentacion de
croissants, pan y bolleria en general.

« Construccion en acero inox.
» Termostato regulable hasta 60 °C
+ Bandeja humidificadora

Mod. MKL 1064S

MODELO EKL823 EKL864 MKL1064 S
Dimensiones 595x 545 x 840 795x655x 835 850x1030x770
Potencia (w) 1200 2400 2400
Capacidad bandejas 8-43x34 8- 60x40 10 - 60x40
Voltaje (v) 1x220 1x220 1x220
PVP 980 € 1.820 € 2.580 €
MODELO Descripcion
§' SOP6040900 Soporte Eco Hornos 600x400 Inox
S0P6040500 Soporte Eco Hornos 600x400 Inox (bajo)
] S0P84709001 Mesa Soporte Con Guias Tandem / Star-4 / 411 Inox
SOP8470900Z Mesa Soporte Con Guias Tandem / Star-4 / 411 Zinc
. S0P93849001 Mesa Soporte Con Guias 664 / Kf-1001-G /616 / 1016 Inox
Y S0P9384900Z Mesa Soporte Con Guias 664 / Kf-1001-G /616 / 1016 Zinc
- S0P9384500I Mesa Soporte Con Guias 664 / Kf-1001-G / 616 / 1016 Inox (bajo)
S0P9384500Z Mesa Soporte Con Guias 664 / Kf-1001-G /616 / 1016 Zinc (bajo)
ry= SOPSTAMAX Soporte Eco Star-2 / Maxiplus
=
: % CARR020 (arro bandejero (60 X 40) INOX
! g CARR022Z (arro bandejero (60 X 40) ZINC

ROMAGSA

Descripcion articulos

Bandeja plana aluminio 430 x 340 / 440 x 310
Parrilla cromada 430 x 340 / 440 x 310
Bandeja plana 480 x 340

Parrilla 480 x 340

Bandeja plana aluminio 600 x 400

Bandeja plana aluminio 600 x 400 - Altura 2,5
Bandeja plana perforada aluminio 600 x 400
Bandeja perforada aluminio 5 canales, 600 x 400
Parrilla 600 x 400

Bandejas G/N (ver pagina 112)

N° Bandejas Dimensiones
8 870x 660 x 900 mm
4 870 x 660 x 500 mm
8 840x700x 910 mm
8 840x700x 910 mm
8 930x 840X 910 mm
8 930x840x 910 mm
3 930 x 840 x 500 mm
3 930 x 840 x 500 mm
8 680 x 630 x 900 mm
20 460 x 650 x 1740 mm
22 460x 610 x 1840 mm

ACCESORIOS Bandejas y parrillas (Recambios)

PV.P.
13€
15€
13€
15€
16 €
15€
20€
32€
22 €

PV.P.

405 €

405 €

695 €

565 €

935€
595¢€
895¢€
575€

390 €

645 €
375¢€



FERMENTADORES | COCINAS

COCINAS ROMAGSA

MODELO

Dimensiones

Potencia Eléctrica (kw)
Potencia Gas (kw)
Voltaje (v)

PVP

ROMAGSA

EKP96
900 x 655 x 200

14,3
1x230
1.445 €

EKC963
900 x 655x 900
5,2 (horno)
14,3
3x400/1x230
2,985 €

« Construccion en acero inox

« Parrillas de hierro fundido, desmontables
de facil limpieza

+ Encendido electrénico
+ Valvula de seguridad
« Patas regulables (h 50 mm)

+ 5 quemadores a Gas
(1de3,5Kw/3de3Kw/1de1,8Kw)

+ Horno eléctrico a conveccion + gratinador
+ Dotacion horno: 2 parrillas G/N 1/1

Encimera + Horno
Mod. EKC963

Encimera
Mod. EKP96

CATALOGO TARIFA 2025
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MAQUINARIA AUXILIAR

BATIDORAS PLANETARIAS

IDEAL PARA BATIDOS, CREMAS Y MASAS BLANDAS

Pl

4 , Mod. B30CT
iy

« Parrilla protectora de seguridad

+ Botdn paro de emergencia

« Motor con microinterruptor de seguridad
« Caldero extraible de acero inox

m ROMAGSA



Mod. B7 Mod. B10
Incluye accesorios
Batidor de Varillas Paleta mezcladora
para: para:
Genovesas, nata montada, merengues, Lionesas, cremas, galletas,
bizcochos, cremas, mousses, etc. magdalenas, etc.
MODELO B7 B10CT
Dimensiones 250 x 440 x 430 485x410x 635
Potencia (kw) 0,28 0,50
Voltaje (v) 1x230 1x230
Capacidad caldero (litros) 7 10
Capacidad kg/harina* 0,7 2
Peso (kg) 20 75
Velocidades Variador 3
PVP 890 € 1.290 €

ROMAGSA

BATIDORAS PLANETARIAS

Mod. B20

v
«»

Gancho espiral
para:

Brioche, masa para baba, etc.

B20CT B30CT
600 x 600 x 780 700 x 620 x 1200
1,10 1,50
1x230 1x230
20 30
5 7
107 204
3 3
1.780 € 3.240€

CATALOGO TARIFA 2025
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MAQUINARIA AUXILIAR

AMASADORA ESPIRAL

ESPECIALMENTE IDEADAS PARA ELABORAR

MASAS DE PANADERIA Y PIZZERIA

« Amasadora de gancho espiral

+ Una o dos velocidades

« Parrilla protectora de seguridad

« Boton paro de emergencia

« Motor con microinterruptor de seguridad
« Transmision por cadena

« Caldero fijo en acero inox

Modelos con cabezal abatible y caldero extraible,
ver pagina 155.

n ROMAGSA

MODELO

Dimensiones

Potencia (kw)

Voltaje (v)

Capacidad caldero (litros)
Capacidad kg/harina
Capacidad kg/operacion
Peso (kg)

Velocidades

PVP

SP20H
380x690x730
11
1x230
20
8
18
70
1
1.495 €

IF332V
440x 830x720
15
1x400
33
12
25
100
2
2.130€



AMASADORAS | TOSTADORES

TOSTADORES DE PAN

ROMAGSA

[

,H Ladebeldedd
N

—

e

« Construccion en acero inox.

« Sistema de tubos de cuarzo refractarios
« Temporizador regulable

« Bandeja recoje migas

« Interruptor para funcionamiento superior
(gratinador)

MODELO SIMPLE DOBLE

Dimensiones 450 %265 x300 450 x 265 x 435

Potencia (w) 1800 2750

Votlaje (v) 1x230 1x230

Altura util (mm) 60 70/70

PVP 235¢€ 328¢€
ROMAGSA

Modelo Doble

Modelo Simple

CATALOGO TARIFA 2025
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GRATINADOR

@ MAQUINARIA AUXILIAR

SALAMANDRA MOVIL

+ Cuerpo de calentamiento regulable
en altura de 65 a 200 mm

« 2reguladores de potencia

MODELO LS650
Dimensiones (mm) 600x515x530
Dimensiones titiles 590x 320
Potencia (w) 4
Votlaje (v) 1x230
Peso (Kg) 45

935 €

TOSTADOR DE PAN DE

CINTA CONTINUA

m ROMAGSA

285,

MODELO TTC
Dimensiones (mm) 368 x418x387
Dimensiones parrila sup. 275 x 264
Altura util (mm) 85
Potencia (w) 2.2
Votlaje (v) 1x230
Peso (Kg) 27

PVP 745 €



MAQUINARIA AUXILIAR

GRATINADOR SALAMANDRA

El GRATINADOR SALAMANDRA
solo gratina por la parte superior

Mod. ST 650 | MODELO ST650
od.
Dimensiones (mm) 800 x 450 x 450
Construccié ) Dimensiones parrilla 643 x 395
« Construccion en acero inox.
Potencia (w 3
« Parrilla en acero cromado w
.. . . Voltaj 1x2
« Regulacion parrilla 4 niveles pliaiely) i
» Mando regulacion de calor de la zona de coccion Altura util (mm) 280
PVP 541¢€

« Bandeja recoje migas extraible

SANDWICHERAS / PIASTRAS

Mod. PANINI MEDIO Mod. PANINI DOBLE

* Construccion en acero INOX MODELO PANINISIMPLE  PANINIMEDIO  PANINI DOBLE
- Termostato regulable a 300° C Dimensiones (mm) 292%395x210 410%395x210 570395 210
* Placa superior basculante Dimensiones placa (mm) 220x 235 360 x 235 475x 235
<Pl | iadh i6
acas acanaladas antiadherentes en dotacion Potencia (w) 1800 2200 3600
« Placas lisas incremento + 5% - B— — pp—
(disponible solo en modelo Medio y Doble) S
PVP 365 € 422 € 525 €
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MAQUINARIA AUXILIAR

CORTADORAS
DE FIAMBRES

TRANSMISION POR CORREA

n ROMAGSA

Mod. SXE300

« Construidas en aleacion de aluminio anodizado (serie FAC)

« Construidas en aleacion de aluminio fundido y barnizado (serie SXE)
« Afilador incorporado

+ Relé con rearme

« Con anillo protege cuchillas

+ Doble pulsador baja tension (24 v)

« Serie SXE con normativa TUV-GS

« Serie SXE cuchillas RASSPE de alta calidad



CORTADORAS DE FIAMBRES

Mod. SXE250 Mod. F275E

Doble pulsador baja tensién (12v)
Regulador de corte de gran precision

MODELO (Serie SXE) SXE220 SXE250 SXE275 SXE300
Dimensiones base (Ax B x () 290 x 430 x 400 290 x 430 x 400 290 x 430 x 400 330 x 480 x 460
Dimensiones maximas (D x E) 430x 480 430x510 430 x 540 470 x 590
0 Cuchilla (mm) 220 250 275 300
Recorrido carro (mm) 235 235 235 280
Corte util (mm) 145x200 160 x 200 160 x 200 210% 240
Potencia (w) 240 240 240 380
Voltaje (v) 1x230 1x230 1x230 1x230
Peso (kg) 13 14 16 24
PVP 480 € 532¢€ 654 € 840 €
MODELO (Serie FAC) S220AF F250EAF F275E F300E F3501
Dimensiones base (Ax B x () 280 x 415 x 405 290 x 440 x 425 290 x 440 x 440 340 x 465 x 495 415x 580 x 585
Dimensiones maximas (D x E) 580 x 340 620x 370 620 x 390 760x 510 890 x 480
0 Cuchilla (mm) 220 250 275 300 350
Espesor de corte (mm) 0-15 0-16 0-16 0-16 0-16
Corte util (mm) 190 x 160 220x 190 220x 210 220x 220 310x 260
Potencia (w) 190 225 225 260 373
Voltaje (v) 1x220-240 50-60 Hz 1x220-240 50-60 Hz 1x220-240 50-60 Hz 1x220-240 50-60 Hz 1x220-240 50-60 Hz
Peso (kg) 13,5 155 16,5 23 36
PVP 940 € 1.040 € 1.083 € 1.495 € 2.430¢€
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MAQUINARIA AUXILIAR

CORTADORAS DE FIAMBRES

TRANSMISION POR ENGRANAJES

« Construidas en aleacion de aluminio anodizado

- Transmisiones por engranajes que garantizan
la regular rotacion de la cuchilla, lo que permite
presionar constantemente el producto durante el
corte.

« Motor ventilado y tornilleria en inox
« Cuchilla forjada de acero templado
« Deslizamiento del carro sobre barras autolubricantes

« Inclinacion reducida para facilitar el agarre del
producto

« Amplio plato con gran capacidad de corte y afilador
incorporado de aluminio

« Sistema de bloqueo del carro

ﬂ ROMAGSA

MODELO

Dimensiones carro (mm)
Capacidad de corte (mm)
Espesor de corte (mm)
Anchura (mm)
Profundidad (mm)
Altura (mm)

Peso (kg)

Distancia en patas (mm)
Motor(Kw)

PVP

Modelos 300y 350

Disenados para instalaciones
de gran produccion

Mod. AF 350 GR

AF 300 GR - INGR
295 x 245
245x210

16
550
780
520
40
45X 605
026
2.695€

AF 350 GR - INGR
315x280
300x 260

16
580
850
620

45

450x 620
0,37
3.050 €



CORTADORAS DE FIAMBRES

CORTADORAS
DE FIAMBRES
DE VOLANTE

Modelo 300

Funcionamiento manual
Con o sin pedestal

« Disefio elegante y refinado, basado en una produccion tipo artesanal
« Especialmente indicado para el corte de jamon

« Estructura en alumino barnizado al fuego las partes en contacto con
los alimentos en acero inox

+ Anillo de proteccion cuchilla.

« Facilidad de desmontaje para limpieza

« Funcionamiento completamente manual
« Afilador incorporado

MODELO AF 300VOL PEDESTAL 300

Cuchilla (mm) 8300

Capacidad de corte (mm) 230x 190

Espesor de corte (mm) 0-20

Anchura (mm) 720 560

Profundidad (mm) 600 650

Altura (mm) 740 720

Peso (kg) 45,5 72

e LzElA U2k Mod. 300 vol con soporte y
volante florado (opcional)

OPCIONES REF. PVP

Volante florado VF 180 €

Standard volante liso
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Un tipo de hielo para cada necesidad

«-ﬁ'}“

CUBITO DE HIELO CUBITO DE HIELO HIELO RAPIDO HIELO EN TROZOS HIELO TRITURADO HIELO EN ESCAMAS

BREMA



FABRICADORES DE HIELO

FABRICADORES
DE HIELO BREMA

ﬂ:‘-;',q'_-
A= _,_,ﬂin

ROMAGSA

ICE CUBE

CUBITO DE HIELO

Cubo tnico, compacto y cristalino

FAST FOOD

HIELO RAPIDO
Cubo vertical tnico

B-QUBE

CUBITO DE HIELO
Cubo macizo, méxima transparencia

ICE FLAKES

_  HIELOTRITURADO
Hielo flexible y decorativo

ICE SCALES

HIELO EN ESCAMAS
Escamas subenfriadas
para conservacion a largo plazo

PEBBLES ICE

HIELO EN TROZ0S
Multiuso “micro-cubo”

ALMACENAMIENTO

DEPOSITOS
Series BIN i BIN ROLLER

PAGINA 138

PAGINA 141

PAGINA 142

PAGINA 144

PAGINA 146

PAGINA 148

PAGINA 150
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FABRICADORES DE HIELO
SERIE CB

{ ‘qg
i ICE CUBE
- ?«...-;a CUBITO MACIZO

Es apreciado por el aspecto elegante y por su alto rendimiento.
Se puede pedir en diferentes tamafios y pesos:

13,18, 33, 42 y 60 gramos.

La forma troncocdnica con los lados ligeramente aplastados las
hacen aptas para todo tipo de copas.

Ofrecemos una amplia gama de méquinas, desde las unidades
auténomas mas pequeas hasta las unidades modulares para
grandes producciones diarias.

|

« Exterior acero Inox Aisi 304, Carroceria monoblock en inox
con aislamiento en poliuretano inyectado a alta presion,
libre de CFC'S.

« Contenedor en ABS alimentario. Evaporador estafiado.

« Sistema de fabricacion del hielo por inyeccion mediante
difusores metalicos de seccion reforzada, y facilmente
desmontables, para permitir un gran paso de agua y
reducir los efectos causados por aguas duras.

« Produccion con temperatura ambiente a + 21 °C

i
IHiimiim

I

“
jmﬂl

i
I
I

T

Mod. CB316 yaguaa+15°C.
« Puerta, exterior en acero inox.
« Voltaje: 1x230V./50 Hz. (posibilidad voltajes especiales).
« Medidas sin patas, altura pata regulable + - 110-150 mm.
+ Entrada agua 0 % y salida @ 24 mm.

Hote! - | I OPCIONES REF. PUP
Restavont - N o S
FastFood [N omba desague

Bar I D I

Disco - | ] ! | [ |
Fish Market

Supermarket
Medical & Spa
Industry -

BREMA



FABRICADORES DE HIELO

Mod. CB184 Mod. DSS42 Mod. CB246* Mod. CB1565
*Con dispensador de cubitos * Modelos CB 246 y CB 249 también Cubitos de 63 grs. (opcional)
cubitos de 42 grs.

Tamaiio de cubitos
EA T | A | R O
I Somm b s b G = amm —2asem
© i | (]
- £ 4 4 ¢ .\__//
Cubito MACIZO con almacén SERIE CB
MODELO PROI;:J:'(ION Cf)ll\;éﬂgll)\gk DIME:::':;ESS;“ . TIPO CUBITO "::OCRU g?&s POTENCIA PV.P.
CONDENSACION
AIRE / AGUA
(B184 22kg 4kg 355 x 404 x 590 13g 20 320W 1.290€ / 1.330 €
(B246 26kg 6 kg 390x460x610 339 189139429 20 350 W 1.515€/1.573 €
(B249 29kg 9kg 390 x 460 x 690 339 189139429 20 370W 1.568 € / 1.605 €
(B316 38kg 16 kg 500 x 580 x 690 424189 33913 21 370W 1.807€/1.815€
(B416 42kg 16 kg 500 x 580 x 690 429139 339139 21 450 W 1.884 € / 1.956 €
(B425 48 kg 25kg 500 x 580 x 800 424 18933913g 21 500W 2.020€ / 2.053 €
(B640 72kg 40 kg 735x% 603 x 850 42918933913 36 650 W 2.690€ /2.725€
(B840 80 kg 40kg 735x603x910 424 18933913g 36 800W 2.870 € / 2.965 €
(B955 95 kg 55kg 738 x600 x 1020 424189339139 36 850 W 3.090€ / 3.165 €
(B1265 134 kg 65kg 840 x 740 x 1075 42 1893313960y 70 1050 W 3.880€/4.110€
(B1565 154 kg 65kg 840x 740 x 1075 420 18933913960 70 1400 W 4.150€ / 4.259 €
DSS42 42 kg 12kg 500x630x 920 13¢g 450 W 3.200€ / 3.240 €

Patas regulables 110-115 mm.
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FABRICADORES DE HIELO
SERIE CB SIN ALMACEN

s

~ ICE CUBE

- 1.-? CUBITO MACIZO

—

Es apreciado por el aspecto elegante y por su alto
rendimiento.

Se puede pedir en diferentes tamafios y pesos:
13,18, 33, 42y 60 gramos.

La forma troncocdnica con los lados ligeramente
aplastados las hacen aptas para todo tipo de copas.

- Ofrecemos una amplia gama de méquinas, desde las
Mod. C150

unidades autdnomas mas pequefias hasta las unidades
modulares para grandes producciones diarias.

- =
H . Mod. C300
+ depdsito BIN350 (No incluido)
s 1
- ' o N I N I A
Resturant | I I S I
Fast Food [N
cor. | I A S I A N
- MDlskco --------
ish Market
Supermarket
Medical & Spa
Industry -
Cubito MACIZO0 sin almacén SERIE CB
PRODUCCION N° CUBITOS DIMENSIONES DEPOSITO
MODELO 24h POR CICLO mm, (sin patas) TIPO CUBITOS  POTENCIA  VOLTAJE COMPATIBLE P.V.P.
CONDENSACION
AIRE / AGUA
42g Bin 240 PE - Bin 200
(150 155 kg 70 862 x 555720 18933 139 60g 1400 W 1x230V Bin 350 3.995 € / 4.040 €
(300 300 kg 140 1250 x 580 x 848 8 429 2600 W 1x230V Bin 350 6.650€ / 6.710 €
g 339 139 60g
. 4Zg .
(300Split 300 kg -- 990 x 585 x 850 189339 139 60g 200W 1x230V Bin 350 5.121€

BREMA



FABRICADORES DE HIELO

FABRICADORES DE HIELO
CUBITO FAST FOOD 7gr.

= I

Mod. VB250

Modelos VB con Almacén
Modelos VM sin Almacén

Cubito FAST FOOD

MODELO PRODUCCION CAPACIDAD

24h CONTENEDOR
VB250 105kg 35kg=5000u
VM350 140kg .-
VM500 200 kg o
VM900 400 kg .-
VM1700 770kg o

% FAST FOOD

&l'ﬁ ' HIELO RAPIDO

Frescos, ligeros cubitos con forma troncopiramidal y
muchas facetas que ayudan a enfriar la bebida.

Solo 7gr. para hacer su bebida agradable y fria.

Mod.VM900

(sin almacén)

ot |
Restaurant
Fast Food NN [N [ [y ey e e
cor | I

Disco N [ [ [ e

Fish Market
Supermarket
Medical & Spa
Industry

DIMENSIONES mm. ~ No CUBITOS DEPOSITO
(sin patas) poCiclo  POTENCIA  VOLTAJE COMPATIBLE PV.P.
CONDENSACION
AIRE / AGUA
738X 600 % 980 126 850W  1x230V - 2.910€ / 2.970¢€
540 X 544 x 744 168 1400W  1x230V  Bin110/200/240PF  3.595€/3.630€
Bin 240 PE - Bin 200
770X 550 X805 252 Teow  Txav  Bin240PE B0 4250€ / 4.290€
Bin 240 PE - Bin 200
770 X550 X805 504 0w Ty P 20FE Bt 5.670€ / 5.720€
1250 % 645 X 950 1008 BOW  3x400V Bin 350 11.850€ /--

Dispensador de cubitos (carga manual)

PRODUCCION CAPACIDAD
24h CONTENEDOR

ID70Plus -- 18-21kg

MODELO

ROMAGSA

DIMENSIONES mm. MAQUINA
(sin patas) TIPOCUBITO  POTENCIA COMPATIBLE P\V.P.
568799 x 817 79 13g 240W VM 350 /TM 250 2.950 €

CATALOGO TARIFA 2025
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NOVEDAD

FABRICADORES DE HIELO
B-QUBE

Z B-QUBE

* B \/'  CUBITO MACIZO

De medidas 29 x29x32 mmy 23 gr.
B-Qube resalta por su atractivo

y maxima transparencia.

El cubito preferido por los barman para sus cocteles.

Su reducida superficie de contacto le confiere un perfecto
equilibrio entre disolucion y enfriamiento, manteniendo la
temperatura por mds tiempo y alargando el sabor de bebida.

« Exterior acero Inox Aisi 304, Carroceria monoblock en inox
con aislamiento en poliuretano inyectado a alta presion,
libre de CFC'S.

« Contenedor en ABS alimentario. Evaporador estafiado.

« Sistema de fabricacion del hielo por inyeccion mediante
difusores metalicos de seccion reforzada, y facilmente
desmontables, para permitir un gran paso de aguay
reducir los efectos causados por aguas duras.

« Produccion con temperatura ambiente a + 21 °C
yaguaa+15°C.

« Puerta, exterior en acero inox.

«Voltaje: 1x230 V./50 Hz. (posibilidad voltajes especiales).

« Medidas sin patas, altura pata regulable + - 110-150 mm.

« Entrada agua @ %y salida @ 24 mm.
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. H°tet' - 1 °r 1 [ | OPCIONES REF. PVP
estavrant [ e e
Fast Food Bomba desagiie DP 250 €

s ! ! [ | [ [
s ! ! [ [ | | | |

Fish Market
Supermarket
Medical & Spa
Industry
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FABRICADORES DE HIELO

B-QUBE

El Glamour hecho cubito

Cubito MACIZO con almacén SERIE (B - B-Qube

PRODUCCION
24h

MODELO

(B316 B-QUBE
(B425 B-QUBE
(B640 B-QUBE
(B955 B-QUBE

ROMAGSA

38kg
48kg
72kg
95kg

CAPACIDAD
CONTENEDOR

16 kg
25kg
40kg
55kg

DIMENSIONES mm.
(sin patas)

497 x 592 x 687
500 x 580 x 800
738 x600x 920
738x600x 1020

TIPO CUBITO ’::O%UCBIIC.II&S POTENCIA P.V.P.
CONDENSACION AIRE
239q 32 340W 2.078 €
23g 32 450W 2,190 €
23g 52 590W 2.820 €
23g 52 870W 3.240 €

Patas regulables 110-115 mm.
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FABRICADORES DE HIELO
HIELO TRITURADO

. |CE FLAKES

% HIELOTRITURADO

Los copos de hielo son los verdaderos campeones de
la presentacion de alimentos.

Las principales caracteristicas son su temperatura
justo por debajo de 0°Cy su maleabilidad, lo que
permite la creatividad en el disefio de pantallas.

Se utiliza en los sectores retail, Ho.Re.Ca., wellness,
deportivo, médico, cérnico y pescado.

« Maquinas disefiadas y dotadas de una estructura robusta
totalmente en acero inox, dedicando especial atencién a la
seguridad de los componentes, para garantizar la maxima
longevidad de la maquina.

« Exterior en acero inox Aisi 304.

« Modelos sin almacén, posibilidad de colocar deposito de
almacenamiento (Bin).

Mod. G510 » Modelos con almacén, puerta, exterior inox.

« Produccion con temperatura ambiente a + 21 °Cy
aguaa+15°C

«Voltaje: 1x230V./50 Hz. (posibilidad voltajes especiales).
Me G-1000, 3x400 V.

« Medidas sin patas, altura pata regulable
+110-150 mm.

+ Entrada agua @ %y salida @ 24 mm.

Hotel
Restaurant
Fast Food

Bar

Disco

Fish Market
Supermarket
Medical & Spa
Industry

BREMA



FABRICADORES DE HIELO

—

Mod. GB903 Mod. G510Split Mod. G1000Split

ICE MAKERS

Hielo TRITURADO con almacén Serie GB

PRODUCCION CAPACIDAD DIMENSIONES mm.
MODELO 24h CONTENEDOR (sin patas) POTENCIA VOLTAJE PV.P.
CONDENSACION
AIRE / AGUA
GB 601 67 kg 9kg 450 x 620 x 680 420W 1x230V 3.380€/3.420€
GB 902 95kg 20kg 500 x 660 x 690 550 W 1x230V 3.470€ / 3.520 €
GB 903 113 kg 30kg 500 x 660 x 800 550 W 1x230V 3.740 € / 3.790 €
GB 1540 155kg 40kg 738 x690x 920 650 W 1x230V 4.250€ / 4.280 €
GB 1555 155kg 55kg 738x%690x 1020 650 W 1x230V 4320€/4370€
Hielo TRITURADO sin almacén Serie G
PRODUCCION DIMENSIONES mm.
MODELO 24h (sin patas) POTENCIA VOLTAJE DEPOSITO COMPATIBLE P.V.P.
CONDENSACION
AIRE / AGUA
G160 160 kg 560 x 569 x 600 650 W 1x230V Bin 240 PE - Bin 200 - Bin 100 - RB 100 4.170€ / 4.270 €
G280 280 kg 560 x 569 x 695 1050 W 1x230V Bin 240 PE/110/200/350- RB 100 - DRB 100 5.580€ / 5.680 €
Bin 240 PE/110/200 /350
G510 510kg 560X 569 X 695 1700W 1BV e et on o0 -DRB 100/ 500/ 1200 6.890 € / 7.190 €
G 1000 1000 kg 934 x 684 x 700 3200W 3x400V Bin 550V DS - DRB 500 - DRB 1200 14.500 € / 14.700 €
Hielo TRITURADO SPLIT Serie G SPLIT
PRODUCCION  DIMENSIONES mm. CONSUMO POTENCIA <
MODELO 2h (sin patas) ELECTRICO FRIGORIFICA VOLTAJE DEPOSITO COMPATIBLE PV.P.
. Bin 240 PE/110/200/ 350
G510 SPLIT 510kg 560 x 569 x 695 175W 2300 W (ET-18 °C) 1x230V 550V-DS - RB 100 - DRB 100 /500 /1200 5.470 €
G 1000 SPLIT 1000 kg 765 %600 x 695 350 W 4600 W (ET-18 °C) 1x230V Bin 550V DS - DRB 500 - DRB 1200 10.500 €
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FABRICADORES DE HIELO

HIELO EN ESCAMAS

Hotel
Restaurant
Fast Food

Bar

Disco

Mod. Muster2000

ICE SCALES

HIELO EN ESCAMAS

Definidos por un alto poder de enfriamiento, sus
temperaturas varian de -5°Ca -10°Cy el rango de
espesorde 1,5mma 3 mm.

Desarrollado para aplicaciones especificas como las

industrias pesquera, quimica, de la construccion,
ldctea y de procesamiento de carne.

« Nuestros fabricadores de escamas han sido pensados y
realizados con materiales de altisima calidad y seguin la
mas avanzada tecnologia.

« Compresores de tipo hermético y, para las maquinas
mas grandes, semi-hermetico.

« Un sistema pensado para el hielo mas extremo,
capaz de desafiar al tiempo en todas las condiciones
cdimaticas.

« Exterior en acero inox Aisi 304.

« Modelos sin almacén, posibilidad de colocar depésito de
almacenamiento (Bin).

« Produccion con temperatura ambiente a + 21 °Cy agua
a+15°C

« Voltaje: 1x230V 6 3x400 V segiin modelos. (posibilidad
voltajes especiales).

+ Entrada agua 0 %y salida @ 24 mm.

i ket I Y Y N S

Supermarict | [ O S B
Medical & Spa [

[
Industry - | I I AN NN I

BREMA



FABRICADORES DE HIELO

Mod. Muster600 Mod. Msplit2000

Hielo en ESCAMAS Serie MUSTER

MODELO P"og}"ﬁ"o" D'Mfs’::"?‘_:‘tgi)mm' POTENCIA  VOLTAJE c&mﬂmi PV.P.
CONDENSACION
AIRE / AGUA
MUSTER250 250kg 870 550 X600 1700W  1x230V Bin 200/350 9.050 € / 9.200 €
MUSTER350 400kg 900 X 588 x 705 2000 1x230V Bin 350- Bin 550V DS - DRB 100 10.525 € / 10.640 €
MUSTER600 620kg 900X 588X 705 3000W  3x400V  Bin350-BinS50VDS-DRB100-DRBS00  12.435€ / 12.700 €
MUSTER800 900 kg 1107 X700 X880 4600W  3x400V Bin 550V DS - DRB 550 - DRB 1200 16.550 € / 16.850 €
MUSTER1500 1500 kg 1107700 X970 6000W  3x400V Bin 550V DS - DRB 550 - DR 1200 26.470€ / 26.890 €
MUSTER2000 2300 kg 1062x832 X 1423 000W  3x400V - 32.980€ / --
MUSTER5000 5000 kg 1270x1400x1620  28000W  3x400V - 64.520€ / --
Hielo en ESCAMAS Serie M SPLIT
MODELO Pkoggf‘c'é" piMensiones  (PERD FRONEIey VOLTAJE cgﬂ;‘;ﬁmi PV.P.
MSplit350 400kg 495 X588 X 705 180W 200W(ET-23°0  1x230V Bin 350 - Bin 550V DS - DRB 100 7330€
MSplit600 620kg 495 X588 X705 180W 3500W(ET-22°0  1x230V  Bin350-Bin 550V DS-DRB100-500-1200  9.290 €
Msplit800 900kg 604X 700880 180W S000W(ET-23°0  1x230V Bin 550V DS - DRB 550 - 1200 11.210€
MSplit1500  1500kg 604X 700970 180W 8550W (ET-24°0 1230V Bin 550V DS - DRB 500 - 1200 16.360 €
Msplit2000  2200kg 736 X832 X 1075 180W 12000W (ET-27°0) 1230V - 24.500€
MSplit5000  5000kg  1270x1015x1076  360W  25000W(ET-27°C)  1x230V - 49.600 €
Unidades Condensadoras Remotas para SPLIT _
MODELO PN PV.P. REF.
UR. G 510 Split Trisico 4.920€ UNIG510SP
UR. M 350 Split Trifésico 5.350€ UNIM350SP
UR  M600-800/G1000/C300 Split Triésico 7.670€  UNIM68G10C30SP
UR. M 1500 Split Triisico 15.105 € UNIM1500SP
UR. M 2000 Split Triésico 18.790€ UNIM2000SP t

Mod. M-split 2000 + U.R.
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FABRICADORES DE HIELO
HIELO EN TROZOS

Mod.TB 852

Modelos TB con Almacén
Modelos TM sin Almacén

Hielo en TROZOS (Nuggets) Serie T

PRODUCCION

MODELO

TB551
TB852
TB1405
TM140
TM250
TM450

BREMA

24h

57 kg
90 kg
146 kg
130kg
245kg
440 kg

CAPACIDAD

Bar

PEBBLE ICE

HIELO EN TROZOS

Este es el hielo ecléctico del futuro y protagonista
indiscutible de nuestros productos.

Un microcubo es el punto de encuentro entre fast-ice y el
cldsico hielo en escamas.

Debido a su forma y capacidad de enfriamiento répido, es
ideal para ccteles, mariscos y presentaciones de buffet.

Mod.TM 450

Medical &5 | I
sty N

10 kg 450 x 620 x 680
20kg 500 x 660 x 690
50kg 738x690x 1020
-- 560 x 569 x 600
=o 560 x 569 x 695
-- 604 x 470 x 695

DIMENSIONES mm
CONTENEDOR (sin patas)

20w
550w
650 W
650 W
1050W
1700 W

POTENCIA  VOLTAJE

1x230V
1x230V
1x230V
1x230V
1x230V
1x230V

Hotel - | I I
Restaurant --
FastFood - Y ] I [ N
I D D

Disco | Y [ [ e e
i ket | I [
Supernare: | I I

DEPOSITO
COMPATIBLE

BIN 240 PE/ BIN 110/200, RB 100
BIN 240 PE / BIN 110/200/350, RB 100, DRB 100
BIN 240 PE - BIN 110/200/350, 55005 / 3B 100- DRB 100/500/1200

P.V.P.

CONDENSACION
AIRE / AGUA

3.495€/3.520€
3.590€ / 3.630€
4.200€ / 4.250 €
4195€/4.230€
5.840€ / 6.250 €
6.895€/7330¢€



FABRICADORES DE HIELO

FABRICADORES DE HIELO

TRITURADOY ESCAMAS
SERIE G Y SERIE MUSTER

APLICACION DE CO - CONSUMO + RENDIMIENTO

. |CE FLAKES

" HIELO TRITURADO

Mod. G700Split CO,

Hielo TRITURADO Serie G Split

PRODUCCION

MODELO 2h DIMENSIONES mm
G700split €O, 720 kg 556 x 569 x 695
G14005plit €O, 1400 kg 765 %600 x 695

Hielo en ESCAMAS Serie M Split

PRODUCCION

MODELO 2h DIMENSIONES mm
Mé600Split €O, 620 kg 495 x 588 x 705
M10005plit €O, 1040 kg 604 x 700 x 880
M1500Split €O, 1520kg 604 x700x 970

ROMAGSA

CONSUNO
ELECTRICO

175W
350W

CONSUNO
ELECTRICO

180W
180W
180W

ICE SCALES

HIELO EN ESCAMAS

ICE MAKERS

Mod. MSplit1500 CO,

POTENCIA
FRIGORIFICA

2300 W (ET-18 °C)
4600 W (ET-18°C)

POTENCIA
FRIGORIFICA

3500 W (ET-23 °C)
5000 W (ET-23 °C)
8550 W (ET-23 °C)

Refrigerante (O,
DEPOSITO
COMPATIBLE PV.P.
BIN (a partir modelo 240 PE) 5.600 €

Bin 550V DS, RB Double Roller Bin 500 -1200 11.200 €

Refrigerante (O,

DEPOSITO
COMPATIBLE PV.P.

Bin 350, RB Double Roller Bin 100 - 500 - 1200, 500 VDS 8.880 €
Bin 550V DS, RB Double Roller Bin 500-1200  14.100 €
Bin 550V DS, RB Double Roller Bin 500 -1200 17.160 €
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DEPOSITOS DE
ALMACENAMIENTO

Mod. BIN240PE

« Estructura en acero inox 18/8 (*)

» Celda interior de polietileno, idoneo para el
contacto con los alimentos y bajo normativa CE y

Mod. BIN550VDS

Depdsito almacenamiento

DIMENSIONES mm.

CAPACIDAD
CONTENEDOR

240kg
100 kg
200kg
350 kg
550 kg

BREMA

(sin patas)
942x795x1053
560x815x 1000
870 x 790 x 1000
1250 x 790 x 1000

1110x 1060 x 1915

Mod. BIN350

ETLS. Facil de limpiar

« Altamente aislado, evita la fusion del hielo un
largo tiempo

« Modelo 550 V-DS, desarrollado verticalmente,
dotado de dos puertas para facilitar la recogida
del hielo

(¥) Modelo 240 PE construido en polietileno estampado

674 mm

COVER COD. 221046

BIN 200

1000 mm

1674 mm

7900

100+160

Ejemplo de Montaje BIN + fabricador

MAQUINA
COMPATIBLE

(150-VM 350/500/900 G 150/250/510/G 510 Split-TM 450
G160 TM140 G280/510 G510 Split / G700 Split CO, TM250/450
(€ 150-VM 350/500/900 G 150/250/510/G 510 Split-TM 450/ Muster 250
(150/300-VM 350/500/900 G 150/250/510/G 510 Split-TM 450/ Muster 350/600 - M Split 350/600
G510-G 510 Split-G 1000-G 1000 Split- TM 450 Muster 350/600/800/1500 M Split 350/800/1500

P.V.P.

1.670 €
1.625 €
1.885€
2.725€
8.990 €



FABRICADORES DE HIELO

+ Bastidor en acero inox 18/8, sobre el que se apoya: el
contenedor intermedio de recogida de hielo, en ausencia del
carro, y el fabricador de hielo.

« Carro de recogida y transporte del hielo en polietileno
estampado, idoneo para el contacto con los alimentos, aislado
para la perfecta conservacion del hielo.

Mod. DRB500

Mod. RB100

Mod. DRB Double Roller Bin100

Depdsitos almacenamientos con carro

CAPACIDAD CAPACIDAD

P e DIMENSIONES MAQUINA COMPATIBLE PV.P.

108 kg 17kg 795 x 1060 x 1284 G 160/280/510/510 Split / 6 700 Split/TM 140/250/450 4585€
— - Is0x g0 s VM S00S00G280510/G510 SS;)Illltts IUBOASOMr SO0 175
108kgx2 1000 kg 1560 % 1330 x 2460 oA 5‘mﬁ;‘)s%‘fitsggg;;msgo'g/ﬁg{)600/ 800/1500 15.855 €

108 kg 1490 €
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MAQUINARIA

, !

"{‘
ﬁ:ﬂ',. Amasadoras

Porcionadoras
Boleadoras

b
-
‘11

Laminadoras

Formadoras
de Pizza

Hornos Pizza

Hornos Pizza

Hornos Pizza

Hornos

Hornos Pizza

Hornos Pizza




MAQUINARIA PARA

La empresa fue fundada en 1973. Dedicada al mercado de la
restauracion colectiva, especializandose en el sector de maquina para
pizzerias. Hoy Pizzagroup” es una empresa lider en el mercado que se
ocupa del desarrollo y de la produccién de equipos fiables, eficientes y
con una buena relacién precio-calidad.

La distribucion en Europa se realiza a través de una vasta red
de revendedores que se ocupan también del servicio, y se estd
desarrollando en los mercados extra europeos.

La calidad estd garantizada desde el proyecto y la gestion de los
procedimientos de produccién, hasta el estudio y el control de los
materiales empleados.

LA MAS AMPLIA GAMA DE AMASADORAS, LAMINADORAS, FORMADORAS, BOLEADORAS Y HORNOS
PARA PIZZA ANALOGICOS, ELECTRONICOS, ELECTRICOS, A GAS, MONOCAMARA, CIRCULARES, DETUNEL,
APILABLES. .. Y CON LA MAS INNOVADORA TECNOLOGIA.

Con ActiveStone® los hornos
se vuelven excepcionales

Test termografico de una camara calentada con
Activestone®

Resistencias colocadas en el interior de la piedra refractaria. Las
imdgenes evidencian una optima distribucién del calory una

reduccion de los tiempos para alcanzar la temperatura deseada.

PIZZA GROUP




MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

AMASADORAS
DE ESPIRAL

+ Ideal para pizzerias, pastelerias y panaderias

« Espiral, rejilla de seguridad, rompe-pasta y cuba en acero inox
« Panel de mandos inclinado para facilitar acceso a controles

* Ruedas de serie y temporizador

« Hasta 44 Kg de masa por ciclo

« Modelo 2V (trifasico) de dos velocidades

« Modelo VS (monofasico) de velocidad variable

« Rendimiento dptimo con masas entre 55y 65 % de hidratacion

- Para garantizar un amasado perfecto se aconseja trabajar
minimo 20% y maximo 80% de capacidad de la cuba (masa total)

Mediante potenciometro, tecnologia inverter

Mod. IR22
2 VELOCIDADES VELOCIDAD VARIABLE
MODELO IR22 2V IR33 2V IR42 2V IR53 2V IR22VS IR33VS IR42VS IR53 VS
Capacidad masa (Kg) 18 25 38 44 18 25 38 44
Masa por hora (Kg) 70 100 140 170 70 100 140 170

Dimensiones cuba (@ x h mm) 360x210 400 x 260 450 x 260 500 x 260 360x210 400 x 260 450 x 260 500 x 260
Alimentacion 2V 3x400V 3x400V 3x400V 3x400V 1x230V 1x230V 1x230V 1x230V
Potencia motor (Kw) 0,37/0,55 0,75/1,1 11/15 1,1/15 0,75 1,50 1,50 1,50
Dimensiones maquina (mm) 420x720x640 460x 840x730 490x860x730 550x870x730 420x720x640 460x 840x730 490x860x730 550x870x730
Peso neto (Kg) 93 125 129 133 94 127 131 136

PVP 2.670€ 2,990 € 3.460 € 3.560 € 2.950 € 3.250 € 3.320€ 3.770€

Modelos con cabezal fijo, ver pagina 126.
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COCCION

(sl@ o]
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PORCIONADORA
BOLEADORA

« Divide la masa en porciones entre 50y 300 grs

« 5 casquillos (en dotacion) proporcionan distintos gramajes 50/90,
80/130, 120/180, 170/230 y 220/300

+ Facil de utilizar y limpiar
+ 2 micro-interruptores de seguridad

« Panel de mandos con interruptor general, pomo de emergencia y
botdn de puesta en marcha

« Cuchillas regulables desde el lateral mediante palanca de
movimiento continuo

« Se sostiene sobre soporte SPSA (opcional)

+ Ideal para masas entre 55 y 65% de hidratacion y temperatura entre
17y 24 grados sin fermentacion previa.

« Sistema disefiado para masas de panaderia y pizzeria.

+ Redondea automaticamente porciones hasta 800 grs

« Panel de mandos con todos los dispositivos de seguridad

« Facil de utilizar y limpiar

+ Modelo AR 300 para masas entre 55y 65 % de
hidratacién y porciones entre 50 y 300 gramos

+ Modelo AR 800 para masa entre 55y 75 % de
hidratacion y porciones entre 50 y 800 gramos.

Mod. SA300

+ AR300 + Soporte (SPSA)

« Temperatura de la masa ideal entre 17 y 24 grados
y sin fermentacion previa.

Mod. SA800

PORCIONADORAS BOLEADORAS
MODELO SA300 SA800 AR300 AR800 SPSA300/800
.. . 700 (250 gr-r) / h

(ramos /racn org). "0S00/h 300G - - -
Capacidad cuba (Kg) 30 30 - - -
Porcion masa gr/ racion 50-300 (50-300)x3 50-300 50-800 -
Alimentacion (V) 3x400v-50Hz 3x400v-50Hz 3x400v-50Hz 3x400v-50Hz -
Potencia (Kw) 0,93 0,93 0,37 0,37 -
Dimensiones (mm) 510x850x 530 510x 850 x 660 440 x 560 x 790 500x610x 830 660 x 880 x 960
Peso Neto (Kg) 70 80 55 86 28

PVP 8.620 € 11.119¢€ 4.530€ 7.436€ 1.015€

SA300 Para bolas de masa hasta maximo 300 grs. - SA800 Para bolas de masa hasta maximo 800 grs.

PIZZA GROUP



MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

LAMINADORAS

« Disefiadas para extender masa de pizzas, pan, tortitas,
etc, con gran ahorro de tiempo y sin necesidad de personal
especializado

« Se introducen las bolas de masa ligeramente enharinadas
y las transforma en discos (o rectangulos) listos para ser
aderezados

» Modelos disponibles para conseguir diametros de 14 a 43 cms.
« Espesor de disco regulable de 1a 4 mm de grosor

« Componentes en contacto con la masa fabricados en material
certificado para uso alimentario

« Funcionamiento mediante pedal eléctrico (opcional) excepto
modelo M35A

» Modelos RMT42TA Y RMT45TA llevan el pedal incluido
» Modelos RM Con grupo de rodillo superior inclinado. Para la
produccion de bases circulares. Panel de mandos digital

+ Modelos TA Grupo de rodillo superior paralelo al inferior. Para
la produccion de bases circulares o rectangulares. Panel de
mandos digital

+ Modelo M35A Maquina mono-rodillo de reducido tamaiio. Se
obtiene el espesor de masa deseado con una o varias pasadas.
Panel de mandos analdgico

Mod. M35A Mod. RM35A Mod. RM42TA
MODELO M35A RM32A RM35A RM42A RM42TA RM45TA
Peso de la masa (gr) 80/400 80/210 80/400 210/600 210/600 210/700
Diametro Pizza (cm) 14/34 14/31 14/34 26/40 26/40 30/43
Alimentacion (V) 230V 1Ph 50 Hz
Potencia (Kw) 0,37 0,37 0,37 0,37 0,37 0,37
Dimensiones (mm) 520x440x390 420x470x 650 460 x 480 x 630 530x470x790 530x520x690 590x550x 670
Peso neto (Kg) 22 27 27 35 35 38
Opcion pedal -- 50€ 50€ 50€ INCLUIDO INCLUIDO
PVP 1.133 € 1377 € 1.517 € 1.622 € 1.705 € 1.949 €
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COCCION

FORMADORA
DE PIZZAS

U

« Ideal para formar discos de masa
« Facil de utilizar incluso para personal no especializado

« Control electronico

« Incluye moto-reductor, leva, temporizador de parada y platos teflonados
« Platos de aluminio anti-adherentes. Se calientan rapidamente

« La pizza se desliza con fluidez

» Reduccion automatica de la temperatura definida 160/170 a 130 °C, lo que
proporciona una masa de alta calidad y un considerable ahorro de energia

« Discos de masa con horde tradicional (opcional sin borde)
« Distancia entre discos 105 mm ( modelo PF33) y 115 mm (modelo PF45)

« Tiempo de prensado de 0,1a 1,5 segundos

« Temperatura de 150-170 °C varia segtin temperatura de la masa (entre 6y 20 °C
peratd Yarasequn temps (entre 6y20°0 Mod. PF 33

« El espesor de la masa se regula con facilidad

« Rejilla desmontable para facilitar
la limpieza de los platos una vez frios

[ ]
LI

~
[_l—

Control electrénico Plato regulable Plato antiadherente

Pizza con borde
(Estandar)
MODELO PF33 PF45 SPFA (soporte)
‘—}—l Peso de la masa (Kg) 130/250 250/500
| I 1 Diametro plato superior (cm) 33 45
) Diametro plato inferior (cm) 36 50
'—LI N Temperatura plato (°C) 130/170

Alimentacion (V) 4003 Ph 50 Hz

Piz(z(?psciignba‘l’)rde Distancia plato (cm) 105 115
Potencia absorbida (Kw) 3,75 510
Dimensiones maquina (mm) 470x650x 830  630x730x890 610x720x730
Peso neto (Kg) 96 127 14
PVP 6.610 € 8.199 € 812 €
PF33(1x230V) +5%

PIZZA GROUP



MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

HORNOS PIZZA COMPACT

Mod. Compact

« Ideal para bares, cervecerias, restaurantes y locales
de poca produccion

« Horno mono-camara (interior 35 x 35 ¢cm), alcanza
430 °C en solo unos minutos

+ Mandos analdgicos
« Se pueden superponer hasta 3 hornos

« Superficie coccion con ladrillo refractario, parte
superior resistencia blindada

« Estructura y cdmara en acero inox, puerta con
cristal, luz interior

Dimensiones Capacidad pizzas por
camara camara
COMPACT \’__
35x35
Max 1x34cm
ROMAGSA

1]

|

L

L
@
=]
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Se pueden superponer hasta 3 hornos

MODELO

Temperatura de trabajo (°C)
Alimentacion (V)

Potencia absorbida (Kw)
Numero de camaras
Dimensiones camara (mm)
Dimensiones externas (mm)
Peso neto

PVP

COMPACT M35
450 max
1x230
2,2
1
350x350x 85
600 x 520 x 300
30
869 €

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

HORNOS PIZZA

HORNOS ELECTRICOS DE CONTROL MECANICO

Mod. EntryMax4

+ Modelos mono-camara (4y 6) y doble camara (8 y 12)

+ Los hornos mono-camara pueden superponerse dos unidades
« Superficie de coccion con ladrillo refractario

+ Resistencias en parte superior e inferior

« Frente, sobre y puertas con cristal en acero inox

« Termdmetro analdgico, luz interior y aislamiento térmico

« Interruptor puesta en marcha

+Modelo 6 L/12 L (Menor profundidad)

SOPORTES ENTRY
OPCIONES REF. PVP REF. MODELO ALTURA PVP
Kit ruedas KITRUPG 327 € SOPENTRY4 ENTRY 4 107 494 €
Campana (Indicar modelo en el pedido) CAMPAEM 690 € SOPENTRY6 ENTRY 6 107 494 €
Motor campana MOTOEM 490 € SOPENTRY6L ENTRY 6L 107 494 €
(amara Toda Refractaria (R +25% SOPENTRY8 ENTRY 8 87 484€
SOPENTRY12 ENTRY 12 87 484 €
SOPENTRY12L ENTRY 12L 87 484 €

PIZZA GROUP



MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

Mod. Entry MAX 8 Mod. Entry MAX 12

(soporte, ruedas y campana no incluidos) (soporte y ruedas no incluidos)

 Dimensiones cimara

Mdx4x33 cm Max 1x 45 cm Max 1x (60 x 40) cm

PIZZA GROUP

66 x99

Excepto Mod. 6Ly 12L
(horizontal)

‘\\———— Madx 6 x 33 cm Madx 2 x 45 cm Max 2 x (60 x 40) cm

Max6Lx33 m
MODELO Entry MAX 4 Entry MAX 6 Entry MAX 6 L Entry MAX 8 EntryMAX12  EntryMAX12L
Temperatura trabajo (°C)) 400 max
Alimentacion (V) 4003 Ph 50 Hh
Potencia absorbida (Kw) 5,60 7,30 9,90 11,20 14,60 19,80
Numero de camaras 1 1 1 2 2 2

Dimensiones camara (mm) 700x700x 120 700x 1050 x 120 1050x 700 x 120 700x700x 120 700x 1050 x 120 1050x700x 120
Dimensiones externas (mm) 990 x 920 x 380 990 x 1270 x 380 1340x 920 x 380 990 x 920 x 680 990 x 1270 x 680 1340 x 920 x 680
Peso neto (Kg) 74 97 97 149 175 175

PVP 1.359 € 1.710€ 1.954 € 2.165 € 2.660 € 3.180 €
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COCCION

HORNOS PIZZA

HORNOS ELECTRICOS DE CONTROL ANALOGICO Y DIGITAL

+ Hornos de altas prestaciones, eficiencia y fiabilidad con bajos costes de
funcionamiento

« Version mecanica con termostatos en techo y base, con termémetro
analagico

« Version digital con placa electronica que permite programar
encendido, fin de coccion y dos configuraciones de funcionamiento.
Temperatura regulada por sonda, diferencias de solo 1 °C

« Base con ladrillos refractarios con sistema ActiveStone®, techo con
ladrillos refractarios y resistencias vistas

« Puerta de acero con cristal, equilibrada con muelle con tirante regulable
« Pomo de apertura, cierres salida vapor, tirador puerta atermico

« Camara de acero inox iluminada

» Aislamiento especial mediante capas de lana

« Guarde hasta 100 programas de coccion personalizados, cada uno con
hasta 4 fases/pasos diferentes, almacenados por categoria de producto.

« Gestiona hasta 4 temporizadores diferentes por camara de coccion.

+ Administra las temperaturas de coccion en grados (°C) o porcentaje (%)
de potencia.

« Programacion semanal ON/OFF
+ Nuevas modalidades ECO y BOOST
« Funcion de limpieza pirolitica

,.1

Mod. PyralisD12 SOPORTES PYRALIS
(soporte, ruedas y campana no incluidos)
REF. MODELO ALTURA PVP
SOPOPYRA4 PYRALIS 4 108 848 €
SOPOPYRA6 PYRALIS 6 93 848 €
. SOPOPYRA9 PYRALIS 9 93 848 €
® AEENESTON
ActiveStone o SOPOPYRAS PYRALIS 8 108 848 €
+ Piedra refractaria perforada =4 SOPOPYRA12 PYRALIS 12 93 848 €
dentro de la cual se insertan tres
resistencias. El calor se distribuye SOPOPYRA18 PYRALIS 18 3 848 €
uniformemente.
+ Aumento rapido de la temperatura. OPCIONES REF PVP
+ Mayor rapidez de coccion. . ’
« Ahorro de energa, Kit ruedas KITRUPG 350€
Campana (Indicar modelo en el pedido) CAMPAPY 995 €
Motor campana MOTOPY 513 €
Camara Toda Refractaria R +25%

PIZZA GROUP



MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

28 PIZZAGROUP

Control digital

Dimensiones camara

70x70

| Pyralls Up

Control analdgico

h

Max 4 x34 cm

Mod. PyralisMé6

Mod. PyralisD4

Capacidad pizzas por camara

(

Max 1x45 cm

N

Max 1 x (60 x 40) cm

70x105

Max 6 x 34 cm

\

Méx 2 x 45 cm

\

7

Max 2 x (60 x 40) cm

105 x 105

Max 9 x34 cm

MODELOS /| ANALOGICOS Y D DIGITALES

MODELO

Temperatura trabajo (°C))
Alimentacion (V)

Potencia absorbida (Kw)
Numero de camaras
Dimensiones cimara (mm)
Dimensiones externas (mm)
Peso neto (Kg)

PVP

ROMAGSA

Pyralis M4/D4

6,60
1
700x700x 125
1090 x 1010 x 400
15
3.225€/3.690 €

[

Pyralis M6/D6

8,90
1
700x 1050 x 125
1090 x 1360 x 400
129
3.860€/4.195€

Mdx 4 x45 cm

Pyralis M9/D9

f

Pyralis M8/D8

450 mdx
4003 Ph 50 Hh
13,30 13,20
1 2
1050 x 1050 x 125 700x700x 125
1440x1360x400  1090x 1010x 720
139 183
4.957€/5.425€  5.480€/6.374€

A NN

Max 4 x (60 x 40) cm

Pyralis M12/D12

17,76
2
700x 1050 x 125
1090 x 1360 x 720
217
6.595 €/7.490 €

CATALOGO TARIFA 2025

Pyralis M18/D18

26,64
2
1050 x 1050 x 125
1440 x 1360 x 720
290
8.330€/9.452 €

163



Hasta 3 unidades para una major productividad.

Facilidad de empleo también por parte de personal no cualificado.

Se pueden cocinar diferentes productos: pizzeria, panaderia,

pasteleria, charcuteria.

Pantalla innovadora con touch screen.

No es necesario controlar la coccién de producto gracias a la

configuracion de temperatura y tiempo al comienzo de la jornada.

Arrastre automatico optimiza los tiempos de trabajo.

PIZZA GROUP

Mod. TN65+S

El horno de tunel ventilado esta dotado de una cinta
transportadora que desplaza el alimento por el interior del
horno en un tiempo determinado.

Combinando los valores de temperatura y tiempo,
obtendremos diferentes resultados de coccion.

El calor del tdnel ventilado se produce por conveccion,
que proyecta el aire caliente sobre el producto obteniendo
una coccion rdpida, homogénea y siempre con los mismos
resultados.

« Construido en Acero Inoxidable

« Ideal para quien desea cocinar ademas de pizza,
varios productos gastronomicos

+ Cocina en modo rapido, auténomo y productivo

« Cinta en acero inoxidable AlSI 304 con velocidad
variable y doble sentito de marcha

+ Mando Digital con posibilidad de programar hasta 6
programas distintos y horario de encendido

« Puerta de vidrio para una visibilidad excelente de la
camara de coccion

« Posibilidad de apilar hasta 3 hornos
« Suporte abierto con ruedas no incluido (opccional)



Completamente en acero inoxidable

Puerta de inspeccion
en acero con cristal

(3mara de coccién

Soporte en acero inoxidable

Ruedas con frenos

@ 5 O

200

o 031 °C

01:10

[ THTHITHTTTH R o

[ )

MODELO TN40
Dim. externa (mm) 1340 1100 x 480
Dim. con soporte (mm)  1340x1100x 1135
Superficie de coccion 400 x 600
Ancho cinta (mm) 400
Altura de la cdmara 8
Produccion / hora* 30
Potencia 7,4 kW
Temperatura maxima 350°C
Peso (kg) 101

PVP 10.098 €
SOPORTE 980 mg 660
SOPORTE3/3HORNOS  , ST402

MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

Pantalla tdctil inovadora

(inta transportadora con
velocidad y direccién requlables

(ajon extraible que garantiza
una completa limpieza

Producto Temperatura Tiempo Tipo coccion
Informaciones Técnicas Bruschette 270°C 230
¢ Roscos 280°C 420" )
Timbal de Lasafias 170°C 20 Dlrectamente
, sobre cinta
Hamburguesas con queso 190 °C 15 transportadora
) Berenjenas asadas 320°C 630"
Temperatura cielo y solera
o Pimientos asados 320°C 6'30"
Patatas al horno 170°C 30
Tortillas con pimiento 200°C 20
Roast Beef 190 °C 15 Platq d.e
aluminio
Ajustes de la cinta Albéndigas 190°C 12
Pimientos al horno 170°C 13
Paella (coccion final) 290 °C 12'-15 Paellera
Ajuste de temperatura Pizza al metro:
Programas de coccion: - Precoccion 250 5
10 PROGRAMAS - Coccién final 250°C 3
Pizzetas masa hojaldre 200 °C 15 .
. Bandeja
Bocaditos de pan de leche 170°C 14
Pechuga de pollo 190 °C 15
Rodaballo al horno 220°C 15
Croissant 150 °C 1"
Baguettes (Envqsadas al vacio 1809 7
precocidas) )
Pizza redonda tipo: Bandeja
. perforada
[taliana 320°C 3,5-45
Americana 275°C 6
MODELOS ELECTRICOS MODELOS A GAS
TN50 TN80 TNG40 TNG50 TNG65
1790x1210x530  2000x1380x590  2170x1580x630 ~ 1340x1100x480  1790x1210x530  2000x 1380 x 590
1790x1210x 1085  2000x 1380x 1145  2170x1580x 1185  1342x1095x 1135  1785x1205x 1085 2000 x 1382 x 1145
500 x 850 800 x 1200 400 x 600 500 x 850 650x 1100
500 800 400 500 650
9 9 8 9 9
60 170 30 60 110
13,8 kW 24 kW 10,5 kW 20 kW 22 kW
350 °C 350°C 350 °C 350 °C 350 °C
164 351 104 168 264
13.056 € 18.156 € 10.506 € 13.770 € 16.830 € PVP
ST50 ST80 ST40 ST50 ST65 704 €
1100 x 860 x 560 14501210 x 560 980 x 610 x 660 1100 x 860 x 560 1100 x 860 x 560
ST502 ST802 ST402 ST502 ST652 674 €
1100x 860 x 330 14501210 x 330 980x610x330 1100x 860 x 330 1280x1110x 330

*Produccion calculada para pizzas de @ 30 cms que requieren una coccion de 3,5 minutos.

ROMAGSA

CATALOGO TARIFA 2025
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FLAME 9

« Cdmara de coccion de 2 mm de espesor

+ Quemador atmosférico multiramificado colocado bajo los ladrillos
refractarios para garantizar una perfecta coccion

« Deflectores de acero. Conducen el calor hacia el techo

« Orificios laterales y del fondo de la cdmara, garantizan una
perfecta afluencia de aire con equilibrio entre techo y suelo para
una homogeneidad de temperatura

« Temperatura ideal de coccidn 380 °C

« Control analdgico de temperatura

« Encendido eléctrico automatico (requiere toma eléctrica 1x230V)
« Pueden superponerse 2 unidades (Kit opcional)

OPCIONES REF. PVP
Armario neutro SOPOFA 1.510€
Kit ruedas KITRUPG 326 €
Campana CAMPAF 949 €
Motor MOTOF 490 €
Kit superponer (indicar modelo en el pedido) KITSUPF 580 €

PIZZA GROUP

SOPORTES FLAME

REF.

SOPFLAME4
SOPFLAME6
SOPFLAME9

Flame 6 con soporte
(no incluido)

MODELO
FLAME 4
FLAME 6
FLAME 9

ALTURA
107
107
107

PVP
785 €
785 €
785¢€



MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

Mods. F4 Fé6 F9
113 113 148

84 119 119 @ ;

A

B

C 91 126 12 |
D 110 150 150
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G

e

a7 47 47
63 63 71
B e e 1

PERRRRIRRRT R

— |
4 = = = |
= S —zzo | s
0@ B e e w
A ool — o .
- . 1ol - :
P— ] i || e 1 :1 000000000600G00 -
. A - . B -
q c F
B D .
Dimensiones cimara Capacidad pizzas por cémara
|
Max 4 x 34 cm Max 1x45 cm Max 1 x (60 x 40) cm
70 x 105 / /
Max 6 x 34 cm Max 2 x 45 cm Max 2 x (60 x 40) cm
Max 9x 34 cm Max 4 x 45 cm Max 4 x (60 x 40) cm
MODELO FLAME 4 FLAME 6 FLAME 9
Temperatura trabajo (°C)) 420 méx 420 mdx 420 mdx
Consumo Kg/h liq. 0,94 1,58 2,12
m3/h nat. 1,21 2,12 2,85
Potencia gas (Kw) 14,00 20,00 29,00
Potencia eléctrica (Kw) 0,20 0,20 0,20
Dimensiones camara (mm) 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones exteriores (mm) 1130 x 1100 x 580 1130 x 1500 x 580 1480 x 1500 x 580
Peso neto (Kg) 146 181 218
PVP 4,580 € 5.284 € 6.110 €
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Mod. Napolitano 5506C

ActiveStone°

+ Piedra refractaria perforada
dentro de la cual se insertan tres
resistencias. El calor se distribuye
uniformemente.

+ Aumento rapido de la temperatura.
+ Mayor rapidez de coccion.
+ Ahorro de energia.

PIZZA GROUP

EL Horno Napolitano 550 de PizzaGroup ha sido probado
por pizzaioli con una gran experiencia directamente en
nuestros laboratorios, viendo horneada la conocida Pizza
Napolitana en 90 sequndos. Su estructura interna esta
completamente recubierta de piedras, con un nivel extra
de piedra tipica italiana en el fondo, lo que garantiza que
el calor permanezca dentro de la cdmara.

Su potencia lo hace tinico y gracias al aislamiento
proyectado en una hora y media estd listo para usar.

La innovadora campana de aspiracion esta provista

de un control de velocidad variable conectado a la
pantalla de control LED de 5 pulgadas, Gracias a su
sistema revolucionario, aspira el humo manteniendo
la temperatura constante dentro de la cdmara sin crear
puntos frios o calientes.

+ Altura de la cdmara de coccion de 20 cm, para
facilitar el manejo de la pala para la pizza.

« Pantalla de control tactil de 5“,

« (dmara de fermentacion integrada,
sigue el disefio del horno

» Luces internas: dos para maxima visualizacion.
+ Puerta de la cdmara extraible con manija especial.

« Superficie de coccion combinada de 50 mm de
espesor.

« Mayor aislamiento para un mayor ahorro
energético y conseguir una superficie lateral fria

+ SZP Smart Zone Power, la potencia adecuada
en el momento correcto y en el lugar correcto,
para un significativo ahorro de energia - 20% (en
comparacion con un horno con administracion de
energia tradicional)

« Encimera util en piedra natural sinterizada
alimentaria, para una limpieza inmediata y
sencilla.



MAQUINARIA PIZZERIA Y PANADERIA

+ Motor de aspiracion de gran capacidad: 662 m3/h
«Velocidad variable: 1- 100%

« Alimentacion: 230 V monofasica

« Potencia maxima: 0,15 kW

« Temperatura regulable: 20 a 60°C

« Bandeja soporte para humidificador

« Capacidad: 10 cajas de plastico tamaiio 60 x 40 x 9 cm
« Alimentacion: 230 V monofasica

« Potencia maxima: 1,8 kW

» Consumo maximo medio por hora: 0,9 kWh

Mod. 5506C

Dimensiones camara Capacidad pizzas por cdmara
700 x 1050 x 200
Max 6x 33 cm
1050 x 1050 x 200
Max9x33 cm
« Temporizador de encendido diario y semanal
« Regulacion electrénica de temperatura
superior e inferior con P.I.D. para una
estabilidad de coccion nunca antes vista
., ., MODELO 5506C 5509C
« Deteccion y modulacion de la temperatura
cada 0,1 segundos Dimensiones externas (mm) 1180x 1725 x 1825 1530% 1725 1825
«Valvula de escape de vapor automatica Dimensiones camara (mm) 700x 1050 x 200 1050 x 1050 x 200
controlada en la pantalla tactil Temperatura max. (°C) 515 515
« Temporizador de coccion con aviso aciistico. Potencia maxima (Kw) 16,4 23,6
Alimentacion 400V 3 - 50/60 Hz 400V 3 - 50/60 Hz
Peso neto (Kg) 330 435
PVP 17.520 € 20.270 €
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INDUCS

COCINA DE INDUCCION

NOLVACRYA



Qué es la INDUCCION

COCINA DE INDUCCION

La induccién es una tecnologia que es capaz de calentar
la base del recipiente mediante un generador eléctrico y
un inductor, estos son los responsables de crear un campo
magnético, el cual, estimula los electrones de la base del
recipiente. El calor se genera directamente en el fondo del
recipiente, de una forma: rdpida, limpia y eficiente.

X

%

La peculiaridad de este sistema es que solo calienta

la base del recipiente, por lo tanto, no hay perdidas
energéticas, el calor no se disipa, ademas, no consume
energia en el caso de que no haya un recipiente en la
superficie a diferencia del gas o vitrocerdmica

Esquema de
funcionamiento

Calor producido en el fondo del recipiente

Bobina

Campo magnético

Convertidor de frecuencia

60.000 Hz
50 Hz

Entrada de corriente

172 INDUCS




COCINA DE INDUCCION

El calor se genera directamente en el fondo del recipiente,
de una forma rapida, limpia y eficiente!

La INDUCCION
respeta la salud y el
medio ambiente

% Rapidez
(alor inmediato. Un litro de agua se calienta un 60%
mas rapido que con una cocina a gas. Es el tinico
sistema que aprovecha casi el 100% de la energia.

* Seguridad

Elimina riesgos de incendios y quemaduras causados 3 Higiene
por el deshordamiento de aceites o grasas. La superficie

i Limpieza muy fcil, en menos de un minuto, con tan
de trabajo no quema.

s0lo pasar un pafo himedo.
* Limpieza
No quema los recipientes, ni los alimentos si se

derraman accidentalmente. Reduce en mas del 50% la
necesidad de extraccion de humos.

* Precision

Regulacion exacta - 12 posiciones de trabajo. Permite
reducir o aumentar la potencia de forma instantanea.
Esto permite obtener cocciones con puntos de coccidn
% Ahorro energético exactos respetando el producto

Recipiente pequefio poco consumo, recipiente grande . .,

mayor consumo. Interrupcion inmediata del consumo 9K Satisfaccion

de energia al retirar el recipiente. Ahorro de energiade ~ Minima dispersion del calor, zona de trabajo mds
mas del 60%. agradable.
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En 1998 Inducs se inicia como una de las empresas pioneras en la INDUCCION para la cocina
profesional. Tras mas de 20 aiios de trabajo e investigacion, nos hemos convertido en el
lider mundial en tecnologia profesional de induccion.

% Calidad

- Componentes y materiales utilizados exclusivamente de
méxima calidad.

« Test automatizados de todos los componentes eléctricos.

« Controles de calidad y funcionamiento de todos los aparatos a
través de comprobador controlado por PC.

* Produccion integral

« Especialistas en Induccion

« Desarrolla su propio hardware y software
« Disefio y fabricacion propia

« Liderazgo tecnoldgico

INDUCS

¥ Inovacion

El equipo de [+D+i estd formado por un equipo de 6 ingenieros
dedicados exclusivamente al desarrollo de nuevas tecnologias,
patentes y productos.

Esto nos ha permitido posicionarnos como empresa con la
gama mds completa y la tecnologia mas avanzada del mercado.

% Sistema productivo

(Lean Manufacturing)
El modelo productivo de Inducs esta enfocado en la creacion del
maximo valor para los clientes, utilizando para ello los minimos
recursos necesarios, acortando los plazos de entrega.



COCINA DE INDUCCION

RTC S®Una tecnologia diferente

El primer y unico sistema de )
control y monitorizacion para tecnologia de INDUCCION.

Sistema electronico Control de temperatura Proteccion contra coccion en Control de temperatura
Rdpido, seguro, controlado Sin retardo, exactamente a 1°C Vacio Fiable, rapida, inteligente por 3 sensores
« Monitorizacion de la temperatura del « Monitorizacion inalambrica de la - Importante funcion de sequridad para el « 3 puntos de medicion.

sistema eléctronico. temperatura en el fondo de la sartén o del trabajo. - Control continuo mediante micro
+ Monitorizacion de la temperatura de la recipiente. + Controla y monitoriza el recalentamiento procesador.

bobina de induccién. «Toda la superficie se mide y se controla. del fondo de sartenes y recipientes. - Evita sobrecalentamiento.
« Monitorizacion del suministro de energia. + Las desviaciones de temperatura se corrigen + Reaccién inmediata.
«Regulacién en tiempo real. sin retardo.

7$0c e -
[\ Y1 Qs sior g’
GrmdE (e Induccion Induccion @ Induccion
Conveccional con RTCSmp® con RTCSmp®
* Mas rendimiento * Acepta cualquier
Gracias a la microelectronica de control desarrollada por Inducs calidad de recipiente
obtenemos: La tinica induccién del mercado capaz de trabajar con frecuencias de
+ 30 % mds de eficiencia energética 20 a 60 Khz (las demas tecnologias 20 a 30 Khz).
+ 50% mayor fiabilidd. Gracias a esta capacidad acepta todo tipo de recipiente
+30% prolongacion de la vida dtil del producto. ferromagnético de induccidn, eliminando los problemas derivados

de trabajar con elementos de mala calidad.

% Sencillez 7p and lwmn

La ultima tecnologia desarrollada por INDUCS, nos permite un manejo sencillo e intuitivo:

« Funcién de mantenimiento en caliente de 25 a 100° « 12 niveles de potencia.
+ Reduccion de potencia nominal. « Deteccion tension de la red y lectura automdtica
« Temporizador de pardmetros.

&\

Niveles de potencia 1-12 Temperaturas de Los fallos de funcionamiento Funcion de temporizador
mantenimiento en caliente se visualizan con unos
25-100 °C pictogramas comprensibles
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GAMA

INDUCS

INSTINCT
INSTAL LINE
COMPACT LINE
MODUL LINE
COMPACT MODUL
INSTAL HOLD LINE



COCINA DE INDUCCION

Induccién para COCCION

SOBREMESA INSTINCT

PLACA - WOK - PLANCHA
PAGINA 180 /190

ENCASTRAR TODO

INTEGRADO INSTAL LINE

PLACA - WOK - PLANCHA
PAGINA 184

ENCASTRAR GENERADOR

INTEGRADO COMPACT LINE

PLACA
PAGINA 186

ENCASTRAR GENERADOR

A DISTANCIA MODUL LINE X2

PLACA - WOK
PAGINA 187

Induccion para

MANTENIMIENTO HOLD LINE

SOBREMESA

COMPACT MODUL

PLACA
PAGINA 193

ENCASTRAR

COMPACT MODUL

PLACA
PAGINA 193

ENCASTRAR GENERADOR
A DISTANCIA INSTAL HOLD LINE

PLACAS 322 X 322 BOBINA REDONDA

PLACASGN 1/1
PAGINA 194

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 177



COCCION

SERIE INSTINCT

COCINA DE INDUCCION DE SOBREMESA

En nuestro afan de ofrecer lo mejor en el dmbito + Manejo sencillo e intuitivo «Tip and Turn»
de los aparatos de mesa de induccién, hemos + Indicador claro y sofisticado
desarrollado los aparatos de mesa INSTINCT by » Novedoso detector de cacerola

« Control de temperatura, funcion de mantenimiento en caliente de 25 a 100°C
« Temporizador con desconexidn automatica de la potencia
« Proteccion inteligente y segura contra coccion en vacio
«Ventilador practicamente insonoro, excelente enfriamiento
« Coccion de alta resolucion: posibilidad de coccion con una potencia
minima en el nivel 1
« Excelente potencia suministrada para toda la gama de sartenes

INDUCS en estrecha colaboracidn con nuestros
50Cios y usuarios. La gama de aparatos de mesa de
induccion satisface todos sus requerimientos en
este ambito. Sea cual sea su decision: 1 zona

de coccion, 2 zonas de coccidn, wok o plancha.

« Cambio sencillo de la indicacion de temperatura de grados C a grados F

+ Reduccion de la potencia nominal maxima de un 100 % a un 25%

+ Deteccion de la tension de red y lectura automatica de los parametros 6ptimos
«Version monofasica (hasta 3,5 kW) de 208-240 V: idéntica a escala mundial

178 INDUCS




COCINA DE INDUCCION

Las miiltiples funciones adicionales
se captan intuitivamente mediante
el novedoso manejo «Tip and Turn»

1 pulsando el botén giratorio se activa el aparato.

2 Girando el botén se ajustan el nivel de potencia o la
temperatura de mantenimiento en caliente deseados.

Niveles de potencia 1-12 Temperaturas de Los fallos de funcionamiento Funcion de temporizador
mantenimiento en se visualizan con unos
caliente 25-100 °C pictogramas comprensibles

-
!'; --I'.-'-.' e
by G | |
I |
|

Filtro de aire facilmente extraible y lavable Patas ajustables en altura, de conformidad con NSF

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 179



COCCION

]
INSTINCT HOB

COCINAS DE INDUCCION DE SOBREMESA

Dispone de 12 niveles de potencia con una + Medicion continua de la temperatura en el fondo de la sartén con tecnologia RTCSmp
funcién de mantenimiento en caliente de 25 a (Realtime Temperature Control System multi-point)
100 °Cy una funcion de temporizador. « La fiable proteccion contra recalentamiento alarga la vida ttil del aparato de induccion

y de los utensilios de cocina
» Potencia suministrada constante durante toda la coccion para unos resultados optimos

» Coccion confortable sin calentamiento del entorno de trabajo, gracias a la transferencia
de calor directa por induccion entre la zona de coccion y la sartén

« Gracias a la superficie fria, los restos de comida no se adhieren al vidrio Ceran

+ Manejo sencillo e intuitivo mediante botdn giratorio

« Extremadamente robusto, desarrollado para el uso permanente en la gastronomia
« Temporizador de 1a 240 minutos, funcion de bloqueo inclusive

+ Reduccion de la potencia maxima de un 100 % a un 25 %

+ Deteccion de la tension de red y lectura automatica de los parametros optimos Version
monofasica (hasta 3,5 kW) de 208-240 V: idéntica a escala mundial

Destaca por su particular eficiencia energética
y se controla por medio de un botén giratorio.

INDUCS




COCINA DE INDUCCION

VENTAJAS
de INSTINCT by INDUCS®

« Tecnologia RTCSmp®

« Proteccidn contra recalentamiento
B _ Mod. HOB 10

« Funcion de temporizador

« Funcion de mantenimiento en caliente de 25 a 100 °C

« Reduccion de la potencia maxima de un 100 % a un 25 %

« Deteccion de la tension de red y lectura automatica de

los parametros Optimos.

. Mod. HOB 3,5/5
MODELO INSTINCT Hob 3.5 INSTINCT Hob 5 INSTINCT Hob 10
Referencia [HOB35 [HOBS [H0B10
Dimensiones Ax Fx H 380 x 460 x 140 mm 380 x 460 x 140 mm 380x 720 x 140 mm
Potencia 0,875-3,5 kW 1,25-5,0 kW 2x1,25-5,0 kW

(méx. 3,5 kW, puede reducirse individualmente) (méx. 5 kW, puede reducirse individualmente) (méx. 5 kW, puede reducirse individualmente)
P 380-440V /50-60 Hz / 3 380-440V /50-60Hz / 3
Conexion eléctrica 208-240V /50-60 Hz /1 208/50-60/3 208V /50-60Hz /3
Peso 12Kg 14Kg 21Kg
PVP 2.540 € 3.075 € 5.425€
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COCCION

INSTINCT WOK

WOK DE INDUCCION DE SOBREMESA

Este extraordinario wok funciona con 12 niveles - Lafiable proteccion contra recalentamiento alarga la vida util del aparato
de potencia y dispone de una cubeta wok de Ceran de induccion y de los utensilios de cocina

con un @ de 300 mm. Destaca por su particular « Potencia suministrada constante durante toda la coccion para unos
eficiencia energética y se controla por medio del resultados optimos

novedoso botdn giratorio «Tip and Turn». « Coccion confortable sin calentamiento del entorno de trabajo, graciasala
Otras caracteristicas destacadas son la funcién de transferencia de calor directa por induccion entre la zona de coccion y la

sartén

+ Manejo sencillo e intuitivo mediante boton giratorio con interruptor de
encendido integrado en el lado frontal

« Extremadamente robusto, desarrollado para el uso permanente en la
gastronomia

temporizador integrada, la elevada sequridad de
funcionamiento y la potencia suministrada sin
pausas de medicidn, incluso durante el salteado.

« Reduccion de la potencia maxima de un 100 % a un 25 %

INDUCS




MODELO
Referencia

Dimensiones Ax F xH

Potencia

Conexion eléctrica

Peso
PVP

ROMAGSA

Sin pausas para la deteccion

de lasartén

INSTINCT Wok 3.5
IWOK35
380 x 473 x 200 mm
0,875-3,5kW
(méx. 3,5 kW, puede reducirse individualmente)

208-240V /50-60 Hz /1

14Kg
3.085 €

El aparato detecta la sartén incluso
durante el salteado

INSTINCT Wok 5
IWOK5

380 x 473 x 200 mm
1,25-5,0kwW

(méx. 5 kW, puede reducirse individualmente)

380-440V /50-60 Hz /3
208V /50-60Hz /3

16 Kg
3.750 €

COCINA DE INDUCCION

Funcion de temporizador

Mod. Wok 3,5/5/8

INSTINCT Wok 8
IWOK8
380 x 473 x 200 mm
2,0-8,0kW
(méx. 8 kW, puede reducirse individualmente)

380440V /50-60Hz/3

18Kg
4.095 €

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

INSTAL-LINE

COCINAS Y WOKS DE INDUCCION PARA ENCASTRAR
TODO INTEGRADO

« Cocinas y Woks a induccion de tltima generacion, rapidas y potentes
+ Producto suizo de maxima calidad y precision

+ Diferentes modelos y potencias.

« Control del calentamiento mediante microprocesador de alta tecnologia

« Funcionamiento muy simple, mediante
mando rotativo con 12 posiciones de trabajo

+ La precisa regulacion permite una coccion muy eficiente,

ideal para las mas sofisticadas aplicaciones culinarias ACCESORIOS INTAL-LINE REF. PVP
Kit ventilacion + filtro antigrasa KITVENTIFILTRO 595¢€
Mandos Tip & Turn MTIPTURN 820€

m INDUCS



COCINA DE INDUCCION

Mod. SHIN Mod. SH IN DU Mod. SHWO IN

{11

T

Seccion WOK encastrar Seccion COCINA encastrar Mandos Tip & Turn (Opcional)
Control de temperatura - Regulacién de potencia
Funcién temporizador

COCINAS SHIN 3500 SH IN 5000 SHDU IN 3500 SH DU IN 5000
Dimensiones Exteriores 384x384x154 384x384x154 384x644x133 384 x644x133
Dimensiones Ceramica 320x320 320x320 320x 580 320x580
Voltaje (v) 1x230 3x400 3x400 3x400
Potencia (w) 3500 5000 7000 10000
PVP 2.830€ 3.210€ 5.540 € 5.850 €
WOKS SHWO IN 3500 SHWO IN 5000 SHWO IN 8000
Dimensiones Exteriores 384 x384x212 384x384x212 384 x384x212
Dimensiones Ceramica 3000 3000 3000
Voltaje (v) 1x230 3x400 3x400
Potencia (w) 3500 5000 8000
PVP 3.290 € 3.675€ 4110¢€
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COCCION

COMPACT-LINE

CRISTAL ENRASADO
GENERADOR INTEGRADO

Compact Line

La solucidn practica «todo en uno». El generador
y la bobina se combinan en un médulo que se
monta como una unidad compacta. La solucién
ideal para cocinas modulares.

o
Placas con DOS zonas de coccion Q Q

MODELO DIMENSIONES POTENCIA VOLTAJE DIﬂMETR? BOBINAS DIMENSIONES PVP MARCO PUP
GENERADOR kW v TAMANO mm CRISTAL CERAM ENCASTRE
(L3500-600 310x 555 7(2x3,5) 3x400 0220 300x600x6 5.140 € C(LME3060 585 €
(L5000-600 310x 555 10(2x5) 3x400 0220 300x600x6 5.450 € CLME3060 585 €
(L3500-650 310x610 7(2x3,5) 3x400 0270 375x650x6 5.350€ C(LME3765 585 €
(L5000-650 310x610 10(2x5) 3x400 0270 375x650x6 5.590 € CLME3765 585 €
(L3500-720 310x 655 7(2x3,5) 3x400 0270 360x720x6 5.440 € (LME3672 585 €
(L5000-720 310x 655 10(2x5) 3x400 0270 360x720x6 5.690 € (LME3672 585 €

MANDOS TIP & TURN (opcional) - 820 €

Placas con CUATRO zonas de coccion 1'0 1'0 1'0 1'0

MODELO DIMENSIONES POTENCIA VOLTAJE DIAMETRO BOBINAS DIMENSIONES PVP MARCO PVP
GENERADOR kW v TAMANO mm CRISTAL CERAM ENCASTRE
(L3500-600 310x555 (x2) 14(4x3,5) 3x400 0220 600x 6006 10.485€  C(LME30602 820 €
CL5000-600 310x555 (x2) 20 (4x5) 3x400 0220 600X 600x6 10.910€  CLME30602 820 €
(L3500-650 310x610 (x2) 14(4x3,5) 3x400 0270 650x650x6 10.690€  CLME37652 820 €
(L5000-650 310x610 (x2) 20 (4x5) 3x400 0270 650X 650x6 11.160€  CLME37652 820 €
(L3500-720 310x655 (x2) 14(4x3,5) 3x400 0270 720x720x6 10.890€  (LME36722 820 €
(L5000-720 310x 655 (x2) 20 (4x5) 3x400 0270 720x720x6 11.320€  C(LME36722 820€

MANDOSTIP & TURN (opcional) - 1.640 €

Instalacion ﬂ] |I
con marco y filtro

=)

L Filtro Mandos Tip&Turn Longitud de cable mandos x metros

INDUCS




COCINA DE INDUCCION

MODUL-LINE X2

CRISTAL ENRASADO
GENERADOR A DISTANCIA

SYNCHROTEC
- Flexibilidad absoluta a la hora de disefar las zonas de coccion.

« Las placas de coccion pueden colocarse individualmente una al
lado de la otra.

- Todas las placas de coccion estan sincronizadas entre i, sin
interferencias.

- Gracias a Synchrotec, se pueden seleccionar cuatro opciones
de funcionamiento diferentes.

« Amplia gama de soluciones de aplicacién, maltiples tipos
de bobinas.

SISTEMA DE CONTROL DE TEMPERATURA
EN TIEMPO REAL MULTIPUNTO

« El suministro de energia esta controlado y gestionado
electrénicamente.

+ Se lleva a cabo un control permanente de la temperatura del vidrio
ceramico, las bobinas, los disipadores de calor y la electrénica.

- Control automético de proteccion contra coccidn sin olla.

ROMAGSA

Nuevo generador comiin para todos los modelos,
cada generador es capaz de controlar 2 bobinas
« Mds pequeo y ligero

- (arcasa mas robusta

- Concepto de montaje en carcasa para una facil instalacion

POWERBOOST

- La potencia de una placa de coccion puede aumentarse
automaticamente hasta un 20% mas que la maxima energia
disponible, para acelerar el proceso inicial de coccion.

INNOVATIV ELECTRONIC ELEMENTS

+ Aumento de la vida util de la electrénica, gracias a los nuevos
componentes electronicos, es posible reducir significativamente
el calor residual

- Los componentes de Ultima generacion logran una eficiencia sin
precedentes.

- El generador més potente en este tamaiio.

CONNECTIVITY

- Control sobre los procesos de cocina + Diagnéstico remoto
- Advertencia de uso indebido - Servicio preventivo
+ Mantenimiento remoto « Preparado para loT

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

MODUL-LINE X2 orciones

Placas con UNA zona de coccion UN generador

MODELO MEDIDAS DE CRISTAL
X2360R1x5kwW 360 x 360
X2500R 1x5 kW 500x 500
X2360F 1x7kw 360 x 360
X2WOK 1x5 kW 300 mm

Placas con DOS zonas de coccion UN generador

MODELO MEDIDAS DE CRISTAL
X2WOK2x 3,5 kW 9300 mm
X2WOK2 x5 kW 9300 mm
X2R2x3.5 kW
360 2x (360 x 360)
650 375x650
720 360x720
X2R2x5kw
360 2x(360x 360)
650 375x650
720 360x720
X2F2x5kw
360 2x(360x 360)
650 375x650
720 360x720
X2F2x7kw
360 2x(360x 360)
650 375x650
720 360x720
X2Q2x5kw
650 375x 650
720 360x720
X2 ALC2x 2.5 kW 200x 400
(L INDUCS

BOBINA

c_

st

#<

BOBINA

4 438

5

F

POTENCIA

POTENCIA

AREAS DE
COCCION

AREAS DE
COCCION

TIPO DE
BOBINA

Redonda
0270

Redonda
0340

Full Area
(150x290)x2

Wok
0270

TIPO DE
BOBINA

Wok
(@270)x2

Wok
(@270)x2

Redonda
(@270)x2

Redonda
(@270)x2

Full Area
(150x290) x 4

Full Area
(150x290) x 4

Cuadrada
(270x270) x 2

ALC
(0180)x2

PVP

4.990 €

5.990 €

5.600 €

5.600 €

PVP

7.270€

7390 €

6.225 €

6.330€

9.950 €

9.950 €

6.630 €

5.130€



COCINA DE INDUCCION

Placas con CUATRO zonas de coccion DOS generadores

AREASDE  TIPO DE
MODELO MEDIDAS DE CRISTAL BOBINA POTENGIA  fReAo Dt i PVP
X2 R4x3.5kW
360 4X (360X 360) ~ i
14 4 (S 11.150 €
650 650 650 (6270) x4
720 720x720
X2 R4x5kW
360 4X(360%360
( ) 20 4 e 11350 €
650 650 x 650 (0270)x 4
720 720x720
X2F 4x5 kW
Full Area
650 650 650 20 4 dsmasoy s 19410€
720 720x720
X2F4x7kW
Full Area
650 650X 650 28 4 tsoasnyxs 19410€
720 720x720
X2Q4x5kW
Cuadrada
650 650X 650 20 4 ooanxs USE
720 720x720
X2 ALC4 X 2.5 kW 400X 400 10 4 e 6.870¢€
: 6180) x4 :

Descripcion técnica - MODUL-LINE X2

Construccion robusta equipada con la mds moderna tecnologia RTCSmp:

« Formas planas y funcionamiento seguro gracias al probado sistema + RTCSmp - vigilancia de temperatura en tiempo real

electronico de potencia + Interfaz IR con sistema de diagnéstico

« Maxima seguridad de funcionamiento gracias a diversas funciones e
S « Facil limpieza
de proteccion y vigilancia
« Sin radiacion de calor y muy poco calor residual sobre la placa de
coccion de vidrio ceramico Ceran, transmitido por los recipientes
+ Vigilancia automatica de sobrecalentamiento, también en de coccion calientes

recipientes con fondo sandwich

« Vigilancia electronica de la alimentacion eléctrica

« Cuerpos radiantes, placas de acero, llamas de gas no calientan
«Vigilancia permanente de la temperatura del vidrio ceramico Ceran, innecesariamente el ambiente...

las bobinas, los cuerpos refrigerantes y la electrénica « Cumple las ultimas prescripciones de las normas EN 60335-2-36.

« Limitacion de la alimentacion de energia en caso de carga maxima conformidad CE, UL 197; (SA/C22.2 n° 109

Elementos de instalacion

N e

r——_.
e - "

Conexion enchufe generador Conexion enchufe bobina Conexidon enchufe Marco para empotrar
unidad de control
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COCCION

INSTINCT GRIDDLE

PLANCHAS DE INDUCCION

% Tiempo record de calentamiento
% Distribucion uniforme del calor
% Consumo de energia reducido

Esta plancha de tltima generacién funciona con un 5k Baja irradiacion de calor
ajuste de temperatura de 50-230°Cy estd equipada

con una plancha antiadherente funcional y una
practica funcion de temporizador. Es especialmente

eficiente energéticamente, destaca por un tiempo Ti de cal . de 20-200°Cen 3 % mi SKW
de calentamiento extremadamente corto y una * Tiempo de calentamiento corto de 20- en 3% minutos (con SkW).

distribucién absolutamente uniforme del calor. La « Plancha de induccion construida con tratamiento HPCR-Inox.
requlacion sin retardo de la temperatura de asar + Regulacién inmediata, constante e uniforme de la temperatura

entusiasma a cualquier profesional de la cocina. entoda la plancha.
» Técnica SMD moderna, controlada por micro-procesador.

* Regulacion de temperatura de 50° a 230°.
+ Filtro de aire facil de desmontar y limpiar, lavable y reutilizable.
+ Reduccion de la potencia maxima de un 100 % a un 25 %.

« Consumo de energia reducido, sélo se utiliza la energia necesaria en cada
momento, segiin orden del micro-procesador.

INDUCS




COCINA DE INDUCCION

Dos versiones SOBREMESA y ENCASTRE

Mod. Griddle ENCASTRAR

Mod. Griddle 3,5/5

Planchas INDUCCION de SOBREMESA

MODELO IGRID35 IGRID5

Referencia INSTINCT GRIDDLE 3.5 INSTINCT GRIDDLE 5

Dimensiones 531x493x 198 mm 531x493x198 mm

Dimensiones titiles

Zonas plancha 1 1

Voltaje (V) 208-140V (50-60Hz / 1 380-440V (50-60Hz / 3 208 /50-60Hz / 3

Potenca (kW) S e e R

Peso (kg) 28 30

PVP 5.950 € 6.230 €
Planchas INDUCCION para ENCASTRAR

MODELO IGRID35E IGRID5E

Referencia SH/GR/IN/3500 SH/GR/IN/5000

Dimensiones 531x390x 176 mm 531x390x 176 mm

Dimensiones iitiles 486 x 345 mm 486 x 345 mm

Zonas plancha 1 1

Voltaje (V) 1x230 3x400

Potencia (kW) 3,5 5

Peso (kg) 22 22

PVP 6.625 € 6.760 €

Dimensiones generador (600 x 360 x 65,5). En los modelos SH/GR/IN el generador esté integrado.

ROMAGSA

Mod. Griddle 10

- Una plancha especialmente desarrollada para la
linea Griddle y la tecnologia de induccién RTCSmp
permiten crear una zona de calor regular. No es
necesario cambiar el alimento continuamente de
posicion. Todas las piezas se asan con la misma
calidad.

- Sistema RTCS patentado (Realtime Temperature
Control System multi-point): Facilita un asado
controlado por temperatura con medicién y control
de la temperatura sin contacto y en tiempo real.

« Funcién de temporizador

IGRID10
INSTINCT GRIDDLE 10
656 x493 x 198 mm

2

380-440V (50-60Hz / 3 208 /50-60Hz / 3

2,5-10 kw (max. 10 kw, puede
reducirse individualmente)

48
10.340 €

IGRID10E
MO0/DU/GR/10000
656615 x 144 mm
618x577 mm
2
3x400
10
45
12.100 €
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COCCION

HOLD-LINE

MANTENEDORES DE INDUCCION

A diferencia de los sistemas de bafio Maria o eléctrico, la solucion de
INDUCS es prctica y facil de utilizar. Superficies calientes, manchadas
con gotas, bafios Maria sucios, manchas de cal y rellenar agua de
forma engorrosa: todo esto forma parte del pasado. Un alivio sensible
para los empleados. Con el sistema modular pueden realizarse todas
las ideas imaginables para presentar un bufé.

Dos versiones

HOLD-LINE
COMPACTMODUL

GENERADOR INTEGRADO

INSTAL
HOLD-LINE

GENERADOR A DISTANCIA

INDUCS

La solucion mas eficiente para los buffets de los hoteles

Tecnologia

RTCS

en todos los
aparatos
INDUCS

DISENO SOBRIO Y ELEGANTE
Que agrega un toque de estilo a la presentacién de sus platos en el buffet.

TOTALMENTE PERSONALIZABLE
Usted decide el disefio de su buffet y nosotros ponemos la tecnologia.

MANTIENE INTACTA LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
Gracias al control de temperatura RTCS, el alimento se mantiene perfectamente
sin sobrecalentamieno evitando las perdidas excesivas de humedad.

CUMPLIMIENTO CON NORMATIVA HACCP

Gracias al sistema de control de temperatura RTCS y al sistema de generacion del
calor por induccién, los alimentos siempre estaran a la temperatura deseada
cumpliendo la normativa HACCP.

RAPIDEZ

Sin largos tiempos de espera. El calor est disponible inmediatamente.
ECONOMIA

Ahorra hasta un 80 % mads de energia que los sistemas convencionales.
EXACTITUD

Mantiene exactamente la temperatura medida en el fondo de los recipientes.
LIMPIEZA

Sin restos de alimentos quemados, se limpia facilmente repasando con un pafio.
VERSATILIDAD

Permite el uso de todo tipo de recipientes con buenas propiedades magnéticas.
SEGURIDAD

No genera calor en la placa y evita asi el riesgo de quemadauras.

SENCILLEZ

Concepto de bus de Ultima generacién para las conexiones en el sistema modular.



COCINA DE INDUCCION

HOLD-LINE
COMPACTMODUL

GENERADOR INTEGRADO

El nuevo Compactmodul le permite una
presentacion moderna y brillante de sus platos, con un nivel
de calidad nunca alcanzado hasta ahora con una sobria superficie negra.

Compactmodul combina la acreditada tecnologia RTCSmp con un diseno de formas rectas, estructurado y funcional.
Recipientes de diferentes formas, clasicos 0 modernas, superficies de aluminio moldeado o de acero cromado, cualquiera de
estas variantes se luce a la perfeccion sobre la superficie térmica. La superficie sin juntas garantiza una perfecta higiene.

Mod. Hold Line 1500 Mod. Hold Line 1380 Mod. Hold Line Basic Mod. HO CL 1500

SOBREMESA COMPACTMODUL

MODELO Dimensiones Rango temperaturas Voltaje (V) Potencia (kW) PVP
HL1500 800x400x 114 mm 50-100°C 1x230 15 4.070 €

ENCASTRAR COMPACTMODUL

MODELO Dimensiones Rango temperaturas Voltaje (V) Potencia (kW) PVP

HLBASIC 380x380x81 mm 65 - 100 (3 Niveles) 1x230 1 1.120€
HL1380 380x380x93 mm 25-100°C 1x230 1 2.290 €
HL1GN 520x320x93 mm 25-100°C 1x230 1 2.775€
HL2B1500 800 x 400 x 144 mm 25-100°C 1x230 15 4.340 €
MARCO INSTALACION 395€
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COCCION

INSTAL HOLD-LINE

GENERADOR A DISTANCIA

Install Hold-Line, una revolucién en su buffet.
Con Install Hold-line, dispondré de mds tiempo.
Gracias a la avanzada tecnologia Inducs, los
mantenedores estan listos para su uso al
instante, sin precalentamiento, y con procesos
de manipulacion mds simples e higiénicos. El
sistema RTCSmp garantiza una alta calidad

de los alimentos, a la vez que mejora la
presentacion y las condiciones de trabajo.

Regulacion de la
temperatura de forma
no escalonada

RTCS

Control de temperatura en tiempo real.

TOTALMENTE PERSONALIZABLE
Usted decide el disefio de su buffet y nosotros ponemos la tecnologia. Al'igual que en los mddulos compactos, también la técnica

RTCSmp permite una regulacion continua de la temperatura sin

SOLUCIONES : , L
Indivilualizadas gracias a su modularida. escalonamientos, en tiempo real y monitorizada. La temperatura,

i i en un rango de 50°Ca 100°C, puede ajustarse con toda precision
FACIL INSTALACION y adaptarse asi a las exigencias de los diferentes platos. El calor se
REGULACION CONTINUA DE LA TEMPERATURA mide en el fondo de la cacerola o del calientaplatos y la temperatura
ALTA EFECIENCIA se mantiene exacta sin fluctuaciones

Consumo de la energia optimizado

de retencion, un mando puede controlar dos placas con regulaciones diferente de temperaturas. Las placas Inducs aceptan

De una a 4 placas conectadas con un solo generador, y hasta dos mandos de control de temperatura. A partir de dos placas
cualquier recipiente con buenas propiedades ferromagnéticas. Facil instalacion gracias al sistema compacto de construccion.

- Disefio plano y funcionamiento seguro a través del control electronico - Limpieza més facil y sequra

- Méxima sequridad gracias a las diferentes funciones de control y proteccién - No hay radiacion de calor. Sélo una pequefia cantidad de calor residual en

- Limitaci6n electrénica de la potencia y el consumo. la placa de vitroceramica, transferida a través del recipiente caliente

« Evitamos el calentamiento innecesario de la sala por fuegos de gas,
radiadores, planchas, etc

« Conforme a las tltimas normativas: VDE EN 60335-2-36, UL 197; CAN/
(SA/C22.2Nr. 109, CE

« Control continuo de temperatura de 50°Ca 100°C.

« No precisa de precalentamiento del recipiente. El calor se transmite de
forma inmediata.

« Ahorro energético. EI consumo se produce solo cuando el recipiente estd en
contacto con la placa

INDUCS




COCINA DE INDUCCION

Mantenedores de induccién para encastrar con GENERADOR A DISTANCIA.
Hasta 4 placas con un s6lo generador. Menor consumo, mejor precio.

Placasde322x322 PlacasGN 1/1

INN NNNN 1\‘!“‘\’!““’“1‘\‘
\\ i .\i \ D; ;ﬂl 2 1T

-5
HO/IN 450 HO/IN 900 HO/IN 1350 HO/IN 1800 Contenedores GN ferriticos

Chaffing circular Recipientes ferriticos d
-~ - i
i ‘% . I .
r |

placas induccion

Placas retencion

Generator Generador

Operation 1
n- e e -

mn--

Operation 2

Operacion 1

Operacion 2

Placas de 322 x 322

INSTALL HOLD-LINE DIMENSIONES GENERADOR DIMENSIONES PLACA CERAM (4mm.) DIMENSIONES CORTE ENCASTRE
RTCS Control 303x318x 135 mm 322x322x75mm 320x320x 100 mm
MODELO POTENCIA W TEMT’?I::?UR " VOLTAJEV N° PLACAS Ne MODULOS DIAQ'E;I:\I:ATAL PVP
HOIN450 450 50-100°C 1x230 1 1 322x322mm 3.130 €
HOIN900 900 50-100°C 1x230 2 2 322x322mm 4,070 €
HOIN1350 1350 50 - 100°C 1x230 3 2 322x322mm 4.935€
HOIN1800 1800 50 -100°C 1x230 4 2 322x322mm 5.750 €

Marco encastre (unidad) 390 x 390 x 75 - PVP 390 €

Placas GN 1/1

INSTALL HOLD-LINE DIMENSIONES GENERADOR DIMENSIONES PLACA CERAM DIMENSIONES CORTE ENCASTRE
RTCS Control 303x318x 135 mm 520x320x 75 mm 528 x328 x 100 mm
RANGO ~ DIM. CRISTAL

MODELO POTENCIA W TEMPERATURA VOLTAJEV Ne PLACAS N°e MODULOS CERAM PVP
HOIN80OGN 800 50-100°C 1x230 1 1 520 320 mm 3.290 €
HOIN1600GN 1600 50-100°C 1x230 2 2 520 x 320 mm 4.615€
HOIN2400GN 2400 50-100°C 1x230 3 2 520320 mm 5.780 €
HOIN3200GN 3200 50-100°C 1x230 4 2 520 x 320 mm 6.940 €

Marco encastre (unidad) - PVP 690 €
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PANASONIC

MICROONDAS
PROFESIONALES

NOLVAXCRYA



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES

LA GAMA MAS AMPLIA

Clase GOURMET 44 litros

-Version Gastronorm 1/1
-4 magnetrones

NE-3240 NE-2140 NE-1880 NE-1840
- 3200 vatios - 2100 vatios - 1800 vatios - 1800 vatios
- Operacion manual - Operacién manual - Operacién programada y manual - Operacién manual

Clase COMPACTA 18 litros

U3 S000n0e0n0:s |

- Version compacta NE-2153-2 NE-2143-2 NE-1843
.2 magnetrones - 2100 vatios - 2100 vatios - 1800 vatios
- Operacién programada y manual - Operacion manual - Operacién manual

Clase 1000 WATIOS 22 litros

4 I BER
LLIEELTR T

-Version estandar NE-1037 NE-1027
+ 1 magnetron -1000 vatios -1000 vatios
- Operacion programada y manual - Operacién manual

Clase COMBINADA 30 litros 10 litros Clase 60Hz

- Microondas, grill, NE-C1475 SCV3
i ire ci - Microondas 1350 vatios | - Microondas 1050 vatios |
gf'" COI] aire dirculante, Grill 1840 vatios Conveccion 1465 vatios !
aire caliente - Grill con aire circulante 250 °C| Grill 1915 vatios ! NE-17521 NE-2180
.2m agnetrones Aire caliente 250 °C -3 Modos de coccion combinados . 1700 vatios . 2100 vatios
- Operacion programada y manual en un solo aparato - 18 litros - 44 itros
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Panasonic

HORNOS
MICROONDAS PROFESIONALES

PARA CADA SITUACION

m PANASONIC



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES

LOS HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES DE PANASONIC
LA SOLUCION SUPERIOR

Sea cual sea el alimento o el método de coccidn, el horno microondas es insuperable en el calentamiento de platos debido
a su principio de funcionamiento. El plato no estd expuesto al calor desde el exterior, sino calentado por la alimentacién de
microondas y friccion molecular - esto ofrece ventajas particulares:

% PREPARACION SUPERIOR

Con una programacion correcta en un
microondas profesional no tendrd lugar
ningtin nuevo proceso de coccién durante
el calentamiento. De esta manera un
plato preparado previamente se lleva
simplemente a la temperatura para servir,
de modo que la apariencia, el sabor y la
consistencia sigan siendo los mismos.

% (COCCION UNIFORME

En la preparacion de un plato en un
microondas Panasonic profesional el
tiempo de coccion es mds corto que en un
microondas convencional. El plato puede
ser monitoreado en cualquier momento
y las ventajas técnicas nutricionales

impresionan: Los nutrientes no se pierden.

El sabor, el color y las propiedades
nutritivas - con la excepcion de las
vitaminas, que no son estables a altas
temperaturas - permanecen inalterados.

HECHOS A SU MEDIDA

Para acelerar el proceso de preparacion sin calentar su entorno de trabajo, debe utilizarse un horno microondas cuya
potencia de salida y tamafio hayan sido adaptados a las necesidades personales reales y a las condiciones espaciales.
Como fabricante de microondas profesionales de alta calidad con una amplia trayectoria, Panasonic pone a su disposicion
productos y tecnologias que corresponden exactamente a sus necesidades y que le ofrecen en términos de potencia y
robustez todo lo que necesita durante el duro trabajo diario.

ROMAGSA

% DESCONGELADO SUAVE

Un horno de microondas es
particularmente (til a la hora descongelar
alimentos congelados, cuando se trata

de hacerlo con rapidez y de obtener
resultados finales de alta calidad. La carne
congelada se descongela en cuestion

de minutos, perdiendo menos liquidos

y manteniendo asi su sabor. Incluso en

el caso de las verduras, el aspecto, la
estructura y el peso permanecen intactos.

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

CLASE GOURMET PRO li

4 MAGNETRONES - 2 PISOS

Mod. NE-1840

LA CLASE GOURMET CON 44 LITROS DE CAMARA DE COCCION

Los microondas profesionales son ideales para todos aquellos que quieran servir grandes cantidades en el menor tiempo posible.
Productos y tecnologias que corresponden exactamente a sus necesidades y que le ofrecen en términos de potencia y robustez todo lo

que necesita durante el duro trabajo diario.

« Capacidad 2 GN 1/1 (44 litros)

« Temporizador electrénico (Max. 60 min.)
« Cierre puerta, parte inferior

- Sefal aciistica ajustable

« Filtro aire en parte frontal

+ Diagnéstico de errores

« Contador para usos industriales

« Carcasa y cavidad de acero inoxidable con base
de ceramica

PANASONIC

Con su sélida construccidn, estos microondas cuentan con una capacidad de rendimiento que garantiza
resultados uniformes aun cuando se trate de rapidez y alta productividad.

La solucién ideal para todos los servicios gastrondmicos de establecimientos, con un alto volumen de platos
de mdltiples porciones o de diferentes porciones individuales.

- Microondas con 4 magnetrones y guias de onda giratorias para un calentamiento rapido y uniforme
- Tamafio de la cdmara de coccion 44 litros (535 x 330 x 250 GN 1/1)

- 4 niveles de potencia: alto, medio, bajo y descongelado

- Carcasa y cavidad de acero inoxidable altamente resistente

- (dmara de coccion redondeada y facil de limpiar con placa de cerdmica extraible

- Ajuste con mando giratorio

- Puerta abatible que se abre hacia abajo

- Tono de advertencia ajustable

Caracteristicas especiales modelo NE-1880 con control de teclado

- Control de teclado programable
+ 16 programas con hasta 3 tiempos y potencias
« Funcidn de inicio rdpido permite iniciar la operacion pulsando una sola tecla



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES
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MODELO

Caracteristicas de rendimiento
Niveles de potencia

Panel de control superficial

Memoria tiempos de coccion

Alto
Medio
Bajo
Descongelado

Tiempo de reposo

Introduccion de mas de un tiempo y nivel de potencia

Cantidad de magnetrones

Dimensiones de la cavidad (ancho, profundo, alto)

Dimensiones exteriores (ancho, profundo, alto)

Potencia de entrada
Voltaje

Peso neto
Accesorios incluidos

PVP

ROMAGSA

NE-3240
3200W
1600 W / intervalo
340 W/ intervalo
170 W /intervalo

4 magnetrones /
800 W con 4 antenas
giratorias

535x330x250 mm
(corresponde a Gastro-
norm 1/1)

650x 526 x 471 mm
4960W /12,9 A
400V /50 Hz
65 Kg
1 plato de cerdmica

4,950 €

B Conespacio para-hasta & plates o 16 tazas sopesas

NE-2140
2100W
1050 W/ intervalo
340 W /intervalo
170 W / intervalo

4 magnetrones /
525W con 4 antenas
giratorias

535x330x250 mm
(corresponde a Gastro-
norm 1/1)

650x526 x471 mm
3650W/9,5A
400V /50 Hz
54Kg
1 plato de cerdmica

4390 €

NE-1880
1800W
900 W/ intervalo
340 W /intervalo
170 W / intervalo

SI
SI

16 programas de
memoria abiertos

3 tiempos y
3 niveles de potencia

4 magnetrones /
450 W con 4 antenas
giratorias

535x330x 250 mm
(corresponde a Gastro-
norm 1/1)

650x 526 x471 mm
3200W/15,0A
230V /50 Hz
54Kg
1 plato de cerdmica

4.675€

CATALOGO TARIFA 2025

NE-1840
1800W
900 W/ intervalo
340 W /intervalo
170 W / intervalo

4 magnetrones /
450 W con 4 antenas
giratorias

535x330x 250 mm
(corresponde a Gastro-
norm 1/1)

650x 526 x471 mm
3200W/15,0A
230V /50 Hz
54Kg
1 plato de cerdmica

4.540 €
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COCCION

CLASE COMPACTA

2 MAGNETRONES - 10 2 PISOS

i

Mod. NE-2153-2
(2 pisos)

LA CLASE COMPACTA DE PANASONIC

(arcasa pequena, enorme rendimiento. 2 niveles de cdmara de coccion para 10 2 platos que permiten un disfrute instanténeo.

Esta linea estd disefiada para la produccion répida de porciones individuales. Es la solucion ideal para restaurantes de comida répida, puntos de venta y otros
establecimientos muy frecuentados, con un alto volumen de ventas. Cuando el espacio es limitado, estos aparatos se pueden apilar de forma sequra con una

placa de enlace, que se encuentra disponible como accesorio.

« Capacidad 18 litros

« Temporizador electrénico (Max. 30 min.)

« Cierre puerta, lateral izquierdo

- Sefal aciistica ajustable

« Filtro aire en parte frontal

+ Montaje apilado

« Diagnostico automatico de errores

« Carcasa y cavidad de acero inoxidable con base ceramica

PANASONIC

- Microondas con 2 magnetrones, arriba y abajo, que asegura un calentamiento uniforme
- (arcasa y cavidad de acero inoxidable altamente resistente

- Tamafio de la cdmara de coccion de 18 litros

- (dmara de coccion redondeada y fcil de limpiar con cielo extraible

« Dos hornos pueden ser apilados uno encima del otro de forma segura

+ Placa de cerdmica extraible (incluida)**

« Funcionamiento de dos niveles*?

Caracteristicas principales modelos NE-2153-2 / NE-1653

« 30 programas de memoria abiertos

- 3 niveles de potencia: alto, medio y bajo

- Calentamiento manual seleccionable de dos y tres niveles

- Calentamiento de cantidades dobles o triples programable

« El mecanismo de bloqueo de programas permite la operacién con una sola tecla
« Funcién de repeticion (solo para calentamiento manual)

- Recordatorio de limpieza del filtro de aire

- Tono de advertencia ajustable
*2Valido para los modelos NE-2143-2 y NE-2153-2



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES

NE-2153-2 NE-2143-2 NE-1843 NE-1653
2100 vatios 2100 vatios 1800 vatios 1600 vatios
Operacion programada y manual Operacion manual Operacion manual Operacion programada y manual
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MODELO NE-2153-2 NE-2143-2 NE-1843 NE-1653
Caracteristicas Alto 2100W 2100W 1800 W 1600 W
de rendimiento Medio 60-90% 1050W 900 W 800W
i -509 - - -
Niveles de potencia Bajo 25-50%
Descongelado 340W 340W 340W 340W
Tiempo de g ) i )
reposo
Panel de control superficial SI - - S|
Funcion 2 niveles SI SI NO NO
Memoria tiempos de 30 programas de ) i 30 programas de
coccion memoria abiertos memoria abiertos
Seiial acustica ajustable - - SI S|
Introduccion de mas de un tiempo ’ tl.e mposy ’ tl.e Mmposy
. . 3 niveles de - - 3 niveles de
y nivel de potencia ) .
potencia potencia
2 magnetrones / 2 magnetrones /
‘ 1050W con 2 1050W con 2 2 magnetrones / 2 magnetrones /
Cantidad de magnetrones 900 W con 2 antenas 800 W con 2 antenas
antenas antenas S o
o o giratorias giratorias
giratorias giratorias
Dimensiones de la cavidad (ancho, profundo, alto) 330x310x175mm  330x310x175mm  330x310x175mm  330x310x 175 mm
Dimensiones exteriores (ancho, profundo, alto) 422x508x337mm  422x508x337mm  422x508x337mm  422x508 x 337 mm
Potencia de entrada 3160W /14,3 A 3160W /143 A 2830W /12,7 A 2590W/11,7A
Voltaje 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Peso neto 30Kg 30Kg 30Kg 30Kg
Accesorios incluidos 1plato de cerdmica 1 plato de cerdmica - -
PVP 2.890 € 2.750 € 2.430€ 1.925 €
ROMAGSA

CATALOGO TARIFA 2025

NE-1643

1600 vatios
Operacion manual

NE-1643
1600 W
800W

340W

NO

SI

2 magnetrones /
800 W con 2 antenas
giratorias
330x310x 175 mm
422 x 508 x 337 mm
2590W /11,7 A
230V /50 Hz
30Kg

1.895 €

203



COCCION

CLASE 1000W

T MAGNETRON - 1 PISO

Mod. NE-1037

- e | .
Mod. NE-1027

Modelo

Caracteristicas de rendimiento Alto
Niveles de potencia Medio

Bajo
Descongelado
Tiempo de reposo

Panel de control superficial

Memoria tiempos de coccion

Introduccion de mas de un tiempo y nivel de potencia
Cantidad de magnetrones

Dimensiones de la cavidad (ancho, profundo, alto)
Dimensiones exteriores (ancho, profundo, alto)
Potencia de entrada

Voltaje

Peso neto

Accesorios incluidos

PVP

PANASONIC

CLASE DE 1000 VATIOS 100% FIABLE

Ideal para negocios pequefios y medianos. Descongela, calienta y cocina en un
abrir y cerrar de ojos. Estos microondas, faciles de usar, de operacion manual
y programable, estan disefiados para hacer frente a las fuertes exigencias del

uso profesional. Ideal para calentar comidas preparadas refrigeradas o snacks
congelados - estos modelos cubren las necesidades de las pequefias y medianas

empresas gastronémicas.

Caracteristicas principales: NE-1037

- (arcasa y cavidad de acero inoxidable altamente resistente

- 3 niveles de potencia de 340 W hasta 1000 W

+ Tamafio de la cdémara de coccidn de 22 litros

« 20 programas de memoria disponibles

« Coccidn de dos y tres niveles — permite el cambio
automatico del nivel de potencia durante la coccion

« Mecanismo de bloqueo de programas — permite la
operacién pulsando una sola tecla de programa

- Tono de advertencia ajustable

Caracteristicas principales: NE-1027

- (arcasa y cavidad de acero inoxidable altamente resistente
« Potencia de salida de 100 W hasta 1000 W

- Tamafio de la cdmara de coccién de 22 litros

- Temporizador con mando

« Ajuste de potencia con mando

NE-1037
1000 W
500 W/ intervalo

340 W / intervalo

S|
20 programas de memoria abiertos
3 tiempos y 3 niveles de potencia
1 magnetron / 1000 W con 1 antena giratoria
330x330x200 mm
510x360 x 306 mm
1490W /6,6 A
230V /50 Hz
17,8Kg

963 €
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NE-1027
1000 W
500W
100W

340 W /intervalo

330x330x200 mm
510x360 x 306 mm
1490W /6,6 A
230V/50 Hz
17,8 Kg

920 €

1 magnetron / 1000 W con 1 antena giratoria



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES

CLASE COMBINADA

MICROONDAS - GRILL - GRILL CON AIRE CIRCULANTE
GRILL CON AIRE CALIENTE - 2 MAGNETRONES

MICROONDAS
GASTRONOMICOS CON TARJETA SD

El horno combinado de Panasonic combina aire caliente, grill, grill
con aire circulante y grill con aire caliente en un microondas.

A

Con el horno combinado NE-C1475 tendrd varios aparatos en un solo
producto de alto rendimiento y contard con la méxima flexibilidad:
tostadas gratinadas, pizzas, reposteria, gratinados, asados, sopas o
verduras frescas estaran sobre la mesa en un abyrir y cerrar de ojos.

La tecnologia de tarjeta SD es ideal para cantinas, restaurantes y bares,
donde los resultados idénticos y una operacién fcil son especialmente
importantes. Las pautas de preparacion actualizadas se pueden
transmitir diariamente de manera uniforme a todas las sucursales de
una cadena. La memoria permite la ejecucion de mdltiples opciones

de ment con configuracion predeterminada correspondiente. Una vez
programado, en el ordenador o en el dispositivo, pueden ser ejecutados

99 programas pulsando un botdn. Mod. NE-C1475
« Dispositivo profesional con opciones combinadas de aire caliente,
grill con aire circulante, grill con aire caliente y grill con microondas
MODELO NE-C1475 « Microondas de 1350 vatios, grill de 1840 vatios, grill con aire
Tension eléctrica 230-240V / 50Hz, monofésica circulante 250 °C aire caliente 1800 vatios
Potencia de entrada 3300W /14,5 A « Microondas con 5 niveles de potencia
Frecuencia microondas 2450 MHz

« Carcasa y cavidad de acero inoxidable altamente resistente
Tamaiio de camara de coccion 30L . i .. .
« Tamaiio de la camara de coccion 30 litros

« Precalentado 190 °C, 220 °C, 240 °C

Potencia consumida (W)

Microondas max 1350 W
Grill Alto 1840 W / Bajo 1500 W + Rjustes de temperatura para el aire caliente 100 °C hasta 250 °C
Horno de conveccion 1800 W / 100-250°C + Pared posterior con cubierta catalitica Easy-Clean para la limpieza
MICROONDAS - 5 niveles de potencia automatica
Alto 1350 W + Tono de advertencia ajustable
Medio 650W « Tarjeta SD con 16 MB incluida
Eatg 2O « Programa de facil operacion
Descongelado 180 W » X

« Programacion en ordenador basada en MS Excel o directamente en
Stand by ow

el dispositivo
PROGRAMAS Y TEMPORIZADOR

Fases: hasta 3 fases de coccién programables simples o combinadas
Programas: hasta 99 programas
Temporizador: hasta 100 minutos

+ 99 programas diferentes con tres fases cada uno pueden ser
guardados y enviados como documento adjunto por e-mail

DIMENSIONES Y PESO e 4B 400

Dimensiones exteriores (AnxAIxPr) 600 x 383 x 484 mm E : 825 54 ¥

Dimensiones interiores (AnxAlxPr) 406 x 217 x 336 mm ?

Peso neto 38,8Kg sic3

ACCESORIOS INCLUIDOS 1

Incluye base de cerdmica, rejilla y tarjeta SD o = — —— !
PVP 4.790 € o ame © o = o5
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NOVEDAD

HORNO ULTRA RAPIDO SCV3

3 MODOS DE COCCION i
COMBINADOS EN UN - _
SOLO APARATO

) | MICROONDAS
. Descongelar y calentar

GRILL

A .
Tostar y gratinar
e

) | HORNO DE CONVECCION i
o Dorary hornear

6 PROGRAMAS DISTINTOS Mod. NE-SELR
CON HASTA 3 FASES CADA UNO
'] ;l.. g i *‘Iv &_ = ,'.*.;vp-l_& g . ; : ¥ .‘. ._s
A ~ __r::-""\ b f:fl,}:w o '_":}" . i
Microondas Grill Conveccién Grill'y Microondas l Conveccién y Microondas Grill y conveccion
%k PANELTACTIL %k TAMANO REDUCIDO %k TACTO FRIO
Posibilidad de crear hasta 999 recetas. Disefio compacto para poder ubicar en Paredes de tacto frio y accesorios estudiados
Programacién manual. Actualizacion viaWIFlo  encimeras y espacios reducidos. Apilables, para evitar quemaduras del personal.
USB. 8 idiomas disponibles. maximo 2 unidades.
%k FACILIDAD DE LIMPIEZA sk TECNOLOGIA INVERTER
Facil de limpiar para reducir el tiempo de La tecnologia TWIN INVERTER permite una

montado en el frente.

m PANASONIC



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES

Ideal para comida rapida

Pastrami ...

Ventresca.

ACCESORIOS

« Placa de ceramica color negro
« Espatula para servicio
+ 3 bandejas de teflon de diferentes colores

ROMAGSA

Bacon y queso
Pollo y queso
Pollo empanado ..
Burguer queso

Tortilla

TAPAS Y RACIONES

Modelo
Alimentacion
Consumo eléctrico

Salida de alimentacion

Microondas
Potencia nominal Conveccion
Grill
Frecuencia
Capacidad

Temperatura de conveccion
Temperatura de pre calentado
Peso neto (kg)

Peso bruto

Dimensiones exteriores (LxPxH)
Zona itil de coccion (LxPxH)
PVP

Albéndigas
Cordero

Ternera

Coulant 1-2 y

Torrija ...

SCv3
230-240V, 50 HZ, mono phase, 16 amp
3600 W
16A
1050 W (IEC)
1465W
1915W
2450 MHz
10 Litros
180-280 °C
180°C/ 280 °C (MIN. / MAX.)
38,3 Kg (accesorios incluidos)
44Kg
474 x 565 x 412 mm.
270x330x 110 mm.
9.980 €

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

CLASE 60HZ

2Y 4 MAGNETRONES

NE-17521 DIGITAL
NE-2180 DIGITAL

Gracias a su capacidad interior, sus versdtiles prestaciones,
mecanismos de sequridad y frecuencia de 60Hz estos microondas
son perfectos para embarcaciones de cualquier clase, trenes e
incluso plataformas petroleras.

« 2 magnetrones (superior e inferior) con guias de onda
giratorias para una coccion mas uniforme para el NE-
17521y 4 magnetrones (2 superiores y 2 inferiores) con
guias de onda giratorias para el NE-2180

« Seleccion de voltaje automatica

« Carcasa y cavidad de acero inoxidable altamente
resistente

« Contador en LCD
« Bloqueo programable

- Sefal aciistica ajustable (tono, niumero de avisos y
capacidad de apagarla)

« Autodiagnéstico
« Contador de ciclos

« 3 fases programables para NE-2180, 5 fases
programables para NE-1752

CARACTERISTICAS NE-17521 (1700W)

+ 90 programas de memoria de hasta 5 etapas

« Funcién de inicio rdpido pulsando una sola tecla

« Incluye video tutorial y apoyo técnico

« 15 niveles de potencia

+340W, y a partir del 25% de 1700W ajustable en intervalos del 10%
« Puerta de apertura lateral con garantia de sellado de sequridad

CARACTERISTICAS NE-2180 (2100W)

« 5 niveles de potencia (alto, medio, bajo, descongelar, mantener temperatura)

« 8 paneles programables
« Puerta abatible hacia abajo

i
=N

(wen ponooooonooo e

MODELO
Tension eléctrica

Enchufe requerido
Potencia de entrada

Frecuencia microondas
Tamaiio de cdmara de coccion
Potencia consumida (W)
Fases

Programas
Temporizador
Dimensiones y Peso
Dimensiones EXT.
Dimensiones INT.

Peso neto

Peso embarque

PVP

-—

P

-
i

NE-17521 DIGITAL NE-2180 DIGITAL
208 - 230-240V / 60Hz monofasica
NEMA 6-20R NEMA 6-30R
Dotz oG
2450 MHz
18 litros 44 litros
1-5 1-3
90 abiertos 16 abiertos
60 minutos
422 x337x508 mm 650x471x526mm
330x175x310mm 535x250x330mm
27,5kg 54 kg
30kg 58,06 kg
2.650€ 5.240 €

PANASONIC



HORNOS MICROONDAS PROFESIONALES

ARROCERA AUTOMATICA

COCINAR EN ARROCERAS PANASONIC
TIENE VENTAJAS MUY INTERESANTES PARA CUALQUIER COCINA PROFESIONAL

Mod. STANDARD

+ 12 horas funcion mantener caliente

- Sistema de calentamiento desde el fondo, lateral y superior.

- Superficie antiadherente

- Apto para: Todo tipo de granos, grandes, medianos y pequefios.
- Cocina de modo uniforme.

- 1Taza arroz seco = 180 ml.

- 1Taza arroz cocinado = 180 gr.

+ RATIO = 1 Arroz seco = 1,40 Agua

Cualquier tipo de arroz

BASMATI SALVAJE

LONG BROWN JASMINE

Calentamiento en el
fondo, lateral y superior

ARBORIO (RISOTTO) SUSHI

ROMAGSA

3% ESTANDAR DE CALIDAD

Obtenga siempre el mismo punto de coccion unay otra vez.

% LIMPIEZA

Facil de limpiar ya que no utiliza ningiin tipo de grasaen la
coccion, facil de desmontar i lavar.

% AHORRO DE TIEMPO

El cocinero no tiene que estar pendiente de la coccion,
pudiéndose dedicar a otras tareas.

3% MAS AROMAS Y MAS SABROSO

Gracias al sistema de estanquidad y el hecho de utilizar
muy poca agua de coccion, las arroceras Panasonic,
mantienen intacto el aroma de los arroces. De este modo,
obtenemos un arroz mucho mas sabroso con todo su aroma
natural.

% HOMOGENEIDAD DE COCCION

Gracias a las bobinas de calentamiento de Panasonic junto
con el sistema de control de temperatura de precision,
obtenemos una perfecta homogeneidad de coccion.

% RAPIDEZ

Gracias al sistema de bobinas de calentamiento de
Panasonic, ahora es posible cocinar el arroz de forma
mucho mas rapida que de forma tradicional.

MODELO STANDARD
Dimensiones 428 x 384 x 347 mm
Potencia (kW) 14
Voltaje 1x230-240
Capacidad arroz seco (L) 3,6
Capacidad arroz cocinado (L) 7,2

PVP 580 €

CATALOGO TARIFA 2025
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PROFESSIONAL

0
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PROFESSIONAL

Sistemas de coccion profesionales

Comedores y Cocinas Industriales
Hospitales
Restauracion colectiva

ICOS PROFESSIONAL

Producimos maquinas para la industria de servicios alimentarios, comedores
para comunidades, escuelas, hospitales, estaciones militares, cocinas de
hoteles y restaurantes y cruceros. La compaiiia cuida sus productos en detalle
a partir del disefio, construccion y servicio postventa de la totalidad del
producto.

Cada paso de la cadena de produccion esta sujeto a analisis y control
detallados, por personal capacitado y competente profesionalmente. Los
trabajadores reciben apoyo constante con cursos de capacitacion, que
permiten un alto nivel profesional de toda la estructura productiva.

1COS se fundd en 1983 y fue la primera empresa italiana en producir maquinas
para la industria alimentaria y equipos para la restauracion. Su produccion se
ha exportado a todo el mundo y es conocida por su calidad y fiabilidad.

La transparencia, la fiabilidad, la innovacién, el compromiso con la seguridad
y la preocupacion por el medio ambiente son los valores de una identidad
cultural fuerte y reconocida que distingue a ICOS desde sus origenes. Nuestros
productos son faciles de usar y estan disefiados para reducir el consumo de
energia y agua.

Prestamos especial atencion a la optimizacion de la eficiencia de nuestros
productos, los cuales son sometidos a exhaustivas pruebas por parte de
institutos externos para su certificacion.



MARMITAS Y SARTENES

GAMA [COS PROFESSIONAL

MARMITAS FLJAS MARMITAS BASCULANTES SARTENES COCEDORES

—

PTF Pag. 214 BPB Pag.223 BRQ Pag. 230 MCP Pag. 236

100 - 500 Litros 50 Litros 80 - 200 Litros 150 - 210 Litros

PTFM  rig.216 PTBC  pig.22s BRC-XL  pig.222 MCP g3

100 - 500 Litros 100 - 500 Litros 120 - 400 Litros 300 - 420 Litros

' Accesorios .
PQF Pag.218 PTBI. Pag. 225 BRP Pag. 234 Sartenes y
100- 500 Litros 200 - 500 Litros 180- 350 Litros. Cocedores rig.238

ICOS PROFESSIONAL

PG N Pag. 220 PTBS Pag. 226
180 - 400 Litros 200 - 500 Litros

Accedaa

Mas informacion

1 caracteristicas, manuales y
documentacion técnica de nuestras
K marmitas, sartenes y cocedores:
BPFC  vigz Accesorios
50 Litros Marmitas rig.228
ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 213



Mod. PTFIE300A

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AISI 316. Tapa y lateral en acero inox AISI 304.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.

- Grifo de sequridad controlado por valvula con termopar

« La més amplia gama de calentamiento directo, indirecto y con dispositivo autoclave.
«Regulacién de la temperatura mediante termostato.

« Versién GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable AlSI 304.

« Versidn eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en acero incoloy.

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial actstica.

ICOS PROFESSIONAL

MARMITA

REDONDA FLJA

« Equipada con elementos que calientan
el agua entre la camara y la cuba para
una difusion de la temperatura mas
homogénea.

« Estan dotados de tapa con junta de silicona
alimentaria.

«Valvula de seguridad a 0.05 bar y cierre
hermético garantizado por una fijacion con
mordaza.



« Potajes

* Sopas

« Pasta

« Arroz

« Salsas

« Cocidos varios

« Hervido - Pasteurizacion

« Caldos

« Productos a base de leche

- Café
-Té
« Verduras hervidas

« Frascos confeccionados

Marmitas calentamiento DIRECTO

®
®
®

MODELO

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros

Marmitas calentamiento INDIRECTO

CACKCACKCAS

Marmitas funcionamiento AUTOCLAVE

CICICICUCICHCYCAC

MODELO

MODELO

GD: GAS Directo
1G: GAS Indirecto

ROMAGSA

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

|E: Eléctrico indirecto
A: Autoclave

« Coccion a presion

DIMENSIONES
EXTERIORES

(1000 x 900 mm
01200 x 950 mm
01300 x 1000 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

(1000 x 900 mm
31200 x 950 mm
@1300x 1000 mm
1000 x 900 mm
1200 x 950 mm
1300 x 1000 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

31000 x 900 mm
31200 x 950 mm
(1300 x 1000 mm
(1000 x 900 mm
1200 x 950 mm
(1300 x 1000 mm
(1000 x 900 mm
31200 x 950 mm
(1300 x 1000 mm

N: Estandar

MARMITAS Y SARTENES

DIMENSIONES
CUBA

0760 x 500 mm
0960 x 500 mm
31060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
960 x 500 mm
@ 1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
%1060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
@ 1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
01060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm

Mod. PTFIG200A

POTENCIA
GAS

39 Kw
39 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 Kw
48 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 kw
39 kw
55 Kw
39 Kw
48 Kw
55 Kw

POTENCIA
ELECTRICA

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

CATALOGO TARIFA 2025

PVP

12.138 €
14.679 €
19.593 €

PVP

15.447 €
18.247 €
24914 €
15.271 €
17.387 €
23.544 €

PVP

14.472 €
16.950 €
21.466 €
17.610 €
20.143 €
27.197 €
16.992 €
19.585 €
25.834€



MARMITA
REDONDA FLJA

CON MEZCLADOR

Mod. PTFMIE200N

« Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316. Paredes en acero inox AlSI 304.

« Paneles laterales y tapa en acero inoxidable AlSI 304, acabado satinado fino.
- Tapa equilibrada en acero inoxidable AlSI 304 con manilla atérmica.

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc. : eq.|ipada con elementos que
calientan el agua entre la cimara

~ Galentamiento INDIRECT. y la cuba para una difusion de la
« Mezclador de acero inox AlSI 316, con velocidad variable. temperatura méas homogénea.

« Posibilidad de inversion de giro con el selector electrdnico.

« Grifo frontal de latén cromado con maneta atérmica.

+ Lafijacion de pardmetros es facil e intuitiva. - Estan dotados de tapa con junta de

« Los resultados de coccidn son excelentes y los ciclos pueden repetirse presionando el boton de silicona alimentaria.
repeticion « Vélvula de seguridad a 0.05 bary

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con: cierre hermético garantizado por una
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acstica. fijacion con mordaza.

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

=

Mod. PTFMIE300 -Mezclador- Mod. PTFMIE300 Z

-\ 9

Aparato con nuevo disefio de forma cilindrica con recipiente cilindrico. Une =3 W

la ventaja de la coccion con el mezclado automatico y es adecuada para ser Para Cocinar (Vy)

colocada en lugares de pasaje o de reducidas dimensiones, donde bordes « Potajes + Caldos L

y superficies anguladas crean problemas ergondmicos y de movimiento, * Sopas + Cremas Ll

. L : . - Pasta » Mermelada

permitiendo trabajar comodamente desde diferentes angulaciones. . Arroz Verduras hervidas CD

Las palas de mezclado son personalizables en base al tipo de producto para -Salsas + Productos base leche oc

tratar y facilmente desmontables. * Cocidos varios 0.
Tipos de elaboracion

«Hervido -Mezcda - Coccidn a presion (autoclave) gg

o

Marmitas calentamiento INDIRECTO

DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
RO Glie D5 EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA Al
@ PTFMIE200N 200 Litros %1000 x 1000 mm 0760 x 500 mm -- 24+ 0,4 Kw 34.099 €
@ PTFMIE300N 300 Litros 01200 x 950 mm @960 x 500 mm -- 36 +0,4 Kw 38.044 €
@ PTFMIE500N 500 Litros ?1300 x 1050 mm 01060 x 600 mm -- 48 +0,4 Kw 44,924 €
Marmitas funcionamiento AUTOCLAVE
DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
ROLER (Gleieh o EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA 7
@ PTFMIE200A 200 Litros (1000 x 1000 mm 0760 x 500 mm -- 24+ 0,4 Kw 35.499 €
@ PTFMIE300A 300 Litros 01200 x 950 mm 0960 x 500 mm -- 36 +0,4 Kw 40.880 €
@ PTFMIE500A 500 Litros ?1300x 1050 mm 01060 x 600 mm -- 48 +0,4 Kw 47.016 €
IE: Eléctrico indirecto A: Autoclave N: Estandar
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COCCION

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316. Tapa y lateral en acero inox AlSI 304.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.

- Grifo de seguridad controlado por vélvula con termopar.

- La mds amplia gama de calentamiento directo, indirecto y con dispositivo autoclave.

+ Regulacion de la temperatura mediante termostato.

« Version GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable AISI 304.

+ Version eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en acero incoloy.

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial actistica.

ICOS PROFESSIONAL

MARMITA

CUADRADAFLIA

Mod. PQFGD150N

VERSION INDIRECTA

« Equipada con elementos que
calientan el agua entre la cdmara
y la cuba para una difusion de la
temperatura mas homogénea.

VERSION AUTOCLAVE

« Estan dotados de tapa con junta de
silicona alimentaria.

« Vélvula de seguridad a 0.05 bar y
cierre hermético garantizado por una
fijacion con mordaza.



« Potajes

* Sopas

« Pasta

« Arroz

« Salsas

« Cocidos varios

« Hervido - Pasteurizacion

« Caldos

« Productos a base de leche

- Café
-Té
« Verduras hervidas

« Frascos confeccionados

Marmitas calentamiento DIRECTO

®
®
®

MODELO

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros

Marmitas calentamiento INDIRECTO

CACKCACKCAS

Marmitas funcionamiento AUTOCLAVE

CECICYCUCYCHSYCAC

MODELO

MODELO

GD: GAS Directo
1G: GAS Indirecto

ROMAGSA

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

IE: Eléctrico indirecto
A: Autoclave

« Coccion a presion

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm
1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 850 mm
1300 x 1400 x 850 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm
1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm
1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 850 mm
1300 x 1400 x 850 mm

N: Estandar

MARMITAS Y SARTENES

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
0960 x 500 mm
01060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
%1060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
@ 1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
%960 x 500 mm
%1060 x 600 mm

Mod. PQFIE200N

POTENCIA
GAS

39 Kw
39 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 Kw
48 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 kw
39 kw
55 kw
39 Kw
48 Kw
55 kw

POTENCIA
ELECTRICA

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

CATALOGO TARIFA 2025

PVP

12.308 €
14.289 €
17.757 €

PVP

15.211€
17.629 €
23.101 €
15.095 €
21.159€
23.162 €

PVP

14.252 €
16.350 €
20.016 €
17.180 €
19.725 €
25.198 €
16.672 €
19.343 €
25.198 €



COCCION

MARMITA
RECTANGULAR PG N
GASTRONORM

» Maquinas concebidas para el trabajo en continuo.

- Podemos hervir diferentes tipos de comida como pasta, arroz
(tamafio minimo 1,5 mm), vegetales, etc.

- Dimension estandarizada para el uso de cestas Gastronorm.
- Lafijacion de pardmetros es facil e intuitiva.

« Los resultados de coccion son excelentes y los ciclos pueden
repetirse presionando el botdn de repeticion.

VERSION INDIRECTA

« Equipada con elementos que
calientan el agua entre la cimara
y la cuba para una difusion de la
temperatura mas homogénea.

Mod. PGNIE280

m ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

Mod. PGNIE400

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316 y lateral en acero inox AlSI 304.

- Paneles laterales en acero inoxidable AlSI 304, acabado satinado fino.

- Tapa equilibrada en acero inoxidable AlSI 304 con manilla atérmica

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.

- Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable AlSI 304 de alta eficiencia.

« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.

« Grifo de seguridad controlado por vélvula con termopar

« La méds amplia gama de calentamiento directo y indirecto.

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:

(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acustica.

Marmitas calentamiento DIRECTO

MODELO

PGNGD280

CAPACIDAD

280 Litros

DIMENSIONES
EXTERIORES

1400 x 900 x 850 mm

Marmitas calentamiento INDIRECTO

MODELO

PGNIG180
PGNIG280
PGNIG400
PGNIE180
PGNIE280
PGNIE400

CACACACACAC)

GD: GAS Directo

ROMAGSA

CAPACIDAD

180 Litros
280 Litros
400 Litros
180 Litros
280 Litros
400 Litros

1G: GAS Indirecto

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 900 x 850 mm
1400 x 900 x 850 mm
2000 x 900 x 850 mm
1000 x 900 x 850 mm
1400 x 900 x 850 mm
2000 x 900 x 850 mm

IE: Eléctrico indirecto

DIMENSIONES CUBA

1040 x 550 x 515 mm

DIMENSIONES CUBA

740x 550 x 515 mm
1040 x 550 x 515 mm
1700 x 550 x 515 mm
740x 550 x 515 mm
1040 x 550 x 515 mm
1700 x 550 x 515 mm

Mod. PGNIG280

Para Cocinar
- Potajes
’ :opas « Caldos
« Pasta
A « Productos a base de leche
ooz - Café
« Salsas Té
(L IS «Verduras hervidas
Tipos de elaboracion

+Hervido - Coccion a vapor

POTENCIA
GAS

35 Kw

POTENCIA
GAS

29 Kw
35 Kw
45 Kw

POTENCIA

ELECTRICA Al
- 17.290€
ELECTRICA PvP
- 18.022€
- 20.866 €
- 26.422€
18 Kw 18.962 €
24Kw 22.168€
39 kw 25.821€

CATALOGO TARIFA 2025

ICOS PROFESSIONAL
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« Potajes » Cocidos varios

+ Sopas « Caldos

- Pasta « Productos a base de leche
« Arroz - Café

« Salsas -Té

« Hervido

Marmitas calentamiento DIRECTO

DIMENSIONES
MODELO CAPACIDAD EieIOiE
® 50 Litros 700700 x 850 mm
Marmitas calentamiento INDIRECTO
DIMENSIONES
MODELO CAPACIDAD B
® 50 Litros 700700850 mm
® 50 Litros 700X 700X 850 mm

GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto 1E: Eléctrico indirecto

ICOS PROFESSIONAL

MARMITA
CUADRADA
FIJA

Mod. PPFCIG50

+ Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316. Tapa y lateral en
acero inox AlSI 304.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra ceramica de alta
densidad 96/128 kg/mc.

« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.
- Grifo de seguridad controlado por valvula con termopar

« La mds amplia gama de calentamiento directo, indirecto.
«Regulacién de la temperatura mediante termostato.

« Versién GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero
inoxidable AlSI 304.

« Versidn eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en
acero incoloy.

- Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial actstica.

POTENCIA POTENCIA
DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA PVP
(400 x 465 mm 10 Kw -- 6.223 €
POTENCIA POTENCIA
DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA PVP
400 x 465 mm 10 Kw -- 7.762 €
400 x 465 mm == 6 Kw 7.508 €



MARMITAS Y SARTENES

MARMITA
CUADRADA
BASCULANTE

«Version GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable
« Hervido AlSI 304.
- Version eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en
acero incoloy.

—
Mod. BPBIES0 (@)
|
« Cuba de coccidn con fondo en acero inox AlSI 316. Tapa y lateral en acero m
inox AISI304.
« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta
densidad 96/128 kg/mc. O
« Potajes « Cocidos varios « Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto. m
- Sopas - Caldos  Grifo de sequridad controlado por valvula con termopar o.
+ Pasta + Productos a base de leche ) ) ) ) o
« Arroz « Café « La mds amplia gama de calentamiento directo, indirecto. W
- Salsas -Té « Regulacién de la temperatura mediante termostato. o
|

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acdstica.

Marmitas calentamiento DIRECTO

DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
MODELO CAPACIDAD EXTERIORES DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA PVP
O 50 Litros 800x900x 900 mm @400 x 465 mm 10 Kw 0,1 Kw 14.889 €
Marmitas calentamiento INDIRECTO
DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
MODELO CAPACIDAD EXTERIORES DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA PVP
O 50 Litros 800 x 900 x 900 mm 0400 x 465 mm 10 Kw 0,1 Kw 18.071€
@ 50 Litros 800x 900 x 900 mm 0400 x 465 mm == 6,1 Kw 17.690 €
GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto IE: Eléctrico indirecto
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MARMITA
REDONDA BASCULANTE

Marmitas basculantes automaticas. Ideales para la coccion
de comidas solidas, cuyo trasvase se facilita gracias la
inclinacion del recipiente.

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316. Paneles laterales
y tapa en acero inox AlSI 304.

- Facil de utilizar con pocos mandos simples e intuitivos.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra bio soluble de
alta densidad 96/128 Kg/mc que permite reducir notablemente la
dispersion del calor.

« Sistema basculante automatico con accionamiento hidrdulico

« El empleo de materiales resistentes a la corrosion y espesores de
hasta 30/10 en la estructura garantizan su solidez y resistencia en

Mod. PTBCIE300 el tiempo

« El grifo de llenado orientable con agua caliente y fria, y la tapa
equilibrada con sistema antigoteo y manilla atérmica, garantizan
la méxima sequridad.

- Calentamiento indirecto: Manémetro para el control de la presion

:Is)::,?: : :2;::; :::‘I,%‘:,sdos abase de leche en el interior de la doble pared. Valvula de seguridad calibrada a
« Pasta «Cocidos varios - Verduras hervidas 0,5 bar.

« Tension de alimentacion: 400V-3N-50Hz
« Hervido « Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:

(arga automatica de agua en la camisa con sonda
y sefial aclstica.

Marmitas calentamiento DIRECTO
DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA

MODELO CAPACIDAD EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA PvP
® 200 Litros 1750 x 1000 X 1050 mm (760 x 500 mm 39 kw 0,4 Kw 22.780 €
300 Litros 1950 1200 X 1300 mm /960 x 500 mm 39 kw 0,4 Kw 25.319¢€
® 500 Litros 2050 X 1300 x 1300 mm 01060 x 600 mm 55 Kw 0,4 Kw 36.016 €

Marmitas calentamiento INDIRECTO
DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA

MODELO CAPACIDAD EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA PvP
® 200 Litros 1750 x 1000 X 1050 mm (760 x 500 mm 39 kw 0,4 Kw 25.227¢€
300 Litros 1950 x 1200 X 1300 mm /960 x 500 mm 48 kw 0,4 Kw 28.633 €
® 500 Litros 2050 X 1300 x 1300 mm 01060 x 600 mm 55 Kw 0,4 Kw 38.043 €
® 200 Litros 1750 x 1000 x 1050 mm 0760x 500 mm - 24+ 0,4 Kw 24.053 €
O 300 Litros 1950 x 1200 x 1300 mm 0960 x 500 mm -- 36+ 0,4 Kw 27.870 €
® 500 Litros 2050 X 1300 x 1300 mm 1060 X 600 mm - 48+ 0,4 kw 38.815€

GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto |E: Eléctrico indirecto

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

MARMITA
REDONDA
BASCULANTE

NIVEL CONSTANTE

| Marmita basculante automatica, que permite
la descarga de la comida en carros por medio de
indinacion con altura de descarga constante. La
automatizacion de los parametros de coccion mejora la
calidad final del producto y reduce el uso de personal.

Mod. PTBLIG300

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316 y laterales en AISI 304. Paneles laterales y
tapa en acero inox AlSI 304.

« Fécil de utilizar con pocos mandos simples e intuitivos.
- Aislamiento térmico garantizado mediante fibra bio-soluble de alta densidad 96/128 Kg/mc

que permite reducir notablemente la dispersién del calor. ::t:jses

- Tapa contrabalanceada requlable disefiada para evitar el goteo de la condensacion en la cuba . Pal:ta

« Sistema basculante automatico de nivel constante con accionamiento hidrdulico : ‘S‘";W

« El empleo de materiales resistentes a la corrosion y espesores de hasta 40/10 en la estructura :c:(?:;s varios
garantizan su solidez y resistencia en el tiempo « Caldos

« Productos a base de leche

« El grifo de llenado orientable con agua caliente y fria, y la tapa equilibrada con sistema Verduras hervidas

antigoteo y manilla atérmica, garantizan la méxima sequridad.

- Mandmetro para el control de la presion en el interior de la doble pared. Valvula de sequridad
calibrada a 0,5 bar.

+ Hervido
Tensién de alimentacion: 400V-3N-50Hz
« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automdtica de agua en la camisa con sonda y sefial acdstica.
Marmitas calentamiento INDIRECTO
O 200 Litros 1675x 1450 x 1135 mm @760 x 500 mm 39 Kw 0,75 Kw 36.907 €
300 Litros 1875x1650x 1135 mm @960 x 500 mm 48 Kw 0,75 Kw 41.997 €
O 500 Litros 1975x1825x 1135 mm 01060 x 600 mm 55 Kw 0,75 Kw 55.995 €
@ 200 Litros 1675 x 1450 x 1135 mm @760 x 500 mm == 24+ 0,4 Kw 35.760 €
O 300 Litros 1875x1650 x 1135 mm @960 x 500 mm -- 36+ 0,4 Kw 40.851 €
@ 500 Litros 1975 x1825x 1135 mm 1060 x 600 mm == 48+ 0,4 Kw 51.542 €
GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto IE: Eléctrico indirecto

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 225



COCCION

MARMITA
REDONDA BASCULANTE

PTBS

CON MEZCLADOR

Mod. PTBSIG300

Aparato de disefio nuevo y moderno, que une la ventaja de la coccion con el mezclado automatico y regulable del producto
ala descarga de la comida en carros por medio de inclinacion con altura de la boca de descarga siempre constante desde

el suelo. Las palas de mezclado son personalizables en base al tipo de producto para tratar y facilmente desmontables. La
automatizacion de los parametros de coccion mejora la calidad final del producto y reduce sensiblemente el uso de personal
en la cocina. Controles electronicos gestionados por medio de un monitor avanzado con PLCy pantalla tactil.

ICOS PROFESSIONAL




MONITOR PLC

Permite personalizar y gestionar hasta

100 programas de coccion

- Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316

- Paredes en acero inox AlSI 304.

- Paneles laterales en acero inoxidable AISI 304, acabado satinado fino.

- Tapa equilibrada en acero inoxidable AISI 304 con manilla atérmica.

MARMITAS Y SARTENES

Mod. PTBSIG300

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.

- Basculante automatico a nivel constante con accionamiento hidraulico.

« Bloqueo automético en caso de averia.

« Gestion con PLC dedicado y monitor estandar.

- Sistema de mezcla con velocidad regulable. Posibilidad de inversién automatica.

« Quemadores tubulares de alto rendimiento en acero inox.

« Encendido piezoeléctrico manual y llama piloto.

- Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acistica.

Marmitas calentamiento INDIRECTO

MODELO

PTBSIG200

PTBSIG300

PTBSIG500

PTBSIE200

PTBSIE300

PTBSIE500

® 0 6 6 ©

ROMAGSA

CAPACIDAD

200 Litros

300 Litros

500 Litros

200 Litros

300 Litros

500 Litros

DIMENSIONES
EXTERIORES

1675x 1450 x 1135 mm

1875 x 1650 x 1135 mm

1975x 1825 x 1135 mm

1675 x 1450 x 1135 mm

1875x 1650 x 1135 mm

1975 x 1825 x 1135 mm

DIMENSIONES

Para Cocinar

« Sopas espesas » Productos lacteos.
« Sopas finas + Vegetales hervidos
+ Pasta + Cremas

+ Arroz + Mermelada

» Salsas + Puré

» Hervido varios » Legumbres

+ Caldos

Tipos de elaboracion
+Hervido - Mezcla

POTENCIA POTENCIA

CUBA GAS ELECTRICA PUP
@760 x 500 mm 35 Kw 0,75 Kw 57.141 €
@960 x 500 mm 35 Kw 0,75 kw 63.617 €
@1060 x 600 mm 42 Kw 0,75 Kw 92.881€
@760 x 500 mm -- 24+0,75 Kw 50.894 €
@960 x 500 mm -- 36+0,75 kw 56.542 €
01060 x 600 mm -- 48+0,75 Kw 77.613 €

GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto IE: Eléctrico indirecto

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

Accesorios Marmitas

Ref. Modelo PQF PTF  PTFM PTBC PGN  PTBL  PTBS PVP
Cesta 1 segmento 1001. v v -- -- -- -- -- 1.207 €
Cesta 1 segmento 1501, v v -- -- -- -- -- 1.261 €
(esta 2 segmentos 100 1. v v -- -- -- -- -- 1.399 €
Cesta 2 segmentos 150 . v v -- -- -- -- -- 1.490 €
(esta 2 segmentos 2001. v v -- -- -- -- -- 1.539€
(esta 2 segmentos 3001. v v -- -- -- -- -- 2.036 €
Cesta 4 segmentos 300 . v v -- -- -- -- == 3.181€
Cesta 4 segmentos 500 . v v -- -- -- == == 3.690 €
Hervidor leche v v -- -- -- -- -- 1.515€
Filtro café v v -- -- -- -- -- 2.739¢€

Tubo flexible con ducha v -- -- v v 4 v 660 €
Prolongacion chimenea 100 v -- -- -- -- -- -- 1.375€
Prolongacion chimenea 150 v -- -- -- -- -- -- 1.423 €
Prolongacion chimenea 200 v -- -- -- -- -- -- 1.490 €
Prolongacion chimenea 300 v == == == == == == 1.527 €
Prolongacion chimenea 500 v == == == == == == 1.587 €
Prolongacion chimenea PGN 1G-180 -- -- -- -- v -- -- 1.132¢€
Prolongacion chimenea GD-1G 280 -- -- -- - v 1.261 €
Prolongacion chimenea PGN 1G-400 -- -- -- -- 4 2,278 €
Recipiente couscous 100 1. v v -- -- -- -- -- 2,903 €
J Recipiente couscous 150 . v v == == == == == 3.042 €
/ Recipiente couscous 2001, v v == == == == == 3.677 €
Recipiente couscous 300 . v v -- -- -- -- -- 4314 ¢€
ﬁt\ Grifo desagiie conexin a v v v B v B B 2.369¢
v | manguera 2" AlSI 316 B B B v B v v 2533 €
Grifo desagie 2" -- -- -- v -- v v 1.266 €
Valvula mariposa salida 2,5" v v v -- v -- -- 1327 €
Valvula mariposa salida 2,5" -- -- -- 4 -- v 4 2.368 €

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

Accesorios Marmitas
Ref. Modelo PQF PTF  PTFM PTBC PGN  PTBL  PTBS PVP
T
W\% Dispositivo automatico desagiie aire en camisa 4 4 4 v v v v DE SERIE
‘
‘\ Sistema desagiie condensa filtro v v v v v == == 1.248 €
/4
F - Agitador fijado sobre tapa 4 4 -- -- -- -- -- 5.539€
.
: Tapa con doble pared 100..200 v v == == == -- -- 1.296 €
Tapa con doble pared 300..500 v v -- -- -- -- -- 1.296 €
Encend@o piezo e\ect(nco v v N B v B B 23¢€
automatico con bateria
@_ Presgstato de Trapajo para v v N v N B B 878 €
versiones gas indirecto
e 14
44 i (ontrol electronico nivel agua camisa con sonda 4 4 4 v 4 v v DE SERIE
CammaRd
Contrpl electron!co temperatura reglplente y tiempo v v N v v v N 2754 €
con display y avisador sonoro, y salida rs485
=
w Adquisicion parametros haccp, software para pc v v v v v v -- 3.370€
n Monitor plc -- -- -- -- -- v -- 7.289 €
Filtro vaciado 100-150 == == -- v -- v v 521¢€
Filtro vaciado 200 == == -- v - v v 533 €
Filtro vaciado 300 -- -- -- v - v v 866 €
Filtro vaciado 500 == == == v v v 992 €
Carroldescarga sobre ruedas B B B N N v v 4.835€
160 litros
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COCCION

SARTEN
CUADRADA BASCULANTE

BRQ

Sartén basculante con recipiente
paralelepipedo de acero AlSI 304,

que puede colocarse en la pared,
individualmente o en bateria. Esta
indicada para restaurantes y comedores de
pequeias y medianas dimensiones. Para
el uso en buques y barcos esta previsto

el anclaje en el suelo. Bajo pedido se
puede suministrar la version con vuelco
automatico. Por la versatilidad de uso, las
dimensiones, y los reducidos consumos

es ideal para la preparacion de productos
alimentarios incluso en los pequeiios
talleres artesanales.

Mod. BRQG150

« Sartén basculante para instalacién mural.
« Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 304, con acabado antiadherente.
« OPCIONAL fondo de la cuba COMPOUND.

- Tapa equilibrada en acero inoxidable AISI 304 con manilla atérmica.
Equipada con cremallera de acero cromado.

« Chasis de acero inoxidable AISI 304.
« Llenado de agua mediante grifo.

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra ceramica de alta densidad 96/128 kg/mc.
» Mecanismo de inclinacién manual o automatico.

m ICOS PROFESSIONAL



Mod. BRQG150

MARMITAS Y SARTENES

Mod. BRQG80
+Sofritos < Risotto - Caramelo + Braseado ol
+ Ragu « Guisos + Guiso de verduras <
- Salsas « Polenta Z
Sartenes calentamiento DIRECTO 9
MODELO CAPACIDAD e DIMENsIoNEsuBa  POTENCIA FarENan PvP g}
O 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x570x 228 mm 22 Kw 0,1 Kw 8.205 € m
96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x228 mm 22 Kw 0,1 Kw 8.592¢€ EE
O 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x 570 x 228 mm 33 Kw 0,1 Kw 12.932 € o
150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x570x 253 mm 33 kw 0,1Kw 13.683 € E
O 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x 570 x 228 mm -- 10 Kw 8.272€ m
@ 96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm == 10 Kw 8.835€ o
O 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x 570 x 228 mm -- 15 Kw 12.968 € U
@ 150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x570 x 253 mm == 15 Kw 13.489 € =
Sartenes calentamiento DIRECTO motorizadas
MODELO CAPACIDAD T ERIORES. DIMENSIONES CUBA ~ FCTtA FaTENCA PUP
O 85 Litros 800 x 900 x 850 mm 720x 570 x 228 mm 22 Kw 0,1 Kw 10.053 €
96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm 22 Kw 0,1 Kw 10.410 €
O 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120 x 570 x 228 mm 33 Kw 0,1 Kw 14.762 €
150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x570x 253 mm 33 Kw 0,1 Kw 15.514 €
O 200 Litros 1600 x 900 x 850 mm 1520x 570 x 253 mm 44 Kw 0,1 Kw 22.714€
@ 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x570x 228 mm == 10 Kw 10.120 €
O 96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm .- 10 Kw 10.666 €
@ 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120 x 570 x 228 mm == 15 Kw 14.877 €
O 150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x 570 x 253 mm -- 15 Kw 14.489 €
@ 200 Litros 1600 x 900 x 850 mm 1520570 x 253 mm == 20 Kw 22.458 €
G: GAS Directo E: Eléctrico Directo GM: Gas Directo Motorizado EM: Eléctrico Directo Motor.
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COCCION

SARTEN BASCULANTE
AUTOMATICA

BRC/BRCXL

DE 120 A 400 LITROS

Mod. BRCXLED300 —

« Cuba de coccion en acero inoxidable AlSI 304, con fondo AlSI 316.

« BRC: Fondo acero inox AISI 316, con espesor de 10 mm.

- BRCXL: Fondo acero inox AlSI 316, con espesor de 10 mm.

« Cuba de coccion con acabado antiadherente con microesferas cerdmicas.

« Opcional: Fondo de la cuba Compound.

- Entrada de agua en el tanque a través de grifo

+ Patas de acero inoxidable con altura requlable.

- Tapa de acero inoxidable con resortes de equilibrio y maneta de acero inoxidable.

« Estructura portante en acero inoxidable

+ Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
« Revestimiento exterior de acero inoxidable AISI 304 finamente satinado

- Inclinacién automética con accionamiento hidraulico en el eje delantero y blogueo automatico en caso de fallo del sistema.

ICOS PROFESSIONAL




Mod. BRCED20

0

Sartén basculante automatica con recipiente paralelepipedo de acero inox,
que puede colocarse en la pared, individualmente o en bateria. Esta indicada
para comedores de medianas dimensiones y centros de coccion; para el uso

MARMITAS Y SARTENES

Mod. BRCED150

en buques y barcos esta previsto el anclaje en el suelo. Por la versatilidad de oGilifion offian
uso, dimensiones y por los reducidos consumos es ideal para la preparacion de - Ragu «Polenta
productos alimentarios incluso en los talleres artesanales. Esta equipado con + Salsas « Caramelo
control de microprocesador electronico con regulacion de la temperatura y del Risotto * Guiso de verduras
tiempo de coccion con display digital.
+ Braseado
Sartenes BRC calentamiento DIRECTO
MODELO CAPACIDAD DEI)A(’.‘rEE’::)(:;ES DIMENSIONES CUBA POTGEA"SCIA :LOET(F['I‘&‘I‘\ PVP
O 130 Litros 1600 x 905 x 930 mm 1120x 570 x 230 mm 30 Kw 0,4 Kw 28.124 €
150 Litros 1600 x 905 x 930 mm 1120 x 570 x 255 mm 30 Kw 0,4 Kw 31.598 €
O 165 Litros 2000 x 905 x 930 mm 1520x 570 x 230 mm 39 Kw 0,4 Kw 36.845€
210 Litros 2000 x 905 x 930 mm 1520 x 570 x 255 mm 39 Kw 0,4 Kw 41.567 €
O 130 Litros 1600 x 905 x 930 mm 1120x570 x 230 mm -- 15,4 Kw 27.163 €
@ 150 Litros 1600 x 905 x 930 mm 1120 x 570 x 255 mm == 15,4 Kw 30.033 €
O 165 Litros 2000 x 905 x 930 mm 1520 x 570 x 230 mm -- 20,4 Kw 34.361€
@ 210 Litros 2000 x 905 x 930 mm 1520 x 570 x 255 mm -- 20,4 Kw 37.797 €
Sartenes calentamiento DIRECTO
300 Litros 1750 x 1305 x 935 mm 1095 x 895 x 335 mm 33 Kw 0,75 Kw 57.141€
O 400 Litros 1750 x 1305 % 935 mm 1095 x 895 x 445 mm 33 Kw 0,75 Kw 72.905 €
@ 300 Litros 1750 x 1305 x 935 mm 1095 x 895 x 335 mm -- 28,75 Kw 54.469 €
O 400 Litros 1750 x 1305 x 935 mm 1095 x 895 x 445 mm -- 28,75 Kw 71.140 €

ROMAGSA

GD: GAS Directo

ED: Eléctrico Directo
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NIVEL CONSTANTE

Mod. BRPGD200

« Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316/L COMPOUND de 12+3 mm de espesor

« Mezclador de acero inox AISI 316 con + Paredes en acero inox AlSI 304.

velocidad de rotacion regulable entre los 7 y - Paneles laterales en acero inoxidable AlSI 304, acabado satinado fino.

los 28 rpm con una fuerza de hasta 336 N-m - Tapa equilibrada en acero inoxidable AISI 304 con manilla atérmica.

« Posibilidad de inversion del sentido de

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
marcha con el selector electrénico

. . - Basculante automatico a nivel constante con accionamiento.
* Mezcdador equipado de brazos radiales de

. + Bloque hidrdulico y automético en caso de averia.
acero inox

. Palas de Teflén cerimico « Gestién con PLC dedicado y monitor estandar.

. - « Sistema de mezcla con velocidad ajustable. Posibilidad de inversién automética.
+ Mezclador removible para facilitar las

operaciones de limpieza y extraccion del - Quemadores tubulares de alto rendimiento en acero inox.
producto « Encendido piezoeléctrico manual y llama piloto.

« Excelente incluso para productos viscosos y
que necesitan de un mezclado constante en
la fase de coccion

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

Mod. BRPGD200

o, « Sofritos
MONITOR PLC Permite personalizar y gestionar Carro de inclinacion con ruedas - Ragii

hasta 100 programas de coccion. « Salsas
« Risotto
- Guisos

Equipo de nuevo diseio, que permite la descarga de la comida en carros por medio de inclinacion + Polenta
con altura de la boca de descarga siempre constante desde el suelo. La automatizacion y la ’ Ca!amelo
. .. . .. . . « Guiso de verduras
facilidad de configuracion de los parametros de coccion mejoran la calidad final del producto
y reduce sensiblemente el uso de personal profesional en cocina. Controles electronicos
gestionados por medio de un monitor avanzado con PLCy pantalla tactil. « Hervir

« Braseado
« Mezcla

ICOS PROFESSIONAL

Sartenes calentamiento DIRECTO

DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA

MODELO CAPACIDAD EXTERIORES DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA PVP
O 180 Litros 1675 x 1450 x 1145 mm 0760 x 400 mm 28 Kw 0,75 Kw 41.870 €
290 Litros 1875x 1650 x 1145 mm @960 x 400 mm 32Kw 0,75 Kw 65.032 €
O 350 Litros 1975x1825x 1145 mm 1060 x 400 mm 42 Kw 0,75 Kw 86.391€
@ 180 Litros 1675 x 1450 x 1145 mm @760 x 400 mm == 23 Kw 39.834€
O 290 Litros 1875x1650x 1145 mm @960 x 400 mm -- 23 Kw 64.650 €
@ 350 Litros 1975x1825x 1145 mm 1060 x 400 mm == 42 kw 82.449 €

GD: GAS Directo ED: Eléctrico Directo
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COCCION

_ COCEDORES
Vi AUTOMATICOS

135-210LTS.
270 - 420 LTS.

« Equipada de controles digitales con 3 display y
4 cifras que permiten configurar los valores de
temperatura de 20°Ca 110°C

« Posibilidad de configurar el tiempo de coccion
entendido como tiempo de inmersion de la
cesta con intervalo minimo de 1 segundo

« Equipado de indicador aciistico luminoso para
la advertencia de final de ciclo de coccion

+ Reintegro automatico del nivel de agua en la
cubay equipado de sistema de deshordamiento
para la descarga automatica del almidon de
€occion en suspension

+ Bloqueo de la coccion con reintegro de agua
temporizado al final de la coccion

« Elevacion del cesto automatico al final de la
coccion.

Mod. MCP15E

« Cuba totalmente de acero inox AlSI 316 satinado - Cestas de acero inox AlSI 316 satinado.

+ Aislamiento térmico con fieltro de fibra de alta densidad 96/128 kg/mc dotado de una excelente estabilidad térmica.

- Tapa contrabalanceada de acero inox AlSI 304 con espesor 15/10, equipado con cremallera de acero con precarga de los muelles y manija atérmica.
« Manémetro y valvula de sequridad a 0,5 bar para el control de la presidn.

« Mezclador orientable con agua caliente y fria.

« Estructura en acero inox con espesor 20/10 montada en los pies de acero regulables de 150 mm. a 180 mm.

- Sistema basculante automatico por medio de accionamiento eléctrico.

+ Posibilidad de regulacién de la posicin de la cesta: primer goteo y descarga o descarga directa frontal.

« Tensién de alimentacion 400V 3N 50Hz.

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

Mod. MCP40G
Maquina construida para usos en continuo. La conformacion
de la cesta, permite la coccion de diferentes tipos de
alimentos, desde pasta, al arroz (grosor minimo 1,5 mm),
verduras y cocidos, etc. La precision de los instrumento « Pasta «Verduras « Ebullicién
permite cocciones excelentes, con tratamiento delicado para * Arroz - Carne
« Caldos + Pescado

cada tipo de alimento. T ol

Cocedores calentamiento DIRECTO - 135 - 210 Its.

DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA

MODELO CAPACIDAD EXTERIORES DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA PVP
O 135 Litros 900 x 900 x 900 mm 480 x 650 x 565 mm 24 Kw 0,1 Kw 28.253 €
210 Litros 1250 x 1000 x 900 mm 720 x 800 x 565 mm 39 Kw 0,1 Kw 36.907 €
O 135 Litros 900 x 900 x 900 mm 480 x 650 x 565 mm -- 13,7 Kw 28.253 €
@ 210 Litros 1250 x 1000 x 900 mm 720x 800 x 565 mm == 25 kw 42.250 €

Cocedores calentamiento DIRECTO - 270 - 420 Its.

MODELO CAPACIDAD N ERIORES. DIMENSIONES CUBA P RRENCE PVP
O 135+135L. 1800 x 900 x 900 mm 2x (480 x 650 x 565 mm) 2x 24 Kw 0,2 Kw 54.724 €
210+210L. 2500x 1000 x 900 mm 2x (720 x 800 x 565 mm) 2x39 Kw 0,2 kw 71.268 €
O 135+ 135L. 1800 x 900 x 900 mm 2x (480 x 650 x 565 mm) -- 2x 13,7 kw 54.851€
@ 210+ 210 L. 2500 x 1000 x 900 mm 2x (720 x 800 x 565 mm) = 2x 25 Kw 74.576 €
GD: GAS Directo ED: Eléctrico Directo

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 237



Accesorios Sartenes

Ref. Modelo BRQ BRC BRP PVP
-) i Tubo flexible con ducha -- v v 660 €
- ———
% Grifo desagiie 2" v == v 1.266 €
i-- i Grifo desagiie conexién a manguera 2" AlSI 316 -- -- v 2.533 €
4

& Valvula mariposa salida 2,5" v -- v 2.369€
Adaquisicion parametros haccp, software para pc -- v -- 3.370€

Filtro vaciado 100-150 - - v 521¢€

Filtro vaciado 200 == -- v 546 €

Filtro vaciado 300 == -- v 890 €

Filtro vaciado 500 == -- v 927 €
(arro descarga sobre ruedas 160 litros -- -- v 4.835€

Sobre precio sarten 80 . fondo en compound v v -- 866 €
Sobre precio sarten 90 . fondo en compound v v -- 1.399 €
Sobre precio sarten 120/150 1. fondo en compound v v -- 1.527 €
Sobre precio sarten 200 1. fondo en compound v v -- 1.781€

Accesorios Cocedores

Ref. Modelo McP PVP

(arro descarga sobre ruedas 160 litros v 4.835€

ICOS PROFESSIONAL




- COCINAS
MODULARES



BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS

Mas de 40 afos
de experiencia fortalecen

Contamos con 48 afnos de presencia en el mercado internacional que nos
han permitido adquirir unos sélidos conocimientos técnicos para hacer
frente con determinacién a nuevos y apasionantes retos, convirtiendonos
en un importante punto de referencia en el sector.

Todos estos anos, nos han permitido desarrollar una linea de coccién en
la que hemos cuidado hasta el mas minimo detalle, serie New Style:

La gama mas completa del mercado: Linea 600, 700, 900, S-700 S-900,
Sbalzo y Unique. Funcionalidad, calidad y estética se unen para asegurar ] ]
un rendimiento éptimo e inalterable en el tiempo. .

www.bertos.es



POTENCIAYY CONTROL

LA COMBINACION PERFECTA

Quemadores enteramente en hierro fundido con alto espesor y elevada potencia de hasta 12 Kw,
garantizados de por vida. La alta eficiencia energética permite un ahorro de gas de hasta un 30% anual
respecto a los quemadores tradicionales.

INSTALACIONES
Mas de 20.000 m?, con 12 lineas de produccion semiautomaticas, permiten producir hasta 2.300 aparatos
mensuales para satisfacer la demanda de los 80 paises a los que Berto’s exporta.

LA GARANTIA DEL EXITO

La minuciosa seleccién de los materiales empleados, asi como el uso de maquinaria de control numérico
de elevada precision, permiten la construccién de modulos de coccion profesionales, realizados para durar
y satisfacer las necesidades de los profesionales mas exigentes.

BERTOS LAB

La innovacién nace del dialogo continuo con el usuario para conseguir productos mas funcionales y
duraderos. Berto's dispone de laboratorio propio que junto a la colaboracién de chefs de reconocida
experiencia internacional nos permite desarrollar y mejorar nuestros productos.

LOGISTICA
Los mas avanzados procesos logisticos y productivos.

CALIDAD Y MEDIO AMBIENTE
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COCINAS MODULARES

INDICE BERTO’S

. S 700

PLUS 600

Cocinas 330

Cocinas 246
Freidoras 252 Cocinas Induccién 332
Fry tops 254 Fry tops 334
Barbacoas 256 Cuece pastas 337
Cuece pastas 258 Parrillas Gas / Eléctricas 338
Bafio maria 260 Freidoras 340
Neutros / Soportes 262 Bafo maria 342
Elementos neutros 343
Soportes 344
Accesorios 345

MACROS 700 $900

Cocinas 266 (ocinas 351
Placa Radiante “Coupdefeu” 270 Cocinas Vitroceramicas 354
Fry tops 276 Cocinas Induccion 356
Freidoras 279 Placa radiante 358
Barbacoa 284 Marmitas 360
Sartén basculante 286 Sartén basculante 362
Marmitas 288 Fry tops 364
Cuece pastas 290 Cuece pastas 366
Bafio maria 292 Freidoras 368
Cocinas Induccidn 294 Bafio maria 3N
Neutros / Soportes 297 Barbacoas 372

Neutros / Soportes 375

MAXIMA 9200 A = '::L LX 900 TOP

(Cocinasa gas 302 w_h_* | == u:'_r Cocinas 380
Cocinas eléctricas 306 Cocinas Induccion 382
Placa radiante 308 Marmitas 383
Fry tops 310 Fry tops 384
Freidoras 312 Freidoras 385
Cuece pastas 314 Cuece pastas 386
Barbacoas 316 Bafo maria 386
Bafio maria 317 Barbacoas 387
Sartén basculante 318 (ocinas Shalzo 392
Marmitas 320

Cocinas Induccidn 323

Neutros / Soportes 326
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Plus 600

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Disefiada para instalar en espacios reducidos, la serie
600 Plus New Style es una linea profesional de coccion de altas prestaciones
capaz de garantizar una gran productividad y un rapido servicio.

Una amplia gama de modelos eléctricosy a gas nos garantiza poder cubrir
cualquier necesidad.

ALY

“*m\‘_‘

PLUS 600




COCCION

COCINAS A GAS

HIGH POWER

EliEEE
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Mod. G6F3H12+FG1

COCINAS A GAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

« Parrillas de fundicion.

« Cubeta recoge-liquidos en acero inox.

+ Quemadores de hierro fundido garantizados de por vida, muy potentes, de hasta 12 Kw.
« Fuegos abiertos con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.

+ Horno con cierre estanco en silicona

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Hornos a gas GN 1/1 6 Maxi, regulados termostaticamente de 160 a 300 ° C, y guias
extraibles porta bandejas.

ACCESORIOS: Puertas, Planchas, Reductor fuegos, Parrillas hornos, etc.

246 BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

HIGH POWER

Cocina 2 fuegos a gas
2 E MODELO  POTENCA  Keal/h Btu/h PVP
% G6F2BH6 10,5 Kw 9.030 35.826 1.595 €
Cocina 3 fuegos a gas
MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
G6F3BH12 31 Kw 26.660 105.772 2.280 €

Cocina 3 fuegos a gas + Horno GN 1/1

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
G6F3H12+FG1 34,5 Kw 29.664 117.719 3.490 €
GN 11
mm. 530 x 325 x 4 pos.
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COCCION

COCINAS A GAS

ECO POWER

Mod. G6F4PW+FE1

COCINAS A GAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

« Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

« Parrillas de fundicion.

+ Quemadores de hierro fundido, muy potentes, 3’5y 6 Kw.

« Fuegos abiertos con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.
« Horno con cierre estanco en silicona

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

« Hornos a gas GN 1/1, regulados termostaticamente de 160 a300° (,
y guias extraibles porta bandejas.

ACCESORIOS: Soportes, Puertas, Planchas, Reductor fuegos, Parrillas hornos, etc.

248 BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

ECO POWER
H Cocina 2 fuegos a gas sobremesa
MODELO POTENCIA  Keal/h Btwh  PVP
E G6F2BPW 9,5 Kw 8.170 32.414 1.460 €
H E Cocina 4 fuegos a gas sobremesa
MODELO POTENCIA  Keal/h Btwh  PVP

E E G6F4BPW 19 Kw 16.340 04.828 1.965 €

Cocina 6 fuegos a gas sobremesa

H E H MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
E E E G6F6BPW 28,5 Kw 24.510 97.242 2.630€

H E Cocina 4 fuegos a gas + Horno

E MODELO POTENCIA  Keal/h Btu/h PVP
G6FAPW-+FG1 22,5 Kw 19.350 76770 3.260€
W
Fe1 (| 35Kw |l anin
mm. 530 x 325 x 4 pos.
H E Cocina 4 fuegos a gas + Horno eléctrico

Em MODELO POTENCIA Keal/h Btwh VOLTAJE  PVP

G6F4PW-FE1 19 Kw 16.340  64.528 230-240v 3.490 €

F2|| 3Kw |lGNn
mm. 530 x 325 x4 pos. ® Conveccion

PLUS 600

Cocina 6 fuegos a gas + Horno

E H E MODELO POTENCIA  Keal/h Btu/h PVP

G6F6PW+FG1 32 Kw 27.515 109.188 3.980 €
W

Fe1|| 33Kw |l en1n
mm. 530 x 325 x 4 pos.
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COCCION

COCINAS ELECTRICAS
CLASSIC

Mod. E6P4+FE1

COCINAS ELECTRICAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa

« Placas redondas de 300 mm. en fundicion de alto rendimiento térmico, herméticamente
fijados a la base monobloc en una sola pieza.

+ Resistencias blindadas en acero inox incoloy de 2 kw.

+ Mando con 7 posiciones, con termostato de trabajo y de seguridad.

« Lamparas testigo de control y funcionamiento.

+ Modelo con horno eléctrico GN 1/1

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Soportes, Puertas, Voltaje especial, etc.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

——

==

Cocina 2 fuegos eléctrica sobremesa

MODELO POTENCIA  VOLTAJE  DIAMETRO  PVP

E6P2B 4 Kw 400-4153N ~ 180 mm 940 €
H H Cocina 4 fuegos eléctrica sobremesa

MODELO POTENCIA VOLTAJE DIAMETRO PVP
H H E6P4B 8 Kw 400-415 3N ~ 180 mm 1.235€
H H Cocina 4 fuegos eléctrica + horno

MODELO POTENCIA VOLTAJE DIAMETRO PVP
E E6P4+FE1 11 Kw 180 mm 2.710 €

@&

Fe1|| 3Kw  lignn
mm. 530 x 325 x 4 pos. ® Convecdon

OPCIONAL PVP
Voltaje 230 - 240 3 195 €
Voltaje 230-240 1 195 €
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COCCION

FREIDORAS A GAS
Y ELECTRICAS

TURBO

- Construccion en acero inox.
-Sobre y frontal de apoyo en acero inox

de 1’5mm de espesor. Cuba estampada.

- Mandos en fibra de vidrio resistentes al
calor, con proteccién antigrasa

- Equipadas con una cesta grande
(opcional 2 medias cestas).

BERTO'’S

Mod. GL8+8B

FREIDORAS A GAS

« Las freidoras a gas se caracterizan por la disposicion de los tubos calentadores
colocados en el interior de la cuba, lo que permite reducir los tiempos de trabajo.
Cada cuba esta dotada con 2 potentes quemadores tubulares de acero inox.

« Un sistema de turbulencia permite ralentizar el flujo de la llama y aumentar el
rendimiento un 50 %.

+ Quemadores con combustion optimizada con valvula de seguridad con
termoelemento y termostato de seguridad, llama piloto protegida y encendido
piezoelectrico.

+ Regulacion de temperatura con siete posiciones de 110 a 190 °C.

FREIDORAS ELECTRICAS

« Los modelos eléctricos estan dotados de potentes resitencias.

« Control automatico de la temperatura mediante termostato regulable hasta 190 °C.
« Termostato de seguridad con rearme.

« Cuba redondeada sin soldaduras

« Limpieza cuba muy facil gracias al sistema de resistencias moviles.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.



COCINAS MODULARES

TURBO

BERTO’S [IITX{L

Freidora a Gas - 8 Litros
MODELO CAPACIDAD DIM. CESTA POTENCIA VOLTAJE

GL8B 8 Litros 200 x 255 x 100 mm. 6,6 Kw --

PVP
1.910€

Freidora a Gas - 8 + 8 Litros
MODELO CAPACIDAD  DIM. CESTA POTENCIA  VOLTAJE

GL8+8B 8+8 Litros 200x255x100mm.  2x6,6 Kw --

PVP
3.390€

Freidora Eléctrica - 10 Litros

MODELO CAPACIDAD DIM. CESTA POTENCIA VOLTAJE
@ E6F10-3B 10 Litros 200 x 275 x 110 mm. 6 Kw V400x3 N
@) E6F10-3BS 10 Litros 200 x 275 x 110 mm. 9 Kw V400x3 N

OPCIONAL
Voltaje 230 - 2403

PVP

1.880 €

2.150 €

PVP
195 €

Freidora Eléctrica - 10 + 10 Litros
MODELO CAPACIDAD  DIM. CESTA POTENCIA  VOLTAJE
@ E6F10-6B 10+10Litros  200x275x110mm.  2x6Kw V400x3N

@) E6F10-6BS 10+10Litros  200x275x110mm.  2x9Kw V400x3N

OPCIONAL
Voltaje 230- 2403

PVP

3.170€

3.590€

PVP
195 €
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COCCION

FRYTOP

MULTIPAN - HARD CHROME

- Construccion en acero inox.

-Sobre y frontal de apoyo en acero inox de
1’5 mm de espesor.

-Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor,
con proteccion antigrasa.

- Amplia gama de superficies de coccién (lisa
en acero rectificado satinado o de cromo
duro, acanaladas, %> acanaladas y ' lisas).

- Superficie de coccién dotada de canaleta
recoge-jugos y gran orificio de evacuacion.

BERTO'’S

Mod. G6FL6B

FRYTOP A GAS

« Chimena alzada y protecciones laterales anti salpicadura.
« Quemadores en acero inox con llama autoestabilizada.

« Encendido piezoelectrico, regulacion de temperatura de 160 a 290 °C. en modelos
de cromo duro y hasta 300°C mediante grifo en modelos de acero.

« Con llama piloto, vélvula termostatica y termopar de seguridad.

FRYTOP ELECTRICO

+ Resistencia blindadas en acero inox incoloy.

+ Los modelos de 600 mm. las dos zonas de coccion son independientes con
termostato, garantizando la maxima versatilidad de utilizacion.

+ Regulacion de la temperatura de 50 a 300 ° C., con pilotos de control de tension y
temperatura.

ACCESORIOS: Soportes, Puertas, Espatulas, Tapdn de tefldn, etc.



COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

Placalisa Placa Acanalada PlacaLisa/Acanalada

MULTIPAN

FRY TOP 300 Acero rectificado

n MODELO PLACA POTENCIA SUPERFICIE  PVP
G6FL3B Lisa 4Kkw 1300em  1.560 €
G6FR3B Acanalada 4Kw 1300em?  1.590€
(@) E6FL3BP Lisa 4Kw 1300m*  1.605¢€
(@ E6FR3BP Acanalada 4Kw 1300m*  1.745¢€

FRY TOP 600 Acero rectificado

MODELO PLACA POTENCIA SUPERFICIE PVP
; G6FL6B Lisa 8 Kw 2600 cm? 2.080 €
EE G6FR6B Acanalada 8 kw 2600 cm? 2.244 €
% % ; G6FM6B Lisa / Acanalada 8 Kw 2600 cm? 2.185€
& () E6FL6BP-2 Lisa 8 kw 2600m  2.410€
@ E6FR6BP-2 Acanalada 8 Kw 2600 cm? 2.545 €
(¥ E6FM6BP-2 Lisa / Acanalada 8 Kw 2600 cm? 2.528 €
FRYTOP 300 Cromo Duro
n MODELO PLACA POTENCIA SUPERFICIE PVP
G6FL3B/CR Lisa 4 Kw 1300 cm? 2.095 €
T FRYTOP 600 Cromo Duro
R}_; MODELO PLACA POTENCIA SUPERFICIE PVP
‘%% G6FL6B/CR Lisa 8 Kw 2600 cm? 3.080 €
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COCCION

BARBACOA

« Construccion en acero inox.
» Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

BARBACOA A GAS CON PIEDRA VOLCANICA

+ Quemadores tubulares dobles de acero inox.

+ Regulacion de la potencia mediante grifo de funcionamiento continuo.

« Llama piloto protegida, encendido piezoelectrico con cierre estanco en silicona.
+ Todos los componentes son facilmente desmontables para su limpieza y

Mod. G6PL60B mantenimiento.
« Cajon estanco en acero inox de gran capacidad para la recogida de ceniza y grasas.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.
« Parrilla en acero con canal en V

MANTENEDOR
DE FRITOS

« El equipo ideal para mantener calientes y secos los productos fritos (especialmente
las patatas fritas, croquetas, salchichas, etc.) Sin que se pierdan su fragancia y
consistencia.

« Una resistencia con parabola reflectante de ceramica irradia calor desde arriba
mientras que el falso fondo extraible, perforado y moldeado, facilita el escurrido y
larecogida del producto.

GRATINADOR

b - ——_"._‘_‘\\.:__._
LN IANRNRRN . « Cuerpo calentador regulable en altura de 11a 28 cm.
» 2 reguladores de potencia.

« Dimensiones utiles 595 x 425 x 275 mm.

Mod. SA/E 60E

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

CONFORT POWER

BERTO’S [IITX{L

Barbacoa piedra volcanica

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h SUPERFICIE PVP
@ G6PL60B 8 Kw 6.880 27.296 2600 cm? 2.090 €
ACCESORIOS PVP
SPCL Saco Piedra Volcanica 67 €
CONSTANT
Mantenedor de Fritos
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E6SP6B 1,1 Kw V230-240 3N ~ 1.170 €
SALAMANDRE - HIGH POWER
7 Salamandra movil
\"'}
MODELO POTENCIA  DIMENSIONES INTERNAS VOLTAJE PVP
@ SA/E 60-E 4.7 Kw 595x425x275h V400 - 415 3N ~ 2.440 €

ROMAGSA
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COCCION

CUECE PASTAS

ELECTRICO

PASTA ITALY

CUECE PASTAS ELECTRICO
« Construccidn en acero inox.
« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

+ Cuba estampada redondeada construida en acero Inox 316 que
facilita la limpieza e higiene.

« Grifo llenado y vaciado de agua. Doble fondo apoyo cestas.

BERTO'’S

Mod. E6CP6B

« Resistencias en acero inox incoloy. Control de temperatura con
termostato regulable hasta 100 °C. con pilotos indicadores.

« Seis combinaciones posibles con la utilizacion de las cestas
de 4 medidas diferentes (opcional) permiten fraccionar la
produccion y realizar a la vez diferentes tipos de pasta.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.



COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

Mod. E6CP3B Mod. E6CP6B
PASTA ITALY
Cuece pastas 300
g'.m MODELO CAPACIDAD DIM. CUBA POTENCIA  VOLTAJE PVP
]
“F @ E6CP3B 11 Litros 225 x 340 mm 3,5Kkw V230-240  1.735€
""& - No incluye cestas ACCESORIOS PVP
- Cuba Inox AISI 316 CESCUEG Cesta 210 292 x 158 mm 148 €
MCCUEG Kit 2 medias cestas 100x292x158 mm 190 €

Cuece pastas 600
MODELO  CAPACIDAD
@) E6CP6B 25 Litros

- Cuba Inox AISI 316

DOTACION STANDARD
3 cestas de 145 x 280 x 160 mm

POTENCIA  VOLTAJE PVP

PLUS 600

8,25Kw  V400-4153N~ 2.780 €

OPCIONAL PVP
V3/A Volts 230 - 240 3~ 190 €

ROMAGSA
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COCCION

BANO MARIA
ELECTRICO

CONSTANT

Mod. E6BM6B

« Construccion en acero inox.

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor. Cuba estampada.

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

« Regulacion mediante simostato (regulador de potencia).

« El baiio maria asegura elevadas prestaciones, fiabilidad en el tiempo, consumos
energéticos optimizados y rigurosos standars de seguridad.

« Angulos y bordes redondeados para facilitar la limpieza.

« Resistencias acorazadas de acero inox incoloy.

«Vaciado de la cuba con grifo frontal con seguridad, contra eventuales aperturas
accidentales.

« Numerosas combinaciones posibles gracias a la posibilidad de utilizar cubetas GN de
diferentes medidas (cubetas no incluidas).




COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

.-
Mod. E6GBM6B Mod. E6BM3B
CONSTANT
Baino Maria 300
MODELO POTENCIA VOLTAJE CUBETAS PVP
@ E6BM3B 0,7 Kw V230 - 240 ~ GN 3/4 1325 €
()
()
Baio Maria 600 O
(Vy)
MODELO POTENCIA VOLTAJE CUBETAS PVP :
(@ E6BM6B 1,2 Kw V230-240 ~ GN1+1/2 1.450€ :

ROMAGSA
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COCCION

MUEBLE NEUTRO
Y SOPORTES

PRACTIC

Mod. N6-3B
+ Soporte

Mod. N6-6B
+ Soporte

« Construccion en acero inox.
« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor.

« Especialmente disefiados para ser perfectamente integrados con
otros elementos de la serie 600.

« Soportes con patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

0 [



COCINAS MODULARES

BERTO’S [IITX{L

PRACTIC
Mddulo Neutro 300
MODELO SUPERFICIE PVP
(N) N6-3B 1620 cm? 450 €
Médulo Neutro 600
MODELO SUPERFICIE PVP
(N) N6-6B 3240 cm? 960 €
Soporte Inox 300 SG30 410 €
Soporte Inox 600 SG60 540 €
Soporte Inox 900 $G90 630 €
Soporte Inox 1200 $G120 780 €
2
ACCESORIOS COCINAS
1P30DX/1P30SX  1P60DX/ 1P60SX 2P45 2P60 GRCT UNIONCG60  UNIONFR60
Puerta 300 Puerta 600 2 Puertas 450 2 Puertas 600 Parrilla 530x325 Unién Unién Frytop
198 € 220 € 330 € 460 € 58€ 66 € 76 €
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MacCros 700

La mas completa gama del mercado, compuesta por 121 modelos a gas y 90
eléctricos, donde funcionalidad, calidad y estética se unen para asegurar un
rendimiento optimo e inalterable en el tiempo.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



La carroceria externa es toda en acero inox AlSI 304 de 1,5 mm de espesor. (ada detalle ha sido proyectado
para responder a las mas exigentes condiciones de trabajo, primando la estética y la sencillez de manejo.

Quemadores enteramente en hierro fundido, con alto espesor y elevada potencia de hasta 7 Kw,
garantizados de por vida. La alta eficiencia energética permite un ahorro de gas de hasta un 30% respecto
a los quemadores tradicionales.

MACROS 700




COCCION

COCINAS A GAS

HIGH POWER

Mod. G7F4+FG

COCINAS A GAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

+ Parrillas de fundicion.

« Cubetas recoge-liquidos en acero inox.

+ Quemadores de hierro fundido garantizados de por vida, muy potentes, 3’5y 7 Kw.
+ Version Max Power con todos los quemadores de 7 Kw.

« Fuegos abiertos con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.
+ Piezo-electrico en horno con cierre estanco en silicona

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Hornos a gas de 2 tamaiios (GN 2/1 y Maxi) reqgulados termostaticamente de 160 a 300 ° ,
interior en acero inox y guias extraibles porta bandejas.

ACCESORIOS: Puertas, Planchas, Reductor fuegos, Parrillas hornos, etc.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

HIGH POWER

Cocina 2 fuegos a gas

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
E G7F2B 10,5 Kw 9.030 35.826 1.540 €

G7F2BP 14 (7Kwx2) BIBGOSRETSITGE N 1.695 €

Cocina 2 fuegos a gas con mueble
Kw

MODELO POTENCIA Keal/h Btu/h PVP
E G7F2M 10,5 kw 9.030 35826 1.995€
bﬂ G7F2MP (CXVACB®IM  MAXPOWER - Version Potenciada PR EIX3

Cocina 4 fuegos a gas
MODELO POTENCIA  Keal/h Btu/h PVP
G7F4B 21 Kw 18.060 71.652 2.350 €

G7F4BP 28 (7Kwx4) EIDGITELAESIECEN 2,570 €

Cocina 4 fuegos a gas con mueble
H

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
7
E Kw G7F4M 21 Kw 18.060 71.652 2.930€

G7F4MP 28 (7Kwx4) BDCOTERESHIIECEEN 3.330 €
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COCCION

HIGH POWER

Cocina 6 fuegos a gas
MODELO POTENCIA  Keal/h Btu/h PVP
G7F6B 31,5 Kw 27.090 107.478 3.355¢€

G7F6BP

YNV CTACII MAX POWER - Version Potenciada [REFE[EA

HEA
Kw
HHHE o o

Cocina 6 fuegos a gas con mueble

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

31,5 Kw 27.090 107.478 3.695 €

42 (7 Kwx6) EIUNCOITTRAEGHLOECIEN 3.920 €

@ GIF6MP

7
Kw
7
Kw

@

Cocina 4 fuegos a gas + Horno GN 2/1

MODELO

GTF4+FG
GTF4P+FG

POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

28,8 Kw 24.768 98.266 4.390 €

35,8 (7 Kwx 4) BINCOTREHLOE N 4.625 €

GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

0000

HEA
Kw
HHH ¢ -

Cocina 6 fuegos a gas + Horno GN 2/1

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

39,3 33.798 134.092 5.725€

. G7F6P+FG 49,8 (7 Kwx 6) MINGITRAERTTOE N 5.995 €
GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

By o



COCINAS MODULARES

HIGH POWER

Cocina 6 fuegos a gas + Horno Maxi
Kw Kw

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

7
E G7F6+T 43,5 37.410 148.422 6.290 €
—° oo G7F6P+T 54(7Kwx6) EINGITELAESITEEEN 6.615 €

T|| 12Kw 1| ;1045 %530 x4 pos.

A7

ACCESORIOS COCINAS
7PRB 7PLR GRC21 GRCT
Placa acanalada Placalisa Parrilla GN 2/1 ParrillaHorno T
501¢€ 452 € 75¢€ 108 €

KRF UNIONCG7 UNIONFR7 REDUCTOR
Ruedas con freno Unidn Unidn Frytop Reductor fuego
247 € 67 € 86 € 50¢€

Pasamanos
McDs 800x 140 402 €

.

MCD12 1200x 140 438 € T CRUN
MCD16 1600x 140 580 € Zocalo Inox Panel tinico
MCD20 2000x 140 726 € 270 €m/l 340 €m/l
1P400DX/ 1P400SX 2P400 2P600
Puerta 400 2 Puertas 400 : 2 Puertas 600
210 € 420 € 510 €
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COCCION

PLACA RADIANTE

“COUP DE FEU”

|

Mod. G7T4P2FM

COCINAS A GAS CON PLACA RADIANTE “COUP DE FEU”
« Construccion en acero inox AlSI 304
+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa

« Placa radiante de acero al carbono de gran superficie, con 15 mm. de grosor, con elevada
resistencia y distribucion homogénea de las altas temperaturas. El potente quemador de
hierro fundido de 7 6 13 Kw. permite alcanzar en poco tiempo la temperatura de 500 °C
en el disco central.

+ Piezo-eléctrico con cierre estanco en silicona y mandos con proteccion anti-grasa.
« Con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.
« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Hornos de 2 tamaiios (GN 2/1 y Maxi) regulados termostaticamente de 160a300° C,
interior en acero inox y guias extraibles porta bandejas.

+ Hornos a gas sin juntas ni guarniciones, puertas estampadas con doble reborde.

ACCESORIOS: Puertas, Planchas, Parrillas horno, Reductor de fuegos, etc.

py(ll BERTO’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

HIGH POWER

Cocina 2 fuegos a gas + Placa Radiante

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

EE\‘

G7T4P2FM 17,5 Kw 15.050 59.710 4.290 €

Placa Radiante + Mueble

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

G7TPM 13 Kw 11.180 44.356 3.780 €

Placa Radiante + Horno GN 2/1

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
G7TP+FG 20,8 Kw 17.888 70.970 5.930€

|| T8Kw |l gN2n
mm 530 x 650 x 4 pos.

Cocina 4 fuegos a gas + Placa Radiante + Mueble

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

. Kw Kw
E E G7T4P4FM 28 Kw 24.080 95.536 5.550 €
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272

COCCION

HIGH POWER

PLACA RADIANTE “COUP DE FEU”

W

. = FG 7,8 Kw
i VI

AL

ACCESORIOS COCINAS

Cocina 4 fuegos a gas

+ Placa Radiante + Horno GN 2/1

7
Kw
E E MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

G7TAPAF+FG 358 30.782 122.154 7.850€

GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

7PRB 7PLR
Placa acanalada Placalisa
501¢€ 452 €

GRC21 GRCT
Parrilla GN 2/1 ParrillaHorno T
75¢€ 108 €

KRF UNIONCG7
Ruedas con freno Union
247 € 67 €

UNIONFR7 REDUCTOR
Union Frytop Reductor fuego
86 € 50€

Pasamanos
McDs 800x 140 402 €

MCD12 1200x 140 438 € (4] CRUN
MCD16 1600x 140 580 € Zocalo Inox Panel tinico
MCD20 2000x 140 726 € 270 €m/l 340 €m/l
1P400DX/ 1P400SX 2P400 2P600
Puerta 400 2 Puertas 400 : 2 Puertas 600
210 € 420 € 510 €
BERTO'S



COCINAS MODULARES

COCINAS ELECTRICAS
HIGH POWER

Cocina eléctrica + horno
Version MARINE*

Mod. E7P4+FE

J

Placas cuadradas o redondas

COCINAS ELECTRICAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa

« Placas cuadradas o redondas de 300 mm. en fundicion de alto rendimiento térmico, herméticamente
fijados a la base monobloc en una sola pieza.

+ Resistencias blindadas en acero inox incoloy de 26 kw.

+ Mando con 7 posiciones, con termostato de trabajo y de seguridad.
+ Lamparas testigo de control y funcionamiento.

« Modelos con hornos eléctricos GN 2/1 multifuncion.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Puertas, Placa hierro colado, Voltaje especial, etc.

* Bajo pedido se puede suministrar en version Marine, para barcos (voltaje especial).

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 273



HIGH POWER COCINAS ELECTRICAS

Cocina 2 Fuegos Sobremesa Eléctrica

—_—
fj‘_-";\'..-:\ @  MoDELo POTENCIA VOLTAJE PVP
2l
N B 5,2 kw V4003 N 1.064€
E 0220mm
)
D s 5,2 kw V4003 N 1.720€
220%220 mm
- Cocina 2 Fuegos Pie Eléctrica
-
M @  MmoDELo POTENCIA VOLTAJE PVP
i e
S 5,2 kw V4003 N 1558€
-s.% 0220mm
A P o 5,2 kw V4003 N 2480 €
0 220%220 mm
Cocina 4 Fuegos Sobremesa Eléctrica
5N @  mopELo POTENCIA VOLTAJE PVP
S g, 10,4 Kw V4003 N 1595 €
0220mm
=
" P 10,4 Kw V4003 N 2.990€
220x220 mm
# o o 7 o
- - Cocina 4 Fuegos Pie Eléctrica
- -
-
i @  MobELo POTENCIA VOLTAJE PVP
g LB f-"." -
S 10,4 Kw V4003 N 2.299¢
\i 0220mm
3 b LD 10,4 Kw V4003 N 3.890€
u 220x220 mm

Cocina 6 Fuegos Pie Eléctrica

@  MopELo POTENCIA VOLTAJE PVP
a8 m 15,6 K V4003 N 3.71¢€
0220mm

LD 15,6 K V4003 N 5.328¢

220x 220 mm
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COCINAS MODULARES

HIGH POWER COCINAS ELECTRICAS

Cocina 4 Fuegos + Horno eléctrico GN 2/1

@  MoDELo POTENCIA VOLTAJE PVP
B . 17,9 Kw V4003 N 4.610€
0220mm
LD 17,9 Kw V4003 N 6370€

220%220 mm
@ 0000

T 3w
FE|| 7TSKwW 1l GN2t MULTIFUNCION
mm530%650x4pos. L 45Kw

Cocina 6 Fuegos + Horno eléctrico GN 2/1

@  MobELo POTENCIA VOLTAJE PVP

Q’ E7P6+FE 23,1 Kw V4003 N 5.099 €

$220mm
@ 0000

WA 3kw
Fe|| TSKw 1l GN2 MULTIFUNCION
mm530%650x4pos. AL 45Kw

ACCESORIOS COCINAS

7PRB 7PLR GRC21 GRCT
Placa acanalada Placalisa Parrilla GN 2/1 ParrillaHorno T
501¢€ 452 € 75¢€ 108 €
1P400DX/ 1P400SX 2P400 2P600
Puerta 400 2 Puertas 400 2 Puertas 600
210 € 420 € 510 €
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COCCION

FRY-TOP

MULTIPAN

Construccion en acero inox.

Sobre y frontal de apoyo en acero inox de

1’5 mm de espesor.

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor,
con proteccion antigrasa.

Amplia gama de superficies de coccién (lisa
en acero rectificado satinado o de compound,
acanaladas, ¥2 acanaladas y ' lisas),

Superficie de coccién dotada de canaleta
recoge-jugos y gran orificio de evacuacion.

Patas de acero inox con altura requlable
en 50 mm.

BERTO'’S

1

e -

SUPERFICIE COMPOUND

Plancha superior bicomponente de acero inox

AISI 316, ofrece resistencia, perfecta higiene y

minima irradiacion. La parte inferior de acero
garantiza la maxima difusion del calor.

|

Mod. G7FM8M-2

FRYTOP A GAS

« Chimenea alzada y protecciones laterales anti salpicadura.

+ Quemadores en acero inox con llama autoestabilizada.

« Cada modulo de 400 mm. es comandado por un grifo con valvula independiente.

« Encendido piezoelectrico, regulacion de temperatura de 160 a 300 °C. en modelos
de compound y hasta 300°C mediante grifo en modelos de acero rectificado.

« Con llama piloto, vélvula termostatica y termopar de seguridad.

FRY TOP ELECTRICO
« Resistencia blindadas en acero inox incoloy.

« Los modelos de 800 mm. las dos zonas de coccion son independientes con
termostato, garantizando la maxima versatilidad de utilizacion.

* Regulacion de la temperatura de 50 a 300 ° C., con pilotos de control de tension y
temperatura.

ACCESORIOS: Puertas, Espatulas, Tapdn de teflon, etc.



MULTIPAN ACERO RECTIFICADO

COCINAS MODULARES

FRY TOP Acero Rectificado 400 Sobremesa

MODELO
G7FL4B
G7FR4B
E7FL4BP
E7FR4BP

CICASXS

PLACA
Lisa
Acanalada
Lisa

Acanalada

POTENCIA
6,9 Kw
6,9 Kw
4.8 Kw
4.8 Kw

VOLTAJE PVP
== 1.825 €
== 1.845 €

V400 x 3N 1.719 €

V400 x 3N 1.843 €

FRY TOP Acero Rectificado 800 Sobremesa

MODELO
G7FL8B-2
G7FR8B-2
G7FM8B-2
E7FL8BP-2
E7FR8BP-2
E7FM8BP-2

CACICICASKS)

PLACA
Lisa
Acanalada
Lisa/Acanalada
Lisa
Acanalada

Lisa/Acanalada

POTENCIA VOLTAJE PVP
13,8 Kw == 2.835€
13,8 Kw == 3.040 €
13,8 Kw == 2.995€
9,6 Kw V400 x 3N 2.589€
9,6 Kw V400 x 3N 2.842 €
9,6 Kw V400 x 3N 2.775€

FRY TOP Acero Rectificado 400 con Mueble

MODELO
G7FL4M
G7FR4M
E7FL4AMP
E7FR4MP

CICASKS)

PLACA

Lisa

Acanalada

Lisa

Acanalada

POTENCIA

6,9 Kw
6,9 Kw
4.8 Kw
4.8 Kw

VOLTAJE PVP
== 2.095€
== 2.280€

V400 x 3N 2343 €

V400 x 3N 2.405€

4000 cm?

FRY TOP Acero Rectificado 800 con Mueble

MODELO
G7FL8M-2
G7FR8M-2
G7FM8M-2
E7FL8MP-2
E7FR8MP-2

CACICICASKS]

E7FM8MP-2

PLACA
Lisa

Acanalada

Lisa/Acanalada

Lisa

Acanalada

Lisa/Acanalada

POTENCIA
13,8 kw
13,8 kw
13,8 kw
9,6 Kw
9,6 Kw
9,6 Kw

VOLTAJE PVP
== 3.170€
== 3.320€
== 3.225€

V400 x 3N 3.357€

V400 x 3N 3.510€

V400 x 3N 3.535€

ROMAGSA
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VOLTAJE PVP
== 2435¢€
V400 x 3N 2441 €

A

FRY TOP COMPOUND 400
MODELO PLACA
G7FL4B/CPD Lisa
(@) E7TFL4BP/CPD Lisa
FRY TOP COMPOUND 800
MODELO PLACA
G7FL8B-2/CPD Lisa
E7FL8BP-2/CPD Lisa

VOLTAJE PVP
== 3.870€
V400 x 3N 4.067 €

A,

FRYTOP COMPOUND 400 con Mueble

MODELO PLACA
G7FL4M/CPD Lisa
E7FL4MP/CPD Lisa

VOLTAJE PVP
== 2.930€
V400 x 3N 3.115€

FRY TOP COMPOUND 800 con Mueble

MODELO PLACA

G7FL8M-2/CPD Lisa
@) ETFL8MP-2/CPD Lisa

VOLTAJE PVP
== 4.480 €
V400 x 3N 4.685 €

1P400DX/ 1P400SX

SPR
Espatula para Espatula para
Plancha Lisa Plancha Acanalada

82¢€

Tapon en teflon

Cambio voltaje:
V230x3
319¢€

Cambio voltaje:
V230x1
517 €




COCINAS MODULARES

FREIDORAS A GAS
Y ELECTRICAS russo

Mods. a Gas

3 Quemadores
(Foto 1)

Mods. Indirectos
Facil limpieza
(Foto 2)

Mods. Eléctricos
Potentes resistencias

(Foto 3)
-
15
m Mod. GL15M
Construccién en acero inox. FREIDORAS A GAS
Sobre y frontal de apoyo en acero inox de « Las freidoras a gas se caracterizan por la disposicion de los tubos calentadores
15 mm de espesor. Cuba estampada. colocados en el interior de la cuba, lo que permite reducir los tiempos de trabajo. Cada

cuba esta dotada de potentes quemadores tubulares de acero inox.

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, . . . . .
« Un sistema de turbulencia permite ralentizar el flujo de la llama y aumentar el

con proteccidn antigrasa rendimiento un 50 %

Equipadas con una cesta grande - Quemadores con combustién optimizada con valvula de seguridad con termoelemento
(opcional 2 medias cestas) y termostato de seguridad, llama piloto protegida y encendido piezoelectrico.

Patas de acero inox con altura regulable « Regulacion de temperatura con siete posiciones de 110 a 190 °C.

en 50 mm. « Modelos INDIRECTOS con “Indirect gas”, quemadores fuera de la cuba. Limpieza muy

facil.(foto 2)

FREIDORAS ELECTRICAS

« Los modelos eléctricos estan dotados de potentes resitencias. (foto 3)

« Control automatico de la temperatura mediante termostato regulable hasta 190 °C.
« Termostato de seguridad con rearme.

+ Cuba redondeada sin soldaduras

« Limpieza cuba muy facil gracias al sistema de resistencias moviles.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.
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TURBO FREIDORAS
e Freidora 10 litros sobremesa
g2 == MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
1 GL10B 6,9 Kw === 235x290 x 95mm 2.095 €
'ﬂ".'a
b @ FE7F10-4B 6 Kw V4003N  200x275x110mm  2.058 €
— Freidora 10 + 10 litros sobremesa
gk P EENT AL ¥ N MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
= -'5' i,
L e GL10+10B 2x6,9Kw 235x290x95mm  3.690 €
s _—x
‘i..? ' ._..—ir-""'—.j-—-
' e @ E7F10-8B 2x6 Kw V4003 N 200x275x 110mm 3.481¢€
1 &
Freidora 7 + 7 litros pie
H MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL7+7M 9,2 Kw --- 105 x 290 x 120mm 3.790 €
W2
_F‘ :
Freidora 10 litros pie
] MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL10M 6,9 Kw - 235x%290 x 95mm 2.633 €
1 q @ E7F10-4M 6 Kw V4003 N 200x275x 110mm 2.516 €
ﬁi-_i_
Freidora 10 + 10 litros pie
MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL10+10M 13,8 Kw === 235x%290 x 95mm 4.595 €
@ E7F10-8M 2x6Kw V4003 N 200x 275 x 110mm 4.154 €

o [



COCINAS MODULARES

TURBO FREIDORAS
L
R\ . o
Freidora Gas 15 litros pie
§_§ MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL15M 12,7 Kw --- 270x280x115mm 2918€

Freidora Gas 15 + 15 litros pie

MODELO POTENCIA VOLTAJE

GL15+15M

Dim. CESTA PVP

25,4 Kw ==o 270x280x115mm 5.162 €

Freidora Gas 20 litros pie
Freidora Eléctrica 18 litros pie

MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL20M 16,5 Kw === 265x345x150mm 3.047 €
@ E7F18-4M 13,5 Kw V4003 N 265x345x150mm 2.889€

Freidora Gas 20 + 20 litros pie
Freidora Eléctrica 18 + 18 litros pie

MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL20+20M 33 Kw === 265x345x150mm 5.400 €
@ E7F18-8M 27 kw V4003N 265x345x150mm 5.582€

ROMAGSA
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Freidora indirecta 18 litros pie

CESTAS FREIDORAS SERIE 700 CAMBIO DOTACION CESTAS

Preveer conexion para el encendido eléctrico 0,6 W

MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL18MI 14 Kw 1x230v 310x300x120 3.833€
Preveer conexion para el encendido eléctrico 0,6 W
Freidora indirecta 18 + 18 litros pie
MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
GL18+18MI 28 Kw 1x230v 310x300x120 6.709 €

Modelo
BCAMDOT7

7 Litros

10 Litros

15 Litros

18 Litros

20 Litros

Freidoras Eléctricas

10 Litros

18 Litros

BERTO'’S

Descripcion

1 Cesta

1 Cesta (grande)
OPCIONAL: 2 1/2 Cesta

1 Cesta (grande)
OPCIONAL: 2 1/2 Cesta

1 Cesta (grande)
OPCIONAL: 2 1/2 Cesta

1 Cesta (grande)
OPCIONAL: 2 1/2 Cesta

1 Cesta (grande)
OPCIONAL: 2 1/2 Cesta
1 Cesta (grande)
OPCIONAL: 2 1/2 Cesta

Dimensiones (mm.)

Cambio dotacion cestas (por cuba)

Freidoras a Gas

105x290x 120 (h)
235x290x 95 (h)
110x290x 95 (h)
270x280x 115 (h)
125x280x 115 (h)
275x285x 135 (h)
130x285x 135 (h)
255x%335x 125 (h)
125x335x 125 (h)

200x275x 110 (h)
95x275x 110 (h)
255x335x125 (h)
125x335x125 (h)

PVP
79¢€

Dotacion
Dotacion
79€
Dotacion
79€
Dotacion
79€
Dotacion

79¢€

Dotacion
79€
Dotacion

79¢€




COCINAS MODULARES

MANTENEDOR FRITOS
CONSTANT

MANTENEDOR DE FRITOS

« Construccion en acero inox.

« Interruptor puesta en marcha-paro

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1,5 mm de espesor

« Elemento de calentamiento superior ceramico de 1,1 Kw
+ Cubeta GN 1/1 y filtro escurridor desmontable para limpieza.
« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

Mod. E7SP-4M
CONSTANT
— Mantenedor de fritos sobremesa
]
B @ MODELO POTENCIA VOLTAJE DOTACION PVP
A .- @ E7sP-4B 11K V 230- 240 1GN1/1 1.514€
s = 1 Kw -240 ~ o
\ :}L
—
s, Mantenedor de fritos de pie
Rl — )
2 - MODELO POTENCIA VOLTAJE DOTACION PVP
_ k%. @ E7SP-4M 1,1 Kw V230 -240 ~ 1GN1/1 1.890 €
= _I
-,
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COCCION

PARRILLA BARBACOA
COMFORT POWER

Mod. PLG8OM/G

PARRILLA-BARBACOA A GAS CON PIEDRA VOLCANICA

« Construccion en acero inox.

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

+ Quemadores tubulares dobles de acero inox.

+ Regulacion de la potencia mediante grifo de funcionamiento continuo.

« Llama piloto protegida, encendido piezoelectrico con cierre estanco en silicona.

« Parrillas de fundicion reversibles, CARNE/PESCADO.

+ Elmodelo de 800 mm. con dos zonas con mandos separados para una regulacion
independiente y optima de la temperatura.

+ Todos los componentes son facilmente desmontables para su limpieza y mantenimiento.

« Cajon estanco en acero inox de gran capacidad para la recogida de ceniza y grasas.

- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Puertas, Piedra lavica, etc.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

COMFORT POWER

Parrilla piedra volcanica 400 sobremesa

MODELO POTENCIA SUPERFICIE PVP

PLG40B/G 7kw 1800 cm? 2495 €
Parrilla de fundicion reversible CARNE/PESCADO

Parrilla piedra volcanica 800 sobremesa

MODELO POTENCIA SUPERFICIE PVP

PLG80B/G 14 Kw 3600 cm? 3.595 €
Parrilla de fundicion reversible CARNE/PESCADO

Parrilla piedra volcanica 400 de pie

MODELO POTENCIA SUPERFICIE PVP

PLG4OM/G 7kw 1800 cm? 2.780 €
Parrilla de fundicion reversible CARNE/PESCADO

Parrilla piedra volcanica 800 de pie

MODELO POTENCIA SUPERFICIE PVP

PLG8OM/G 14 Kw 3600 cm? 3.950 €
Parrilla de fundicion reversible CARNE/PESCADO
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COCCION

SARTEN BASCULANTE
ELECTRICAY A GAS

HIGH TECH MAXI

Mod. E7BR8-I
« Construccion en acero inox. SARTEN BASCULANTE A GAS
- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor * Modelos a gas: con quemadores tubulares en acero

inox, valvula de seguridad y termopar, encendido

piezoelectrico con llama piloto con inyector fijo,

- Capacidad 60 litros. valvula termostastica de gas.

- Cuba totalmente en acero AlSI 304, con tratamiento especial antiadherente « Regulacion de temperatura entre 100y 290 °C.
permiten una coccién homogénea.

« Cuba de coccién basculante manualmente con dngulo de rotacién max. 80 °. SARTEN BASCULANTE ELECTRICA

« Angulos redondeados para facilitar el vaciado y la limpieza. + Modelos eléctricos: con calentamiento mediante
resistencias en contacto con el fondo de la cuba.

+ Regulacion de la temperatura entre 45 y 295 °C.
mediante termostato de trabajo.

« Termostato de seguridad e indicadores luminosos de
tension y funcionamiento.

- Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccién antigrasa.

- Tapa en acero inox contrabalanceada con muelles.

By o



COCINAS MODULARES

Mod. G7BR8-I

HIGH TECH MAXI
1 ] ; Sartén basculante eléctrica 60 litros
\ —
Ei 1 — | MODELO POTENCIA VOLTAJE CAPACIDAD PVP

ﬂ @ E7BR8-I 9 Kw V400-4153N ~ 60 litros 6.490 €

Sartén basculante gas 60 litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h CAPACIDAD PVP
G7BR8-I 14,5 Kw 12.470 49.474 60 litros 6.466 €
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COCCION

MARMITAS A
GAS O ELECTRICA

HIGH TECH

Mod. G7PI

MARMITAS A GAS Y ELECTRICAS

+ De calentamiento directo 6 indirecto.

« Capacidad 55 litros.

+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

+ Modelos a gas quemadores especiales en acero inox Aisi 304 con vavula de seguridad.

+ Modelos electricos resistencia en acero inox incoloy con termostato de trabajo y de seguridad.

+ Version indirecta equipada con elementos que calientan el agua entre la cdmara y la cuba para una difusion de temperatura
mas homogénea.

« El grifo de llenado de agua y la practica tapa, equilibrada con muelles y mandos de control ergonémicos, garantizan la
maxima seguridad.

+ La estructura de la marmita es de acero inox 304 y el recipiente es de acero inox AlSI 316 con lo que garantizan la absoluta
resistencia a la corrosion y al desgaste cotidiano.

« Las tareas de mantenimiento y limpieza resultan sencillas gracias a su forma redondeada y al practico grifo de vaciado,
cromado y desmontable.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

pL.1: 3 BERTO’S




COCINAS MODULARES

COMFORT POWER

Marmita eléctrica indirecta 55 litros

I MODELO POTENCIA VOLTAJE CAPACIDAD PVP
—— ® el 9Kw V400-4153N~  S5litros 8.331€
Y — OPCIONAL V3/A 230-2403N 205 €
i
Marmita a gas directa 50 litros
y — MODELO POTENCIA CAPACIDAD PVP
Al G7PD 15,5 Kw 50litros 6.787¢€
L
o N
C
Marmita a gas indirecta 50 litros
MODELO POTENCA  Kealh  Btwh  CAPACIDAD PVP
G7PI 155Kkw 11438 45380 50 ltros 8.962€
CESTA 1 809€
2 CESTAS 172 P2 1563 €
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COCCION

CUECE PASTAS A GAS

Y ELECTRICOS

PASTA ITALY

- Construccién en acero inox.

« Cuba acero inox AlSI 316

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 15 mm de espesor

- Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccién antigrasa.

« Cuba en acero inox AISI 316 de 30 litros con sistema de rebosadero para
eliminar los residuos del almiddn de la pasta.

« Cuba estampada redondeada que facilita la limpieza e higiene.
« Grifo llenado y vaciado de agua. Doble fondo apoyo cestas.

« Siete combinaciones posibles con la utilizacién de las cestas de 4 medidas
diferentes (opcional) permiten fraccionar la produccion y realizar a la vez
diferentes tipos de pasta.

- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

o [

3

Mod. CPG80E

Cuece pastas a gas

+ Modelos a gas con quemadores inox de alto
rendimiento con combustion optimizada, colocados
bajo la cuba, dotados de valvula de seguridad con
termoelemento, encendido piezo electrico y llama
piloto, regulador independiente para cada cuba.

Cuece pastas eléctrico
+ Modelo eléctrico con resistencia acero inox incoloy.

» Mando para la regulacion de la potencia con indicador
luminoso de control.



COCINAS MODULARES

PASTA ITALY
E
e N
i == Cuece Pastas a gas 1 Cuba
23 k1 " MODELO POTENCIA  Kcal/h Btu/h DIM. CUBA CAPACIDAD PVP
CPG40E 10 Kw 8.600 34.120 306 x 340 x 300 mm 30 litros 3.190 €
No incluye cestas
e
0.
Cuece Pastas a gas 2 Cubas
MODELO POTENCIA  Kcal/h Btu/h DIM. CUBA CAPACIDAD PVP
CPG8OE 24 Kw 17.200 68.240 306 x 340 x 300 mm 60 litros 5.590 €
No incluye cestas
Cuece Pastas eléctrico 1 Cuba
MODELO POTENCIA VOLTAJE DIM. CUBA CAPACIDAD PVP
| @ CPE40 8 Kw V400-4153N~ 306 x 340 x 300 mm 30 litros 3.385 €
a No incluye cestas
b
T d i
—
ACCESORIOS CUECE PASTAS
¢sin Cesta 1/1 2,5Kg 290 x 330 x 200 mm 303 €
5172 Cesta1/2 1,2 Kg 140 x 330 x 200 mm 154 €
173 (Cesta 1/3 0,8Kg 290 x 105 x 200 mm 148 €
(S1/6 Cesta 1/6 0,4Kg 140 x 105 x 200 mm 110€
13 S1/6 13 173 S1/6 (S1/6
s1n 12 12 173 (S1/2 (S1/6 173 S1/6 S1/6 S1/6 S1/6
13 S1/6 S1/6 (S1/6 S1/6 S1/6 S1/6 S1/6
ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025
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BANO MARIA A GAS

Y ELECTRICO

CONSTANT

T

Mod. E7BM4M

BERTO'’S

BANO MARIA ELECTRICO Y A GAS

« Construccion en acero inox.

+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de
espesor. Cuba estampada.

« Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con
proteccion antigrasa.

« Con regulador de potencia.

« El baiio maria asegura elevadas prestaciones, fiabilidad en
el tiempo, consumos energéticos optimizados y rigurosos
standars de seguridad.

«Version con cuba de 400 mm y 800 mm. enteramente en
acero inox, altura 150 mm.

- Angulos y bordes redondeados para facilitar la limpieza.

« Resistencias de silicona situada en el exterior de la cuba.

«Vaciado de la cuba con grifo frontal con seguridad, contra
eventuales aperturas accidentales.

+ Numerosas combinaciones posibles gracias a la posibilidad
de utilizar cubetas GN de diferentes medidas (cubetas no
incluidas).

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

« En la version a gas quemador externo de la cuba, llama
piloto, vavula de seguridad con termoelemento y
encendido piezoeléctrico.




COCINAS MODULARES

CONSTANT ELECTRIC

Baino Maria Eléctrico sobremesa GN 1/1

MODELO POTENCIA VOLTAJE DOTACION PVP
@ E7BM4B 1,2 Kw V230-240 ~ 1GN1/1 1.650 €
——
-
o [ Baino Maria Eléctrico de pie GN 1/1
P =l '
MODELO POTENCIA VOLTAJE DOTACION PVP
ti @ E7BM4M 1,2 Kw V230 - 240 ~ 1GN1/1 1.970 €
= Tl I
iy
@g Baino Maria Eléctrico sobremesa
8 )
i L___________i. MODELO POTENCIA VOLTAJE DOTACION PVP
<N i — (O tBMSB 24Kw V230-240 ~ 26N 1/1 2.206 €
Baio Maria Eléctrico de pie 2x GN 1/1
MODELO POTENCIA VOLTAJE DOTACION PVP
@ E7BM8M 2,4 Kw V230-240 ~ 2GN1/1 2.495 €

ROMAGSA
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COCCION

COCINAS

VITROCERAMICA

E INDUCCION

INFRARED

L
¥

Mod. E7P4+VTR+FE

COCINAS DE VITROCERAMICA

« Plano de trabajo vitroceramico de gran espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

« Precision en la regulacion de la temperatura.

« Alcanza en pocos segundos una temperatura de hasta 500 ° C.

« Lampara testigo que avisa del calor residual hasta 60 °C.

+ Circuito de calentamiento circular de 25 cms de diametro.
Potencia 3,2 kw.

« Las zonas de trabajo estan serigrafiadas para un correcto
posicionamiento de los recipientes.

«Version de 2 y 4 zonas de calentamiento.
« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Puertas, etc.

BERTO'’S

1

Mod. E7P4M/IND

J

COCINAS DE INDUCCION

« Construccion en acero inox AlSI 304
« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

« Rapidez de calentamiento.

« Mayor aprovechamiento calorifico.

» Maxima precision en la regulacion de la temperatura.

« Ahorro energetico del 30 %.

« Limpieza muy simple, basta pasar un pafio.

« Interrupcion automatica inmediata en el momento que se
retira el recipiente.

« La zona de calentamiento se autorregula en base al diametro
de la cazuela.

« Modelos de 2 6 4 zonas de calentamiento de 3’5 kw. cada una.



COCINAS MODULARES

INFRARED
E Cocina Vitroceramica 2 fuegos
2 MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
'}\Qﬁ E @ E7P2BNTR 6,4 Kw V400- 415 3N ~ 1.923¢€

0 250 mm

E E Cocina Vitroceramica 4 fuegos

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
E E @ E7P4BNTR 12,8 kw V400 - 415 3N ~ 3.368€
0250 mm
E Cocina Vitroceramica 2 fuegos + Mueble

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

E @ E7P2MNTR 6,4 Kw V'400-4153N ~ 2.409 €

0250 mm

E E Cocina Vitroceramica 4 fuegos + Mueble

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
EE @ E7PAMNTR 12,8 kw V400-4153N ~ 3.850 €

0250 mm

E E Cocina Vitroceramica 4 fuegos + Horno GN 2/1

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
E E @) E7P4/NTR+FE 203 Kw V 400-4153N ~ 6.064 €
@250 mm
@ 0000
W 3
fFe(| 7SKw 1] Gnan Y MULTIFUNCION
mm530x650x4pos. (FLFLL 45Kw

g g
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POWER INDUCTION COCINAS INDUCCION

E Cocina Induccion 2 Fuegos

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
E @ E7P2M/IND 7 Kw V400-4153N ~ 7923 €
230x230 mm

E E Cocina Induccion 4 Fuegos

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
EE @ E7P4AM/IND 14 kw V400 - 415 3N ~ 14.642 €
230x230 mm
Wok Induccion

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

@ E7WOK/IND 3,5 Kw V'400-4153N ~ 5.130€

_ i 0250 mm
e

s [




COCINAS MODULARES

MUEBLE NEUTRO
Y SOPORTES

PRACTIC

— =
S\ N

Mod. N78M Mod. N74M

ELEMENTOS NEUTROS

- Construccion en acero inox.

- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor.

- Especialmente disefiados para ser perfectamente integrados con otros elementos de la serie 700.
- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.
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PRACTIC MUEBLE NEUTRO
—_— Mueble Neutro
— '_-\
g3 ¥\ MODELO ANCHO PVP
A N) N712B 200 mm. 656 €
o M N7T4B 400 mm. 791¢€
"""'__ = Mueble Neutro 400 + Cajon
R ' MODELO ANCHO PVP
3 (N)  N7T4BC 400 mm. 1.267€
———:q'.:&:'
—— .
Mueble Neutro de pie
- MODELO ANCHO PVP
. M N7T2M 200 mm. 822¢€
" ™)  N7T4M 400 mm. 1.120€
2 ol
— Mueble Neutro 800
e - ‘\
i ' MODELO ANCHO PVP
-.-—'—-'"-_-_-_
ko \-:F_______.....- ® N7-8B 800 mm. 896 €
= :
' : Mueble Neutro 800 de pie
e
MODELO ANCHO PVP
_ 'i- (N)  N7-8M 800 mm. 1.470 €
W -_M
p—
Mueble Neutro 400 de pie + Cajon
LI ———
MODELO ANCHO PVP
% (N)  N7T4MC 400 mm. 1.607 €
!

By o




COCINAS MODULARES

SOPORTE PARA GAMA 700

75G40 75G80 75G120

Cod. 04810000 Cod. 04840000 Cod. 04860000

SOPORTE 400 SOPORTE 800 SOPORTE 1200

mm 400x560x600 h : mm 800x560x600 h : mm 1200x560x600 h

571¢€ 761 ¢€ 995 €
ACCESORIOS COCINAS

=< %

7PRB 7PLR REDUCTOR SPCL
Placa acanalada Placalisa Reductor fuego Piedra lavica
501¢€ 452 € 50€ 67 €

KRF
Ruedas con freno Parrilla GN 2/1 Parrilla Horno T
247 € 75€ 108 €
1P400DX/ 1P400SX 2P400 2P600
Puerta 400 2 Puertas 400 2 Puertas 600
210€ 420 € 510€

Pasamanos
KRV MCDS 800X 140 402 € [
Kit calentamiento MCD12 1200% 140 438 € UNIONCG7 UNIONFR7
modulo neutro MCD16 1600x 140 580 € Zocalo Inox Unidn Union Frytop
411€ MCD20 2000% 140 726 € 270 €m/I 67 € 86 €
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MAXIMA 900

La gama mas completa del mercado, compuesta por
121 modelos a gas y eléctricos, donde funcionalidad, calidad y estética se
unen para asegurar un rendimiento optimo e inalterable en el tiempo.

inox AISI 304




BERTO®S

CHEF SOLUTIONS

Quemadores enteramente en hierro fundido, con alto espesor y elevada potencia de hasta 12Kw,
garantizados de por vida. La alta eficiencia energética permite un ahorro de gas de hasta un 30% respecto
a los quemadores tradicionales.

La carroceria externa es toda en acero inox AlSI 304 de 1,5 mm de espesor. (ada detalle ha sido proyectado
para responder a las mas exigentes condiciones de trabajo, primando la estética y la sencillez de manejo.

MAXIMA 900




COCCION

COCINAS A GAS

HIGH POWER

Mod. GOF6+T

COCINAS A GAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa

+ Parrillas de fundicion.

« Cubeta recoge-liquidos en acero inox.

+ Quemadores de hierro fundido garantizados de por vida, muy potentes, 3'5 -7 y 12 Kw.
« Fuegos abiertos con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Hornos a gas de 2 tamaiios (GN 2/1y 3/1)regulados termostaticamente de 160a 300°(,
« interior en acero inox y guias extraibles porta bandejas.

+ Piezo-electrico con cierre estanco en silicona y mandos con proteccion anti-grasa.
+ Hornos con puertas estampadas con doble reborde

Version Max Power con todos los quemadores a 12 Kw.
ACCESORIOS: Puertas, Planchas, Parrillas horno, Reductor de fuegos, etc.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

HIGH POWER
‘ Cocina 2 fuegos a gas
§r? '_-'-i-_
.. MODELO POTENCA  Keal/h Btu/h PVP
7
. Kw G9F2M 19 Kw 16.340 64.828 2.290 €
@ gl GIF2MP 24 Kw 20.640 81888  2.535€
o
E E Cocina 4 fuegos a gas
MODELO POTENCA  Keal/h Btu/h PVP
7
E GIF4M 34,5 Kw 29.670 17.714 3.730 €
G9F4MP 48 Kw 41.280 163.776 4.095 €

E E E Cocina 6 fuegos a gas
MODELO POTENCGA  Keal/h Btu/h PVP
7 7
E Kw GIF6M 53,5 Kw 46.010 182.542 4.915 €

G9F6MP 72 Kw 61.920 245.664 5.410€
E E Cocina 4 fuegos a gas + Horno
MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
7
E G9F4+FG 42,3 Kw 36.378 144328 5.290 €
(§)=sss GIFAP+FG 55,8 Kw 47.988 190390  5.820¢€

F || 78Kw 1lgN2/y
mm 530 x 650 x 4 pos.
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COCCION

HIGH POWER

0000

KZnKzu

FG 78 Kw

Cocina 6 fuegos a gas + horno

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
G9F6+FG 61,3 Kw 52.718 209.156 6.770 €
*G9F6P+FG 79,8 Kw (12x6) 68.630 272.285 7.475€
*Max Power con todos los quemadores a 12 Kw.
GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

W

7
BEA - .

=]

Cocina 6 fuegos a gas + horno Maxi

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
65,5 Kw 56.330 223.486 7.685 €
*GIF6P+T 84 Kw (12x6) 72.245 286.615 8.455 €
*Max Power con todos los quemadores a 12 Kw.
mm 1045 x 530 x 4 pos.

Cocina 8 fuegos a gas + 2 hornos

MODELO POTENCIA  Kcal/h Btu/h PVP
G9F8+2FG 84,6 Kw 72.742 268.667 11.130 €

*G9F8P+2FG 1211 éi{lg()w 95.680  380.790 12.245€

GN2/1 *Max Power con todos los quemadores a 12 Kw.

mm 530 x 650 x 4 pos.

Paellero
MODELO POTENCIA PVP
Ly GIP31ME 27,2Kw 4.655¢€

BERTO'’S



COCINAS MODULARES

BERTO'S

ACCESORIOS COCINAS

9PLR 9PRB REDUCTOR
Placalisa Placa acanalada Reductor fuego
354¢€ 354 € 50 € 75 €

KRF CRUN
Ruedas con freno Panel tinico Parrilla GN 3/1
247 € 340 €/m 108 €
1P400DX/ 1P400SX 2P400 2P600
Puerta 400 2 Puertas 400 2 Puertas 600
210 € 420 € 510 €

Pasamanos
KRV MCD8 800 x 140 402 €
Kit calentamiento modulo MCD12 1200 x 140 438 € T (A1
neutro MCD16 1600 x 140 580 € Zocalo Inox Columna orientable
411€ MCD20 2000 x 140 726 € 270 €m/l 550 €

UNIFICAR ALTURA

CHIMENEAS
- Para compensar las diferentes
PC94 PC98 PC912 potencias, las alturas de las
Prolongacion camino 400 Prolongacion camino 800 Prolongacion camino 1200 chimeneas pueden variar
78 € 185 € 215€ segun modelos
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COCCION

COCINAS ELECTRICAS
HIGH POWER

Mod. E9PQ4+FE

COCINAS ELECTRICAS

« Construccion en acero inox AlSI 304

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa
+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

« Placas cuadradas de 300 mm. en fundicion de alto rendimiento térmico, herméticamente
fijados a la base monobloc en una sola pieza.

+ Resistencias blindadas en acero inox incoloy de 3’5 kw.(Opcional resistencias 4 Kw).
+ Mando con 7 posiciones, con termostato de trabajo y de seguridad.

« Lamparas testigo de control y funcionamiento.

+ Modelos con hornos eléctricos 2/1, posibilidad conveccion y multifuncion.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Puertas, etc.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

HIGH POWER
—
g, Cocina 2 Fuegos Eléctrica
e
b @ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
H - 0 E9PQ2M 7 Kw V4003N 2.990 €
-%' f L 220%220 mm
¥

.....

Cocina 4 Fuegos Eléctrica
@ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

D o 14Kw V403N  4730€

220x220 mm

Cocina 4 Fuegos Eléctrica + Horno
(3 MODELO  POTENCIA  VOLTAJE PVP

0 E9PQ4-+FE 21,5 Kw V4003N 6.910 €
220220 mm

WA 3kw
fE(| 75KwW |1 GNan MULTIFUNCION
mm530%650x4pos. LI 45Kw

Cocina 6 Fuegos Eléctrica + Horno
@ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

A oo 85k V403N 8.960 €

220x220 mm

T 3kw )
fef| 75Kw 11 GNan MULTIFUNCION
mm530x650x4pos. AL 45Kw
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COCCION

PLACA RADIANTE

“COUP DE FEU”

U Mod. GOTP+FG _A

COCINAS A GAS CON PLACA RADIANTE “COUP DE FEU”

- Construccion en acero inox AlSI 304 -revestimientos laterales-

- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

- Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa

- Placa radiante de acero al carbono de gran superficie (5.200 cm2) con 15 mm. de grosor
con elevada resistencia y distribucion homogénea de las altas temperaturas. El potente
quemador de hierro fundido de 13 kw. permite alcanzar en poco tiempo la temperatura
de 500 °Cen el disco central.

- Piezo-eléctrico con cierre estanco en silicona y mandos con proteccién anti-grasa.
- Con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.
- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

-Hornos de tamaiios (GN 2/1y Maxi) regulados termostaticamente de 160 a 300° (,
interior en acero inox y guias extraibles porta bandejas.

- Hornos a gas, puertas estampadas con doble reborde.

ACCESORIOS: Puertas, Parrillas horno, etc.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

HIGH POWER

Placa Radiante + Mueble

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
GITPM 13 Kw 11.180 44356 4,950 €
Placa Radiante + Horno
MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
GITP+FG 20,08 Kw 17.888 70.970 6.750 €
GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

ACCESORIOS COCINAS

Pasamanos

KRF CRUN GRC21 MCD8 800 x 140 402 € 2CT
Ruedas con freno Panel unico Parrilla fuego inox MCD121200x 140 438 € Zocalo Inox
247¢€ 340 €/m 75€ MCD16 1600 x 140 580 € 270 €m/I

MCD20 2000 x 140 726 €

1P400DX / 1P400SX 2P400 2P600

Puerta 400 2 Puertas 400 2 Puertas 600
210 € 420 € 510€
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COCCION

FRY-TOP

MULTIPAN

SUPERFICIE COMPOUND

Plancha superior bicomponente de acero inox AlSI

316, ofrece resistencia, perfecta higiene y minima

irradiacion. La parte inferior de acero garantiza la
maxima difusion del calor.

Construccion en acero inox. FRY TOP A GAS

Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1'5 mm de - Quemadores en acero inox con llama autoestabilizada.

espesor - Cada modulo de 400 mm. es comandado por un grifo con valvula
independiente.

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con

proteccion antigrasa - Encendido piezoelectrico, regulacion de temperatura de 160 a 300 °C. en

modelos de compound y hasta 300°C mediante grifo en modelos de acero.

Amplia gama de superficies de coccidn (lisa en acero - Con llama piloto, valvula termostatica y termopar de seguridad.

rectificado satinado o de compound, acanaladas, 2
acanaladas y ' lisas).

Superficie de coccién dotada de canaleta recoge-
jugos y gran orificio de evacuacion.

Chimenea alzada y protecciones laterales anti
salpicadura.

FRY TOP ELECTRICO
- Resistencia blindadas en acero inox incoloy.

- Los modelos de 800 mm. con dos zonas de coccion independientes con
termostato, garantizando la maxima versatilidad de utilizacion.

- Regulacion de la temperatura de 50 a 300 ° C., con pilotos de control de
Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm. tension y temperatura.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

MULTIPAN ACERO RECTIFICADO

FRY TOP Acero Rectificado 400

MODELO PLACA POTENCIA PVP
GIFLAM Lisa 10 kw 3.280 €
GIFR4M Acanalada 10 Kw 3.340€
@ E9FLAM Lisa 5,7 kw 3.052¢€
() E9FR4M Acanalada 5,7 Kw 3.090 €

FRY TOP Acero Rectificado 800

MODELO PLACA POTENCIA PVP
GIFL8M-2 Lisa 20 kw 4547 €
GIFR8M-2 Acanalada 20 Kw 4.760 €
GIFM8M-2 Lisa/Acanalada 20 Kw 4.790 €
@) E9FL8M-2 Lisa 11,4Kkw 4.285¢€
(¥) E9FRSM-2 Acanalada 11,4 kw 4.385¢€
@ E9FM8M-2 Lisa/Acanalada 11,4 Kw 4.415¢€
FRY TOP COMPOUND 400
; s MODELO PLACA POTENCIA PVP
—
- GIFLAM/CPD Lisa 10 Kw 3.740 €
, " @ E9FLAM/CPD Lisa 5,7 kw 3.810¢€
_5 d t
2
FRY TOP COMPOUND 800
MODELO PLACA POTENCIA PVP
GIFL8M-2/CPD Lisa 20 kw 5.862 €
) E9FL8M-2/CPD Lisa 11,4 kw 5.660 €
ACCESORIOS
1P400DX / 1P400SX
Puerta 400
210¢€
SPL SPR § TPTO
2P400 Espatula para Espatula para Tapon en
2 Puertas 400 Plancha Lisa Plancha Acanalada teflon ovalado
420¢€ 82¢€ 82¢€ 228¢€
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FREIDORAS A GAS
Y ELECTRICAS russo

Tubos
calentadores
(Foto 1)

Resistencias
rotativas
(Foto 2)

Cuba freidora

‘ indirecta
(Foto 3)

Mod. 9GL18+18MI

Construccion en acero inox. FREIDORAS A GAS
Sobre y frontal de apoyo en acero inox de - Las freidoras a gas se caracterizan por la disposicion de los tubos calentadores
15 mm de espesor. Cuba estampada. colocados en el interior e la cuba, lo que permite reducir los tiempos de trabajo. Cada

cuba esta dotada con 3 potentes quemadores tubulares de acero inox con una potencia
total de 20 Kw. por cuba. (Foto 1)

- Un sistema de turbulencia permite ralentizar el flujo de la llama y aumentar el

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor,
con proteccion antigrasa

Equipadas con una cesta grande rendimiento un 50 %.

(opcional 2 medias cestas) - Quemadores con combustion optimizada con valvula de seguridad con termoelemento
Patas de acero inox con altura regulable y termostato de seguridad, llama piloto protegida y encendido piezoelectrico.

en 50 mm. - Regulacion de temperatura con siete posiciones de 110 a 190 °C.

Voltaje especial (bajo pedido) FREIDORAS A GAS INDIRECTAS

- Quemadores fuera de la cuba (limpieza mas facil) (Foto 3)

FREIDORAS ELECTRICAS

- Los modelos eléctricos estan dotados de potentes resitencias de acero inox incoloy de
18 Kw. por cuba. Control automatico de la temperatura mediante termostato regulable
hasta 190 °C. Termostato de seguridad con rearme. Limpieza cuba muy facil gracias al
sistema de resistencias rotativas. (Foto 1)

BERTO'’S



COCINAS MODULARES

Freidora Eléctrica 18 litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
@ E9F18-4M 18 Kw 3x400V+N 265 x345x 150 3.945 €
BCAMDOT9 Opcion 2 medias cestas 130 x 345 x 150 mm 79 €

Freidoras 20-22 litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
9GL20M 17,5 kw 255x335x 125 3.980 €
@ E9F22-4M 18 Kw 380-415V3 N 260 x 400 x 150 4.010 €

BCAMDOT9 Opcion Mod Gas 2 medias cestas 125 x 335 x 125mm 79 €

Opcion Mod Eléctrico 2 medias cestas 130 x 400 x 150 mm 79 €

Freidoras Dobles 7 litros
MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
@ E9F7+7-4M 16 Kw 380-415V3 N 115x 280 x 135 5.290 €

Freidoras Dobles 20-22 litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
9GL20+20M 35 Kw --- 255x335x 125 6.675 €
@ E9F22-8M 36 Kw 3x400V+N 260x 400 x 150 6.630 €
* ’ v BCAMDOT9 Opcion Mod Gas 2 medias cestas 125x 335 x 125 mm 79 € por cuba

. Opcion Mod Eléctrico 2 medias cestas 130 x 400 x 150 mm 79 € por cuba

FREIDORAS A GAS INDIRECTAS

= R Freidora a Gas INDIRECTA 18 litros
) “"\ MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
i . 9GL18MI 14 Kw 275x%285x 135 4.350 €
Preveer conexion de 10 w para encendido
® BCAMDOT9 Opcidn 2 medias cestas 130 x 285 x 135 mm 79 €

Freidora a Gas INDIRECTA 18 litros
MODELO POTENCIA VOLTAJE Dim. CESTA PVP
9GL18+18MI 28 Kw --- 275x%285x 135 7.290 €

Preveer conexion de 10 w para encendido

BCAMDOT9 Opcion 2 medias cestas 130 x 285 x 135 mm 79 € por cuba
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COCCION

CUECE PASTAS A GAS
Y ELECTRICOS

PASTA ITALY

[=]
e

Mod. GO9CP80

Construccidn en acero inox. Cuece pastas a gas

Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 15 mm de espesor * Modelos a gas con quemadores inox de alto
rendimiento con combustion optimizada, colocados

bajo la cuba, dotados de valvula de seguridad con
Cuba en acero inox AlSI 316 de 40 litros con sistema de rebosadero para termoelemento, encendido piezoelectrico y llama

eliminar los residuos del almiddn de la pasta. piloto, regulador independiente para cada cuba.
(Cuba estampada redondeada que facilita la limpieza e higiene.

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa

Cuece pastas eléctrico

+ Modelo eléctrico con resistencia acero inox incoloy

+» Mando para la regulacion de la potencia conindicador
luminoso de control.

+ 0cho combinaciones posibles con la utilizacion de las
cestas de 5 medidas diferentes (opcional) permiten
fraccionar la produccion y realizar a la vez diferentes
tipos de pasta.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

Grifo llenado y vaciado de agua. Doble fondo apoyo cestas.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

PASTA ITALY

Cuece Pastas a Gas 40 Litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h CAPACIDAD PVP
GICP40 12 Kw 11.180 44.356 40 litros 3.995€

Cuba Inox. AISI 316 - No incluye cestas

Cuece Pastas a Gas 80 Litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h CAPACIDAD PVP
GICP80 24 Kw 22.360 88.712 40 + 40 litros 6.970 €

Cuba Inox. AISI 316 - No incluye cestas

Cuece Pastas Eléctrico 40 Litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE CAPACIDAD PVP

@ E9CP40 10 Kw V400 - 4153N ~ 40 + 40 litros 4.290 €

] Cuba Inox. AlSI 316 - No incluye cestas
Ts i)

ACCESORIOS CUECE PASTAS

" 1n 9613 916 ICST6
96511 96513 916 ICST6
1612 9513 IS 9GS 6
9513 9613
96528 96523
913 916 ICST6
96 IS IGTU6 ICST6 9613 916 ICST6

9C51/1  (Cestal/ 490 x 290 x 200 mm. 260 €
9C51/2  (estal/2 240 x 290 x 200 mm. 165 €
9C51/3  Cestal/3 160 x 290 x 200 mm. 150 €
9C51/6  (estal/6 145 x 145 x 200 mm. 108 €
9C52/3  (esta2/3 290290 x 200 mm. 165 €
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COCCION

PARRILLA BARBACOA
PIEDRA VOLCANICA

BARBACOA A GAS CON PIEDRA VOLCANICA

- Construccion en acero inox.

- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

- Quemadores tubulares doble de alta potencia en acero inox.

- Llama piloto protegida, encendido piezo electrico con cierre
estanco de silicona y termopar de seguridad.

- Una ciipula especial en acero inox protege los quemadores
optimizando su rendimiento, a la vez que disminuye las
emisiones de humo: Rejillas en acero inox.

- Todos los componente son facilmente desmontables para
facilitar las operaciones de mantenimiento y limpieza.

- Cajon estanco en acero inox de gran capacidad para la
recogida de grasas.

Detalles Barbacoa
Mod. GO9PL8OM (Piedra volcanica)

COMFORT POWER

Barbacoa a Gas 400, con piedra volcanica
MODELO POTENCIA Keal/h Btu/h PVP

GI9PL4OM/G 9 Kw 7.740 30.708 3.340€
Parrilla de funcion reversible CARNE/PESCADO

- Barbacoa a Gas 800, con piedra volcanica
\''J
5000 cm* MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

GIPL8OM/G 18 Kw 15.480 61.416 4.510€
Parrilla de funcion reversible CARNE/PESCADO

By o



COCINAS MODULARES

BANO MARIA

ELECTRICO

- Construccion en acero inox.
- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de
espesor. Cuba estampada.

- Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

- Con regulador de potencia.

- El baiio maria asegura elevadas prestaciones, fiabilidad en
el tiempo, consumos energéticos optimizados y rigurosos
estandars de seguridad.

- Version con cuba de 400 mm y 800 mm. enteramente en
acero inox, altura 150 mm.

- Angulos y bordes redondeados para facilitar la limpieza.
- Resistencias de silicona situadas en el exterior de la cuba.

-Vaciado de la cuba con grifo frontal con seguridad, contra
eventuales aperturas accidentales.

- Numerosas combinaciones posibles gracias a la posibilidad
de utilizar cubetas GN de diferentes medidas (cubetas no
incluidas).

- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Cubeta y separadores. Ver pag. 114

Mod. E9BM8M
CONSTANT Q
(=)
(o)
Baio Maria Eléctrico 400 <
MODELO  POTENCIA  VOLTAJE  CAPACIDAD  PVP E
@ E9BM4M 1,5 Kw V230-240~ 1XGN1/1+1/3 2.980€ é
=
Baio Maria Eléctrico 800
MODELO POTENCIA VOLTAJE CAPACIDAD PVP
@ E9BM8M 3 Kw V230-240~ 2XGN1/1+1/3 4.145€
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COCCION

SARTEN BASCULANTE
ELECTRICAY A GAS

HIGH TECH MAXI

Mod. E9BR8-I

Construccidn en acero inox.

Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa
(apacidad de 80 litros, permiten preparar hasta 220 porciones.
Capacidad de 120 litros, permiten preparar hasta 330 porciones.

Cuba totalmente en acero inox 304, fondo de elevado espesor con tratamiento
especial antiadherente, permiten una coccion homogénea.

Cuba de coccion basculante manualmente con dngulo de rotacion max. 90°.
Angulos redondeados para facilitar el vaciado y la limpieza.

Grifo de llenado de agua.

Tapa en acero inox contrabalanceada con muelles.

Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

By o

SARTEN BASCULANTE A GAS

+ Modelos a gas con quemadores tubulares en acero
inox, valvula de seguridad y termopar, encendido
electrico (ascension eléctrica) con llama piloto,
valvula termostastica de gas.

- Regulacion de temperatura entre 100y 290 ° C.

SARTEN BASCULANTE ELECTRICA

+ Modelos eléctricos con calentamiento mediante
resistencias en contacto con el fondo de la cuba.

+ Regulacion de la temperatura entre 45y 295 ° (.
mediante termostato de trabajo.

- Termostato de seguridad e indicadores luminosos
de tension y funcionamiento.



COCINAS MODULARES

BERTO'S

MAXI-80

Sartén basculante eléctrica 80 litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E9BRS-I 9,6 Kw V400-4153N ~ 8.855€

Sartén basculante a Gas 80 litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
GIBR8/I 20 Kw 17.200 68.240 8.350€

Preveer conexion de 6 w para encendido

% Para capacidades

superiores consultar
Pag. 230

Sartén basculante eléctrica 120 litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

@ E9BR12/1 + RM 14,4 Kw V400-4153N ~ 11.915€

Con elevacion motorizada

' 1200
PR

Sartén basculante a Gas 120 litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

GI9BR12/1 + RM 30 Kw 25.800 102.360 11.220 €

Preveer conexion de 40 w para encendido

Con elevacion motorizada

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 319



COCCION

MARMITAS A
GAS O ELECTRICA

HIGH TECH

MARMITAS A GAS Y ELECTRICAS

- La mas amplia gama: calentamiento directo, indirecto y con
dispositivo autoclave.

- Capacidad de 100-150y 200 litros. Modelos basculantes (gran
produccion)

- La estructura de la marmita es de acero inox 304 y el recipiente
es de acero inox AlSI 316 con lo que garantizan la absoluta
resistencia a la corrosion y al desgaste cotidiano.

- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor

- Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa

- Quemadores especiales en acero inox Aisi 304 con vavula de
seguridad o resistencia en acero inox incoloy con termostato de
trabajo y de seguridad.

- Version indirecta equipada con elementos que calientan el agua

Mod. E9P20IA entre la cdmarayy la cuba para una difusion de temperatura mas
homogénea.

- Version indirecta con carga automatica de la camisa. (Excepto
modelos marmitas dimensiones especiales, pag. 322).

- El grifo de llenado de agua y la practica tapa, equilibrada con
muelles y mandos de control ergondmicos, garantizan la maxima
seguridad.

- Las tareas de mantenimiento y limpieza resultan sencillas
gracias a su forma redondeada y al practico grifo de vaciado,
cromado y desmontable.

+ Los modelos Autoclave van dotados de tapa con junta de silicona
alimentaria, valvula de vaciado de presion de seguridad (tarada
a 0’05 bar) y cierre hermético garantizado por una fijacion con
mordaza.

-Voltaje electrico: 400-3N. Para voltaje 230 trifasico CONSULTAR.

- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

Modelos Gas:
Preveer conexion de 6 W para ascension eléctrica de serie

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S

HIGH TECH

' ﬁ Marmitas calentamiento directo

gt
"_.ﬂ I::.l
.“_\_\__‘ '.\-
% MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
gt M — ® G9P10D 100 Lts. 20,9 Kw 6.640 €
- G9P15D 150 Ls. 20,9 Kw 6.875¢€
— G9P20D 200Ls. 32 Kw 8.120 €
Modelo G9P20D altura 905
reveer conexion de 6 w para encendido electrico
v P ionde 6 wp dido eléctri

Btk
CTRIL

% Para capacidades

superiores consultar
Pag. 218

Marmitas calentamiento indirecto

Bk
CTRIL

Preveer conexion de 6 w para encendido eléctrico

MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E9P10I 100 Lts. 16 Kw 400 - 3N 9.265 €
G9P10I 100 Lts. 20,9 Kw === 9.170 €
@ E9P15I 150 Lts. 18 Kw 400 - 3N 9.670 €
GI9P15I 150 Lts. 20,9 Kw === 9.565 €

Marmitas funcionamiento autoclave

MODELO CAPACIDAD
@  E9P10IA 100 Ls.
G9P10DA 100 Ls.
@ E9P15IA 150 Lts.
G9P10IA 100 Ls.
G9P15DA 150 Ls.
G9P15IA 150 Ls.
G9P20DA 200Lts.

IIRICE

POTENCIA
16 Kw
20,9 Kw
18 Kw
20,9 Kw
20,9 Kw
20,9 Kw
32 Kw

Preveer conexion de 6 w para encendido eléctrico

CALENT. PVP
Indirecto 10.525 €
Directo 8.535€
Indirecto 10.890 €
Indirecto 10.730 €
Directo 8.715€
Indirecto 11.160 €
Directo 9.980 €

ROMAGSA
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COCCION

HIGH TECH

Marmitas dimensiones especiales

MODELO CAPACIDAD POTENCIA CALENT. AUTOCL. PVP
@ E9P20I 200 Lts. 32 Kw Indirecto No 19.740 €
@ E9P20IA 200 Lts. 32 kw Indirecto Si 23.125€
G9IP20I1 200 Lts. 34,5 Kw Indirecto No 20.170 €
G9P20I1A 200 Lts. 34,5 Kw Indirecto Si 23.560 €

CARGA AUTOMATICA CAMISA 760 €
Preveer conexion de 6 w para encendido eléctrico

% Para capacidades
superiores consultar
Pag. 218

ACCESORIOS MARMITAS

S9CP10/1 100 Litros S9CP10/2 100 Litros S9CP10/3 100 Litros
S9CP15/1 150 Litros S9CP15/2 150 Litros S9CP15/3 150 Litros
9CP20/2 200 Litros 9CP20/3 200 Litros

S9CP10/1 Cod. 35615250 Cesto perforado 100 Litros @mm 560 x 300 h AISI 304 680 €
S9CP15/1 (od. 35615350 Cesto perforado 150 Litros @mm 560 x 370 h AISI 304 725 €
S9CP10/2 Cod. 35615450 2 Medias cestas perforadas 100 Litros @ mm 560 x 300 h AISI 304 925 €
S9CP15/2 (od. 35615550 2 Medias cestas perforadas 150 Litros @mm 560 x 370 h AISI 304 940 €
9CP20/2 Cod. 35616300 2 Medias cestas perforadas 200 Litros @mm 560 x 560 h AISI 304 970 €
S9CP10/3 Cod. 35615750 3 Cestas perforadas 1/3 100 Litros @ mm 560 x 300 h AISI 304 1.025 €
S9CP15/3 (od. 35615850 3 Cestas perforadas 1/3 150 Litros @mm 560 x 370 h AISI 304 1.100 €
9CP20/3 Cod. 35616400 3 Cestas perforadas 1/3 200 Litros @mm 560 x 560 h AISI 304 1.155€
Tapa doble pared (excepto autoclave) 455 €
Voltaje 230 - 240 3 (modelos eléctricos) 225 €

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

COCINAS
VITROCERAMICA
E INDUCCION

Mod. E9P4P+VTR+FE Mod. E9P4M/IND
COCINAS DE VITROCERAMICA COCINAS DE INDUCCION
- Plano de trabajo vitroceramico de gran espesor - Construccion en acero inox AISI 304
- Precision en la regulacion de la temperatura. - Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor.

- Rapidez de calentamiento.

- Mayor aprovechamiento calorifico.

- Maxima precision en la regulacion de la temperatura.

- Ahorro energetico del 30 %.

- Limpieza muy simple, basta pasar un paiio.

- Interrupcion automatica inmediata en el momento que se
retira el recipiente.

- La zona de calentamiento se autorregula en base al diametro
- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm. dela cazuela.

- Alcanza en pocos segundos una temperatura de hasta 500 ° C.
- Lampara testigo que avisa del calor residual hasta 60 °C.

- Circuito de calentamiento circular de 30 cms de diametro.
Potencia 4 kw.

- Las zonas de trabajo estan serigrafiadas para un correcto
posicionamiento de los recipientes.

-Version de 2 y 4 zonas de calentamiento.

- Modelos de 2 6 4 zonas de calentamiento de 5 kw. cada una.
- Modelo WOK de 5 kw.
- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.
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VITROCERAMICA INFRARED

Cocina Vitroceramica 4 fuegos + Mueble

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E9PAMP/NTR 16 Kw V'400-4153N ~ 5.560 €

Cocina Vitroceramica 4 fuegos + Horno GN 2/1
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E9P4P/VTR+FE 23,5 Kw V400-4153N ~ 7.350 €

OxxIxy

DI 3w
fel| 7SKwW 1] GN2n MULTIFUNCION
mm530x650x4pos. LALL 45Kw
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COCINAS MODULARES

BERTO'S

INDUCCION POWER INDUCTION

——
‘ ﬂ Cocina Induccion 2 Fuegos

1
B ?® MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
m @ E9P2M/IND 10 Kw V400 -4153N ~ 8.820 €
L 270x 270 mm
# 'd L
eav
Cocina Induccion 4 Fuegos
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E9P4M/IND 20 Kw V400 - 415 3N ~ 16.364 €
Wok Induccion
n MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ E9WOK/IND 5 Kw V400 - 415 3N ~ 5.890 €

0300 mm

ACCESORIOS VITROCERAMICA E INDUCCION

1P400DX/

1P400SX 2P400
Puerta 400 2 Puertas 400
210€ 420 €

CATALOGO TARIFA 2025
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MUEBLE NEUTRO ELXIIETE

PRACTIC

ELEMENTOS NEUTROS
- Construccion en acero inox.
- Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1’5 mm de espesor.

- Especialmente disefiados para ser perfectamente integrados
con otros elementos de la serie 900.

- Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Puertas

Mod. N9-8M

PRACTIC

Mueble Neutro 200 de pie

MODELO ANCHO PVP
(N)  NoT2M 200 mm. 1.135€

Mueble Neutro 400 de pie

MODELO ANCHO PVP
(N) ~ N9T4M 400 mm. 1450 €

* Con cajon extraible

Mueble Neutro 800 de pie

MODELO ANCHO PVP
(N)  N9-8Mm 800 mm. 1.745€

!‘.
%
el
B
() PRACTIC-CNOTAMC* 400 mm. 1.995 €
(=
2 -
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COCINAS MODULARES

BERTO'S

SOPORTE PARA GAMA 900

9PLR 9PRB REDUCTOR
Placa lisa Placa acanalada Reductor fuego
354 € 354 € 50€ 75€

KRF CRUN
Ruedas con freno Panel tinico Parrilla GN 3/1
247 € 340 €/m 108 €
1P400DX / 1P400SX 2P400 2P600
Puerta 400 2 Puertas 400 2 Puertas 600
210 € 420¢€ 510€

Pasamanos
MCD8 800 x 140 402 €
Kit calentamiento modulo MCD12 1200 x 140 438 € T A1
neutro MCD16 1600 x 140 580 € Zocalo Inox Columna orientable
411¢€ MCD20 2000 x 140 726 € 270 €m/l 550 €

UNIFICAR ALTURA

CHIMENEAS
= = Para compensar las diferentes
PC94 PC98 PC912 potencias, las alturas de las
Prolongacion camino 400 Prolongacion camino 800 Prolongacion camino 1200 chimeneas pueden variar
78 € 185 € 215€ segun modelos
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Codnas confondo deaqua

FryTops Compound (AISI 316)
Estructura“Puente”

Soporte para estructura puente...




BERTO®S

CHEF SOLUTIONS

‘ = €5 % BERTO*®S

t_.\._s CHEF SOLUTIONS
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COCCION

COCINAS A GAS J 700

HIGH POWER

Detalle Fondo de Agua
(Facil limpieza)

Mod. SG7F4+FE

COCINAS A GAS

« Construccion en acero AlSI 304.

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm. de espesor.

+ Cuba estampada de gran profundidad, de acero inox de 2mm.

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion antigrasa.

« Parrilla de fundicion.

+ Quemadores de 6 Kw. Accionados por grifo valvulado y fijados a la cuba, estancos para
fondo de agua. Diseiados para anadir agua y facilitar la limpieza.

+ Modelos fondo de agua: Pensados para aiiadir agua y facilitar su limpieza al evitar que
los restos de comida se peguen al fondo. Tapon rebosadero para vaciado de agua.

« Fuegos abiertos con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.
+ Piezo-electrico en horno con cierre estanco en silicona.
« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Hornos a gas (GN1/1y 2/1) regulados termostaticamente de 160 a 300° C, interior en
acero inox y guias extraibles porta bandejas. Horno eléctrico GN 2/1y GN 1/1 conveccidn.

ACCESORIOS: Soportes, Puertas, Planchas, Reductor fuegos, Parrillas horno, etc.

BERTO'’S



COCINAS MODULARES

HIGH POWER

BERTO'S S

Cocina Sobremesa 2 fuegos a gas
MODELO POTENCIA PVP
SG7F2B 12kw  2.118¢€

SG7F2B/SC  Con fondo de agua y tapon rebosadero 12 Kw 2.202 €

Cocina Sobremesa 4 fuegos a gas

SG7F4B Ukw  3.341€

% % MODELO POTENCIA PVP

SG7F4B/SC  (Confondo de aguay tapon rebosadero 24 Kw 3.540 €

Cocina 4 fuegos a gas + Horno a gas GN 2/1
MODELO POTENCIA PVP
SG7F4+FG 31,8 Kw 5.567 €
G7F4+FG/SC  Confondo de aguay tapon rebosadero 31,8 Kw 5.773 €

GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

Cocina 4 fuegos a gas + Horno conveccion GN 1/1

MODELO POTENCIA PVP
SG7F4+FE2 24Kw+6Kw (3x400v+N)  6.046 €
SG7F4+FE2/SC  Con fondo de agua y tapdn rebosadero 6.251€

GN1/1
CONVECCTION

ROMAGSA
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]
COCINAS

COCCION

VITROCERAMICA S 700

E INDUCCION

Horno eléctrico

Mod. SE7P4/VTR+FE

COCINAS DE VITROCERAMICA

« Plano de trabajo vitroceramico de gran espesor.

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

« Precision en la regulacion de la temperatura.

+ Alcanza en pocos segundos una temperatura de hasta 500°C.

« Lampara testigo que avisa del calor residual hasta 60°C.

« Circuito de calentamiento circular de 25 cm. de diametro.
Potencia 2,5 Kw.

« Las zonas de trabajo estan serigrafiadas para un correcto
posicionamiento de los recipientes.

+Version de 2 y 4 zonas de calentamiento.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESSORIOS: Puertas, etc

BERTO'’S

COCINAS DE INDUCCION
« Construccion en acero AlSI 304.
« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm. de espesor.

« Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

« Rapidez de calentamiento

« Mayor aprovechamiento calorifico

« Maxima precision en la regulacion de la temperatura.

« Ahorro energético del 30%.

« Limpieza muy simple, basta pasar un paio.

« Interrupccion automatica del consumo en el momento que se
retira el recipiente.

« La zona de calentamiento se autoregula en base al diametro de
la cazuela.

« Modelos de 2 0 4 zonas de calentamiento de 3,5 Kw. cada una



COCINAS MODULARES

BERTO'S S
COCINAS VITROCERAMICA

Cocina Vitroceramica 2 fuegos

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

g
EE

@ SE7P2B/NTR 6,4 Kw 3x400v+N 2.430€
230x 230 mm

Cocina Vitroceramica 4 fuegos

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE7P4B/NTR 12,8 Kw 3x400v+N 3.880 €

N
w
o
>

230 mm

Cocina Vitroceramica 4 fuegos
+Horno eléctrico GN 1/1

)

tmt'
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
{""If
230x230mm () SETPANTR+FE2 17,48 Kw 3x400v+N 6.880 €
_&.L Qrxrx

FE|| 468Kw || GN1/1
mm 530 x 325 3 pos.

COCINAS INDUCCION

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

‘ E Cocina Induccién 2 fuegos con mueble

\ - @ SE7P2M/IND 7 Kw 3x400v+N 8.146 €
iy S J; Al 230x230mm @)  SE7P2B/IND Version Sobremesa 7.880 €
e i

E E Cocina Induccion 4 fuegos con mueble

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

E E (@) SE7P4M/IND 14Kw 3x400v +N 15.546 €
230x230 mm @ SE7P4B/IND Version Sobremesa 15.298 €
L Wok Induccion
2 — MODELO POTENCIA VOLTAJE PP
“ 4 o
- () SETWO-B/IND 5 Kw 3x400v+N 5.544 €

0300 mm
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COCCION

FRY-TOP

ELECTRICOSY A GAS S 700

COMPOUND

a*s | '
P

¥
| il

SUPERFICIE COMPOUND

Plancha superior bicomponente de acero inox AlSI
316, ofrece resistencia, perfecta higiene y minima
irradiacion. La parte inferior de acero garantiza la
méxima difusion del calor.
Bordes redondeados con canal perimetral para la
recogida de los residuos de coccion.

Construccion en acero inox.

Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm. de espesor.
Mandos de fibra de vidrio resitentes al calor, con proteccion
antigrasa.

Amplia gama de superficies de coccién en acero Compound.
Lisa, acanalada, 1/3 acanalada y 2/3 lisas.

Superficie de coccion dotada de canaleta recoge-jugos y gran
orificio de evacuacion.

BERTO'’S

Mod. SG7FL8B - 2 CPD

FRY TOP A GAS

+ Quemadores en acero inox con llama autoestabilizada.

+ Cada médulo de 400 mm. es comandado por un grifo con vélvula
independiente.

« Encendido piezoeléctrico, regulacion de temperatura hasta 300°C.

+ Con llama piloto, valvula termostatica y termopar de seguridad..

FRY TOP ELECTRICO

+ Resistencias blindadas en acero inox incoloy.

+ Los modelos de 800 mm. las dos zonas de coccion son
independientes con termostato, garantizado la maxima
versatilidad de utilizacién.

+ Regulacion de la temperatura de 50 a 300° C, con pilotos de control
de tension y temperatura.

ACCESORIOS: Puertas, Espatulas, Tapdn de teflon, peto, etc...



COCINAS MODULARES

BERTO'S J
COMPOUND A GAS
g — H Fry-Top a gas - 400
5B _—_\ Plancha Lisa Compound
5 — MODELO PLACA POTENCIA PVP
E-l ____:_?.. SGTFLAB/CPD Lisa 6,9 K 3.160€
Fry-Top a gas - 400
&8 \ H Plancha Acanalada Compound
iE --w\ MODELO PLACA POTENCIA PVP
S Y o SG7FR4B/CPD Acanalada 69 kw 3.290€
—
:D?.‘.
5 T (e Fry-Top a gas - 800
| 1\ Plancha Lisa Compound
- E —
B MODELO PLACA POTENCIA PVP
W \.‘i «0 e SG7FL8B-2/CPD Li K
= ‘I.'______.;;-.—-‘"‘ 7FL8B-2/! isa 13,8 Kw 5.250 €
Fry-Top a gas - 800

Plancha Lisa 2/3 - Acanalada 1/3 Compound

MODELO PLACA

POTENCIA PVP
%, 0 SG7FM8B-2/CPD  Lisa/Acanalada 13,8 Kw 5.390€
1\% H\_——_:E.—--."—
i
Fry-Top a gas - 800
o —_—
2d \ H Plancha Acanalada Compound
2B W s \ MODELO PLACA POTENCIA PVP
s | -—’"‘EP 0 SG7FR8B-2/CPD Acanalada 13,8 Kw 5.490 €
_——_——g——
ROMAGSA
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COMPOUND ELECTRICO FRY-TOP
_',g, ‘\ Fry-Top eléctrico - 400
= Y Plancha Lisa Compound
Jg, ¥ © MODELO PLACA POTENCIA  VOLTAJE PVP
-"";;" - @ SE7FL4B/CPD Lisa 48Kkw  3x400v+N  2.990€
Fry-Top eléctrico - 400
-y “‘\ Plancha Acanalada Compound
7 | MODELO PLACA POTENCIA VOLTAJE PVP
w Gk (3 SE7FR4B/CPD  Acanalada 48Kw  3x400v+N  3.140€
—
L
- Fry-Top eléctrico - 800
-5 \ Plancha Lisa Compound
| ._-._—-r-‘:"_ﬁ'-_-: 3 MODELO PLACA POTENCIA PVP
L 1 . Ko O
= "‘1________...--- () SE7FL8B-2/CPD Lisa 9,6 Kw 4.820€
.\ ol
RS
Fry-Top eléctrico - 800
E 4 ‘\ Plancha Lisa 2/3 - Acanalada 1/3 Compound
T8 D —— MODELO PLACA POTENCIA PVP
'1,‘ — P L ;
T *‘.H -0 ‘© (D SE7EM8SB-2/CPD  Lisa/Acanalada 9,6 Kw 4.940 €
= nMr
Fry-Top eléctrico - 800
7 \ Plancha Acanalada Compound
&
— Hﬁﬁ..--:-_- MODELO PLACA POTENCIA PVP
“J:-:% \u“ i:i ‘0 @ SE7FR8B-2/CPD Acanalada 9,6 Kw 4,990 €
200

.3;";]1.
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COCINAS MODULARES

BERTO'S S

CUECE PASTAS A GAS
Y ELECTRICOS S 700

« Ideal para cocer pasta, arroz, verduras y huevos, gracias a la rapidez de
ebullicion del agua.

« Entrada de agua en la parte delantera del plano, facilita la regulacion
del flujo de agua y garantiza la limpieza de la cuba agilizando la
eliminacion del almidon y los residuos.

« Cuba estampada en acero inox AlSI 316 de 30 litros de capacidad con
amplios bordes redondeados.

« Falso fondo para apoyar cestas.
« El escurridor delantero garantiza un plano de apoyo grande y cémodo.

Combinaciones de cestas (no incluidas)

173 1/6
s 3 3 13 = 6
13 1/6
13 13 616 S1/6
13 16 (S1/6  (S1/6  (S1/6

16 (S1/6 16  (S1/6 16 (S1/6

Modelo Tipo Capacidad Medidas PVP
s Cesta 1/1 25Kg 290330200 303€
Mod. SG7CP40M 12 Cesta 1/2 1,2Kg 140x330x 200 154€
13 Cesta 1/3 03Kg 290x 105x 200 148¢€
CUECE PASTAS s 1/6 Cesta 1/6 04Kg 140 105x 200 110€
- Cuece pastas Eléctrico
4 =G
= MODELO CAPACIDAD CESTAS POTENCIA PVP
l._a‘ N @ SE7CP40M 30 litros 1/1 (Cestas no incluidas) 8 Kw(3 x400v + N) 4.250 €
« Cuece pastas a Gas
uliE e MODELO CAPACIDAD CESTAS POTENCIA ENC.ELECTRICO  PVP
L
=
§ SG7CP40M 30 litros 1/1 (Cestas no incluidas) 10 Kw 6w 3.990 €
& [l L
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COCCION

PARRILLA A GAS S 700
Y ELECTRICAS

Detalle Parrilla
Reversible modelos Gas

Mod. SG7WG80M

PARRILLA CON FONDO DE AGUA BARBACOA CON PIEDRA VOLCANICA

Permiten cocinar a la parrilla de forma natural y sana exaltando las « Quemadores tubulares dobles de acero inox.

mejores caracteristicas organilépticas de los alimentos y favoreciendo - Regulacién de la potencia mediante grifo de funcionamiento
la dispersion de las grasas. continuo.

- Llama piloto protegida, encendido piezoelectrico con cierre
estanco en silicona.

« Parrillas de fundicion reversibles.

« Elmodelo de 800 mm. con dos zonas con mandos separados
para una regulacion independiente y 6ptima de la
temperatura.

Modelos a Gas

+ Quemadores accesibles a traves de un amplio cajon en acero inox
extraible y con agua.

+ Dicha agua permite a la comida mantenerse tierna y permite
reducir humos y recoger grasas.

Modelos Eléctricos

+ Regulacion de la potencia con regulador de energia, temperatura
maxima 400°C.

« Fabricadas con resistencias acorazadas de alta potencia
construidas en acero especifico que permiten cocicnar los alimentos
por contacto directo.

+ Dicha agua permite a la comida mantenerse tierna y permite

reducir humos y recoger grasas.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S J
PARRILLAS A GAS
! Parrilla a gas - 400 con fondo de agua
-8 MODELO POTENCIA PVP
.i.i . SG7TWGA40M 9 Kw 2.983 €
:’;.% . J 1 Parrilla reversible de hierro fundido

¥

Piedra volcanica - 400 sobremesa

e ‘ MODELO POTENCIA PVP

YT WD SG7PL40B 7Kw 2.923¢€
;
e Piedra volcanica

Parrilla a gas - 800 con fondo de agua
MODELO POTENCIA PVP
SG7WGSOM 18 Kw 4.885 €

Parrilla reversible de hierro fundido

Piedra volcanica - 800 sobremesa
MODELO POTENCIA PVP
SG7PL80B 14 Kw 3.993 ¢

Piedra volcanica

Parrilla eléctrica - 400 sobremesa
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE7CG40B 4,08 Kw 3x400v+ N 4.762 €

Parrilla eléctrica - 800 sobremesa
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

@ SE7CG80B 8,16 Kw 3x400v+N 6.560 €
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COCCION

FREIDORAS A GAS S 700
Y ELECTRICAS

Construccidn en acero inox.

Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2
mm de espesor. Cuba estampada.

Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor,
con proteccidn antigrasa

Patas de acero inox con altura requlable en
50 mm.

BERTO'’S

-Foto 1 -
Resistencia Pivotante

-Foto 2 -
Cuba freidora indirecta

Mod. SE7F10-4M

FREIDORAS A GAS INDIRECTAS

+ Quemadores con combustion optimizada con valvula de seguridad con termoelemento
y termostato de seguridad, llama piloto protegida.

« Regulacion de temperatura con siete posiciones de 110 a 190 °C. Modelos analégicos

+ Quemadores fuera de la cuba. Limpieza muy fcil.(foto 2)

FREIDORAS ELECTRICAS

« Los modelos eléctricos estan dotados de potentes resitencias pivotantes. (foto 1)

« Control automatico de la temperatura mediante termostato regulable hasta 190 °C.
Termostato de seguridad con rearme.

+ Cuba redondeada sin soldaduras

« Limpieza cuba muy facil gracias al sistema de resistencias moviles.



COCINAS MODULARES

BERTO'S S

FREIDORAS A GAS

= E—
3 . Freidora a gas indirecta
i)
sy | MODELO CAPACIDAD POTENCIA ENC. ELECTRICO PVP
; ©
= SGL18MI 18 Litros 14 kw 10w 4520¢€
k Mandos analdgicos
W Tl 1 Opcional: 2 medias cestas
FREIDORAS ELECTRICAS
Freidora eléctrica sobremesa
¥ . "'-T': MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
“ Y0 @ SE7F10-48 10Litros 9 Kw 3X400V4+N  2330¢€
—
o Mandos analdgicos
s Freidora eléctrica de mueble
s e
W o MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
=
b @)  SE7F10-4M 10 Litros 9 Kw 3x400V+N  3.178€
* Mandos analégicos
L

Freidora eléctrica 2 Cubas separadas

e
T ..—?—'-'_..'.'
s o MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
('
.”— @ SE7F7+7-4M 747 Litros 8+8 Kw 3x400V+N 4,980 €
[ ¥
2 Mandos analégicos
o
" Freidora eléctrica de mueble
B0 6
MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
—
-3 @ SE7F18-4MS 18 Litros 18 Kw 3x400V+N 3.988 €
*'ia =) Mandos analégicos
a0 &
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COCCION

BANO MARIA ELECTRICO

h Ideal para mantener caliente cualquier tipo de comida en cubetas
Gastronorm especificas, de hasta una altura de 150 mm.

Cuba estampada, con amplios bordes redondeados, garantiza la
facilidad de limpieza y la maxima higiene.

Sobre y frontal de apoyo de 2 mm. de espesor.
Con regulador de potencia.

- Mod. SE7BM4B

i g Baio Maria de sobremesa
N MODELO POTENCIA PVP
‘-‘E- E
& I-\
Mod. SE7BM4M i w. .  SE7BM4B 1,2Kw (1x2300) 1.755€
s B Baiio Maria de sobremesa
" 1
5 MODELO POTENCIA PVP
Y @  SE7BM4M 1,2 Kw (1x 230v) 2.239¢€
5B :J:-LJ,
R
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COCINAS MODULARES

BERTO'S S

ELEMENTOS NEUTROS

- Los elementos neutros complementan cualquier composicidn,
se les puede anadir columna de agua o soporte salamandra

- Sobre y Frontal de apoyo de 2 mm.

Mod. SN7T8B

Con soporte y puertas

Mueble neutro sobremesa de 200

MODELO MEDIDA PVP
e N 57 SN7T2B 200 mm 805 €
'T;n SN7T2M OPCION - Altura 900 mm. 986 €
T Mueble neutro sobremesa de 400
_Eq $— MODELO MEDIDA PVP
% i SN7T4B 400 mm 884 ¢
i Mueble neutro sobremesa de 800
'Eu 1‘1.. L — MODELO MEDIDA PVP
" SNTT3B 800 mm 1246 €
£y '_ = , Mueble neutro sobremesa de 800
] j ~ b Con soporte para Salamandra
T -,;l ___________——lr-' MODELO MEDIDA PVP
e \— SN7T8B-+S 800 mm 1.736€
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COCCION

SOPORTES ELEMENTOS
NEUTROS

SOPORTES ELEMENTOS NEUTROS

Soporte inox abierto 400 con laterales cerrados

MODELO PVP
(N)  S75G40 Patas regulables 581€
Opcion (antos interiores redondeados 1.108 €

Soporte inox abierto 800 con laterales cerrados

2
o MODELO PVP
(N) 575680 Patas requlables 750 €
Opcion (antos interiores redondeados 1.252 €

1=
At
SRS

Soporte inox abierto 1200 con laterales cerrados

650
23 5E

MODELO PVP
. (N) 5756120 Patas requlables 944 €
) Opcion Cantos interiores redondeados 1.628 €

) Hﬁi.-g
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COCINAS MODULARES

BERTO'S S

Kit
ESTRUCTURA
PUENTE

KSP80 Longitud: 800 mm. 215€
KSP120 Longitud: 1200 mm. 290 €
KSP160 Longitud: 1600 mm. 370€
OPCIONAL

BOC7/1 Embellecedor de cierre 90 € /?
B0C7/2 Embellecedor de cierre doble 156 € />

T Z6calo inox a medida, precio por metro 270€ ¢

S7PC1DX DERECHO 641€

Panel de cierre
en acero inox 2 mm.

S7PC1SX IZQUIERDO 641€
S7PCM 1 DX Panel de cierre DERECHO 598 €
en acero inox 2 mm.
Para estructura
S7PCM 15X con alerones. IZQUIERDO 598 €

S7PC2 Panel de cierre en acero inox 2 mm. 1300 €
Para estructura central.

STPCM2 Panel de cierre en acero inox 2 mm. 1277 €
Para estructura central con alerones.

Personalizacidn logo cliente con grabado laser. 550 €
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COCCION

KIT ESTRUCTURA PUENTE - OPCIONAL

Cobre juntas para instalacion central a medida, precio por metro
(Aumenta 2,2 cms la profundidad del blogue)

.
PMI Plano alerdn isla en inox de 2 mm. 4.150€ /

S7¢G 70€

PMS DX Plano alerdn derecho en inox de 2 mm. 3.438€

PMS SX Plano alerin izquierdo en inox de 2 mm. 3.438¢€
Panel de mandos enuna pieza (Hasta 4 metros) 340 €/m "':‘: ?
CRUN Suplemento por color { ,
Rojo (RAL 3020), Azul (RAL 5005) Negro (RAL 9005), Gris (RAL 1015) 470 €/m NS
=
1P DX 5700 1 Puerta derecha 400 mm. 350 € -
T
o —
1P SX 700 1 Puerta izquierda 400 mm. 350€
TF--'."‘--__
2P 400 5700 2 Puertas 800mm. 700 € ‘3 )
ACCESORIOS FRYTOP

PSFT40 Peto antisalpicaduras mm. 384x320x85h 98 € / 7
PSFT80 Peto antisalpicaduras mm. 784x320x85h 195 € /ﬁ

SPL Espatula lisa 82¢€ \\\\W
SPR Espétula acanalada 82¢€ \%‘

TPT0 Tapén Teflon Oval 28¢€ §

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

ACCESORIOS
CUECE PASTAS
¢s11 Cesta 1/1 mm.290x330x200 h 303€
172 Cesta1/2 mm. 140x330x 200 h 154 €
¢s13 Cesta 1/3 mm. 290 x 105x 200 h 148 €
s1/6 Cesta 1/6 mm. 140 x 105 x 200 h 110€

CESTAS FREIDORAS - CAMBIO DOTACION CESTAS

OPCIONAL: 2 Medias Cestas mm. 285x130x135h 79¢€
GL18
1 Cesta mm. 285x275x135h Dotacion
OPCIONAL: 2 Medias Cestas mm. 275x95x 110 h 79€
E7F10
1 Cesta mm. 275x200x 110 h Dotacion
BCAMDOT7 (ambio dotacion cestas (por cuba) 79 €
OPCIONAL
e :{m_,._.;:.'-g .ff-'f;’_’”:;’%
= (=
Columna de G ggl:::)':?en_ 4}% T
AN agu§ con grifo 550€ KWC table “KWC” con 1.712 € [
orientable .
g Drip Stop .:ﬂ'
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COCCION

Puente Mural Puente Central

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO’'S S 900

COCINAS A GAS 90O

Mod. SGO9F4PS+FG

COCINAS A GAS

« Construccion en acero inox AlSI 304 con sobre y frontal de apoyo de 2 mm. de espesor.

« Planos de coccion embutidos con quemadores estancos.

+ Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de laton, fijados, estancos a los liquidos. De
triple perforado. Con potencia de 6 Kw con 90 mm. y de 10 Kw con 120 mm. de didmetro.

« Parrillas de fundicion.

+ Modelos fondo de agua: Pensados para aiadir agua y facilitar su limpieza al evitar que los restos
de comida se peguen al fondo. Tapon rebosadero para vaciado de agua.

+ Hornos a gas GN 2/1 regulados termostaticamente de 160 a 280° C

+ OPCIONAL: Hornos eléctricos GN 2/1 regulados termostaticamente de 50 a 270° C- CONSULTAR

« Interior hornos en acero inox. Guias porta-bandejas extraibles.

« Chimenea interna en acero inox.

5900
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Cocina a Gas 2 fuegos
MODELO POTENCIA  PVP
SGOF2MPS 16Kw  2.495€
SG9F2MPS/SC  Con fondo de agua y tapon rebosadero ~ 16kw  2.615 €

Cocina a Gas 2 fuegos
MODELO POTENCIA  PVP
SGIF2MPSP 0Kkw  2.616€

SGIF2MPSP/SC  Con fondo de agua y tapon rebosadero ~ 20kw  2.735 €

Cocina a Gas 4 fuegos
MODELO POTENCIA  PVP
SGOFAMPS 8Kw  4.095€

SGIFAMPS/SC  Confondo de aguay tapn rebosadero  28kw  4.315 €

Cocina a Gas 4 fuegos
MODELO POTENCIA  PVP
SGOFAMPSP 4Kw  4.340€

SGIFAMPSP/SC  Confondo de agua y tapdn rebosadero ~ 40Kw  4.595 €

Cocina a Gas 6 fuegos
MODELO POTENCIA  PVP
SGIF6MPS 44Kw  5.495€

SGIF6MPS/SC  Con fondo de agua y tapénrebosadero 44 Kw  5.745 €

2 [



COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
COCINAS A GAS
Cocina a Gas 6 fuegos
MODELO POTENCIA  PVP
SGOFGMPSP 60Kkw  5.785€
SGIF6MPSP/SC  Con fondo de agua y tapn rebosadero 60 Kw  6.080 €
Cocina a Gas 4 fuegos + Horno a gas
MODELO POTENCIA  PVP
SGIF4PS+FG 358Kkw  5.870€
SGIFAPS+FG/SC  Con fondo de agua y tapdn rebosadero 35,8 Kw  6.245 €
GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos. | CON LLAMA PILOTO
Cocina a Gas 4 fuegos + Horno a gas
MODELO POTENCIA  PVP
SGOFAPSP+FG 478Kw  6.210€
SGIF4PSP+FG/SC  Con fondo de agua y tapdn rebosadero 47,8 Kw  6.590 €
GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos. | CON LLAMA PILOTO
Cocina a Gas 6 fuegos + Horno a gas
MODELO POTENCIA  PVP
SGOF6PS-+FG 51,8Kkw  7.490 €
SGIF6PS+FG/SC  Con fondo de agua y tapon rebosadero 51,8 Kw  7.890 €
GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.
Cocina a Gas 6 fuegos + Horno a gas
MODELO POTENCIA  PVP
SGOF6PSP+FG 678Kkw  7.890€
SGIF6PSP+FG/SC  Con fondo de agua y tapdn rebosadero 67,8 Kw ~ 8.390 €

GN2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.

ROMAGSA
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COCCION

COCINAS
VITROCERAMICA 900

Mod. SE9P4P/VTR+FE COCINAS DE VITROCERAMICA

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor.

+ Plano de trabajo vitroceramico de gran espesor 6 mm.

« Precision en la regulacion de la temperatura.

« Alcanza en pocos segundos una temperatura de hasta 500 ° C.

- Lampara testigo que avisa del calor residual hasta 60 °C.

« Potencia 4 Kw.

« Las zonas de trabajo estan serigrafiadas para un correcto posicionamiento
de los recipientes.

«Version de 2 y 4 zonas de calentamiento.

» Modelo de 4 zonas de calentamiento, posibilidad de suministrar con horno
electrico GN 2/1 o conveccion GN 1/1.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO'S S 900
COCINAS VITROCERAMICA
ﬂ Cocina Vitroceramica 2 fuegos
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
H @) SE9P2MPNVTR 8 kw 3x400v+N 3.450 €

270x 270 mm

H H Cocina Vitroceramica 4 fuegos
H H MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

@) SE9PAMP/VTR 16 kw 3X400v+N 5.820€

H H Cocina Vitroceramica 4

fuegos + Horno GN 1/1
H H MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
270x270mm ()  SEOPAP/VTR+FE2 20,68 kw 3%400v+N 8.300€

FE2 || 468Kw || g1y
mm 325 x530x 3 pos.
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COCCION

COCINAS INDUCCION
S900

Mod. SE9P4M/IND COCINAS DE INDUCCION
+ Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor.
+ Rapidez de calentamiento.
« Mayor aprovechamiento calorifico.
+ Maxima precision en la regulacion de la temperatura.
« Ahorro energetico del 30 %.
« Limpieza muy simple, basta pasar un paio.
« Interrupcion automatica inmediata en el momento que se retira el
recipiente.
« La zona de calentamiento se autorregula en base al diametro de la cazuela.
+ Modelos de 2 6 4 zonas de calentamiento de 5 Kw. cada una.
« Modelos de 7 Kw. (Bobinas dobles).
+ Modelo WOK de 5 Kw.
« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
COCINAS INDUCCION
H Cocina Induccion 2 fuegos
E MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
X270 (@) SE9P2M/IND 10kw 3x400v+ N 8.950 €
ﬂ H Cocina Induccion 4 fuegos
ﬂ ﬂ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
() SE9PAM/IND 20 Kw 3%400v+ N 16.815€
270x 270 mm
Cocina Induccion Wok
-
= MODELO POTENCIA VOLTAJE PP
‘- @) SE9WOK/IND 5kw 3x400v+N 5.995 €
i (300 mm
s ﬂ-
:ﬁ“.
: Cocina Induccion 2 fuegos de 7Kw
Kw
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
7
Kw () SEOTPRZMIND  14Kw 3x400v+ N 12.645 €
320x 286 mm Bobinas dobles de 3,5 Kw
H Cocina Induccion 4 fuegos de 7Kw
Kw
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
7 7
(@) SEOTPAM/IND  28Kw 3x400v + N 24,855 €

320x 286 mm

Bobinas dobles de 3,5 Kw

ROMAGSA
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PLACA RADIANTE A GAS “COUP DE FEU”

« Construccidn en acero inox AlSI 304 -revestimientos laterales-

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa

« Placa radiante de acero al carbono de gran superficie (5.200cm2)
con 15 mm. de grosor con elevada resistencia y distribucion
homogénea de las altas temperaturas. El potente quemador
de hierro fundido de 13 Kw. permite alcanzar en poco tiempo la
temperatura de 500 °C en el disco central.

+ Piezo-eléctrico con cierre estanco en silicona y mandos con
proteccion anti-grasa.

« Con llama piloto, valvula de seguridad y termopares bimetalitos.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Horno GN 2/1 regulado termostaticamente de 160 a 280 ° C,
interior en acero inox y guias porta-bandejas extraibles.

« Horno con puerta estampada con doble reborde. Tirador
embutido.

ACCESORIOS: Puertas, Parrillas horno, etc.

BERTO'’S

LACA RADIANTEA
S O ELECTRICA S900

Mod. SGOTP+FG

PLACA RADIANTE ELECTRICA “TUTTAPIASTRA”

« Construccion en acero inox AlSI 304 -revestimientos laterales-

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor

« Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor.

« Superficie de acero especial de alto espesor con elevada
resistencia y distribucion homogénea de las altas temperaturas.
Con 4 zonas de coccion (4 resistencias de 3,5 kw).

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

+ Hornos GN 2/1 regulados termostaticamente de 160 a 280 ° C,
interior en acero inox, guias interiores extraibles.

« Horno con puerta estampada con doble reborde.
Con tirador embutido.

ACCESORIOS: Puertas, Parrillas horno, etc.



COCINAS MODULARES

BERTO’S J 900
PLACA RADIANTE
Placa radiante a Gas
MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
SGITPM 13 Kw 11.180 44 356 4,990 €
Placa radiante a Gas + horno
MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
SGITP+FG 20,8 Kw 17.880 70.969 6.850 €
GN 2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.
Placa radiante eléctrica
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE9TPM 14 Kw 380-415V3N 6.095 €
4 zonas de coccion

AE

Placa radiante eléctrica + horno

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE9TP+FE2 18,68 Kw 380-415V3N 7.540 €
4 zonas de coccion
GN1/1
mm 530X325 x 3 pos.

ROMAGSA
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MARMITAS
GAS O ELECTRICA S 900

Tapa con doble pared

Mod. SGOP15I

MARMITAS ELECTRICAS Y A GAS

« Funcionamiento eléctrico y a gas.

« Calentamiento INDIRECTO, indicado para comidas densas como cremas, sopas, salsas. . .
« Capacidad: 100 y 150 litros.

« Cubas en acero Inox Aisi 316, altamente resistentes a la corrosion de sales y salsas.

« Posibilidad de utilizar cestas para la coccion de verduras, pastas, etc. (ver accesorios).

« Facil limpieza y mantenimiento, gracias a los cantos redondeados y al grifo de vaciado,
facilmente desmontable.

- Tapa con doble pared que garantiza una menor dispersion térmica del calor.
« Rebosadero en plano de trabajo para eventuales derramamientos.

« Carga automatica del agua de la cdmara de calentamiento.

« Conexion eléctrica para el encendido, 30 w. (modelos a gas).

BERTO'’S




COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
MARMITAS A GAS
2 R . e e .
s Marmita a Gas indirecta 100 litros
i8 ;_,.—— . MODELO CAPACIDAD  POTENCIA VOLTAJE PVP
. SGIP101 100 Lts. 20,9 Kw Enc. eléctrico 30 w 9.480 €
SGIP10IA Autoclave 100 Lts. 20,9 Kw Enc. eléctrico30w  11.120 €
Marmita a Gas indirecta 150 litros
MODELO CAPACIDAD  POTENCIA VOLTAJE PVP
SGIP15I1 150 Lts. 20,9 Kw Enc. eléctrico 30 w 9.890 €
SGIP15IA Autoclave 150 Lts. 20,9 Kw Enc. eléctrico 30 w 11.530 €
8 Marmita Eléctrica indirecta 100 litros
e f’?ﬁ: MODELO CAPACIDAD  POTENCIA VOLTAJE PVP
ﬂ @ se9p10l 100Lts. 16 Kw 3%400+N 9.595 €
k- .ﬂ' @ SE9P10IA Autoclave 100 Lts. 16 Kw 3x400+ N 10.895 €
\ & Marmita Eléctrica indirecta 150 litros
- MODELO CAPACIDAD  POTENCIA VOLTAJE PVP
‘:,jl' : @ SE9P15I 150 Lts. 18 Kw 3x400+ N 9.980 €
k) ﬂ1 1 @ SE9P15IA Autoclave 150 Lts. 18 Kw 3x400+N 11.180 €
o
CESTAS PARA MARMITAS
S9CP10/1 Cod. 35615250 Cesta perforada 100 Litros @mm 560 x 300 h AISI 304 680 €
S9CP15/1 Cod. 35615350 Cesta perforada 150 Litros @mm 560 x 370 h AISI 304 725€
S9CP10/2 (od. 35615450 2 Medias cestas perforadas 100 Litros @mm 560 x 300 h AISI 304 925€
S9CP15/2 (od. 35615550 2 Medias cestas perforadas 150 Litros @mm 560 x 370 h AISI 304 940 €
9CP20/2 Cod. 35616300 2 Medias cestas perforadas 200 Litros @mm 560 x 560 h AISI 304 970 €
S9CP10/3 Cod. 35615750 3 Cestas perforadas 1/3 100 Litros @mm 560 x 300 h AISI 304 1.025 €
S9CP15/3 Cod. 35615850 3 Cestas perforadas 1/3 150 Litros @mm 560 x 370 h AISI 304 1.100 €
9CP20/3 Cod. 35616400 3 Cestas perforadas 1/3 200 Litros @mm 560 x 560 h AISI 304 1.155 €

ROMAGSA
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COCCION

SARTEN BASCULANTE
ELECTRICAY A GAS S 90O

SG9BR8/I+RM+CDP

« Construccion en acero inox AlSI 304, de 2 mm. de espesor

« Funcionamiento eléctrico o a gas.

« Elevacién manual o motorizada.

« Permite diversos tipos de coccion: sofreir, dorar, estofar, asar, cocer, etc.

« Gracias al elevado espesor de la cuba, la temperatura se distribuye
uniformemente, garantizando cocciones homogéneas y ahorro energético.

- La carga de agua, situada en la parte posterior, y los cantos redondeados de la
cuba aseguran una facil limpieza.

« Cuba de coccién basculante manualmente con dngulo de rotacion max. 90 .
« Angulos redondeados para facilitar el vaciado y la limpieza.

« Grifo de llenado de agua.

- Tapa de doble pared en acero inox contrabalanceada con muelles.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

BERTO'’S

Detalle
elevacion
motorizada

SARTEN BASCULANTE A GAS

+ Modelos a gas con quemadores tubulares en acero
inox, valvula de seguridad y termopar, encendido
electrico (ascension eléctrica) con llama piloto, valvula
termostastica de gas.

+ Regulacion de temperatura entre 100y 290 ° C.

SARTEN BASCULANTE ELECTRICA

« Modelos eléctricos con calentamiento mediante
resistencias en contacto con el fondo de la cuba.

+ Regulacion de la temperatura entre 45y 295 ° C.
mediante termostato de trabajo.

« Termostato de seguridad e indicadores luminosos de
tension y funcionamiento.

« Patas de ecero inox con altura regulable en 50 mm.
«Voltaje eléctrico: 400-3N



COCINAS MODULARES

BERTO'S S 900
SARTEN BASCULANTE A GAS
Sartén Basculante a Gas 80 litros
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
SGIBR8/I+CDP 20 Kw 3x400+N 9.770 €

Tapa con doble pared - Elevacion manual - Encendido eléctrico 6w

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
SGIBR8/I+-RM+CDP 20 kw 3x400+ N 11.160 €

Tapa con doble pared - Elevacion motorizada - Encendido eléctrico 6w

:ﬁ p 1 | s o
s Y \ Sartén Basculante a Gas 120 litros
. \ R —— MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
- S BTV =
2 SG9BR12/1+-RM+CDP 30 Kw 3x400+N 14.835 €

{_’ 2 Tapa con doble pared - Elevacion motorizada - Encendido eléctrico 400W

SARTEN BASCULANTE ELECTRICA

Sartén Basculante Eléctrica 80 litros

._' 1.—-—"'.:"
\ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
% —

Am—— @ SE9BR8/1+CDP 9,6 Kw 3x400+N 10.260 €

Tapa con doble pared - Elevacion manual

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

“@ (@)  SE9BRS/I+RM-+CDP 9,6 Kw 3%400 + N 11.735€

Tapa con doble pared - Elevacion motorizada

\_. ‘ \ Sartén Basculante Eléctrica 120 litros
L — ""_-i MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
= - (@)  SE9BR12/I+RM-+CDP 15 Kw 3%400+ N 15390 €
.%%‘7_ E : -t Tapa con doble pared - Elevacion motorizada
' N
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COCCION

]
FRY-TOP

ELECTRICOS Y A GAS S 900

COMPOUND

SUPERFICIE COMPOUND

Plancha superior bicomponente de acero inox AlSI

316, ofrece resistencia, perfecta higiene y minima

irradiacion. La parte inferior de acero garantiza la
méxima difusion del calor.

Bordes redondeados con canal perimetral para la
recogida de los residuos de coccion.

« Construccion en acero inox.
« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm. de espesor.

« Mandos de fibra de vidrio resitentes al calor, con proteccion
antigrasa.

- Amplia gama de superficies de coccion en acero Compound.
Lisa, acanalada, 1/3 acanalada y 2/3 lisas.

« Superficie de coccién dotada de canaleta recoge-jugos y gran
orificio de evacuacion.

- Pata de acero inox con altura regulable en 50 mm.

BERTO'’S

Mod. SESFM8MP-2 CPD

Detalle orificio y
cajon recoge
grasas de gran
tamano

Detalle plancha
acanalado
y canaleta perimetral

FRYTOP A GAS
« Chimenea alzada y protecciones laterales anti salpicadura.
+ Quemadores en acero inox con llama autoestabilizada.

+ Cada médulo de 400 mm. es comandado por un grifo con valvula
independiente.

« Encendido piezoeléctrico, regulacion de temperatura hasta 300°C.
« Con llama piloto, valvula termostatica y termopar de seguridad.

FRY TOP ELECTRICO

+ Resistencias blindadas en acero inox incoloy.

+ Los modelos de 800 mm. las dos zonas de coccion son
independientes con termostato, garantizado la maxima
versatilidad de utilizacion.

+ Regulacion de la temperatura de 50 a 300° C, con pilotos de control
de tension y temperatura.

ACCESORIOS: Puertas, Espatulas, Tapon de teflon, peto, etc...



COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
FRY-TOP A GAS
5 s
—\ Fry-Top a gas - 400 Compound
A — MODELO PLACA POTENCIA PVP
p—
" SGOFL4M/CPD Lisa 10 kw 3.960 €
1__.%‘ ; SGIFR4M/CPD Acanalada 10Kkw  4.090¢€
Fry-Top a gas - 800 Compound
MODELO PLACA POTENCIA PVP
SGOFL8M-2/CPD Lisa 20 Kw 5.960 €
SG9FM8M-2/CPD 2/3 lisa, 1/3 acanalada 20 Kw 6.050 €
SGIFR8M-2/CPD Acanalada 20 Kw 6.065 €
Placa Placa Placa
Lisa 2/3 lisa, 1/3 acanalada Acanalada
FRY-TOP ELECTRICO
=\ Fry-Top Eléctrico - 400 Compound
it e MODELO PLACA POTENCIA  VOLTAJE PVP
@)  SE9FL4MP/CPD Lisa 6,6kw  V400-4153N  4.120€
] ‘ S @ SE9FR4MP/CPD Acanalada 6,6 Kw V400-4153N 4305 €
¥
.
-\ Fry-Top Eléctrico - 800 Compound
M\
iy e MODELO PLACA POTENCIA  VOLTAJE PVP
§ —n "
. @) SE9FLSMP-2/CPD Lisa 13,2Kw  V400-4153N  5.940€
‘ . @ SE9FM8MP-2/CPD  2/3 lisa, 1/3 acanalada 13,2Kw ~ V400-4153N  6.360 €
w5
2 # (®)  SE9FRSMP-2/CPD Acanalada 132Kw  V400-4153N  6.340€
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CUECE PASTAS A GAS
Y ELECTRICOS 900

« |deal para cocer pasta, arroz, verduras y huevos, gracias a la rapidez de
ebullicién de agua.

« Construccion en acero inox.
« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor
« Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccién antigrasa

- Cuba en acero inox AlSI 316 de 40 litros con sistema de rebosadero para
eliminar el almiddn y los residuos.

« Cuba estampada redondeada que facilita la limpieza e higiene.
« Grifo llenado y vaciado de agua. Doble fondo apoyo cestas.

« Ocho combinaciones posibles con la utilizacion de las cestas de 5
medidas diferentes (opcional) permiten fraccionar la produccién y
realizar a la vez diferentes tipos de pasta.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

BERTO'’S

Mod. SE9CP40

OPCIONAL:
SE9SC20
Elevador de cestas
4.056 €

CUECE PASTAS A GAS

+» Modelos a gas con quemadores inox de alto
rendimiento con combustion optimizada, colocados
bajo la cuba, dotados de valvula de seguridad con
termoelemento, encendido piezoelectrico y llama
piloto, requlador independiente para cada cuba.

CUECE PASTAS ELECTRICO

+ Modelo eléctrico con resistencia acero inox incoloy

+ Mando para la regulacion de la potencia con
indicador luminoso de control.



COCINAS MODULARES

BERTO'S S 900
CUECE PASTAS
3
i Cuece Pastas a Gas 400
it ﬁ MODELO CAPACIDAD POTENCIA Kcal/h Btu/h CESTAS PVP
i . 11
" SGICP40 40 litros 12 Kw 11.180 44356 (Noincluidas) 4,220 €
% : -_‘ml
Cuece Pastas a Gas 800
MODELO CAPACIDAD POTENCIA Kcal/h Btu/h CESTAS PVP
. 211
SGICP80 40+-40 litros 24 Kw 22.360 88.172 (No incluidas) 7.335€
| o\ Cuece Pastas Eléctrico 400
=% _'_"_5_!;
- :_, MODELO CAPACIDAD  POTENCIA VOLTAJE CESTAS PVP
i ' @ sE9cpao 40 litros 10 Kw V400- 415 3N an 4.725¢€
< (No incluidas)

CESTAS COMBINABLES PARA TODAS LAS NECESIDADES

9651 965113 9C51/6 9CS1/6
9511 95173 9CS1/6 9(S1/6
e 905173 9(S1/6 9CS1/6

9(5173 9(513

9(52/3 9(52/3

96513 9C51/6 9CS1/6
9C51/6 9CS1/6  9CS1/6 9CS1/6 95173 9C51/6 9CS1/6
9C51/1 Cesta1/1 490 x 290 x 200 mm. 260 €
9(51/2 Cesta 1/2 240 %290 x 200 mm. 165 €
9(51/3 Cesta 1/3 160 x 290 x 200 mm. 150 €
9(51/6 Cesta 1/6 145 x 145 x 200 mm. 108 €
9(52/3 Cesta 2/3 290 x 290 x 200 mm. 165 €
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FREIDORAS A GAS
Y ELECTRICAS 900

Mod. SE9F18-4M

« Construccion en acero inox.

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox
de 2 mm de espesor. Cuba estampada.

« Mandos en fibra de vidrio resistentes al
calor, con proteccién antigrasa

- Patas de acero inox con altura regulable
en 50 mm.

BERTO'’S

-Foto 1 -
Resistencias Pivotantes

-Foto 2 -
Cuba freidora indirecta

FREIDORAS A GAS

« Las freidoras a gas se caracterizan por la disposicion de los tubos calentadores
colocados en el interior e la cuba, lo que permite reducir los tiempos de trabajo. Cada
cuba esta dotada con potentes quemadores tubulares de acero inox.

« Un sistema de turbulencia permite ralentizar el flujo de la llama y aumentar el
rendimiento un 50 %.

+ Quemadores con combustion optimizada con valvula de seguridad con termoelemento
y termostato de seguridad, llama piloto protegida y encendido piezoelectrico.

+ Regulacion de temperatura con siete posiciones de 110 a 190 °C.
+ Modelos INDIRECTOS con quemadores fuera de la cuba. Limpieza muy facil.(foto 2)

FREIDORAS A GAS INDIRECTAS

+ Quemadores fuera de la cuba, limpieza mas facil (foto 2)

FREIDORAS ELECTRICAS
« Los modelos eléctricos estan dotados de potentes resitencias pivotantes. (foto 1)

« Control automatico de la temperatura mediante termostato regulable hasta 190 °C.
Termostato de seguridad con rearme.

+ Cuba redondeada sin soldaduras
« Limpieza cuba muy facil gracias al sistema de resistencias méviles.
« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.



COCINAS MODULARES

BERTO’'S S 900

FREIDORAS A GAS

J,, —
b
oY Freidora a Gas 18 litros - Indirecta
i \‘ s 2 MODELO CAPACIDAD POTENCIA ENC. ELECTRICO PVP
] 5
- S9GL18MI 18 Litros 14 Kw oW 4.725€

Mandos analdgicos
Standard 1 cesta grande

Freidora a Gas 18+18 litros - Indirecta
MODELO CAPACIDAD POTENCIA ENC. ELECTRICO PVP
S9GL18+18MI 18+18 Litros 28 Kw oW 7.615€

Mandos analdgicos
Standard 1 cesta grande x 2

Freidora a Gas 20 litros
MODELO CAPACIDAD POTENCIA PVP
$9GL20M 20 Litros 17,5 kw 4.295¢€

Mandos analdgicos
Standard 1 cesta grande

Freidora a Gas 20+20 litros
MODELO CAPACIDAD POTENCIA PVP
S9GL20+20M 20+20 Litros 35 Kw 7.335€

Mandos analdgicos
Standard 1 cesta grande x 2
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Freidora Eléctrica 7+7 litros

MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
SE9F7+7-4M 7+7 Litros 16 Kw 3x400V-+N 5.780 €
® Mandos analdgicos
Standard 1 cesta 7 litros x 2
Freidora Eléctrica 18 litros
MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE9F18-4M 18 Litros 18 Kw 3x400V-+N 4.275 €
Mandos analdgicos
Standard 1 cesta grande
LA Freidora Eléctrica 22 litros
T,
i# ,.E:'—; MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
W @  SE9F22-4Ms 22 Litros 22Kw 3400 V-+N 4340¢€
= 1 ] Mandos analdgicos
ﬂ Standard 1 cesta grande
Freidora Eléctrica 22+22 litros
MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE9F22-8MS 22+22 Litros 2x22 Kw 3x400V-+N 7.180 €

Mandos analdgicos
Standard 1 cesta grande x 2

CAMBIO DOTACION Cestas Freidoras

BCAMDOT9 (ambio dotacion (Precio por cuba) PVP
Dotacion: 1 Cesta - 275 x 285 x 135 (h)
18 Litros a Gas
Opcional: 2 1/2 Cesta - 130x 285 x 135 (h) 79¢€
Dotacion: 1 Cesta - 265 x 345 x 150 (h)
18 Litros Eléctrica
Opcional: 2 1/2 Cesta - 130 x 345 x 150 (h) 79¢€
Dotacion: 1 Cesta - 255 x 335 x 125 (h)
20 Litros a Gas
Opcional: 2 1/2 Cesta - 125 x335x 125 (h) 79¢€
Dotacion: 1 Cesta - 260 x 400 x 150 (h)
22 Litros Eléctrica
Opcional: 2 1/2 Cesta - 130 x 400 x 150 (h) 79€

ty{/l BERTO’S




COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
BANO MARIA 90O
Baiio Maria Eléctrico 400
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE9BM4M 1,5 Kw V 230 - 240 3.190 €

1GN1/1+1GN1/3

ASADOR ELECTRICO
MULTIFUNCION 900

Asador Eléctrico Multifuncion

q m MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

. g ________..--—- (@)  SE9BR4/FIX 4,8 Kw 3x400V+N 5.980 €

Cuba y fondo inox AlSI 304

Asador Eléctrico Multifuncion doble
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

@ SE9BRS/FIX 9,6 Kw 3x400V+N 7.650 €
Cuba y fondo inox AlSI 304

PAELLERO S 900

Paellero
MODELO POTENCIA PVP
SGOP31ME 27,2 Kw 4.760 €

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 37



COCCION

PARRILLA BARBACOA S 900

PIEDRA VOLCANICA

BARBACOA A GAS CON PIEDRA VOLCANICA

« Construccidn en acero inox.

« Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 2 mm de espesor

+ Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con proteccion
antigrasa.

+ Quemadores tubulares doble de alta potencia en acero inox.

« Llama piloto protegida, encendido piezo electrico con cierre
estanco de silicona y termopar de seguridad.

« Una ciipula especial en acero inox protege los quemadores
optimizando su rendimiento, a la vez que disminuye las
emisiones de humo.

« Rejillas en acero inox.

« Todos los componente son facilmente desmontables para
facilitar las operaciones de mantenimiento y limpieza.

« Cajon estanco en acero inox de gran capacidad para la
recogida de grasas.

« Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

ACCESORIOS: Puertas, Piedra volcanica, etc.

Mod. SGOPL8OM/G

BARBACOA A GAS PIEDRA VOLCANICA

Barbacoa Piedra Volcanica 400

AARE
nod

MODELO POTENCIA PVP
SGIPL40M/G 9 Kw Parrilla de fundicion 3.695 €
SPCL Piedra Volcanica 64€

Barbacoa Piedra Volcanica 800

MODELO POTENCIA PVP
SGIPLBOM/G 18 Kw Parrilla de fundicion 4.875¢€
SPCL Piedra Volcdnica 64 €
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COCINAS MODULARES

BERTO’'S S 900

WATER GRILL S 900

PARRILLA A GAS CON FONDO DE AGUA

Permiten cocinar a la parrilla de forma natural y sana
exaltando las mejores caracteristicas organilépticas de los
alimentos y favoreciendo la dispersion de las grasas.

MODELOS A GAS

+ Quemadores accesibles a traves de un amplio cajon en
acero inox extraible y con agua.

+ Dicha agua permite a la comida mantenerse tiernay

s _ permite reducir humos y recoger grasas..

Mod. GOWG80OM Detalle Parrilla
Reversible modelos Gas

PARRILLA CON FONDO DE AGUA
R
‘1;-i

00
W

Parrilla a gas con fondo de agua 400

MODELO POTENCIA PVP
SGIWG40M 12 Kw Parrilla de fundicion 4.160 €

Parrilla a gas con fondo de agua 800

MODELO POTENCIA PVP
SGIWGBOM 24 Kw Parrilla de fundicién 5.165 €
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COCCION

ELECTRIC GRILL S 900

PARRILLA ELECTRICA

Permiten cocinar a la parrilla de forma natural y sana
exaltando las mejores caracteristicas organilépticas de los
alimentos y favoreciendo la dispersion de las grasas.

MODELOS ELECTRICOS

« Regulacion de la potencia con regulador de energia,
temperatura maxima 400°C.

« Fabricadas con resistencias acorazadas de alta potencia
construidas en acero especifico que permiten cocicnar los
alimentos por contacto directo.

Mod. E9CG80M

ELECTRICGRILL
‘ Parrilla eléctrica
== MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@) SE9CG40M 5,4 Kw 3x400V +N 5.575¢€
@
Parrilla eléctrica
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@) SE9CG80M 10,8 Kw 3X400V + N 7.840€
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COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
Mueble Neutro 200 de pie
MODELO ANCHO PVP
(N)  SN92M 200 mm. 1.234€
Mueble Neutro 400 de pie
MODELO ANCHO PVP
(N) ~ SN94M 400 mm. 1.503 €
()  SN94MC- Cajon extraible 400 mm. 2.499€
_ Mueble Neutro 800 de pie
8
MODELO ANCHO PVP
(N)  SN9-8M 800 mm. 1.806 €

MUEBLE NEUTRO 800 Soporte Salamandra

pr— MODELO PVP
i ()  SN9-8M+S 3.746 €
l‘.'.
i
|
# GRIFO ORIENTABLE
= MODELO PVP
_— @ KWC (Sobre neutro de 200, no incluido) 1.820 €

G
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COCCION

ACCESORIOS COCINAS
TPTO REDUCTOR
Tapon en Teflon ovalado Reductor fuego

234¢€ 50 €

SPL SPR PSFT409 PSFT809
Espatula para plancha lisa Espdtula para Peto posterior Fry Top Peto posterior Fry Top
82€ plancha acanalada mm. 384x320x85h mm. 784x320x85h
82¢€ 184 € 255¢€

Kit calentamiento mddulo neutro
411€

Cj> ’
Jusim9o JUDOB90
Junta cierre simple Junta cierre doble
Incluido Incluido

GRQ21
Parrilla GN 2/1
75€

P

: KW(¢ (¢}]
GRCT Grifo Ll Columna
Parrilla Hornos T orientable KWC E orientable
108 € 1.712 € 550 €

/4

oy

R
R
LT
Pasamanos S
MCD8 800 x 140 402 € "
MCD12 1200 x 140 438 € T Cubre junta para instalacion central
MCD16 1600 x 140 580 € Zécalo Inox (G2096 €m/l | €G200103€m/l
MCD20 2000 x 140 726 € 270 €m/l Aumento bloque central (G20: 2 cm - (G200: 20 cm
BERTO'S



COCINAS MODULARES

BERTO’S S 900
ACCESORIOS COCINAS
KIT ESTRUCTURA PUENTE
KSP80 Longitud: 800 mm. 215 €
KSP120 Longitud: 1200 mm. 290 €
KSP160 Longitud: 1600 mm. 370€
= &
) 'I ¥
KPC S9PCM2 B0C9/1 T
KIT 2 Paneles de cierre en acero inox 2 mm. Personalizacién logo cliente Embellecedor de cierre 90 € Zocalo inox a medida,
Para estructura central con alerones. con grabado laser. B0C9/2 precio por metro
2.840 € 550 € Embellecedor de cierre doble 156 € 270 €
S9PC1DX Panel de cierre DERECHO 856 €
S9PC 15X en acero inox 2 mm. IZQUIERDO 856 €
S9PCM 1 DX Panel de cierre en acero DERECHO 856 €
—_— inox 2 mm.
S9PCM 1 SX Para estructura con alerones. IZQUIERDO 856 €
X L1
PMFSB PMS DX PMS SX o
Plano alerén isla Plano alerén derecho Plano alerdn izquierdo O
eninox de 2 mm. eninox de 2 mm. eninox de 2 mm.
2.480 € 1.520€ 1.520€ (o)}
W
CRUN
Panel de mandos
en una pieza
(Hasta 4 metros)
340 €m/l
CRUNCO
Suplemento por color
Rojo (RAL 3020), Azul (RAL 5005) 1PDXS900 / 1PSXS900 S2P400 2P6005900
Negro (RAL 9005), Gris (RAL 1015) 1 Puerta derecha 400 mm. 2 Puertas 400 mm. 2 Puertas 600 mm.
470 € 350 € 700 € 750 €
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LX900 TOP

La LX 900 Top ofrece una linea elegante y moderna, donde todos sus elementos han sido
disefiados para facilitar un trabajo cémodo e intensivo, asi como una facil limpieza.

Su disefio y modularidad la convierten en una cocina personalizable, también disponible
en version mural y con plano tnico de coccion, lo que permite al chef crear una cocina Unica
segun sus exigencias.




BERTO®S

CHEF SOLUTIONS

La cocina LX 900 TOP es una instalacion boladiza que forma un bloque de coccidn con
tan solo dos puntos de apoyo. Puede componerse con la longitud deseada y colocar los
aparatos, eléctricos 0 a gas, que se precisen

Aparatos de sobre-mesa para construccion de bloques de cocinas suspendidas SBALZO,
0 cocinas modulares de sobre-mesa o con soporte.

Caracteristicas constructivas igual que la serie 900

LX900 TOP

La estructura portante consiste en un solo chasis en
acero de alta resistencia. Todas las partes, internas
y externas, son acero inox AlISI 304 . Las superficies
de trabajo, paneles laterales y tiradores estan
construidas en espesor 20/10.




COCCION

E Cocina 2 fuegos a gas
MODELO POTENCIA PVP
n LXGOF2PS 16 kw 2.295¢€

E E Cocina 4 fuegos a gas

MODELO POTENCIA PVP
HH LXGIF4PS 28 Kw 3.845€

E Cocina 2 fuegos a gas
MODELO POTENCIA PVP
m LXGOF2PSP 20 Kw 2415¢€

E E Cocina 4 fuegos a gas

MODELO POTENCIA PVP
EE LXGOF4PSP 40 Kw 3.755 €

s Placa radiante a gas o eléctrica

'd‘-_g MODELO POTENCIA PVP
LXGOTP 13 kw 4.385¢€
@  LXeoTP 14 kw 5.540 €

S [




COCINAS MODULARES

LX900 TORP

ASADOR ELECTRICO MULTIFINCION

. Asador Eléctrico Multifuncion
£ L N\
e MODELO CAPACIDAD  POTENCIA  VOLTAJE PVP
= \"”F (@) LXE9BR4/FIX  11Litros 6 kw 3X400V+N  5.840€
'-:;— Cubay fondo inox AISI 304

LRy

Asador Eléctrico Multifuncion

MODELO CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
@ LXE9BRS/FIX 24 Litros 12 Kw 3x400V+N 7.485 €

Cuba y fondo inox AlSI 304

COCINAS VITROCERAMICAS

e H Cocina Vitroceramica 2 fuegos
£

’ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
ﬁ\ﬁ H (@) LXE9P2PNVTR 8 Kw V400- 415 3N 3315€

T 270x270 mm

e

Cocina Vitroceramica 4 fuegos

a g MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP

@ LXE9P4P/VTR 16 Kw V400 - 415 3N 5.280 €

270% 270 mm

n AE

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

COCINAS DE INDUCCION

% H Cocina Induccion 2 fuegos
.“ =t MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
d& nn H LXE9P2/IND 10 Kw 3x400V+N 8.465 €
|p—
i 270x 270 mm
H H Cocina Induccion 4 fuegos
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
H E LXE9P4/IND 20 Kw 3x400V+N 16.550 €
270 x 270 mm
2 ‘ Cocina Induccion 2 fuegos
k Kw
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
Y —-"‘;_ 7
- iy Kw LXE9TP2/IND 14 Kw 3x400V+N 12.420 €
R 320x 286 mm Bobinas dobles 2x 3,5 Kw
Zx o e Cocina Induccion 4 fuegos
B Kw § Kw
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
7 7
LXE9TP4/IND 28 Kw 3x400V+N 24.200 €
AT 320x 286 mm Bobinas dobles 2 x 3,5 Kw
F Cocina Induccion Wok
; A MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
'JL‘%, e
S .
LXE9WOK/IND 5 Kw 3x400V+N 5.745 €

0300 mm.

S [



COCINAS MODULARES

MARMITAS

LX900 TORP

-
LFS :.E____:__._-—-—'—"";

Marmita a Gas Indirecta 150 litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP
LXG9P15I 20 Kw 17.970 71313 9.790 €
Tapa doble pared

Cuba y fondo acero inox AlSI 316
(Carga automatica agua camara calentamiento
Preveer conexion eléctricade 0,6 W

"8 -:"'"‘_F-_i:i‘-_
T

i |

Marmita Eléctrica Indirecta 150 litros

MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ LXE9P151 18 Kw 3x400V +N 9.890 €
Tapa doble pared

Cuba y fondo acero inox AlSI 316
Carga automatica agua camara calentamiento

SARTEN BASCULANTE

p—

iz

ae— \
L

Sartén Basculante a Gas 80 litros

MODELO POTENCIA Kcal/h Btu/h PVP

LXG9BR8/I+-RM+CPD 20 Kw 17.196 68.242 10.460 €

Cuba y fondo acero inox AlSI 304
Elevacion motorizada de serie

Con tapa doble pared

Preveer conexion eléctrica de 400 W

Sartén Basculante Eléctrica 80 litros

b :_,{—-““ MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
"..'.--"""" @ LXE9BR8/I+RM-+CPD 9,6 Kw 3x400V + N 11.310 €
2 1 I" l: Cuba y fondo acero inox AlSI 304
2. Elevacion motorizada de serie
# Con tapa doble pared
QOMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 383



g w— Fry Top a Gas 400 Compound
is A MODELO PLACA POTENCA  PVP
\ \
) %\_____J LXGOFL4/CPD Lisa 10 Kw 3.495¢€
g a— 7 |
s LXGOFR4/CPD Acanalada 10 kw 3.650 €
2 — — Fry Top a Gas 800 Compound
5 L] " L,
2e. ,__...-\ MODELO PLACA POTENCIA  PVP
i ‘ LXGOFLS-2/CPD Lisa 20 kw 5.625€
N
o ::_f_____ LXGOFM8-2/CPD  2/3lisa, 1/3 acanalada 0kw  5.840€
D
0 LXGOFRS-2/CPD Acanalada 20 Kw 5.890 €
V4 Placa Placa Placa
F RY_TO P E I-Ec T R I co Lisa 2/3 lisa, 1/3 acanalada Acanalada
I q_—__,-_l\ Fry Top Eléctrico 400 Compound
8
\ MODELO PLACA POTENCIA  VOLTAJE PVP
W (@  LXE9FLAP/CPD Lisa 66Kw  V400-4153N  3.940€
"y (@  LXE9FR4P/CPD Acanalada 66Kkw  V400-4153N  4.140¢€
Fry Top Eléctrico 800 Compound
| p———.
Fe MODELO PLACA POTENCIA  VOLTAJE PVP
— @ LXE9FLBP-2/CPD Lisa 132Kw  V400-4153N  5.680€
¢ e, 3, =
— (@) IXEOFMBP-2PD  2/3lisa, 1/3acanalada  13.2Kw  V400-4153N  5.890 €
T
(@ LXE9FRSP-2/CPD Acanalada 132Kw  V400-4153N  5.990€

By o



COCINAS MODULARES

FREIDORAS A GAS

A8 p——
3 5. Freidora a Gas 18 litros - Indirecta
k!
- \-"@-ﬂ MODELO POTENCIA ENCENDIDO ELECTRICO PVP
.
=it LX9GL18I 14 kw 0w 4.725¢€
—
2 U = Analégica
’ Standard 1 cesta grande
m-‘
- ’
58 o .
s Freidora a Gas 20 litros
o TR
T MODELO POTENCIA ENCENDIDO ELECTRICO PVP
- LX96120 17,5 kw 10w 4.395¢€
:‘35 l”d Analodgica
Wz Standard 1 cesta grande
C e
, Freidora Eléctrica 18 litros
i ‘J:L'" MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
' - @  IXE9F18-4 18 kw 3X400V+N 3.550€
E i - Analégica
- v, Standard 1 cesta grande
W Freidora Eléctrica 22 litros
Ll MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
t"!‘J' (@ LXE9F22-45 22 kw 3X400V + N 4340€
r:t i Analdgica
a0 Standard 1 cesta grande

ROMAGSA

CATALOGO TARIFA 2025




CUECE PASTAS

T i Cuece Pastas a Gas 400
% - MODELO POTENCIA CAPACIDAD PVP
5 LXGICP40 12 Kw 40 Litros 4.340€
3 l Bl Cuba de acero inox AlSI 316, 1/1
5 Cestas No incluidas
e
'i Cuece Pastas Eléctrico 400
i
ﬁ MODELO POTENCIA CAPACIDAD VOLTAJE PVP
g R
3 [{.':ﬁ:' LXE9CP40 10 kw 40 Litros 3X400V + N 4.815€
h : Cuba de acero inox AlSI 316, 1/1
Lo Cestas No indluidas
BANO MARIA
Baino Maria Eléctrico400 TGN 1/1+1GN 1/3
MODELO POTENCIA VOLTAJE PVP
@ LXE9BM4 1,5 Kkw V230- 240 3.330€

By o



COCINAS MODULARES

BARBACOA A GAS PIEDRA VOLCANICA

Barbacoa Piedra Volcanica
MODELO POTENCIA
LXGOPL40/G 9kw

CPL Piedra Volcanica

Standard: Parrilla reversible de fundicion

PVP
3.295€
66 €

. Barbacoa Piedra Volcanica
E MODELO POTENCIA
LXGOPL80/G 18 kw
CPL Piedra Volcanica

18 O
%\ﬁﬁ

T Standard: Parrilla reversible de fundicion

PARRILLAS ELECTRICAS

PVP
4.650 €
66 €

Parrilla eléctrica

MODELO POTENCIA VOLTAJE

@  LXE9CG40 5,4 kw 3x400V +N

PVP
5.395¢€

Parrilla eléctrica

MODELO POTENCIA VOLTAJE

@ LXE9CG80 10,8 kw 3X400V +N

PVP

7.650 €

ROMAGSA
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COCCION

Mueble Neutro 200
MODELO PVP
LXN9-2 1.165€
. 200"
e
g3 Mueble Neutro 400
: MODELO PVP
% LXN9-4 1.450 €
Mueble Neutro 800
MODELO PVP
LXN9-8 1.630€
o,
gl Mueble Neutro 800
2% MODELO PVP
LXN9-8-+S Soporte Salamandra 3.790 €

BERTO'’S



COCINAS MODULARES

SOPORTES

Soporte Inox abierto 400

MODELO PVP
95G40 795 €
Patas regulables
Soporte Inox abierto 800
MODELO PVP
95G80 985 €
Patas regulables
Soporte Inox abierto 1200
23
T MODELO PVP
95G120 1.155 €
Patas regulables
Soporte Inox abierto 400
MODELO PVP
95G40H2 1315 €
Cantos redondeado D.
Patas regulables o
-
Soporte Inox abierto 800 (=]
MODELO PVP g
95GBOH2 1.625€ >
Cantos redondeado el
Patas regulables
Soporte Inox abierto 1200
& MODELO PUP
95G120H2 1.875€
Cantos redondeado

Patas regulables

ROMAGSA
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COCCION

ACCESORIOS COCINAS
TPTO REDUCTOR
Tapon en Teflon ovalado Reductor fuego

234¢€ 50€

SPL SPR PSFT409 PSFT809
Espatula para plancha lisa Espdtula para plancha acanalada Peto posterior Fry Top Peto posterior Fry Top
82€ 82¢ mm. 384x320x85h mm. 784x320x85h
184 € 255¢€

Kit calentamiento mddulo neutro

JUSIM90
Junta cierre simple
41¢€ Incluido

JUDOB90
Junta cierre doble
Incluido

GRQ2T GRCT

Parrilla GN 2/1 Parrilla Hornos T
75¢€ 108 €

KWC (A1
Grifo Columna
orientable KWC orientable
1.712€ 550 €

Pasamanos

MCD8 800 x 140402 €
MCD12 1200 x 140438 € (T
MCD16 1600 x 140 580 € Z6calo Inox
MCD20 2000 x 140 726 € 270€m/l

e,
.
06,200 ™~ xk‘x
s
Cubre junta para instalacion central ~p
(G2096 €m/I
(G 200103 €m/l

BERTO'’S



DISENE SU COCINA

COCINAS MODULARES

Elija los elementos deseados (cocina, fry top, freidora, etc.) compruebe sus dimensiones y aada la estructura
del mismo tamario. Todos los componentes de la estructura estan incluidos en el precio. También puede afadir
los accesorios opcionales para rematar con cantos redondeados, panel de mandos de una pieza, etc.

ESTRUCTURA

SBALZO MURAL

STMC20 Largo=200cm. 8.990€
STMC24 largo=240cm. 9.920€

STM(28 Largo=280cm. 10.790€
STM(32 Llargo=320cm. 11.670€
STM(36 Largo=360cm. 12.260€
STMC40 Largo=400cm. 12.950€

*Solicite oferta personalizada

ACCESORIOS OPCIONALES

ESTRUCTURA

SBALZO CENTRAL

STBC20 Llargo=200cm. 9.735€
STBC24 Largo=240cm. 10.440€
STBC28 Largo=280cm. 10.912€
STB(32 Llargo=320cm. 11.850€
STB(36 Largo=360cm. 12.430€

STBC40 Largo=400cm. 13.150€
*Solicite oferta personalizada

PATA CRUN CRUNCO
Pata de fijacién * Panel de Mandos (Una pieza) Suplemento por color
895 € 380 €m/l Rojo (RAL 3020, Azul (RAL 5005)

Negro (RAL 9005), Gris (RAL 1015)
470 €

* Para instalaciones con imposibilidad de fijar al suelo

ROMAGSA

/[T

PMFSB PMSSX / PMSDX
Plano mesa final Plano mesa final
Shlazo central Sblazo mural
2.480 € 1.520 € 1.520 €

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

LX9O00 TORP

La Cocina A Medida
personalizable

capaz de satisfacer
los deseos del chef

La Cocina
se convierte
en la protagonista

La modularidad, las prestaciones y la sequridad mantienen los elevados esténdares de los productos fabricados por Berto’s.
Estan disponibles todas las funciones tanto a gas como eléctricas y las mds avanzadas tecnologias como la induccién, de infrarojos y el control
electronico de temperatura.

Creatividad a medida

LX900 TOP es totalmente configurable: puede hacerse de la longitud que se
quiera para adaptarse a cualquier ambiente de trabajo.

Los mddulos pueden colocarse segun las exigencias del cliente.
La instalacion puede ser de tipo isla o mural y colocarse en el centro de la cocina o en la pared.

S [



COCINAS MODULARES

UNIQUE 30/10

Tu cocina ideal

Las dimensiones, las formas y
las funciones que

expresan tus deseos

Tt

u 1 "

= ymm—

Cocinas tinicas
Totalmente personalizables segin las exigencias del cliente.
Construidas en plano unico de acero de 3 mm de espesor, sin soldaduras ni uniones

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 393




NcO /00

Cocinas Modulares ROMAGSA
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Mod. CG711B

+ Soporte S1177

« Quemador piloto protegido. SOPORTES PVP
« Quemadores a llama auto-estabilizada.
- Quemadores extraibles en hierro fundido esmaltado. 574 Soporte armario 40 cm ane
« Alta potencia: quemadores Flex Burner de 7 kW. 77 Soporte armario 70 cm 502¢€
- Eficiencia certificada al 60%.
« Llama horizontal: distribucion uniforme del calor, 6ptima también 578 Soporte armario 80 cm 362€

para cocciones delicadas. S1177 Soporte armario 110 cm 724 €

« Los hornos incluyen soportes de parrilla de 3 niveles y 1 parrilla incluida.
« Esquinas redondeadas.

« Superficies embutidas.

« Todos los elementos de sobremesa se pueden suministrar con soporte.

m ROMAGSA

SOPORTES Y ACCESORIOS

Consultar pagina 406




COCINAS MODULARES

COCINAS AGAS NEO700
Cocina Sobremesa 2 Fuegos a Gas
MODELO DIMENSIONES  DIM.HORNO  POTENCIA  PVP
ik (G748 400x714x250mm - Mkw  1.096€

ROMAGSA

Cocina Sobremesa 4 Fuegos a Gas
AL Tkw
MODELO DIMENSIONES DIM.HORNO  POTENCIA  PVP
(G778 700X 714x 250mm - BKkw  1.801€

Cocina Sobremesa 6 Fuegos a Gas
MODELO DIMENSIONES DIM. HORNO  POTENCIA  PVP
67118 1100714250 mm — NKw  2.247€

Cocina 4 Fuegos + HORNO a Gas
MODELO DIMENSIONES  DIM.HORNO  POTENCIA  PVP
(G77+FG 700x714x850mm  560x630x300mm  34Kw  3.423€

W

6 Kw GN2/1
560 x 630 x 300 mm

Cocina 6 Fuegos + HORNO a Gas
1 1 MODELO DIMENSIONES DIM. HORNO  POTENCIA  PVP
| (G711+FG 1100x714x850mm  560x630x300mm  48Kw  4.521¢€

W

6 Kw GN2/1
560 x 630 x 300 mm

Cocina Sobremesa 6 Fuegos + HORNO XL a Gas
MODELO DIMENSIONES ~ DIM.HORNO ~ POTENCIA PP
CG711+T 1100x714x850mm  770x640x360mm  50Kw  4.900 €

W

8 Kw MAXI
770 x 640 x 360 mm
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COCCION

- Encimera de trabajo en acero inoxidable.
- Planchas lisas de acero dulce y cromo duro.

- Antisalpicadura soldado en acero inoxidable
AISI 304 de 3 mm de espesor.

« Espesor de la plancha de 15 mm.
« Plancha inclinada para facilitar la limpieza.
« Amplio cajon para la recogida.

- Quemadores/elementos calentadores
independientes.

Mod.TG77B-CR

SOPORTES PVP
S74 Soporte armario 40 cm 421€
§77 Soporte armario 70 cm 502 €
FRYTOP NEO700
Frytop Sobremesa 400
MODELO DIMENSIONES  SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP
Plancha Lisa (&) Te748 400x714x250mm  350x570mm  55kW  1.445€
Frytop Sobremesa 400
M MODELO DIMENSIONES ~ SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP

PlanchalisaCromada  ($) TG74B-CR  400x714x250mm  350x570mm  55kW  1.919€

Frytop Sobremesa 700

MODELO DIMENSIONES ~ SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP

Plancha Lisa (&) Ter7B 700x714x250mm  650x570mm  11kW  2.391€

PlanchalisaCromada (&) TG77B-GR  700x714x250mm  650x570mm  11KW  2.849€

Frytop Sobremesa 700

MODELO DIMENSIONES ~ SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP

m ROMAGSA



COCINAS MODULARES

BARBACOASNEO7/00

- Quemadores independientes
(por médulo).

-Rejilla de coccion en hierro fundido
reversible carne/pescado.

- Recipiente para recolectar grasa.

Mod. BG78B SOPORTES PVP
S74 Soporte armario 40 cm 421 €
S78 Soporte armario 80 cm 562 €
BARBACOAS N€0O700
Barbacoa Sobremesa 400
M MODELO DIMENSIONES  DIM.REJILLA  POTENCIA  PVP
Rejilla Hierro Fundido BG74B H00x714x250mm  352x475mm 75kW 1.919¢€
Barbacoa Sobremesa 800
M MODELO DIMENSIONES ~ DIM.REJILLA  POTENCIA  PVP
Rejilla Hierro Fundido BG78B 800X714x250mm  352x475mm(2)  ISKW  2.725¢€
MODELO PVP
A800100 Saco de piedra lavica 67 €
A777141 Kit elevacion rejillas MPLG74 77¢€

MUEBLES Y ACCESORIOS

Consultar pagina 406

A777142 Kit elevacion rejillas MPLG78 99¢€
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COCCION

.- Mod. FG77M

« Encimera de trabajo en acero inoxidable AlSI 304.

« Cubas embutidas y con soldadura continua.

« Quemador en hierro fundido de altisimo rendimiento.
- Parada en caso de sobrecalentamiento.

« Amplia zona fria.

- Cuba para recoger aceite con filtro en acero inoxidable.

- Termostato de seguridad.
« Regulacion termostatica de la temperatura del aceite (90-190°C). MUEBLES YACCESORIOS

Consultar pagina 406

400 ROMAGSA




COCINAS MODULARES

FREIDORAS A GAS N€0O700

Freidora a gas Sobremesa 9 Litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP
FG74B 400x714x580mm  225x280x 115 mm 9Lts 75kW  2.071¢€

ROMAGSA

Freidora a gas Sobremesa 9+9 Litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP

75kW | 7,5kW

FG77B 700x714x580mm  225x280x115(2) 9+9lts  15kW  3.108€

Freidora a gas 7+7 Litros

MODELO DIMENSIONES  DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP
FG74M-2 400x714x1180mm 120x295x120(x2) 74+7Lts  125kW 3.320€

Freidora a gas 14 Litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP

FG74M 400x714x1180mm 260 % 295 x 120 mm 14 Lts 12,5kW  2.464 €
NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €

Freidora a gas 14+14 Litros

MODELO DIMENSIONES ~ DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP
12,5kW
FGTTM 700x714x1180mm 260x295X120(2) 14+ 14Lts  25KW  4.070€

NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €
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COCCION

FREIDORAS ELECTRICAS
NeO7/00

Mod. FE77M

« Encimera de trabajo en acero inoxidable AlSI 304.

« Cubas embutidas y con soldadura continua.

- Parada en caso de sobrecalentamiento.

« Amplia zona fria.

- Cuba para recoger aceite con filtro en acero inoxidable.
- Termostato de seguridad.

« Resistencias eléctricas basculantes.

« Regulacion termostatica de la temperatura del aceite (90-190°C). MUEBLES Y ACCESORIOS

Consultar pagina 406
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COCINAS MODULARES

FREIDORAS ELECTRICAS N€O700

Freidora eléctrica Sobremesa 6+6 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

Q) ez a0x7iax2somm OOXOM e de qosiw VBN g
(x2) 50/60Hz

Freidora eléctrica Sobremesa 12 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

() BB 0x7Ux20mm 20x340x200mm 2ls 9kW BN g gsge
50/60Hz

NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €

Freidora eléctrica Sobremesa 12+12 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

280340 200 mm 400V/3N
(@) FE7T7IB 700x714x250mm = +nls 8K oo 3.268€

NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €

Freidora eléctrica 6+6 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

(¥) FE7AM-2  400x714x850mm 140x340x210mm  6+6Lts  10,5KkW 2?)%@1 3.456€

Freidora eléctrica 13 litros
MODELO  DIMENSIONES  DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

@ FE74M 400x714x850mm 280x340x240mm 13 Lts 9 kW [;(()J(/)X(/)ii': 2.375€

NCAMDOT7 Cambio de dotacién 75 €

Freidora eléctrica 13+13 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

280x340x 240 mm 400V/3N
(@) FEZIM 700x714x850mm = BHBLUs B o 4104€

NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €

= o
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COCCION

CUECEPASTASNEO7/00

- Encimera de trabajo en acero inoxidable AlSI 304.

« Cubas en AISI 316 anti-corrosion.

« Cuba embutida y con soldadura continua.

+ Quemador en acero inoxidable con llama autoestabilizada.
« Encastre perimetral para recoger liquidos.

- Capacidad para recogida de almidones.

« Esquinas redondeadas.

« Escurridor en rejilla para apoyar cestas.

« CESTAS NO INCLUIDAS.

Mod. PG77M

Combinacion CESTAS CUECEPASTAS (No incluidas)

Mod. 400 Mod. 700
0E BE
1y ==
BEOC00T ATTOD4E BEBO000S EB00004 + BA00003 BA00006 BBO000S BA00004 + BEDDODS

CESTAS y ACCESORIOS Consultar pagina 407

CUECESPASTAS N€0O700
Cuecepastas 400
MODELO DIMENSIONES  DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP
PG74M 400x714x850mm 310x340x300mm  26lts  85kW  2.679€
Cuecepastas 700
MODELO DIMENSIONES  DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP
PG77M 700x714x850mm  510x310x300mm  40lts  13,6kW  3.304€

404 ROMAGSA



COCINAS MODULARES

BANO MARIANEO700

« Encimera de trabajo en acero inoxidable AlSI 304.
« Cubas embutidas y con soldadura continua.
+ Resistencias blindadas.

R

« Control a través de termostato.

SOPORTES PVP
Mod. BE74B S74 Soporte armario 40 cm 421 €
MUEBLES Y ACCESORIOS
Y Consultar pagina 407
BANO MARIA N€0O700
A I Baio Maria Sobremesa Eléctrico
MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA  PVP
@ BE74B 400x714x250mm  310x510x160mm  GN1/1 1,5kW  1.364 €

MUEBLES NEUTROS €O /00

MODELO DIMENSIONES PESO BRUTO VOLUMEN PVP

N72B 200x 714 x 250 mm 10Kg 01m’ 21¢€

N74B 400x714x250 mm 18 Kg 02m’ 485 €
e

N77B 700x 714 x 250 mm 25Kg 03m’ 574€
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COCCION

SOPORTESNEO7/00

MODELO DIMENSIONES PVP

s72 Armario cerrado . 200X 640 X 600 mm 475 €
Con espacio técnico posterior

Soporte armario 40 cm
S74 Abierto sin puertas 400 x 595 x 600 mm 412¢€
con espacio técnico posterior

Soporte armario 70 cm
S77 Abierto sin puertas 700 x 595 x 600 mm 502 €
con espacio técnico posterior

Soporte armario 80 cm
S78 Abierto sin puertas 800 x 595 x 600 mm 562 €
con espacio técnico posterior

Soporte armario 110 cm
S1177 Abierto sin puertas 1100 x 595 x 600 mm 724 €
con espacio técnico posterior

P40 Puerta armario 40 cm (1 puerta) 390 x 440 x 320 mm 175 €

P77 Kit puertas armario 70 cm (2 puertas) 2% (345 x 440 x 320 mm) 350€
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COCINAS MODULARES

ACCESORIOS COCINAS N€O700

MODELO DIMENSIONES PVP

‘.—ﬂ’ A777103 Plancha lisa, de un fuego (AISI 430) 300x335x8 mm 293 €
&. A777104 Plancha ranurada, de un fuego (AISI 430) 300x335x8 mm 360 €

e ™ A777125 Columna de agua posterior para modelos sobre mueble abierto 320x499x 10 mm 427 €
' A777126 Columna de agua posterior para modelos sobremesa 320x490x 10 mm 427 €
| A777127 Columna de agua posterior para modelos sobre horno 320x490x 10 mm 427 €

ACCESORIOS SOPORTES N€O7/00

MODELO DIMENSIONES PVP

/ A777191 Kit union . 26¢€
U A777131 N. 2 rueda inox (100 mm 109 €

a A777132 N. 2 rueda giratoria inoxidable con freno ¢ 100 mm 199 €

CESTAS CUECEPASTASNEO700

MODELO DIMENSIONES PVP MODELO DIMENSIONES PVP
— — — .
A770049  145x290x215mm  95€ = | B800006  160x290x215mm  110€
S 5
TR e
= A770050  490x290x215mm  210€ e B800007  330x290x215mm  161€
!
€T B800003  145x160x215mm  80€ :
\1/ A777109  390x330x15/45mm  50€
\
L B800004  145x160x215mm  80€
— \ A980117  530x330x15/45mm 57 €
B800005  95x290x215mm  98€ =
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COCCION

Mod. CG912+FG

- Quemador piloto protegido.
« Quemador en hierro fundido a llama auto-estabilizada de 7 Kw y 11 Kw.
- Eficiendia certificada al 60%.

- Mdxima flexibilidad: La posicién del quemador con sus boquillas se puede
cambiar directamente en el lugar (de frente hacia atras y viceversa).

« Posibilidad de potenciar los fuegos de 7 Kw a 11 Kw.

« Llama horizontal: distribucion uniforme del calor, dptima también para cocciones delicadas.
« Los hornos incluyen soportes de parrilla de 3 niveles y 1 parrilla incluida.

« Esquinas redondeadas.

« Superficie estampada. MUEBLES Y ACCESORIOS

Consultar pagina 420
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COCINAS MODULARES

COCINAS A GAS N€0O200
Cocina 2 Fuegos a Gas
MODELO DIMENSIONES  DIM.HORNO  POTENCIA  PVP
i (694M 400x900x850 mm - 18k 2.250€

Potenciar quemador 210 € /unidad

ROMAGSA

. Cocina 4 Fuegos a Gas
[

MODELO DIMENSIONES  DIM.HORNO ~ POTENCIA  PVP
L] (G98M 800900850 mm = 6k 3.277€

Potenciar quemador 210 € /unidad

Cocina 4 Fuegos + HORNO a Gas

b

MODELO DIMENSIONES DIM.HORNO  POTENCIA  PVP

~
=
=

s CG98+FG  800x900x850mm 540x700x300mm  43Kw  4.177¢€

Potenciar quemador 210 € /unidad

0000
Thw || GN2/1
540X 700x300 mm

Cocina 6 Fuegos a Gas
TkW
MODELO DIMENSIONES  DIM.HORNO  POTENCIA  PVP
ki €G912M 1200%900x 850 mm - S4kw  4.580€

Potenciar quemador 210 € /unidad

Cocina 6 Fuegos + HORNO a Gas + Armario
b

MODELO DIMENSIONES DIM.HORNO  POTENCIA  PVP

Potenciar quemador 210 € /unidad

GN2/1
540 x 700 x 300 mm

Cocina 6 Fuegos + HORNO a Gas
7kW
MODELO DIMENSIONES DIM.HORNO  POTENCIA  PVP
€G912+T 1200x900%850mm 1000x700x300mm  64kw  6.259 €

— Potenciar quemador 210 € /unidad
0000

10 Kkw MAXI
1000 x 700 x 300 mm

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 41




« Encimera de trabajo en acero inoxidable AISI 304.

« Antisalpicadura en acero inoxidable AlSI 304 de 3 mm de espesor.
« Plancha de 15 mm de espesor.

« Control termostatico de la temperatura.

« Antisalpicadura soldado.

« Plancha inclinada para facilitar la limpieza.

« Recipiente para la recoleccidn de grasas.

- Quemadores independientes por modelo.

Mod. TG98M-CR MUEBLES Y ACCESORIOS

Consultar pagina 420
FRYTOP N€0O200
Frytop 400
M MODELO DIMENSIONES  SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP
Plancha Lisa . 1G94M 400x900x850mm  380x720x155mm  8kW  2.576 €
Frytop 400
n MODELO DIMENSIONES ~ SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP

PlanchalisaCromada (&) TG9AM-CR  400x900x850mm 380x720x1S5mm  8kW  3.031€

Plancha Lisa (&) T698Mm 800X900x850mm  780x720x155mm  16kW  3.615€

Plancha Lisa Cromada . TG98M-CR 800x900x850mm  780x720x155mm  16kW  4.396 €

Frytop 800

MODELO DIMENSIONES  SUPERFICIE UTIL POTENCIA  PVP

Frytop 800

MODELO DIMENSIONES ~ SUPERFICIEUTIL POTENCIA  PVP
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COCINAS MODULARES

BARBACOAS N€O900

« Encimera de trabajo en acero inoxidable AISI 304.
« Rejilla de coccion requlable en altura.

« Recipiente para recolectar grasa.

+ Rejilla reversible carne/pescado.

« Quemadores independientes por modelo.

Mod. BG98M
Barbacoa 400
MODELO DIMENSIONES DIM.REJILLA  POTENCIA  PVP
Rejilla Hierro Fundido BG94M 400x900x850mm  635x180x2mm(x2)  10kW  3.230€
Barbacoa 800
MM MODELO DIMENSIONES DIM.REJILLA  POTENCIA  PVP
Rejilla Hierro Fundido BG98M 800x900x850mm  635x180x2mm(x4)  20kW  4.935€
ACCESORIOS MODELO PVP
A800100 Saco de piedra lavica 67 €

A980167 Kit elevacion rejillas MPLG94 173 €
MUEBLES Y ACCESORIOS

A980168 Kit elevacion rejillas MPLG98 201€ Consultar pagina 420

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025
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FREIDORAS A GAS
FREIDORAS ELECTRICAS N€O900

|

« Encimera de trabajo en acero inoxidable AlSI 304.

Mod. FE98M

« Cubas embutidas y con soldadura continua.

« Quemador en hierro fundido de altisimo rendimiento (modelos a gas).
« Resistencias eléctricas basculantes (modelos eléctricos).

- Parada en caso de sobrecalentamiento.

« Amplia zona fria.

« Cuba para recoger aceite con filtro en acero inoxidable.

- Termostato de sequridad. MUEBLES Y ACCESORIOS

« Regulacion termostatica de la temperatura del aceite (90-190°C). Consultar pagina 420

LYl ROMAGSA




COCINAS MODULARES

FREIDORAS A GAS N€0O900

Freidora a gas 18 Litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP

FG94M 400%900x 118 mm 270 x 360 x 140 mm 18 Lts 18kW  2.842€
NCAMDOT9 Cambio de dotacion 75 €

ROMAGSA

Freidora a gas 18+18 Litros

M m MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP
FGI8M 800x900x118mm  270x360x140  18+18Lts  36kW  4.884 €

NCAMDOT9 Cambio de dotacion 75 €

FREIDORAS ELECTRICAS N€O900

Freidora eléctrica 8+8 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

@ FE94M-2  400x900x1180mm 130x360x 140mm  8+8Lts 10,5 kW L;g(/);/(/)a': 3.884 €

Freidora eléctrica 18 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

@ FE94M 400x900x1180mm  270x360x 140mm 18 Lts 16 kW 2(())(/);/&3_";] 2.987 €

NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €

Freidora eléctrica 18+18 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CESTA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE  PVP

@ FE98M 800x900x1180mm 270x360x 140mm  18+18Lts  32kW L;(())(/)Xél%ltl 5.159€

NCAMDOT7 Cambio de dotacion 75 €
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« Encimera de trabajo AISI 304.

« Cubas en AISI 316 anti-corrosion, embutidas
y con soldadura continua.

« Quemador en acero inoxidable con llama autoestabilizada.
« Encastre perimetral para evitar deshordamiento de liquidos.
- Capacidad para recogida de almidones.

- Rebosadero para eliminacion de almidones.

- Esquinas redondeadas.

« Escurridor en rejilla para apoyar cesta.s

+ CESTAS NO INCLUIDAS.

Combinacion CESTAS CUECEPASTAS

AR ABOUTOE ATTOOS BA00004 » BROKE:
I “-: ? | Y
Mod. PG98M 1 b | | —
AZ0D104 « BEODDOT ABDOTOS + ATTO0MS wﬂ
' ' ' ' L
' T @8
{ ! | oY :‘
cu ECE PAST AS neoqoo & CESTAS y ACCESORIOS Consultar pagina 420
Cuecepastas 400
MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA  PVP
PG94M 400x900x 850 mm  305x510x 275 mm 40 Lts 133kW  3.128 €
Cuecepastas 800
MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA  PVP
PGI8M 800x900x850mm  305x510x275mm  40+40Lts 26,6 kW  4.947 €

ROMAGSA



COCINAS MODULARES

SARTEN BASCULANTE
NeO0900

« Fondo y paredes de la cuba en acero inoxidable
AISI 304 18/10.

« Esquinas redondeadas.
- Frontal contruido para facilitar la descarga y limpieza.

- Tapa de acero inoxidable equilibrada y equipada de
bisagras robustas.

« F4cil inclinacion manual de la cuba con maneta
frontal ergondmica.

- Grifo de carga de agua.

VERSION GAS

+ Quemador en acero inoxidable con brazos mdltiples
para mayor uniformidad térmica.

- Vélvula de sequridad con termopar.
- Regulacion termostatica de la temperatura (90-320 °C).

VERSION ELECTRICA

- Resistencias acorazadas en acero inoxidable en el
fondo externo de la cuba.

« Regulacion termostatica (50-300 °C).

Mod. SG98M-

SARTEN BASCULANTE N€O900

Sartén basculante a gas 80 litros

MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
SGISM-I 800x900x 850 mm 790 x 690 x 200 mm 80 Lts 20kW  230V/IN-50/60Hz 7.292 €

Sartén basculante eléctrica 80 litros

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
@ SE98M-I 800x900x850mm 790 x 690 200 mm 80 Lts 12kW  400V/3N-50/60Hz 7.088 €
ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025
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MARMITAS A GAS 0 ELECTRICAS
NeO0900

« Paredes de la cuba y camisa (marmitas indirectas) en acero inoxidable AISI 304.
- Fondo de la cuba en acero inoxidable AISI 316 resistente a la corrosion.

- Tapa de acero inox AISI 304 garantiza pérdidas minimas de vapor y calor
(tapa de doble aislamiento disponible como accesorio para garantizar un
mejor aislamiento térmico).

« Grifo de carga agua fria y caliente articulado sobre encimera.

- Calentamiento indirecto por vapor baja presién generada por el agua
contenida en la camisa (marmitas indirectas), calentando uniformemente la
superficie del recipiente.

« Viisor de nivel de agua de la camisa (marmitas indirectas) en el panel frontal.

VERSION GAS

« Quemador tubular en acero inox con llama autoestabilizada.

« Dispositivo de sequridad mediante termopar conectado al quemador piloto.
« Encendido piezoeléctrico.

« Vdlvula de sequridad con manémetro (Modelos indirectos).

VERSION ELECTRICA

« Resistencias de inmersién controlados por perilla de 4 posiciones.
« Presostato para el control automatico del vapor.

«Vdlvula de sequridad con manémetro (Modelos indirectos).

Mod. MG98M-150D

MARMITAS CALENTAMIENTO DIRECTO A GAS N€0O900

Marmita a gas 100 litros

MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
. MG98M-100D 800 x 900 x 850 mm 600x 420 mm 100 Lts 21kwW == 5.727 €

Marmita a gas 150 litros

MODELO DIMENSIONES ~ DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA  VOLTAJE PVP
(&) MG98M-150D 800x900x850mm  600x540mm  150Lts  21KW - 6.071¢
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COCINAS MODULARES

MARMITAS CALENTAMIENTO INDIRECTO A GAS N€0O900

Marmita a gas 100 litros

ﬂf -] MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
. MG98M-1001 800 x 900 x 850 mm 600 x 420 mm 100 Lts 21kwW == 5.727 €

Marmita a gas 150 litros

MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
. MG98M-1501 800X 900x 850 mm 600 x 540 mm 150 Lts 21kwW == 5.727 €

MARMITAS CALENTAMIENTO INDIRECTO ELECTRICAS N€O900

Marmita eléctrica 100 litros

MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
@ ME98M-1001 800X 900 850 mm 600x 420 mm 100 Lts 14,4kW  400V/3N-50/60Hz 5.727 €

Marmita eléctrica 150 litros

MODELO DIMENSIONES DIM. CUBA CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE PVP
600 x 540 mm 150 Lts 14,4kW  400V/3N-50/60Hz 5.727 €

A800052 Cesta perforada 100 L @50x41 mm 1.527 €
A800055 Cesta perforada 150 L @50 x 48 mm 1.688 €
A800053 2 Medias cestas perforadas 100 L @50x41 mm 1.906 €
A800056 2 Medias cestas perforadas 150 L @50x48 mm 2,102 €
A800054 3 cestas perforadas 1/3 100 L @50x41 mm 2.388€
A800057 3 cestas perforadas 1/3 150 L @50x48 mm 2.629 €
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- Encimera de trabajo en acero inoxidable AlSI 304.
- Cubas embutidas y con soldadura continua.

« Resistencias blindadas.

- Control a través de presostato.

Mod. BE94M

BANO MARIA N€0O900

F’

Bano Maria Eléctrico

MODELO DIMENSIONES DIM.CUBA  CAPACIDAD POTENCIA  PVP

@) BE94M 400x900x850mm  310x690x160mm  GN4/3  25kW  2.516€

MUEBLES NEUTROS N€O900

MODELO DIMENSIONES PESO BRUTO VOLUMEN PVP
N94M 400 x 900 x 850 mm 34Kg 0,5m? 1.225 €
N98M 800 x 900 x 850 mm 5TKg m? 1.520 €

'yl ROMAGSA



COCINAS MODULARES

ACCESORIOS COCINAS N€0O200

MODELO DIMENSIONES PVP

i-‘—' A980119  Plancha lisa 1 fuego 370x370 mm 355¢€
‘_ A980120  Plancharanurada 1fuego 370370 mm 437 €

e A777125 Columna de agua posterior para modelos sobre mueble abierto 320x499x 10 mm 427 €
&

. A777126 Columna de agua posterior para modelos sobremesa 320x490x 10 mm 427 €

i A777127 Columna de agua posterior para modelos sobre horno 320x490x 10 mm 427 €

ACCESORIOS SOPORTES heO200

MODELO DIMENSIONES PVP
7
LJJ P40 Puerta armario 40 cm (1 puerta) 390 x 440 x 320 mm 175 €
U A777131 N. 2 rueda inox @100 mm 109 €
a A777132 N. 2 rueda giratoria inoxidable con freno @100 mm 199 €

CESTAS CUECEPASTAS N€0O900

MODELO DIMENSIONES PVP MODELO DIMENSIONES PVP
— _—
| —mm Lo
I A770049 145x290%x 215 mm 95 € i A800108 @145 xH200 mm 122 €
N /
~ .
\ - A770050  490x290x 215 mm 210 € = B800003 145x 160 x 215 mm 80 €
* \
- i
{1:’& A800104 160 x 290 x 215 mm 98 € = B800004  145x160x215mm 80 €
g
L I—
‘,..-—" A800105 240x290x 215 mm 17¢€ B800007  330x290x215mm 161 €
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Condiciones
de venta

Los precios de esta tarifa son de venta al pablico (PV.P)

PORTES

Todas las maquinas de esta tarifa se enviaran a PORTES PAGADOS, por la
Agencia de transportes predeterminada por ROMAG SA, para otras agencias
o transporte urgente se cargard en factura la diferencia.

Los envios de maquinas cuyo importe neto sea inferior a 300 € se enviard
a Portes Pagados repercutiendo en la factura una parte del importe del
transporte, que hemos estimado en 10 €.

En maquinaria pesada no incluye gria y/o transportes especiales.

INCIDENCIAS TRANSPORTE

Toda anomalia o incidencia que ocurra en el transporte debe ser reclamada
por el destinatario a la agencia correspondiente en el momento de la
recepcion (méximo en las 24 horas siguientes), y hacerlo constar en el
albardn de entrega del transporte.

RECAMBIOS

Los repuestos y accesorios se suministrardn siempre al contado, en su
defecto contra-reembolso. Portes a cargo del destinatario, (se envian a
portes pagados cargando importe en factura).

RECAMBIOS EN GARANTIA

Los recambios pertenecientes a maquinas en garantia se enviaran a portes
pagados durante los primeros tres meses, resto de los nueve meses en
garantia se enviaran a portes debidos.

EMBALAJE
Incluido en el precio

NORMAS DEVOLUCION DE GENERO

Toda la mercancia viajard por cuenta y riesgo del cliente y deberd ser
previamente autorizada por Romagsa, mediante un numero de devolucién
que se adjuntard a la documentacién de envio. Deberd recibirse en perfectas
condiciones y con su embalaje original. En caso contrario se cargard un
10% del valor de la maquinaria, en concepto de embalaje y revision. No
se aceptard la devolucién de méquinas sin pldsticos, usadas, con golpes o
ralladas. Los gastos de transporte originados serdn deducidos de la nota
de abono.

GARANTIA

Un afio para piezas defectuosas de fabricacién. Quedan excluidas de
esta garantia todas las piezas cuyo desperfecto sea ocasionado por una
incorrecta utilizacion de la maquina, asi como las piezas que se puedan
desgastar por el mal uso cotidiano, como por ejemplo: juntas de puerta,
cristales, recubrimientos barra soldadura, cestas de freidora, aceite
envasadoras, etc.

Las piezas defectuosas en garantia deberdn ser remitidas a ROMAG,S.A. a
Portes pagados.

FORMA DE PAGO

El pago se realizard al contado, salvo que al comprador le sea concedido
crédito, en cuyo caso se efectuardn giros bancarios.

Al contado descuento adicional del 2% p.p.

LV.A
Sobre el precio de cada aparato se cargard el |.V.A. vigente (21%)

PUESTA EN MARCHA

La puesta en marcha no estd incluida en los precios. Si fuera realizada por
nuestro S.A.T. suimporte se cargard aparte.

El continuo desarrollo, obliga al fabricante a reservarse el derecho a efectuar
modificaciones técnicas sin previo aviso.

ROMAGSA
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NOTAS







MADRID y Zona centro

LOVI, S.L.

Juan de Villanueva, 6 Posterior, Nave 19
28823 COSLADA (Madrid)

Tel. 91669 1170/91672 16 04
e-mail: comercial@lovi.es

BALEARES

DISMATEC, S.A.

Ausias March, 10

Tel. 971421517 /971420189
Tel. mavil 630 08 37 60

07003 PALMA DE MALLORCA
e-mail: dismatec@dismatecsa.com

CASTILLA - LEON y CIUDAD REAL
ALBLAS.L.

Cardenal Cisneros, 54 Bajos D
28010 MADRID

Tel. mavil 666 174 838

e-mail: rialbla@gmail.com

~OMAGSA

MAQUINARIA DE HOSTELERIA

GALICIA )

JOSE MANUEL BALAY GARCIA

Avda. Alcalde Manuel Platas Varela, 158 bjs.
15141 VILLARRODIS-ARTEIXO (A Corua)
Tel. oficina 648 22 21 28

Tel. comercial 687 9670 73

e-mail: representaciones@jmbalay.com

EXTREMADURA

REXPOR REPRESENTACIONES
(/ Arapiles, 66

06480 MONTIJO (Badajoz)
Tel. mévil 652 518153
e-mail: julian@rexpor.es

ASTURIAS

MUDOBEL S.L.

Poligono Roces. Pitdgoras, 5, nave 1
33211 GIJON (Asturias)

Tel. 985 16 89 83

Tel. mévil 679 98 35 67 - 619 88 14 02
e-mail: mudobel@hotmail.com

Av. del Mediterraneo, 2

CANARIAS

MARIA JOSE RODRIGUEZ LOSADA
Ignacio Pérez Garcia, 30 Puerta 2
38270 VALLE GUERRA

(San Cristobal de la Laguna - Tenerife)
Tel. mévil 609 1977 79

e-mail: mjlosada@msn.com

ANDALUCIA - MURCIA

FRANCISCO PARRA SANCHEZ

Oceano Indico, 60 - Urb. Oasis de Benalmar
29630 BENALMADENA COSTA (Mélaga)
Tel. movil 655 80 82 41

e-mail: pacoparra@romagsa.com

Poligono Industrial Pinetons - 08291 RIPOLLET (Barcelona)
Tel. 93 594 60 28 - Fax 93 580 16 11 - romagsa@romagsa.com

www.romagsa.com



