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1887 
Cette histoire commence deux ans avant la construction de la Tour Eiffel. Paris est en train 
de devenir le centre de la création mondiale. La gastronomie française explose et suscite la 
curiosité des gourmets et des chefs du monde entier.
 
Les desserts, de plus en plus sophistiqués, deviennent les incontournables symboles gourmands 
des grandes occasions. Un entrepreneur visionnaire, ETIENNE GOBEL, parie sur le fait que 
cet engouement pour la pâtisserie ne fait que commencer et se lance dans la fabrication de 
moules à gâteaux, en cuivre et en fer blanc. Le succès est immédiat et international. Bientôt 
à l’étroit dans ses murs parisiens, Etienne Gobel installe son usine en Touraine où elle se 
trouve toujours et où s’y perpétue la tradition.

1947 
Soixante ans plus tard, la France est en pleine reconstruction. Les légumes reviennent dans 
les assiettes des habitants et notamment la pomme de terre. Instaurée comme l’une des 
perles de la gastronomie française au dix-neuvième siècle, son retour était attendu par les 
restaurateurs.
 
L’un d’eux demande à un ami mécanicien d’imaginer un appareil pour faciliter la préparation 
de la purée. LOUIS TELLIER relève le défi et invente le premier moulin à légumes professionnel 
du monde. Une révolution dans les cuisines ! Inventeur de génie, cet ancien marin vétéran de 
la Première Guerre Mondiale, multipliera les succès dans son usine de la banlieue parisienne. 
Aujourd’hui encore, l’usine est à la pointe de l’innovation. 
 
Un an auparavant et dans les mêmes circonstances, le coupe légumes manuel en acier est 
inventé sur les rives du Lac Léman à Thonon les Bains : la Mandoline Bron est née. Elle fera 
le tour du monde des grandes cuisines professionnelles. En plus de sept décennies, l’usine 
BROU COUCKE verra naître de nombreuses inventions majeures. Et l’aventure continue !

AUJOURD’HUI 
Ces trois références incontestées dans le domaine des ustensiles de cuisine haut de gamme 
unissent leurs savoir-faire traditionnels et leur passion pour l’innovation. A présent nommé 
Louis Tellier, le groupe poursuit la grande histoire de la cuisine française. Accompagnant 
hier le geste d’un Auguste Escoffier et de tant de chefs à travers le monde, les ustensiles 
LOUIS TELLIER ont révolutionné le mode de préparation des plats. Présent dans plus de 
quatre-vingt-dix pays, ils accompagnent, comme ils l’ont toujours fait, le plaisir du fait main.  
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1887 
Esta historia comienza dos años antes de la construcción de la Torre Eiffel. París se está 
convirtiendo en el centro de la creación mundial. La gastronomía francesa se desarrolla y 
despierta la curiosidad de los gourmets y chefs de todo el mundo.
 
Los postres, cada vez más sofisticados, se convierten en los símbolos ineludibles del gourmet 
para grandes ocasiones. Un empresario visionario, ETIENNE GOBEL, apuesta por el hecho 
de que este entusiasmo por la pastelería no ha hecho más que empezar y se lanza a la 
fabricación de moldes para pasteles, de cobre y hojalata. El éxito es inmediato e interna-
cional. Pronto su espacio parisino se quedó pequeño e instala su fábrica en Turena, donde 
sigue en la actualidad y donde continúa la tradición.

1947 
Sesenta años después, Francia está en plena reconstrucción. Las verduras vuelven a los 
platos de los habitantes y en especial la patata. Establecida como una de las joyas de la 
gastronomía francesa en el siglo XIX, los restauradores esperaban su regreso.
 
Uno de ellos pidió a un amigo mecánico que imaginara un aparato para facilitar la 
preparación del puré. LOUIS TELLIER acepta el reto e inventa el primer molinillo de verduras 
profesional del mundo. ¡Una revolución en la cocina! Ingenioso inventor, este antiguo mari-
nero veterano de la Primera Guerra Mundial, multiplicó el éxito en su fábrica del extrarradio 
de París. Actualmente, la fábrica sigue a la vanguardia de la innovación.
 
Un año antes y en las mismas circunstancias, se inventó a orillas del lago Lemán, en Thonon-
les-Bains, el cortador de verduras manual de acero: había nacido la Mandolina Bron, que 
recorrió el mundo de las grandes cocinas profesionales. En más de siete décadas, la fábrica 
de BRON COUCKE vio el nacimiento de muchos inventos importantes. ¡Y la aventura 
continúa!

ACTUALMENTE
Estas tres referencias indiscutibles en el ámbito de los utensilios de cocina de alta gama 
aúnan sus conocimientos tradicionales y su pasión por la innovación. Ahora, con el nombre 
de Louis Tellier, el grupo continúa la gran historia de la cocina francesa. Acompañando 
ayer el gesto de Auguste Escoffier y de tantos chefs de todo el mundo, los utensilios de 
LOUIS TELLIER han revolucionado el modo en que se elaboran los platos. Presentes en más 
de noventa países, acompañan, como siempre, el placer de lo hecho a mano.
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TELLiEr GobEL ET CiE EN CifrAs

 + dE 100 EMpLEAdos

1 CENTro LoGísTiCo 
Centralizado en Joué-lès-Tours

ExporTACióN A Más  
dE 80 pAísEs

 3 fábriCAs EN frANCiA

 + dE 130 Años dE ExpEriENCiA

 + dE 3.000 rEfErENCiAs

Louis TeLLier  también es para el público en general,  
las marcas…

…y una asociación de distribución con las marcas
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conTacTo
Tellier gobel cie s.a.s.

+33 (0)1 34 11 38 38 
Fax: +33 (0)1 34 11 18 50 
Email: info@telliergobelcie.fr

Z.I. du Val d’Argent,
21 rue Guy Moquet 
95100 Argenteuil – Francia

web
siga nuestras noticias

LouisTellier.fr Gobel.fr        
bronCoucke.fr La-bonnegraine.fr 

En LouisTellier.fr podrá consultar las vistas despiezadas,  
las instrucciones y las fichas técnicas buscando por  
la referencia del artículo.

vídeos
escanee el código Qr* con su smartphone o su tableta: 
el video se abre directamente.

Acceda también a todos nuestros videos en el canal  
de YouTube Groupe Louis Tellier.

* Puede descargar la aplicación gratuita dedicada  
(Flashcode, QR Code Reader, QR Code, etc.)

¡Haga la prueba aquí!

Crédito : Shutterstock / Base visual interna
Ilustraciones de la mascota: Toma DANTON
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3 fábriCAs 
3 sAbEr hACEr

argenTeuiL

orcier

joué-Les-Tours
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Basándose en su éxito y en una estrategia de desarrollo tanto 
dentro como fuera de Francia para dar a conocer el saber hacer 
francés en la ayuda a la preparación culinaria, Tellier se fusiona con 
dos empresas que comparten los mismos valores de conocimientos 

tradicionales de gran calidad.
En 2013, esta estrategia implicó la adquisición de la empresa 
GOBEL y, después, en 2017 la empresa BRON COUCKE, a las 
que ahora avala.

CENTro dE fAbriCACióN dE ArGENTEUiL

 70 Años dE prodUCTividAd E hiGiENE

La planta se moderniza continuamente y hace poco ha renovado 
su taller de estañado tradicional, que se utiliza sobre todo para 
estañar los conos de los molinillos de vegetales. Un saber hacer 

transmitido por los veteranos a las jóvenes generaciones. Así, los 
estañadores trabajan en parejas para asegurar la formación de los 
aprendices.

LOS ICóNICOS TELLIER

1947: invención histórica de 
la sociedad, el “molino n°5”
Siempre eficaz y robusto, su 65º 
aniversario contribuyó al récord 
del puré de patatas más grande 
del mundo establecido en el 
Parque del Futuroscope el 29 de 
septiembre de 2012, según la 
famosa receta de Joel Robuchon.

1960: el cortador profesional  
de patatas fritas, 
primer gran éxito internacional.

1976/2000: grandes avances en higiene  
en restauración colectiva

Primera gama de  
abrelatas manuales y 
eléctricos de acero  
inoxidable, desmontables 
sin herramientas y aptos 
para lavavajillas.

Una completa gama de desenrolladores y cajas 
distribuidoras de acero inoxidable, certificados  
NF hygiène alimentaire.

2001: calidad  
profesional y precisión
Lanzamiento de  
una completa gama de  
herramientas de corte  
de frutas y verduras en  
colaboración con Frédéric 
Jaunault, MOF (Mejor  
Obrero de Francia) de 
frutas y verduras.

2003: tendencia corte fresco
El pelador de piña responde  
a la necesidad de una nueva  
tendencia: el desarrollo del  
corte fresco, propuesto en  
la sección de frutas  
y verduras.
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CENTro dE fAbriCACióN dE joUé-Lès-ToUrs

130 Años dE TrAdiCióN y LoNGEvidAd

En 2014, GOBEL recibió el sello Empresa del 
Patrimonio Vivo (EPV). Este sello, auténtica 
marca de reconocimiento del Estado, se creó 
para distinguir a las empresas francesas con 
un saber hacer artesanal y a industriales de 
excelencia.

Hoy en día, los moldes de pastelería de Gobel siguen fabricándose 
en Joué-les-Tours y, como miembro de Tours Val de Loire Gastronomie, 
desea promover su territorio y el estilo de vida francés.

El parque industrial que consta, entre otra maquinaria, de 30 
prensas (hidráulicas, mecánicas y neumáticas) se ha equipado 
con una punzonadora de mando digital totalmente automatizada, 
así como con una máquina de trazabilidad.

Fábrica de Gobel en los años 20.

Los iCóNiCos GobEL

La placa de hojalata 
para magdalenas  
Después de aplicarle 
mantequilla, esta placa 
de hojalata ofrece una 
cocina homogénea en  
el interior y crujiente en 
el exterior.

La placa de aluminio para pastelería 
Utilizada para la cocción de las “galletitas de 
mantequilla” originales, esta placa de pastelería 
ha sobrevivido décadas.

el colador chino 
con filtro

forma de inox Torre eiffel
Una colección completa de bizcochitos con especias  
y formas de acero inoxidable. Presentaciones  
exclusivas gracias a las formas a medida.

el molde de tronco  
de navidad estanco
Una innovación: el primer molde  
de tronco de Navidad estanco  
de acero inoxidable. 

Tortera redonda acanalada  
Indispensable en todas las cocinas.
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CENTro dE fAbriCACióN dE orCiEr

iNNovACióN y bUENA CoNvivENCiA dUrANTE Más dE 70 Años

Desde su origen, la fábrica está especializada en el corte de 
verduras en todas sus formas y domina las técnicas más modernas, 
especialmente para la realización de las cuchillas. Cada utensilio 
fabricado se controla rigurosamente y se realizan pruebas perma-
nentes para garantizar siempre la mayor calidad.

El parque de máquinas, actualmente compuesto por diez prensas 
mecánicas de cuello de cisne, se equipó en 2018 con una máquina 
plegadora CNC 85T y una célula robotizada para afilar cuchillas 
para cortes ondulados.

Los productos fabricados en el centro de Orcier ahora se distri-
buyen con la marca Louis Tellier.

Los iCóNiCos broN

cortador de verduras Le roueT® 
Aparato para cortar verduras  

en espagueti, tallarines o  
guirnaldas: un auténtico estímulo  

para la creatividad.

el cortador de pan con tope 
y la cuchilla redondeada.
Un corte incomparable:  
rebanadas de pan regulares 
incluso con pan fresco.

cortadores de fondos para rellenar, Turn’up®

Para recortar fondos para rellenar con: patata,  
calabacín, pepino, melón, manzana, etc.  

¡En dos etapas tres movimientos! 

aparatos de raclette 
tradicionales

brézière®  
La auténtica raclette,  

hasta 4 personas.  
Este modelo es plegable 

para guardarlo fácilmente.

La mandolina
La original creada en 1947,  
conocida por todos los profesionales 
de la restauración, es una referencia 
en todas las escuelas de cocina.

L’Alpage 
La raclette tradicional, 
hasta 6-8 personas.

cortador de tiras
Cortar en tiras anchas y finas  
frutas y verduras: lasaña, milhojas, 
crujientes, rollitos de primavera  
y terrinas fuera de  
lo común.
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novedades

moldes de media tarta 164 
acanalada y lisa
¡Medias porciones pero no medio placer! 

abrelatas manual sin borde cortante 83 
Louis Tellier optó por no tener que elegir 
entre eficacia y seguridad.

rejillas de aluminio para pizza 146 
Una completa gama adaptada a todos.

Tartera casera acanalada  166 
perforada fondo móvil de hojalata
La familia se amplía.
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boquilla de manga pastelera 237 
st Honoré
Un clásico de la pastelería.

bandejas de presentación 269 
de acero inoxidable  
fabricadas en japón 
Indispensable de los grandes chefs.

caja japonesa 327 
de acero inoxidable
Sus preparaciones conservadas en  
un frescor duradero.

velas perfumadas 299 
100% eco-responsables
Las primeras velas para la cocina,  
para dar celos al salón.
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PasaPuré n°3
Pasapuré semiprofesional.

 < 20 personas 1,5 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm.

ref. Ex-ref.  €

CoNsEjos dE UTiLizACióN

LEyENdA CATáLoGo

INOX ANTIADHERENTE HOJALATA ALUMINIO ALUMINIO  
recubierto  

antiadherente

Apto por lavavajillas

Lave los moldes con líquido lavaplatos sin usar 
una esponja abrasiva y séquelos bien

Posibilidad de poner en el congelador

Corte directo dentro con un objeto filoso

INOX ANTIADHERENTE HOJALATA ALUMINIO ALUMINIO  
recubierto  

antiadherente

Se puede poner en baño maría

Se puede poner en la llama directamente

Temperatura máxima de cocción 300°C / 570°F 250°C / 480°F 250°C / 480°F 250°C / 480°F 250°C / 480°F

consejos de cuidado

consejos de cocina

  Sí     NO

  Sí     NO

Este nuevo formato de catálogo reúne la principal información técnica para responder con precisión a las preguntas y necesidades de 
sus clientes. Descubra a continuación las claves para la lectura de las tarifas y la leyenda de los pictogramas.

Dimensiones y peso neto

Referencia artículo

Origen

Ventajas del producto

Designación

Precio bruto,  
IVA no incluido, €

Contribución medioambiental 
(solo Francia y Dep. y Terr. de Ultramar)

Referencia antigua
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LEyENdA dE Los piCToGrAMAs UTiLizAdos

Nuevo catálogo

Mismo producto pero cambio del diseño

Mejor venta gama

Producto disponible en cantidades limitadas

origen

NF HyGIèNE ALIMENTAIRE 

RAEE

FRANCIA UESUIZA USJAPÓNITALIA

íNDICE IP DE ESTANqUEIDAD 

Agua y polvo.

APPCC

 Longitud en cm  Ancho en cm 

 Alto en cm  Diámetro en cm

 Espesor en mm  Peso neto en kg o g

 Precio bruto,  Display disponible 
 IVA no incluido, 2019

  Información específica : 

 Capacidad  Productividad / rendimiento

 Equipamientos incluidos  Productos complementarios

 Material  

Específico para los aparatos eléctricos y electrónicos 

 Potencia  Adaptador de corriente

 Tipo de pilas y cantidades incluidas

Específico para las balanzas y thermómetros 

 Rango de temperatura 

 Pesaje  Precisión

Específico para libros

 Número de páginas  Autor   Idioma

cerficaciones y normas

caracTerísTicas

Contribución medioambiental, IVA no incluido, disposiciones aplicables 
solo en Francia + Dep. y Terr. de Ultramar. 
Como consecuencia de la evolución de la RAEE (Residuos de aparatos 
eléctricos y electrónicos), en nuestras facturas se incluye el coste de 
gestión de los AEE al final de su vida útil.
Este coste unitario figura en esta tarifa debajo del pictograma.
En conformidad con la Directiva 2012/19/UE de 4 de julio de 
2012 (denominada Directiva RAEE II), TELLIER GOBEL et Cie S.A.S 
suscriben sus obligaciones de declaración, recogida y reciclaje de 
acuerdo con las disposiciones locales aplicables.
El importe de las contribuciones ecológicas que figuran en esta tarifa 
corresponde al coste de RAEE que se aplica en Francia. Esta cantidad 
puede variar según los países. Por otra parte, estos baremos pueden 
cambiar en el transcurso del año.

Signo de reconocimiento, la marca NF es el resultado de un enfoque 
voluntario de profesionales decididos a adquirir auténticos compromisos 
con sus clientes. Ofrece una garantía de la calidad y seguridad de 
los productos que llevan esta certificación. La marca “NF Hygiène 
Alimentaire” expedida por AFAq AFNOR CERTIFICATION, 93571 
la plaine Saint-Denis Cedex, Francia, certifica la conformidad con la 
normativa NF 031 para la aptitud para la limpieza.

Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control es un método de trabajo 
para controlar la seguridad sanitaria de los productos alimenticios 
y garantizar la higiene en la cocina. Los productos se desarrollan 
teniendo en cuenta el procedimiento APPCC, en particular por su 
buena aptitud para la limpieza.

Fabricado en una de las 3 fábricas 
de Tellier Gobel & Cie en Francia
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Professional food mill no. 5

En 1947, Louis Tellier revolucionó el mundo de la cocina creando el primer pasapurés profesional. 
El molinillo triturador LT cos echó rápidamente un gran éxito con los restauradores.  
Disponible en modelo reducido, el molinillo LT pone los purés, las sopas, las compotas y los coulis al 
alcance de todas las manos. 
Igual de eficaz y robusto, en el año de su 65º aniversario, el molino N° 5 contribuyó al récord del puré de 
patatas más grande del mundo, establecido el 29 de septiembre de 2012, según las famosa receta de Joël 
Robuchon.

Acero estañado

Doble aplastado 
para una productividad 

de 5 kg/min

Adecuado hasta para 
50 personas

Rejillas intercambiables Buena e stabilidad gracias 
a los ganchos de sujeción

Totalmente desmontable 
para una higiene perfecta

 PasaPuré Profesional n°5

« Con nosotros, 
el régimen es de 33 patatas  

por minuto »

Las rejillas de  
Ø 1 y 1,5 mm: 
para salsas y 

coulis.

Las rejillas de  
Ø 2 y 3 mm: para 
las purées, copas y 

compotas.

Las rejillas de  
Ø 4 mm: para las 

sopas de pescado y las 
verduras fibrosas como 
puerros y espinacas.
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19Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.
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Purés, soPas y couLis

PasaPuré eLécTrico
Con inversor de marcha.

 < 500 personas

5 kg/mn

50/60 Hz 600 W

 Inox

 

ref. €

EX5T100 108 37 23,5 Trifásico. Sin rejilla 5 1 704,60

EX5T130 108 37 23,5 Trifásico. Con rejilla: Ø 3 mm 5 1 774,70

EX5M100 108 37 23,5 Monofásico. Sin rejilla 5 1 809,15

EX5M130 108 37 23,5 Monofásico. Con rejilla: Ø 
3 mm 5 1 879,25

rejiLLas Para PasaPuré eLécTrico
Adaptadas a los molinos electricos EX5, 
intercambiables.

5 kg/mn

 Inox

 

ref. €

EX5010 0,490 Ø 1 mm 70,10

EX5015 0,560 Ø 1,5 mm 70,10

EX5020 0,570 Ø 2 mm 70,10

EX5030 0,530 Ø 3 mm 70,10

EX5040 0,500 Ø 4 mm 70,10

moLino n°10
Para grandes cocinas.

 < 200 personas

10 kg/mn

 Estañado

 

ref. Ex-ref. €

P1000 MLP10 80 39 14 Sobre pie tubo. Sin 
rejilla 384,40

P1010 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 1 mm 453,90

P1015 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 1,5 mm 453,90

P1020 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 2 mm 453,90

P1030 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 3 mm 453,90

P1040 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 4 mm 453,90

rejiLLas Para PasaPuré n°10
Adaptadas a los pasapurés estañado n°10, 
intercambiables.

10 kg/mn

 Estañado

 

ref. Ex-ref. €

P10010 GE1010 0,800 Ø 1 mm 69,50

P10015 0,800 Ø 1,5 mm 69,50

P10020 GE1020 0,800 Ø 2 mm 69,50

P10030 GE1030 0,800 Ø 3 mm 69,50

P10040 GE1040 0,800 Ø 4 mm 69,50
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PasaPuré ProfessionaL n°5
Modelo para restaurante. Doble aplastado para productividad máxima. Rejillas 
intercambiables.

 < 50 personas

5 kg/mn

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

X500 ML5XS 32 37 3 Sin rejilla 188,60

X510 32 37 3 Con rejilla Ø 1 mm 259,60

X515 32 37 3 Con rejilla Ø 1,5 mm 259,60

X520 32 37 3 Con rejilla Ø 2 mm 259,60

X530 32 37 3 Con rejilla Ø 3 mm 259,60

X540 32 37 3 Con rejilla Ø 4 mm 259,60

PasaPuré ProfessionaL n°5
Modelo para restaurante. Doble aplastado para productividad máxima. Rejillas 
intercambiables.

 < 50 personas

5 kg/mn

 Estañado

 

ref. Ex-ref. €

M500 ML5ES 32 37 3,3 Sin rejilla 130,00

M510 32 37 3,3 Con rejilla Ø 1 mm 188,00

M515 32 37 3,3 Con rejilla Ø 1,5 mm 188,00

M520 32 37 3,3 Con rejilla Ø 2 mm 188,00

M530 32 37 3,3 Con rejilla Ø 3 mm 188,00

M540 32 37 3,3 Con rejilla Ø 4 mm 188,00

rejiLLas Para PasaPuré n°5
Adaptadas a los molinos nº5 de inox, 
intercambiables

5 kg/mn

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

X5010 GX510 0,660 Ø 1 mm 71,00

X5015 GX515 0,600 Ø 1,5 mm 71,00

X5020 GX520 0,650 Ø 2 mm 71,00

X5030 GX530 0,500 Ø 3 mm 71,00

X5040 GX540 0,620 Ø 4 mm 71,00

rejiLLas Para PasaPuré n°5
Adaptadas a los molinos nº5 estañados, 
intercambiables.

5 kg/mn

 Estañado

 

ref. Ex-ref. €

M5010 GE510 0,600 Ø 1 mm 58,00

M5015 GE515 0,600 Ø 1,5 mm 58,00

M5020 GE520 0,600 Ø 2 mm 58,00

M5030 GE530 0,600 Ø 3 mm 58,00

M5040 GE540 0,600 Ø 4 mm 58,00
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PasaPuré n°3
Pasapuré semiprofesional.

 < 20 personas

1,5 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm.

 Estañado

 

ref. Ex-ref. €

S3 ML3E 25 31 1,500 74,80

PasaPuré n°3
Pasapuré semiprofesional.

 < 20 personas

1,5 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

X3-F ML3X 25 31 1,300 99,95

rejiLLas Para PasaPuré n°3
Ø 1,5 mm para coulis , Ø 2,5 mm para purés , 4 mm oval para mozzarella. 
Adaptadas a los pasapurés estañado n°3, intercambiables.

1,5 kg/mn

 Estañado

 

ref. €

S3015 0,060 S3, S2. Ø 1,5 mm 4,82

S3025 0,600 S3, S2. Ø 2,5 mm 4,82

S3040 0,060 S3, S2. Ø 4 mm 4,82

rejiLLas Para PasaPuré n°3
Ø 1,5 mm para coulis , Ø 2,5 mm para purés , 4 mm oval para mozzarella. 
Adaptadas a los pasapurés inox n°3, intercambiables.

1,5 kg/mn

 Inox

 

ref. €

X3015 0,060 X3-F Ø 1,5 mm 6,61

X3025 0,060 X3-F Ø 2,5 mm 6,61

X3040 0,060 X3-F Ø 4 mm 6,61

PasaPuré n°2
Modelo doméstico.

1 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm

 

ref. €

S2 40 24 1,100 Estañado 62,00
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PasaPuré
Parrilla fija 2,5 mm. Con palanca profesional.

 

ref. €

N3028 30 13,2 11 0,650 Inox 31,70

PasaPuré
Con muescas para adaptarse sobre el recipiente. Con palanca.

3 rejillas : Ø 2 - 5 - 7 mm.

 

ref. €

N3024 32 9 12,5 0,620 Inox 37,60

Pison Tamiz PresaPuré
Prensa perfectamente.  
Doble función: aplasta y prensa.

 

ref. €

N3025 10,5 8,5 24 0,294 Inox 16,70

Pisón Prensa-Puré

 

ref. €

N3029 23 9,6 0,112 Inox; mango de madera. 5,75

PasaPuré
Modelo doméstico.

600 g/mn

3 rejillas 1,5 - 2,5 - 4 mm

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3002BG 32 20 16,5 0,460
Ø 22 cm - 
Packaging La 
Bonne Graine

33,60

N3004BG MMX2 38 24 16,5 24 0,820
Ø 24 cm - 
Packaging La 
Bonne Graine

34,40

N3004X MMX24 38 24 16,5 0,820
Ø 24 cm - 
Packaging Louis 
Tellier

34,40
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exTracTor de jugo manuaL
Separa el jugo de las cascaras, pepitas y 
residuos.

Rejilla Ø 1 mm. Soporte brida.

 

ref. €

N3030CX 29 9,5 29 2,37 Fundición de inox. 93,07

exTracTor de jugo manuaL
Separa el jugo de las cascaras, pepitas y 
residuos.

Rejilla Ø 1 mm. Soporte brida.

 

ref. Ex-ref. €

N3031 CT3P 34,5 49 21,3 1,510 PP, aluminio, Inox. 61,45
kiT 3 rejiLLas

Separa el jugo de las cascaras, pepitas y residuos. Ø6 mm: calabaza, Ø3 mm: 
uvas y Ø1,1 mm: tomates y frutos rojos.

 

ref. €

N3032 0,800 N3031 Inox 35,57

PrensagroseLLas
Una herramienta indispensable para hacer coulis, mermeladas, jaleas,... pero 
también tamizar y filtrar las salsas. Sin el mecanismo, se convierte en un colador.

 

ref. €

N3005 35 18 0,330 Estañado, prensa de madera. 14,35

aParaTo manuaL Para saLsa de TomaTe 

 

ref. €

CT3X 30 22 32 2,41 79,50

aParaTo eLécTrico Para saLsa de TomaTe 

 

ref. €

CT3X-EL 50 23 32 10 1,33 264,30
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PrensagroseLLas
Desmontable y fácil de limpiar, es apto para el lavavajillas (excepto la bola de 
roble).El prensagrosellas tiene dos ganchos para mantenerlo de forma estable 
encima de un recipiente.

Se puede utilizar como colador convencional mediante la eliminación del 
mecanismo.

 

ref. €

N3007 34 8 18 0,400 Inox, prensa de madera. 20,45

coLador de maLLa
Para coulis y gelatinas, sin pepitas o trozos. Lavable en lavadora.

 

ref. €

N3006 0,050 Empujador en haya / red en poliéster. 7,74

embudo Para mermeLada
Adaptado a los tarros de confitura. Ø bajo: 5,7 cm.

 

ref. €

N3047 13,5 0,150 Inox 10,05

baTidora ProfesionaL
Regulador de velocidad - Potencia: 22.000 
rev/min. En vacío y 13 000 rev/min. en 
carga. Pie desmontable. Cuchillas y discos 
amovibles. Trabaja continuamente sin 
sobrecalentamiento gracias a una excelente 
ventilación.

50/60 Hz 230 V 120/200 W

2 cuchillos (picadora y estrella), dos 
discos (batidora y uno para emulsionar) +1 
jarra de acero inox graduada 75 cl.

 

ref. €

MIX70 39 8 6 1,000 Inox, ABS 0,21 167,20
mini baTidora

2 velocidades. Pie desmontable en un clic. Ideal para preparar salsas,  
emulsiones, pequeños purés.

12500 + 14000 tours/mn

50/60 Hz 230 V 450 W

 Inox, ABS

 

ref. Ex-ref. €

MIX1.2 MIX12 40 6 6 0,780 Con MIX1.01 0,11 91,30

MIX1.1 MIX11 40 6 6 0,780
Con MIX1.01 + 
1 recipiente inox 
graduado 75 cl.

0,11 99,50

MIX1.5 40 6 6 0,780

Con MIX1.01 
+ MIX1.09 + 1 
recipiente inox 
graduado 75 cl.

0,11 127,10

MIX1.6 40 6 6 0,780
Con MIX1.01 
+ MIX1.09 + 
MIX1.05

0,21 143,15

Pie cucHiLLo

 

ref. €

MIX1.01 0,160 MIX1.1, 1.2, 1.5, 1.6. Inox, ABS 30,30
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accesorio baTidor

 

ref. Ex-ref. €

MIX1.05 MIX11-F 0,110 MIX1.1, 1.2, 1.5, 1.6. Inox, ABS 24,10

Pie Para emuLsionar

 

ref. Ex-ref. €

MIX1.09 MIX11-P 0,168 MIX1.1, 1.2, 1.5, 1.6. Inox, ABS 30,30



Totalmente de 
acero inoxidable, 
resbaladera PA

Productividad: 
4-5 kg/min

7 cuchillas 
intercambiables 
sin herramientas

Disponible sobre base antideslizante, 
sobre zócalo APPCC con ventosas, 

sobre pie, en versión mural y
para atornillar

Asa ergonómica: 
potencia multiplicada 

sin esfuerzo

 Corta-Patatas Profesional

«¡Patata s fritas caseras 
solo en una presión ! »

6 mm
8 mm

10 mm

13 mm

Las patatas fritas caseras cobran protagonismo, gustan a todos. Las patatas deben pelarse 
y preparase in situ , no se trata de proponer patatas fritas precocinadas congeladas. 
En 1960, Jean Tellier (hijo de Louis Tellier) creó un cortador de patatas fritas de nuevo diseño 
que presentó en la Feria de París. Rápidamente, se fabri caron varios cientos de miles 
de ejemplares y el cortador de patatas fritas dio la vuelta al mundo. Premiado en el concurso 
internacional de diseño de Estocolmo, la invención de Tellier contribuyó tanto al éxito mundial 
de «patatas fritas a la francesa» como a la fama internacional de la empresa.

26
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corTa-PaTaTas
Sobre base de mesa.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Todo inox, corredera PA.

 

ref. €

CX00 44 25 33,5 6,7 Sin cuchillo y empujador. 296,00

CX06 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 6 mm. 345,30

CX08 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 8 mm. 345,30

CX10 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 10 mm. 345,30

CX13 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 13 mm. 345,30

corTa-PaTaTas HaccP
Sobre tabla PEHD500 con ventosas.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + tabla PEAD 500, corredera PA.

 

ref. €

CX00-P 42 24 33 6 Sin cuchillo y empujador. 259,65

CX06-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 6 mm. 308,95

CX08-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 8 mm. 308,95

CX10-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 10 mm. 308,95

CX13-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 13 mm. 308,95

corTa-PaTaTas
Fijación al muro.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + acero cromado + epoxy, 
corredera PA.

 

ref. €

CM00 44 17,5 36 4 Sin cuchillo y empujador. 227,40

CM06 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 6 mm. 265,40

CM08 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 8 mm. 265,40

CM10 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 10 mm. 265,40

CM13 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 13 mm. 265,40

corTa-PaTaTas
Sobre base de mesa.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador

 Inox + acero cromado + epoxy, corredera PA.

 

ref. €

CS00 44 25 33,5 6,5 Sin cuchillo y empujador 256,40

CS06 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 6 mm 294,40

CS08 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 8 mm 294,40

CS10 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 10 mm 294,40

CS13 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 13 mm 294,40

corTa-PaTaTas
Sobre pie tubo.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + acero cromado + epoxy, 
corredera PA.

 

ref. €

CP00 65 54 90 11,8 Sin cuchillo y empujador. 324,60

CP06 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 6 mm. 362,60

CP08 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 8 mm. 362,60

CP10 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 10 mm. 362,60

CP13 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 13 mm. 362,60

corTa-PaTaTas
Para atornilar.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + acero cromado, corredera PA.

 

ref. €

C00 42 17 28,8 4 Sin cuchillo y empujador. 198,75

C06 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 6 mm. 236,75

C08 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 8 mm. 236,75

C10 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 10 mm. 236,75

C13 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 13 mm. 236,75
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kiT cucHiLLa + emPujador

 Estaño, PP

 

ref. €

C006 0,240 6 x 6 mm 38,00

C008 0,240 8 x 8 mm 38,00

C010 0,240 10 x 10 mm 38,00

C013 0,240 13 x 13 mm 38,00

C020 0,240 10 x 20 mm 38,00

C00K 0,240 Potatoes 38,00

C022 0,240 20 x 20 mm 38,00

cucHiLLa Para corTa-PaTaTas

 Estaño

 

ref. €

CF106 0,180 6 x 6 mm 30,70

CF108 0,170 8 x 8 mm 30,70

CF110 0,160 10 x 10 mm 30,70

CF113 0,150 13 x 13 mm 30,70

CF120 0,140 10 x 20 mm 30,70

CF1K 0,170 Potatoes 30,70

CF122 20 x 20 mm 30,70

emPujador

 PP

 

ref. €

CF206 0,300 6 x 6 mm 10,70

CF208 0,040 8 x 8 mm 10,70

CF210 0,030 10 x 10 / 20 x 20 / 10 x 20 mm 10,70

CF2K 0,300 Potatoes 10,70

CF213 0,030 13 x 13 mm 10,70

cucHiLLa Para corTa-PaTaTas

 Inox

 

ref. €

CF306 0,170 6 x 6 mm 39,40

CF308 0,022 8 x 8 mm 39,40

CF310 0,020 10 x 10 mm 39,40

CF313 0,120 13 x 13 mm 39,40

kiT cucHiLLa + emPujador

 Inox, PP

 

ref. €

C006X 0,186 6 x 6 mm 49,30

C008X 0,194 8 x 8 mm 49,30

C010X 0,154 10 x 10 mm 49,30

C013X 0,300 13 x 13 mm 49,30

corredera

 PA

 

ref. €

CF0007 0,100 21,96
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corTa-PaTaTas domésTico
Modelo domestico. Fijación con ventosa.

 Inox, PP.

 

ref. Ex-ref. €

N3023V N3023BG 26 9 12,5 0,695 Packaging La 
Bonne Graine 25,00

N3023VLT N3023 26 9 12,5 0,695 Packaging Louis 
Tellier 25,00

rejiLLa + emPujador

 Inox, PP.

 

ref. Ex-ref. €

N3023-09 CFM02-G9 N3023V, N3023VLT 9 x 9 mm 7,94

N3023-12 N3023-10 N3023V, N3023VLT 12 x 12 mm 7,94

rejiLLa + emPujador «La friTe +»
Para patatas fritas con cocción homogénea, crujientes por fuera y tiernas por 
dentro, que agarren bien las salsas

 

ref. €

N3023-10SA 8 7,5 2,5 0,112 N3023V, 
N3023VLT Inox, PP. 11,02



Este cortador de tomates en rodajas está adaptado a las exigencias de las grandes 
producciones como las colectividades y los restaurantes de comida rápida. 
Ideal para las ensaladas, hamburguesas o bocadillos. También es eficaz par a cortar 
limones, naranjas o kiwis. 
Incluye : el removedor de tallos de tomates ref. N3076.

Facilidad de empleo y 
buena sujeción en la encimera 

por medio de 4 ventosas 
y un tope que impide 

el desplazamiento 
durante la utilización

Calidad de corte horizontal que 
evita las pérdidas de zumo: 

las cuchillas dentadas facilitan 
el corte de los tomates, inclu 

so muy maduros

Higiene: 
fabricación de acero inoxidable que 

lo hace apto para el lav avajillas. 
Certificado NF Higiene Alimentaria

Seguridad total: 
2 cárteres de protección que 

impiden el acceso a las cuchillas, 
pasador de seguridad del carro y

asa de transporte

Cuchillas 
intercambiables

Grosor de rodaja estándar: 
5,5 mm (versión 4 mm disponible)

tomates a rodajas

«¡El único cortador de tomates 
certificado NF en el mercado ! »
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TomaTes a rodajas
Carro corredero sobre PEAD, elevado para eyección en un cubeta GN h65. 
Rodajas uniformes de tomates, cítricos (ex. CTX40) , kiwis… Gran producción: 
colectividades, comida rápida.

3,5 kg/min. 1 tomate, tomato / 2,5 sec.

 Inox, PEAD y laminas de PP.

 

ref. €

CTX 48 20 32 7,1 Rodajas: 5,5 mm 350,00

CTX40 48 20 27,5 8 Rodajas: 4 mm 490,00

TomaTes a rodajas mini
Rodajas uniformes de tomates: 5,5 mm. Pequeña restauración, pizzas, sánd-
wiches.

 

ref. €

CTXM55 30 14 18 2 Inox, PEAD. 199,95

corTa TomaTes a rodajas modeLo domésTico
Espesor de corte: 5,5 mm. Dimensiones con carro sacado: 41 x 12,9 x 16 cm. 
Desmontable para la limpieza. 4 pies antideslizantes.

 

ref. €

CTOM01 28,5 12,9 16 0,805 Inox, ABS 43,90

corTador de TomaTes en secciones, versión aLTa

 Inox, ABS

 

ref. Ex-ref. €

CAX104 38,5 32,5 58 3,3 4 secciones 173,20

CAX106 DIV06 38,5 32,5 58 3,3 6 secciones 173,20

CAX108 DIV08 38,5 32,5 58 3,3 8 secciones 173,20

CAX112 DIV12 38,5 32,5 58 3,3 12 sec-
ciones 173,20corTador de TomaTes en secciones, versión baja

 Inox, ABS

 

ref. €

CAX204 38,5 19 39 2,1 4 secciones 173,20

CAX206 38,5 19 39 2,1 6 secciones 173,20

CAX208 38,5 19 39 2,1 8 secciones 173,20

CAX212 38,5 19 39 2,1 12 secciones 173,20

reTirador de engancHe Para TomaTes
Ideal para retirar el enganche de los tomates antes de cortarlos con el corta 
tomates a rodajas.

 

ref. Ex-ref. €

N3078 Eq01 10,7 1,9 0,9 0,010 Inox 3,08



Nuestras mandolinas son ideales para realizar :  
- Rodajas y arandelas de frutas y verduras de diferentes grosores 
- Arandelas onduladas 
- Gaufrettes y chips 
- Julianas 
- Cabellos de ángel 
- Patatas pajas, p atatas cerilla y fritas 
Opcional: el carro protector y el empujador de seguridad.

Totalmente de acero inoxidable, 
cuchilla templada, 

afilado especializado 
en Thiers

Bloques afiladores fijos. 
Cuchilla ondulada 

para cortes ondulados

4 patines antideslizantes 
para una e stabilidad perfecta

Grosor de rebanadas 
et obleas ajustable

Apoyo borde de mesa 
(patentado)

Siempre lista para 
el empleo

la mandolina Profesional 

« La original 
creada en 1946»

Bron CouCke
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la mandolina Profesional 
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corTarodajas «exPress»
Espesor de corte regulable: de 1,2 a 5 mm. Para cortar de manera rápida y 
segura todas las frutas y verduras.

Boca de carga Ø 89 mm. PEHD empujador.

 

ref. €

TAT 3,4 Inox, PEAD. 203,50

mandoLina ProfesionaL sin carro ProTecTor
Para rodajas lisas o gofradas, palitos o juliana. Grosor regulable. Lisas o  
gofradas rodajas, patatas y juliana.

Soporte plegable y doble peine de corte integrados, cuchilla lisa y cuchilla 
gofrada.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

20638B N4238 41 13,5 4,5 1,500 3 & 10 mm (pajas y papas) 119,90

20644B N4244 41 13,5 4,5 1,500 3 & 7 mm (cerillos y pajas) 122,50

20660B N4260 41 13,5 4,5 1,500 2 & 4,5 mm (pajas y juliana) 128,00

mandoLina ProfesionaL con carro ProTecTor - 3 & 10 mm

mandoLina ProfesionaL con carro ProTecTor - 3 & 7 mm

mandoLina ProfesionaL con carro ProTecTor - 2 & 4,5 mm

ref. €

20638CHB 41 13,5 4,5 1,790 Carro con asa de plástico 150,40

20638CHBB 41 13,5 4,5 1,800 Carro con asa de madera 154,70

21038 41 13,5 4,5 1,520 Pulsador universal de seguridad 134,90

ref. €

20644CHB 41 13,5 4,5 1,870 Carro con asa de plástico 153,00

20644CHBB 41 13,5 4,5 1,810 Carro con asa de madera 157,30

21044 41 13,5 4,5 1,545 Pulsador universal de seguridad 137,50

ref. €

20660CHB 41 13,5 4,5 1,810 Carro con asa de plástico 158,50

20660CHBB 41 13,5 4,5 1,840 Carro con asa de madera 162,80

21060 41 13,5 4,5 1,670 Pulsador universal de seguridad 143,00

mandoLina suPer ProfesionaL
Para rodajas lisas o gofradas, palitos, juliana y cabello de ángel 1 - 2 - 4 - 7  
y 10 mm. Grosor regulable.

Soporte plegable integrado, 5 peines de corte, cuchilla lisa y cuchilla gofrada. 
Carro empujador.

 

ref. Ex-ref. €

25000 N4270 40 11,5 4 1,500 Inox, ABS 159,95

mandoLina deL cHef
Para rodajas lisas o gofradas, palitos, juliana y cabello de ángel  
1 - 2 - 4 - 7 y 10 mm. Grosor regulable. Reversible.

Pies y mangos antideslizantes. 4 bloques cortantes, cuchillo liso, cuchillo gofrado. 
Empujador.

 

ref. Ex-ref. €

15000 N4280 40 13,5 5,5 1,700 Inox, ABS 99,95

mandoLina vivaLdi
Espessor de rodajas regulable. Juliana 2 mm y patatas fritas 10 mm.

2 peines de corte, empujador de seguridad, antideslizantes soporte y asas 
antideslizantes.

 

ref. €

10000 40 13,5 5,5 1,410 Inox, ABS 78,00



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.34
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carro ProTecTor
Protege contra los cortes. Carro protector (empujador) no sirve para el corte 
gofrado.

 Inox, mango de maderao plástico.

 

ref. Ex-ref. €

30400 17,5 12 5,9 0,395
Mandolines 
pro & super 
pro

Asa de 
madera 34,80

30300 N6970 17,5 12 5,9 0,420
Mandolines 
pro & super 
pro

Asa de 
plástico 30,50

PuLsador de seguridad universaL
Protege contra los cortes. Apropiado para corte gofrado.

 

ref. Ex-ref. €

10201 N4281 9 0,110 Mandolines BRON 
COUCKE ABS 15,00

bLoQue cucHiLLas (Peines de corTe)
 

 

ref. €

10202 0,023 25000, 15000 2 mm 22,55

10210 0,030 25000, 15000 10 mm 12,60

10211 25000, 15000 2,4,7,10 mm 62,50



Con las mandolinas japonesas Benriner, corte todo tipo de frutas y verduras  
en rodajas, palitos, juliana y cabello de ángel.  
La calidad de corte es incomparable, las frutas y verduras son de una finura 
extrema y de un crujiente inigualable.

ABS

3 modelos : 65, 95 y 120 mm

Grosor de corte ajustable  
de 0,5 a 4 mm

Cuchilla desmontable  
para una fácil limpieza

Resistencia 
térmica: 70°C

Con 3 peines cortadores en láminas 
(1 - 2,5 y 4 mm) y 1 empujador de seguridad

mandolina jaPonesa - gama estándar

« Un cortante 
inigualable »

1 mm: cabello de ángel

2,5 mm: julienas

4 mm: fritas, palitos

35
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Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.36

Pr
eP

ar
ar

corTe fresco | mandoLinas

mandoLina jaPonesa - gama esTándar
Resistencia térmica: 70°C. Espesor de corte 
ajustable de 0,5 a 5 mm.

3 peines cortantes (1 - 2 - 4 mm) y  
1 empujador de seguridad.

 ABS, inox.

 

ref. Ex-ref. €

8486JAPP N4290 31,5 11 3 0,290 Ancho 65 mm 31,50

8490JAPP 32 10 7 0,525 Ancho 65 mm con 
recuperador 39,95

mandoLina jaPonesa - gama esTándar
Resistencia térmica: 70°C. Espesor de corte 
ajustable de 0,5 a 5 mm.

3 peines cortantes (1 - 2 - 4 mm) y  
1 empujador de seguridad.

 ABS, inox.

 

ref. Ex-ref. €
8485JA-
PGN N4291 35,5 14,6 4 0,435 Ancho 95 

mm 59,80

mandoLina jaPonesa - gama Premium
Ancho de corte ajustable (hoja lisa) de 0.5 a 5 mm. Resistencia térmica: 70°C

Un pie antideslizante, 1 empujador ergonómico y 3 peines cortantes (1 - 2 - 4 mm).

 ABS, inox.

 

ref. €

64JB 32 11 4 0,390 Ancho 65 mm 37,80

mandoLina jaPonesa - gama Premium
Ancho de corte ajustable (hoja lisa) de 0.5 a 8 mm. Resistencia térmica: 70°C

Un pie antideslizante, 1 empujador ergonómico y 3 peines cortantes (1 - 2 - 7 mm).

 ABS, inox.

 

ref. €

95JB 36,5 14,5 4,5 0,610 Ancho 95 mm 69,50

mandoLina jaPonesa - gama Premium
Ancho de corte ajustable (hoja lisa) de 0.5 a 9 mm. Resistencia térmica: 70°C

Un pie antideslizante y 1 empujador ergonómico.

 ABS, inox.

 

ref. €

120JB 32,5 15 5 0,600 Ancho 120 mm 67,60



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 37
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accesorios Para mandoLinas jaPonesas

 

ref. €

8486FI 0,015 8486JAPP, 64JB Cuchilla cortadora fina, 
para mandolina pequeña 11,17

8486MO 0,015 8486JAPP, 64JB
Cuchilla cortadora me-
diana, para mandolina 
pequeña

10,15

8486LA 0,010 8486JAPP, 64JB
Cuchilla cortadora 
grande, para mandolina 
pequeña

8,51

8485FI 0,020 8485JAPGN, 95JB Cuchilla cortadora fina, 
para mandolina grande 15,75

8485LA 0,015 8485JAPGN, 95JB
Cuchilla cortadora me-
diana, para mandolina 
grande

10,40

8485MO 0,020 8485JAPGN, 95JB
Cuchilla cortadora 
grande, para mandolina 
grande

11,90

8486BAC 32 10 5,5 0,217 8486JAPP, 64JB
Bandeja de recuperación 
para mandolina 
japonesa

11,84

mandoLine jaPonesa 60 mm

3 peines cortantes (2 – 3 – 4 mm) y  
1 empujador de seguridad.

 

ref. €

N4289 32,5 11 2,9 0,306 ABS, inox. 26,90

mandoLina
Tecnología japonesa.

Pie antideslizante - Empujador - 3 peines cortantes: 2 – 3 – 6 mm.

 

ref. €

N4292 33,5 11 2,3 0,620 Inox 51,00



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.38
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mandoLina Para Trufas
Anchura de corte: 5,8 cm. Espesor de corte regulable y precisa: 0,1 a 4 mm.

 

ref. Ex-ref. €

1010CT N7006 18 7 1,5 1,100 Inox 199,90

rascador Para Trufas y verduras
Espesor de corte regulable con moleta. Trufas, champiñones, parmesano,  
chocolate…

Hoja dentada.

 

ref. Ex-ref. €

1020RT N7008 18,9 8,1 1,8 0,101 Inox 24,50rascador de Trufas y verduras
Espesor de corte regulable con moleta. Trufas, champiñones, parmesano, choco-
late…

Hoja dentada.

 

ref. Ex-ref. €

1030RT N7009 20,7 9 2,5 0,106 Inox, madera de 
olivo. 35,82

raLLadora Para Trufas
Para rallar trufas finamente.

 

ref. Ex-ref. €

RTF01 N4192 16 6,6 0,028 Inox 16,20

rascador Primer Precio
Espesor de corte regulable con moleta. Trufas, champiñones, parmesano,  
chocolate…

Hoja dentada.

 

ref. €

N7008C 18,1 8,9 1,5 0,095 Inox 8,90



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 39
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corTa LecHuga
Ahorro de tiempo: corta una lechuga en  
1 solo golpe. Fácil de limpiar. Perfecto 
para tiendas de bocadillos, kebabs, bares 
de ensaladas.

Sistema de seguridad en la bajada de 
la palanca para evitar los cortes

 Inox, HDPE

 

ref. €

CSA 39 30 120 19,5 Corte: 23 x 23 mm 920,00

CSAL 39 30 120 19,5 Tiras: 12 x 100 mm 940,00

cucHiLLo Para corTa LecHuga
Bloque de cuchillas intercambiables con el mismo empujador CSAL02.

 Inox

 

ref. €

CSA01 1,950 CSA, 
CSAL Cuchillo 23 x 23 mm 277,06

CSAL01 2 CSAL Cuchillo 12 x 100 mm 292,74

emPujador Para corTa LecHuga

 HDPE

 

ref. €

CSA02 0,795 CSA, CSA01 23 x 23 cm 102,45

CSAL02 0,900 CSA, CSAL, CSA01, CSAL01 Compatible CSA + CSAL 112,90

corTa LecHuga comPacTo
Corte: 25 x 25 mm.

 Inox, HDPE

 

ref. €

CSAM 30 31 97 9,7 775,00

rejiLLa de corTe

 

ref. €

CSAM01 CSAM Inox 205,00

emPujador

 

ref. €

CSAM02 CSAM HDPE 100,45



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.40
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PeLador de manzanas ProfesionaL kaLi
Rodaja: 4 mm. Pela, corta a rojadas y saca el corazón de las manzanas.

Fijación abrazadera

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

N9002 6000PP-EL 59,5 12,5 21 2 Eléctico 0,42 361,47

N4230 6000PP 39 12,5 21 1,500 Manual 266,40

corTador y descorazonador de manzanas
Corta a secciones y descorazona las 
manzanas.

 Inox, ABS

 

ref. €

CAX104P 38,5 32,5 58 3,3 4 secciones 173,20

CAX106P 38,5 32,5 58 3,3 6 secciones 173,20

CAX108P 38,5 32,5 58 3,3 8 secciones 173,20

cucHiLLas
Cuchillas Intercambiables para CAX a secciones o para manzanas, versión alta o 
baja. Atención: utilizar sólo con el empujador adaptado: 4-8 o 6-12

 Inox

 

ref. €

CAX004 0,200 4 secciones 56,00

CAX006 0,200 6 secciones 56,00

CAX008 0,200 8 secciones 56,00

CAX012 0,200 12 secciones 56,00

cucHiLLa Para corTador y descorazonador de manzana
Cuchillas Intercambiables para CAX a secciones o para manzanas, versión alta o 
baja. Atención: utilizar sólo con el empujador adaptado: 4-8 o 6-12

 Inox

 

ref. €

CAX004P 0,090 4 secciones 56,00

CAX006P 0,200 6 secciones 56,00

CAX008P 0,200 8 secciones 56,00

emPujador Para corTadora en secciones

 Inox, ABS

 

ref. €

CAX015 38 18 20 1,000 CAX104, CAX108, CAX204, 
CAX208, CAX104P, CAX108P

4 - 8 
secciones 35,08

CAX016 38 18 20 1,000 CAX106, CAX112, CAX206, 
CAX212, CAX106P.

6 - 12 
gajos 40,03



Este cortador de tomates y cít ricos en secciones versión alta está adaptado a las exigencias 
de las grandes producciones como las colectividades y los rest aurantes de comida rápida. 
Corte en secciones tomates, cítricos, kiwis... 
Accesorio cuchillo vaciador disponible.

Corte en 4, 6, 8 
o 12 secciones según desee de 

todas las frutas y verduras 
sin hueso

Eficacia: 
el centrado del fruto 

proporciona un corte regular

Seguridad: 
ningún contacto con las cuchillas. 

Buena sujeción en la encimera 
por medio de 3 ventosas

Higiene : 
fabricación de acero inoxidable 

y materiales compuestos resistentes 
a los agentes con lejía, lo que 

le hace apto para el lavavajillas

Separación de las patas 
que permite la utilización de
un recipiente de recuperación 

1/2 gastro

Juego de cuchillas 
y empujadores intercambiables

Cortador en seCCiones

« Acelere 
sus preparaciones »

41
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Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.42
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corTador de manzanas
Descorazona y corta a secciones en un solo gesto

 Inox

 

ref. €

N4205 17 10,3 9 0,094 6 secciones 5,18

N4206 17 10,3 9 0,094 8 secciones 5,33

N4207 17 10,3 9 0,094 10 secciones 5,65

PeLador de manzanas domésTico 2 esPesores
Especial para tartas finas.

2 tornillos : 4 mm y 2 mm.

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

N4232-2 2500PPV 30,5 12 18,5 0,600 17,43

PeLadores de manzanas domesTicos
Rodaja: 4 mm. Pela, corta a rojadas y saca el corazón de las manzanas. Modelo 
original.

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

N4232T 2000PPV 30,5 12 18,5 0,895 Fijación 
ventosa 20,30

N4233 2000PPJ 32 8,5 19 0,790 Fijación 
brida 17,45

N4228 43 10 19 0,947 Acero 
niquelado 25,10

N4232R 25 12 18,5 0,600 Económico 11,48

PeLador de manzanas domésTico
Para pelar y quitar el hueso sin cortar.

Con accesorio sin cortar

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

N4231 2000PV-EP 41 12 18,5 0,620 Sin cortar 27,70

accesorios Para PeLadores de manzanas 

 

ref. €

N4234 0,010 N4233, N4232T, N4228 Cuchilla peladora para peladores 
de manzanas 4,41

N4235 0,010 N4233, N4228, N4232T Cuchilla cortadora 4,31

N4236 0,800 N4233, N4228, N4232T Tornillo sin fin 3,09

N6101 0,010 N4230, N9002 Cuchilla 29,52

N6102 0,005 N4230, N9002 Pelador completo 32,75

N6103 0,060 N4230, N9002 Pasador 23,01

N6104 0,450 N4230, N9002 Arco 17,07

N6107 0,050 N4230, N9002 Tornillo sin fin para rodajas 4 mm 80,92

N6118 0,230 N4230, N9002 Tornillo sin fin para rodajas finas 2 mm 85,74

N4228-M N4228 Manivela + asa + tornillo 3,14

N4236-F 0,099 N4232-2 Tornillo sin fin para rodajas finas 2 mm 3,09

N4232-E 0,124 N4233, N4228, N4232T Accesorio descorazonador 8,15



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 43
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muLTi-corTadores 3 en 1

3 bloques cuchillos, 3 empujadores, 
base con corredera.

 Inox, ABS, PP

 

ref. €

MCX086 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 8 x 8 mm+ 
6 secciones 548,90

MCX088 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 8 x 8 mm+ 
8 secciones 548,90

MCX106 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 10x10 mm+ 
6 secciones 548,90

MCX108 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 10x10 mm+ 
8 secciones 548,90

bLoQue de cucHiLLas secciones con mango
Secciones de tomates y citrícos.

 Inox

 

ref. €

MCXL06 16 12 9 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT10 6 secciones 60,68

MCXL08 16 12 9 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT10 8 secciones 60,68

MCXL12 16 12 9 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT10 12 secciones 71,08

cucHiLLa descorazonadora con mango
Secciones de manzana.

 Inox

 

ref. €

MCXL06P 16 12 7 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT12 6 secciones 67,96

MCXL08P 16 12 7 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT11 8 secciones 67,96



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.44
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corTador en basTonciLLos converTibLe
Para bastoncillos, patatas fritas y cubitos. 
Puede convertirse en 1 cortadora multifunción.

 Inox, ABS, PP

 

ref. €

CBAT08 39 32,5 58 3,89 8 x 8 mm 326,21

CBAT10 39 32,5 58 3,86 10 x 10 mm 326,21

emPujador Para corTador en basTonciLLos

 PP

 

ref. €

CBAT208 0,990 CBAT10, CBAT08, CBAT-P, MCX 8 x 8 mm 17,25

CBAT210 0,956 CBAT10, CBAT08, CBAT-P, MCX 10 x 10 mm 17,25

bLoQue soPorTe emPujador Para corTador en  
basTonciLLos

Empujador (CBAT208, CBAT210) no abastecido.

 

ref. €

CBAT-P CBAT10, CBAT08, TVX55-G, TVX55, 
MCX, CBAT208, CBAT210 Inox, ABS 67,96

corTador en basTonciLLos
Para bastoncillos, patatas fritas y cubitos. 
Efecto de palanca para mayor eficiencia.

 Inox, PEAD, PP, ABS

 

ref. €

CC08 35,5 26 66 4 8 x 8 mm 326,21

CC10 35,5 26 66 4 10 x 10 mm 326,21

emPujador Para corTador en basTonciLLos

 PP

 

ref. €

CC208. CC08, CC10 8 x 8 mm 12,55

CC210. CC08, CC10 10 x 10 mm 12,55



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 45
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corTador verTicaL
Rodajas: 5,5 mm. 13 hojas V. Tomates, 
cítricos, kiwis, mozzarella rodajas en un 
simple movimiento.

 Inox, ABS

 

ref. €

TVX55 38 37 60 4,4 Puede convertirse en cortadora 
en secciones 371,15

corTador verTicaL
Rodajas: 5,5 mm. 13 hojas V. Tomates, 
cítricos, kiwis, mozzarella rodajas en un 
simple movimiento.

Con corredero para cortador en 
bastoncillos. Accesorios para cortador en 
bastoncillos (CBAT-P) no abastecidos.

 Inox, ABS

 

ref. €

TVX55-G 38 37 60 4,4 Puede convertirse en cortadora 
multifunción 3 en 1 389,00

bLoQue 13 Hojas v
Longitud de corte: 95 mm. Espesor de corte: 5,5 mm.

Con maneta para cotador vertical.

 

ref. €

TVX013 0,500 TXV55, TVX55-G, MCX Inox 120,23

emPujador Para corTador verTicaL

 

ref. €

TVX015 0,674 TXV55, TVX55-G, MCX Inox, ABS 124,45



Para cortar verd uras y frutas firmes y homogéneas en tiras anchas y finas. 
Para reinterpretar las lasañas, los milhojas, los rollitos de primavera, las terrinas de verduras, etc. 
Accesorio de corte en red (CLAN-TAI) para variar los las presentaciones con el corte en «red de pesca». 

Cuchilla de acero 
inoxidable templado 
calidad cuchillería

Ancho y Ø máx., 
de la fruta o verdura: 

11 cm - Ø 17 cm

Accesorios disponibles : 
cassettes de corte 

grosor 1 mm y 2,3 mm

4 potentes 
ventosas

Totalmente de 
acero inoxidable

Cortador en tiras

« Lasañas y milhojas 
de verduras y de frutas 

en un abrir y cerrar de ojos ! »
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Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 47
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rodiLLo corTador «red de Pesca» Para corTadores  
de verduras

Ideal para hortalizas como pepino,  
calabacín, etc … Ancho de corte útil:  
10,5 cm. Colocar la lámina sobre el tapete 
y se pasa el rodillo por encima de esta, 
presionando ligeramente. Así obtenemos la 
famosa red de pesca.

Bloque con 33 hojas redondas y 
dentadas y un tapete 48 x 8 x 0,3 cm.

 Hoja de inox, cuerpo de plástico, 
tapete de goma de silicona.

 

ref. €

CLAN-TAI 15 5 3,5 CLANX, CLANX-05, CLAN01, CLAN02, 
CLAN04, CLAN03. 153,75

corTador de verduras jaPonés
Anchura max de las verduras-frutas: 13 cm. Corte creativo de frutas y verduras: 
tiras, cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

4 hojas: tira ancho 130 esp. 0,5mm - espaguetis 1mm esp. 1,2mm - red esp. 
1,2mm - red peces esp. 1,2mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

ref. Ex-ref. €

CLAN01 N7107 28 25 16,5 2,5 4 funciónes 732,90

corTador de verduras jaPonés
4 espesores possibles: 0,8 - 1 - 1,2 - 1,4 mm. Anchura y Ø maximum de la  
verdura o del fruto: 8 cm - Ø 10 cm. Corte creativo de frutas y verduras: tiras, 
cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

1 hoja reversible : lasaňa y cabello de ángel.

 ABS, cuchillos en inox.

 

ref. Ex-ref. €

CLAN02 N7108 24 23 16 1,540 2 funciónes 543,25

corTador de verduras jaPonés
Anchura max de las verduras-frutas: 13 cm. Corte creativo de frutas y verduras: 
tiras, cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

2 hojas: tira ancho 130 esp. 0,5mm - espaguetis 1mm esp. 1,2mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

ref. Ex-ref. €

CLAN03 N7110 28 25 16,5 2,35 2 funciónes 378,75

corTador de verduras jaPonés
Anchura max de las verduras-frutas: 13 cm. Corte creativo de frutas y verduras: 
tiras, cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

1 hoja: tira ancho 130 esp. 0,5 mm

 ABS, cuchillos en inox.

 

ref. Ex-ref. €

CLAN04 N7109 28 25 16,5 1,980 1 función 378,75

corTador en Tiras
Cortador: 15 cm. Anchura y Ø max de las verduras-frutas: Max: 11 cm - Ø 17cm. 
Corte creativo, lamina las frutas y verduras en finas y amplias tiras: reinvente 
lasañas, rollos de primavera, terrinas, milhojas…

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

CLANX N7030 25 23 42 2,5 Con palanca 332,00

CLANX-05 N7035 20 20 25 1,900 Sin palanca 249,00



Cree tagliatelle, spaghetti y julianas de frutas y verduras girando unas pocas veces 
la manivela. Elabo rará fácilmente coleslaw, rösti y patatas paillasson. 
Adaptado a una gran variedad de frutas y verduras, incluso de carne firme, como
las zanahorias, el apio, las cebollas, los calabacines, o las manzanas. 
Opcionalmente está disponible un kit de motorización.

ABS, 
acero inoxidable

Grosor de corte 
ajustable de 1 a 4 mm

Con 3 peines cortadores en láminas:  
1 mm, 2 mm y 4 mm

Gran estabilidad gracias  
a sus 4 potentes ventosas

Material acero  
inoxidable robusto

Cortador en tiras "le rouet gourmet"

« Sus verduras como 
nunca las había visto »

Espagueti y cabellos 
de ángel

julienas 
et tagliatelles 

Guirnaldas en 
semi-rodajas
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corTador en cinTas, Tiras y esPagueTis «Le roueT»
Espesor de corte: 0,8 mm. Estable y robusto. Producción rapida de guirnaldas, 
espaguetis, y tagliatelas de frutas y verduras.

Hoja fija espesor de corte: 0,8 mm + 3 cuchillas de «espaguetis» ancho 2 mm, 
3 mm, 6 mm.

 Inox y fundición de aluminio.

 

ref. Ex-ref. €

4030CLR N7001 37 14 25 3,6 242,60

corTador en cinTas, Tiras y esPagueTis «Le roueT gourmeT»
Espesor de corte regulable: 1-4 mm. Amplia variedad de dimensiones de cabello 
de ángel, espaguetis y tagliatelas de frutas y verduras.

3 cuchillas de «espaguetis» ancho 2 mm, 3 mm, 4 mm. 4 ventosas.

 ABS, inox

 

ref. Ex-ref. €

4100CLR N7000 36 13,5 24,3 2,4 180,50

kiT de moTorización
Velocidad fija, presión a mantener sobre el interruptor. Para fijar al espacio de la 
manivela. 

 

ref. €

N9011 0,620 4100CLR, 4030CLR 0,11 93,17



Permite realizar fácilmente las patatas château, cocottes y fundentes 
de 4 a 8 cm de longitud. La regularidad de las 7 caras está garantizada por 
una rotación indexada del soporte. 
Fácil de manejar, la máquina puede ser utilizada por personal no especializado.

Acero inoxidable, PEHD

Realiza 7 caras perfectas
Cuchilla ajustable

Carro soporte
ajustable

Estabilidad gracias 
a las 4 ventosas

 Fácil limpieza

 máquina  talladora de hortalizas

« La alta gastronomía 
al alcance de todos »
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corTador de verduras jaPonés verTicaL
Cread guirnaldas, espaguetis y juliana de 
frutos y verduras.

1 hoja lisa y 3 cuchillos de filamentos: 
1 mm - 2,5 mm y 4 mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

ref. €

3000CLR 13,5 11,5 25 0,310 60,80

máQuina TaLLadora de HorTaLizas
7 lados perfectos, accesible para todos.

 Inox, PEAD.

 

ref. €

MLT. 31 17 26 3,1 Aparato completo 338,76

MLT01. Cuchilla de repuesto sola 25,63

corTadora jaPonesa de verdura en esPiraL
Espesor de corte: 0,8 mm. Corte perfecto y muy fino: cabello de ángel,  
espaguetis, tagliatelas.

1 hoja lisa y 3 cuchillos de filamentos: 1 mm - 2,5 mm y 4 mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

ref. Ex-ref. €

4500CLR N7111 27 12 17,5 0,460 153,80

corTador giraTorio de verduras desmonTabLe
Desmontable: fácil de limpiar y guardar. 1 botón para 4 cortes (espiral, 3 mm,  
6 mm, 12 mm). Uso sencillo y seguro: simplemente gire la perilla de bloqueo de 
la cuchilla para elegir su corte y baje la cubierta cuando haya terminado.

4 ventosas. Protector del bloque de cuchillas.

 

ref. €

N6996 ABS, cuchillos en inox. 16,75
corTador de verduras TwisT

Guirnaldas, julianas y pinchos de vegetales.

3 cuchillas: 3 - 4 - 5 mm.

 

ref. €

CLS02 2,7 0,75 1,2 0,730 Inox 24,10



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.52
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aLLigaTor con recePTácuLo
cuchillo: 6 x 6 mm. Cebolla en rodajas en un gesto.

Con receptáculo.

 

ref. €

N3011R 28,5 10,5 10,2 0,475 ABS, cuchillas de inox. 26,14
cucHiLLo 12 x 12 mm

 

ref. €

N3011-C 0,210 N3011, N3011R ABS, cuchillas de inox. 13,07

aLLigaTor
cuchillo: 6 x 6 mm. Cebolla en rodajas en un gesto.

 

ref. €

N3011 28,5 10,5 3,8 0,380 ABS, cuchillas de inox. 23,47

corTador en dados con recePTácuLo
3 cuchillos: 3 x 3 – 6 x 6 – 9 x 9 mm. Para cortar cebollas, las patatas fritas y 
para picar ajo.

3 cuchillos: 3x3 - 6x6 - 9x9 mm.

 

ref. €

N3011X 28,5 10,5 10,2 0,985 Inox 89,38

LoTe de corTadoras en dados

Cortador en dados N3011R + cuchillo N3011-C + mini ALLIGATOR 
N3011M.

 

ref. €

N3011S 0,880 ABS, cuchillas de inox. 56,68



En 2001, el inventor Benny Engdah creó el Alligator, con la intención de facilitar la preparación de 
su plato sueco favorito: las Kroppkakor, bolitas de patatas rellenas de cebolla laminada y bacon.  
Registró una patente y muy rápidamente el éxito fue mundial : la facilidad de utilización de este 
cortador de verduras revolucionario conquistó a los cocineros profesionales y a los particulares.   
Pierre Tellier, como fabricante de aparatos profesionales de corte de frutas y verduras se sintió 
naturalmente seducido por este pequeño aparato, eficaz y poco voluminoso, e introdujo el Alligator 
en Francia en 2005.  
El cortador de verduras Alligator se distingue por su robustez, la calidad de sus cuchillas y sus rejillas.

Acero inoxidable

Para cortar en láminas cebollas,  
cortar las patatas fritas y picar el ajo

Con 3 cuchillas:  
3 x 3 - 6 x 6 y 9 x 9 mm

Recipiente recuperador

Cortador de CeBolla

« Copiado pero 
nunca igualado »

alligator
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mini aLLigaTor
cuchillos: 3 x 3 mm. Para ajo, chalotas, setas.

Con receptáculo.

 

ref. €

N3011M 16,8 6 6 0,140 ABS, cuchillas de inox. 17,48

mini aLLigaTor inox
cuchillos: 3 x 3 mm. Para ajo, chalotas, setas.

Con receptáculo.

 

ref. €

N3011MX 0,430 Inox 51,25

corTador en rodajas
Rodaja: 5,5 mm. Para cebollas y tomates.

 

ref. €

N3011T 27,5 11 6,5 0,910 ABS, cuchillas de inox. 40,00

recePTácuLo

 

ref. €

N3011-B 0,120 N3011R Tritan 8,15

N3011-BX 0,093 N3011X Tritan 8,92

N3011MX-B N3011MX Tritan 5,23

N3011M-B N3011M Tritan 6,03



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 55
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cucHiLLo
Limpieza al lavavajillas.

 PP, cuchillas de inox.

 

ref. €

N3011X-03 N3011X 3 mm 12,34

N3011X-06 0,056 N3011X 6 mm 15,68

N3011X-12 N3011X 12 mm 15,68

kiT cucHiLLos + emPujadores
Limpieza al lavavajillas.

Con rejilla de limpieza.

 PP, cuchillas de inox.

 

ref. €

N3011MX-K 0,430 N3011X 3 mm 19,88

N3011X-09K N3011X 9 mm 19,88

N3011X-K N3011X 3 + 9 + 12 mm 35,88

corTador de 1/2 o 1/4 de rodajas de Limón
¼ de rodaja (corte 6 mm) : Mojito,  
Caïpirinha y Ti-punch preparados 3 veces 
más rápido. 
½ rodaja (corte 12 mm) : para mariscos, 
pescado, cócteles.

 Inox, ABS y PEAD.

 

ref. €

CDX4 2,1 N4120 Corte: 12 mm 194,75

CDX7 Corte: 6 mm 248,60

CDX47 4,5 Corte: 6 + 12 mm 363,90

CDX40 0,414 CDX4, CDX7, CDX47 Cuchillo cortador de 12 mm con asas 119,90

CDX70 0,428 CDX4, CDX7, CDX47 Cuchillo cortador de 6 mm con asas 171,20

cíTricos | corTe fresco

corTador de verduras 3 cucHiLLos
Corta en dados: 6,8 x 6.8 mm & 13,6 x 13,6 mm. Corta en media rodajas:  
6,8 mm.

Receptáculo y tapa, 3 cuchillos, 1 empujador.

 

ref. €

N2994 27 15 11 0,655 ABS, Inox, PP. 31,06



Este cortador de piña pela y vacía en un solo movimiento. Está adaptado a las exigencias 
de las grandes producciones como las colectividades y la restauración. 
6 accesorios disponibles.

Pela y vacía 
la piña con un solo 

movimiento

Ergonomía y trabajo 
sin esfuerzo gracias a 

una gran multiplicación 
del movimiento

Seguridad total: 
sistema que impide la caída 

inesperada del empujador y fijación 
 en la encimera asegurada 

por 4 ventosas

Fabricación de acero inoxidable 18/10. 
Cuchilla y empujador desmontables 

sin herramien tas para limpieza 
después de cada utilización

Posibilidad de colocar 
un recipiente de recuperación 

de tipo GN 1/1 de 15 cm 
bajo el aparato

Pelador y Cortador de Piñas

« ¡El  sabor de los trópicos 
sin el desfase horar io! »
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PeLador de Piñas acero
Pela y saca el corazón de la piña en un 
mismo movimiento. Sistema de seguridad. 
Utilización sin esfuerzo físico. Cuchillo y 
empujador desmontables sin herramienta.

 Inox, PEAD

 

ref. Ex-ref. €

EA. EPLAN01 45 39 72 18 Ø 89 mm 765,00

EA095 45 39 72 18 Ø 95 mm 790,00

EA102 45 39 72 18 Ø 102 mm 790,00

cucHiLLo

 Inox

 

ref. €

EA003 0,230 EA Ø 74 mm 85,75

EA001 0,450 EA Ø 89 mm 85,75

EA007 0,330 EA Ø 95 mm 97,25

EA005 0,330 EA Ø 102 mm 85,75

EA013 EA 8 secciones 219,60

EA009 0,146 EA Mango 97,25

emPujador

 HDPE

 

ref. €

EA004 0,370 EA Ø 74 mm 73,20

EA002 0,480 EA Ø 89 mm 73,20

EA008 0,550 EA Ø 95 mm 79,50

EA006 0,590 EA Ø 102 mm 73,20

EA014 EA 8 secciones 130,69

EA010 0,520 EA Mango 79,50

corTa Piñas
Distancia de hojas ajustable de 90 a 150 mm. Corta las dos puntas de la piña en 
un solo movimiento

2 cuchillas curvas, base.

 Inox, PEAD.

 

ref. €

N4210 33 22 20 5 592,80

descorazonador de Piña inox
Lavable en lavavajillas.

 Inox

 

ref. €

N4200 24 2,8 0,200 11,60

PeLador, descorazonador y corTador a rodajas de 
La Piña

Parte inox lavable en lavavajillas. Cortar la parte superior, introducir el pincho en 
la fruta y girar: la piña está pelada, descorazonada y cortada en espiral. Con un 
simple corte transversal, obtendrá medias rodajas.

 Inox y mango de PP.

 

ref. Ex-ref. €

EVAN01 N4201 24 9 0,210 13,65



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.58
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corTador de mangos inox
Longitud útil de corta: 10 cm. Talla sin cortar la cáscara. Regulares medi mangos 
cortados en «erizo» en sólo 3 gestos: girar adelante y atrás y volver la piel al 
revés para sacar los cubos de mango.

9 cuchillas.

 Inox, PP

 

ref. €

N4209 10,5 10 17,5 0,470 20,30

corTador de coco
Sin esfuerzo. Poner el coco en el recipiente 
de inox debajo de la prensa y accionar el 
gato. Ideal para cortes frescos.

4-5 / min.

 Inox

 

ref. €

N4212 34 36 55 11,8 925,27

corTe fresco | sandías y meLones

PeLadores - descorazonadores
Para melones, piñas y mangos.

1 mango + 4 hojas Ø 8 - 9 - 10,5 - 12 cm.

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

ref. €

MEL01 0,625 26,10

PeLadores - descorazonadores
Para melones, piñas y mangos.

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

ref. €

MEL80 21,5 18 2,3 8 0,384 Ø 80 mm 11,45

MEL120 25,5 20 2,3 12 0,384 Ø 120 mm 11,45

corTa sandías
Para cortar las sandías en secciones regulares, así como melones redondos u 
ovales. Sobre un plano de trabajo bajo, cortar la parte superior de la sandía o 
melón, colocar el soporte sobre una mesa baja y la sandía encima, luego pinchar 
con la cuchilla superior y apretar firmemente hacia abajo.

 Inox

 

ref. €

SMP04 37 28 19,5 2 4 secciones 302,38

SMP06 37 28 19,5 2 6 secciones 312,63

SMP08 37 28 19,5 2 8 secciones 323,90



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 59

Pr
eP

ar
ar

sandías y meLones | corTe fresco

corTa sandías
Para cortar en regular cuarto sandías, 
melones redondos y ovales. Sobre un plano 
de trabajo bajo, cortar la parte superior de 
la sandía o melón, colocar el soporte sobre 
una mesa baja y la sandía encima, luego 
pinchar con la cuchilla superior y apretar 
firmemente hacia abajo.

 Inox

 

ref. €

N4215 50 60 40 9 4 secciones 729,80

N4214 50 60 40 9 6 secciones 729,80

corTador de meLón
Para cortar rápidamente en gajos regulares 
melones redondos y ovales. Columnas 
guías.

 Inox, HDPE

 

ref. €

SM01 27 20 42 2,7 6 & 8 secciones 287,00

SM06 27 20 42 2,7 6 secciones 180,30

SM08 27 20 42 2,7 8 secciones 183,58

cucHiLLa Para corTador de meLón
Cuchillas intercambiables con el mismo soporte.

 Inox

 

ref. €

SM006 0,500 SM01, SM06, SM08 6 secciones 101,42

SM008 0,600 SM01, SM06, SM08 8 secciones 104,45



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.60
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corTador a LoncHas Para berenjena o caLabacín
Corte: 5,5 mm. Para cortar berenjenas y calabacines a lo largo. También  
adecuado para tomates, cítricos, kiwis.

 Inox

 

ref. €

CAUB55 62 21 26 8,4 627,30

vaciador de verduras
Diseñado en colaboración con Frédéric Jaunault. Ambidiestro: hoja de acero 
inoxidable afilada en ambos lados: trabajo rápido, preciso y regular.  
Especialmente para escultura de frutas y verduras, también doble vaciador.  
Mango sobremoldeado con tope de 10,5 cm : impermeable, higiénico y er-
gonómíco.

 

ref. €

ID1091 0,020 Inox y mango PP. 10,25

corTarodajas
Corte: 6 mm. Setas, fresas, ajos,…

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4194X COUP-FC 22,5 7,3 1,6 0,185 14,35

PeLador y corTador de aguacaTe
10 hojas.

 

ref. €

N4196 19 6,5 0,065 Inox 12,35



Para foie-gras, mousses, frutas blandas, quesos, mozzarella, feta, mantequilla, huevos duros, 
salchichas, remolachas... cualquier producto de consistencia blanda y homogénea. 
2 tamaños : mín. (longitud de corte : 14,5 cm) o máx. (30 cm) equipados a elegir : 
- De una cuna hueca para productos redondos, 
- De una cuna plana para productos planos, 
- Ancho de corte a elegir entre 5, 7 o 10 mm.

Acero 
inoxidable

Rapidez

Regularidad 
de las porciones

Higiene

Seguridad

Desmontaje sencillo, 
sin herramientas, 
para lavavajillas

guitarra Con alamBre

« Gracias a las Guitarras Tellier, 
compone trozos regulares »
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mini guiTarra con Hojas
Para cortar en lonchas productos firmes y finos: limones, pepinillos, pimientas, …

 Inox, PEAD.

 

ref. €

GXL55 44 17 13,5 3,9 Corte: 5,5 mm 381,60

GXL55-01 GLX55 Cuchilla de repuesto 5,67

maxi guiTarra Para ProducTos redondos
Longitud de corte: 30 cm.

 Inox

 

ref. €

GXM05 49 43,8 9,4 8,9 7 mm 963,50

GXM03 49 43,8 9,4 8,9 10 mm 963,50

maxi guiTarra Para ProducTos PLanos
Longitud de corte: 30 cm.

 Inox

 

ref. €

GXM06 49 43,8 9,4 7,6 7 mm 963,50

GXM04 49 43,8 9,4 7,6 10 mm 963,50

mini guiTarra Para ProducTos redondos
Longitud de corte: 14,5 cm.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

GX01 MG010 45,5 23,3 13,5 4,9 5 mm 409,90

GX05 45,5 23,3 13,5 4,9 7 mm 409,90

GX03 45,5 23,3 13,5 4,9 10 mm 409,90

soPorTes maxi guiTarra

 Inox

 

ref. €

GXM052 GXM05, GXM06 7 mm Soporte redondo 165,20

GXM012 0,705 GXM03, GXM04 10 mm Soporte redondo 167,30

GXM053 0,850 GXM05, GXM06 7 mm Soporte plano 165,20

GXM022 0,940 GXM03, GXM04 10 mm Soporte plano 165,20

mini guiTarra Para ProducTos PLanos
Longitud de corte: 14,5 cm.

 Inox

 

ref. €

GX02 45,5 23,3 13,5 4,9 5 mm 409,90

GX06 45,5 23,3 13,5 4,9 7 mm 409,90

GX04 45,5 23,3 13,5 4,9 10 mm 409,90



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 63
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HiLos Para guiTarras
Mini guitarras (4 x 2 hilos).

 Inox

 

ref. €

GX015 0,04 0,015 GX01, GX02, GX03, GX04, GX05, GX06 16,52

GXM015 0,04 0,030 GXM03, GXM04, GXM05, GXM06 24,09

corTadora de PaTés
Anchura de corte: 13 cm. Longitud de corte: 30 cm.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

CTER02 N3511 57 22 22,5 7,6 Corte 7 mm 811,00

CTER01 N3510 57 22 22,5 7,6 Corte 10 mm 712,00

juego de 2 HiLos de rePuesTo

 Inox

 

ref. €

GX015T 0,005 CTER02, CTER01 16,21

soPorTes mini guiTarra

 Inox

 

ref. €

GX012 0,650 GX01, GX02 5 mm Soporte redondo 83,65

GX052 0,315 GX05, GX06 7 mm Soporte redondo 83,65

GX014 0,650 GX03, GX04 10 mm Soporte redondo 83,65

GX022 0,650 GX01, GX02 5 mm Soporte plano 83,65

GX053 0,320 GX05, GX06 7 mm Soporte plano 83,65

GX024 0,650 GX03, GX04 10 mm Soporte plano 83,65



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.64
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corTador a gajos Para Queso
Corte: Ø 15 cm. Porciones iguales  
rápidamente.

 Inox, PEHD

 

ref. €

PF01 27 20 26 2,5 6 & 8 261,40

PF06 27 20 26 2,5 6 156,85

PF08 27 20 26 2,5 8 167,30

raLLadora giroLLe Harmonie
Corte: Ø 12 cm. Hygiénico.

 

ref. Ex-ref. €

N3026 GIR03 15 16 0,400 Inox, base plástico 49,20

raLLadora giroLLe giraToria Para Queso
Corte: Ø 17 cm. El original.

 

ref. Ex-ref. €

N3027 GIR01 15,5 22 0,800 Inox, base de madera. 61,45

raLLadora giraToria Para Queso y cHocoLaTe
Campana Ø 20 cm adaptada a la ralladora giratoria. 
Para rallar el queso «Tête de Moine» en flores y mantenerlo protegido.

 Madera de roble, inox, PS.

 

ref. €

N3027F2 17 22 0,779 Ralladora giratoria y campana 30,40

N3027F 17 22 0,650 Ralladora sola 21,50

camPana Para raLLadora giraToria de Queso
Campana para ralladora giratoria Ø 15 cm ajustada al Tête de Moine queso. 
Para rallar el queso «Tête de Moine» en flores y mantenerlo protegido.

 PS

 

ref. Ex-ref. €

N3026-C GIR-CL 11 15,5 0,129 N3026, N3027, N3027F 14,15

corTador de Queso con aLambre ProfesionaL
Loncheador de queso (para un queso partido, 1/2 o 1/4 muela) 

 

ref. €

CFR01 10,5 6,5 1 19,35
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HiLo corTaQueso
Perfecto para foie gras, mantequilla, queso 
de cabra, queso fresco, etc.

 Inox

 

ref. €

N3500 12 0,100 12 cm 5,55

N3503 17 0,174 17 cm 9,45

N3504 21 0,197 21 cm 10,35

10 HiLos de rePuesTo

 

ref. €

N35031 17 0,010 N3503 Inox 6,22

N35041 21 0,010 N3504 Inox 6,22

corTador de roQueforT
Ø utíl : 22 cm. Para todos los quesos 
redondos azules.

 Base de PE, hilo y tubos inox, empu-
jador metal con revestimiento Epoxy.

 

ref. €

N3502 36,5 27 2,1 123,80

10 HiLos de rePuesTo Para corTador de roQueforT

 

ref. €

N35021 0,010 N3502 Inox 7,84corTador de Queso con cucHiLLa
Anchura de corte: 14 cm. Para los quesos blandos y quesos crudos semi-firmes.

 Inox

 

ref. €

N3505 27 20,5 3 0,634 19,40

corTador de Queso de cabra, foie gras... 
 con HiLo y bandeja

Anchura de corte: 14 cm. Para foie gras, mantequilla, queso de cabra y quesos 
azules.

 Inox

 

ref. €

N3506 27 22,5 3 0,631 23,25
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LoTe de 5 HiLos de recambio

 Inox

 

ref. €

N35061 0,034 N3506 6,60

10 HiLos Para corTar Queso

 Inox, PP.

 

ref. €

N3515 60 0,160 10,25
corTador de Queso con HiLo

Espesor ajustable.

 Aluminio

 

ref. €

N4191-J 0,112 7,32



Corte  rebanadas regulares y perfectas sin que se aplasten, incluso los panes 
y las baguettes recién salidos del horno.  
Modelos disponibles con zócalo de madera y zócalo PEHD APPCC.  
Atención : se recomienda utilizar guantes anticorte  .

Cuchilla con muescas perfilada 
en media luna (25 cm) 

de acero inoxidable templado

Zócalo de acero 
inoxidable APPCC

Rebanadas reglares

Tope ajustable para 
rebanadas de 5 a 85 mm

Cárter de seguridad 
para la protección de los dedos

Estable por medio 
de 4 ventosas

Cortador de Pan Con toPe

« No aplaste sus  baguettes 
recién salidas del horno »
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corTador de Pan Hoja redonda
Corte perfecto sin aplastar. Rebanadas regulares. Cuchilla dentada perfilada en 
½ luna de 25 cm. Tope ajustable para rebanadas de 5 a 85 mm. Carcasa de 
seguridad para proteger los dedos. Estabilidad mediante ventosas.

 Hoja inox templado.

 

ref. Ex-ref. €

703SF1 N7002 22 39 25 3,4 Base de madera 233,70

703SF1P N7003 22 39 25 3,4 Base de PEHD HACCP 264,20

703SX N7005 22 39 25 3,4 Base de inox HACCP 301,00

corTador de Pan soPorTe inox
Hoja recta de 35 cm. Corte eficaz con el efecto guillotina.

Carcasa de seguridad para proteger los dedos. Patas antideslizantes.

 Hoja inox templado.

 

ref. Ex-ref. €

35CPX N7011 53 13 16 2,8 192,80

corTador de Pan soPorTe de madera
Hoja recta de 35 cm.

 Soporte de Madera y hoja inox.

 

ref. Ex-ref. €

N7004 CPS35 40 11 15 2,2 61,20

corTador de Pan soPorTe de madera Primero Precio
Hoja recta de 25 cm.

 Soporte de Madera y hoja inox.

 

ref. Ex-ref. €

N7013 CPS25 40 12 7,5 0,940 29,60

corTabagueT
Cuchilla corta: abre por la mitad. Seguridad: evita cortarse. Fácil y rápido: intro-
ducir ½ baguette por un lado y tirar por el otro.

Soporte brida.

 Inox

 

ref. €

FVX1 19,5 6 22,5 1,000 Corte «libro» 116,50

corTabagueT
Cuchilla larga: corta por la mitad. Seguridad: evita cortarse. Fácil y rápido: 
introducir ½ baguette por un lado y tirar por el otro.

Soporte brida.

 Inox

 

ref. €

FVX2 19,5 6 22,5 1,000 Abre en 2 partes 116,50
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guia de corTe
Espesor de corte: 1 cm.

 Inox, PEAD.

 

ref. €

TR10 25,5 14,5 17,4 2,1 98,30

mesa de corTe - soPorTe Para mandoLina
Grosor: 20 mm. Zapatillas antideslizantes. Permite poner una bandeja GN1/3 
debajo de la mandolina. Pies antideslizantes. Permite elevar el plan de trabajo 
para mayor comodidad.

Entregado sin bandeja GN.

 PE HD 500

 

ref. €

NPP50 65 40 11 5,3 99,30

ref. €

TabLa de corTar Pe Hd 500 - negra1

GN 1/1. Ideal para el bar.  PE HD 500

NPP11-N 53 32,5 2 3.050 28,75

TabLa de corTar Pe Hd 500 - bLanca2

Con ranura. Calidad superior.  PE HD 500

NPP41 40 30 2 1.500 21,88

NPP51 50 30 2 3.000 26,86

NPP61 60 40 2 4.650 41,77

1 2 3 4

ref. €

TabLa de corTar Pe Hd 500 - bLanca3

Con bordes. Calidad superior.  PE HD 500

NPP1 50 37 2 1.780 41,77

TabLa de corTar Pe Hd 500 - bLanca4

Calidad superior.  PE HD 500

NPP3 50 35 1,5 1.111 18,86

NPP4 40 30 2 1.500 19,68

NPP5 50 30 2 3.000 24,45

NPP6 60 40 2 4.650 38,59

NPP11 53 32,5 2 1.973 28,24

 



Tablas de corte con código de color conforme con el procedimiento APPCC: 
un color para cada tipo de alimentos para evitar las contaminaciones cruzadas.

Blanco: 
productos lácteos, pan, 

queso, pastelería

Marrón:
carne cocida 
y charcutería

Rojo:
carne cruda

Azul: 
pescados y mariscos 

crudos

Verde: 
frutas y verduras

Violeta: 
alimentos no alérgeno 

(por ej. Sin gluten)

Amarillo: 
ave crudo

Colores aPPCC (haCCP)

«Incluso los alimentos 
tienen su dress code !»

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.70
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ref. €

TabLa Pe Hd 500 - graniTo5

Con ranura. Calidad superior.  PE HD 500

NPP41-G 40 30 2 1.540 29,26

TabLa de corTar bLanca de Pe inyecTado6

Con ranura y asa.  PE

NPP2 35 25 1 0.674 7,33

TabLa de corTar Pe Hd 500 - vioLeTa7

Color especial HACCP para los alimentos no alergénicos. Calidad superior.  PE HD 500

NPP6-P 60 40 2 4.660 39,57

NPP11-P 53 32,5 2 3.350 28,75

TabLa de corTar Pe Hd 500 - marrón8

Color especial HACCP para la carne cocida y los embutidos. Calidad superior.  PE 
HD 500

NPP4-M 40 30 2 1.500 20,14

NPP5-M 50 30 2 3.000 25,11

NPP6-M 60 40 2 4.650 39,57

NPP11-M 53 32,5 2 1.973 28,75

5 6 7 8

10

TabLa de corTar Pe Hd 500 - verde12

Color especial HACCP para las frutas y las verduras. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-V 40 30 2 2.400 20,14

NPP5-V 50 30 2 3.000 25,11

NPP6-V 60 40 2 4.650 39,57

NPP11-V 53 32,5 2 1.973 28,75

TabLa de corTar Pe Hd 500 - amariLLa13

Color especial HACCP para la ave cruda. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-J 40 30 2 1.500 20,14

NPP5-J 50 30 2 3.000 25,11

NPP6-J 60 40 2 4.650 39,57

NPP11-J 53 32,5 2 1.973 28,75

11 12

13

9

TabLa de corTar Pe Hd 500 - marrón9

Con ranura. Calidad superior.  PE HD 500

NPP41-M 40 30 2 1.500 21,88

NPP51-M 50 30 2 3.000 26,86

NPP61-M 60 40 2 4.650 41,77

ref. €

TabLa de corTar Pe Hd 500 - roja10

Color especial HACCP para la carne cruda. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-R 40 30 2 1.500 20,14

NPP5-R 50 30 2 3.000 25,11

NPP6-R 60 40 2 4.650 39,57

NPP11-R 53 32,5 2 1.973 28,75

TabLa de corTar Pe Hd 500 - azuL11

Color especial HACCP para pescados y mariscos crudos. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-B 40 30 2 2.000 20,14

NPP5-B 50 30 2 3.000 25,11

NPP6-B 60 40 2 4.650 39,57

NPP11-B 53 32,5 2 1.973 28,75
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TabLa de corTar Pe eco - marrón16

Color especial HACCP para la carne cocida y los embutidos.  PE «ECO» bajo 
densidad.

NPP9-M 60 40 2 4.300 20,14

TabLa de corTar Pe eco - roja17

Color especial HACCP para la carne cruda.  PE «ECO» bajo densidad.

NPP8-R 50 30 2 2.800 20,86

NPP9-R 60 40 2 4.300 31,31

TabLa de corTar Pe eco - azuL18

Color especial HACCP para pescados y mariscos crudos.  PE «ECO» bajo 
densidad.

NPP8-B 50 30 2 2.800 20,86

NPP9-B 60 40 2 43.000 30,29

TabLa de corTar negra21

Espesor 3 cm, pies antideslizantes.  PE HD 500

YC90607 30 30 3 2.600 22,29

YC90707 20 30 3 1.800 14,86

TabLa de corTar negra22

Ideal para el bar. Espesor 2 cm, pies antideslizantes.  PE HD 500

YC90807 20 30 2 1.200 11,07

TabLa de corTar negra23

Con ranura, pies antideslizantes.  PE HD 500

YC91007 2 1.338 30 18,55

15 16 17

18 19 20 21

22 23

14

ref. €

LoTe de 6 TabLas de corTar14
1 tabla de cortar: 355g y 3mm de espesor.  Colores del HACCP para évitar le 

contaminación cruzada.  PE HD 500

NPPC 40 30 0,3 4.600 38,18

TabLa de corTar Pe eco - bLanca15

  PE «ECO» bajo densidad.

NPP7 40 30 2 2.220 15,68

NPP8 50 30 2 2.800 19,88

NPP9 60 40 2 4.300 29,26

NPP13 30 40 1,5 1.670 9,94

NPP14 60 40 1,5 3.400 20,91

ref. €

TabLa de corTar Pe eco - verde19

Color especial HACCP para las frutas y las verduras.  PE «ECO» bajo 
densidad.

NPP8-V 50 30 2 2.800 20,86

NPP9-V 60 40 2 43.000 31,31

TabLa de corTar Pe eco - amariLLa20

Color especial HACCP para la ave cruda.  PE «ECO» bajo densidad.

NPP8-J 50 30 2 2.800 20,86

NPP9-J 60 40 2 43.000 31,31
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TabLa de corTar de madera
Con ranura y reserva de jugo.

 Haya

 

ref. €

NPB01 35 25 1,7 0,980 9,26

NPB02 40 30 1,7 0,995 12,76

TabLa de corTar de madera
Con ranura y reserva de jugo.

 Haya

 

ref. €

NPB04 34 22 2,5 1,265 19,37

NPB05 38 25 2,5 1,275 22,81

NPB06 40 28 2,5 1,285 27,11

NPB07 50 30 2,5 1,310 31,06TabLa de corTar de madera Para PerejiL - cake - cHorizo
Con asa.

 Haya

 

ref. €

NPPL28 34 14 1,3 0,330 4,51

NPPL40 39 16 1,3 0,450 6,50

NPPL45 44 20 1,3 0,540 9,38

TabLa de corTar de madera forma «cosTiLLa de buey»
Con ranura y reserva de jugo.

 Haya

 

ref. €

NPB08 31 20 1,5 0,500 8,61

NPB09 40 26 1,6 0,515 14,09

cePiLLo rascador Para TabLas de corTar
Cuchilla 2 filos, se puede afilar. Para cepillar el polietileno y quitar las marcas de 
cuchillos

 Cuchillas de inox templado. Mango sintético.

 

ref. €

NPPR 23 6,5 4,3 0,220 31,40

cePiLLo
Para cepillar tablas y alisarlas quitando las marcas de corte de los cuchillos.

 PE HD 500

 

ref. €

NPPR1 17,7 6,4 8,7 0,366 52,25
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Hoja de recambio
Cuchilla 2 filos que se puede afilar.

 

ref. €

NPPR01 0,200 NPPR, NPPR1. Inox templado. 9,75

TabLa de corTar anTibacTeriana esTeriLizabLe
Esterilización en 1 minuto: elimina malos 
olores y bacterias! Contiene un compuesto 
natural derivado de las plantas (fitoncide) 
con propiedades antibacterianas y  
esterilizadoras que elimina bacterias y  
malos olores y asegura una higiene  
perfecta. Dotado de una superficie an-
tideslizante, no resbala sobre la encimera. 
Su material flexible, sin ftalatos ni BPA, 
resiste a los cortes de los cuchillos a la vez 
que no daña las hojas de estos mismos. 
Flexible, se pliega para verter fácilmente 
las preparaciones dentro de los recipientes. 
apto para lavavajillas. Reciclable.

 Hecho de phytoncide, un compuesto 
natural derivado de plantas con propie-
dades antibacterianas y esterilizantes.
 

ref. €

YC91181 36 25 0,38 0,270 11,20
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soPorTe guanTe
Lote de 10. Se pone encima del guante, tira hacia atrás las mallas y aumenta el 
confort y la ergonomía. 

 

ref. €

N3093 0,200 N3089, N3090, N3091, N3092 4,40

guanTe anTicorTe resisTenTe
Ambidiestro. Lavable en lavadora. Guante tejido sin costuras en Dyneema®, una 
mezcla de fibra de poliamida y fibra de vidrio.

 Dyneema®

 

ref. €

GANT07F 0,220 Talla S 17,40

N3095. 0,220 Talla M 17,40

GANT09F 0,220 Talla L 18,30

ProTección Para dedos
Para cortar en lonchas protegiendo los dedos.

 Plástico

 

ref. Ex-ref. €

PDO01 N3097 8,5 4,5 4 0,030 10,15

Piedra afiLadora 

 

ref. €

ID1030 8 0,100 1,05

afiLador de cucHiLLos con mango 

 

ref. €

AFFU-M 1,4 0,2 0,6 0,040 21,42

guanTe coTa de maLLas
Reversible - Hilo: Ø 0,5 mm. Para los mataderos, carniceros, charcuteros, etc. 
Limpieza enérgica con un cepillo y agua a 50°C.

 Inox y Poliuretano

 

ref. €

N3089 0,154 XS - 6-6,5 120,80

N3090 0,135 S - 7-7,5 - Blanco 120,80

N3091 0,135 M - 8-8,5 - Rojo 120,80

N3092 0,135 L - 9-9,5 - Azul 120,80
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cucHiLLa TrincHanTe bascuLanTe
Para cincelar 2 a 3 veces más rápido hierbas, ajo, cebollas, chalotas.

 Cuchillas de inox templado, mangos de ABS.

 

ref. Ex-ref. €

N3232 GHACB01-S 22 14 0,250 1 cuchilla de 220 mm 36,90

N3233. 0,360 2 cuchillas de 220 mm 44,80

N3236 1,000 3 cuchillas de 300 mm 113,40

Porcionadora Para TarTas
Lineas graduadas para guiar el corte (5, 6, 7, 9, 11 porciones).

 PP

 

ref. €

302610 37 Blanco 4,92

302620 37 Amarillo 4,92

302630 37 Naranja 4,92

corTa TorTiLLa a gajos

 Inox

 

ref. €

TORT06 18,5 25 0,205 6 secciones 17,73

TORT08 18,5 25 0,205 8 secciones 17,73

cucHiLLo unTador Termo-conducTor
Marca láser personalizable (mínimo de 120 piezas). Gracias a la conductividad 
térmica del aluminio, el calor de la mano se difunde al untador. Corte y extienda 
con facilidad la mantequilla, incluso muy fría y dura.

 100% aluminio

 

ref. €

BAR140 17,5 2 0,5 0,026 19,34
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Tijera Hojas muLTiPLes
Hoja: 8 cm. Hierbas cinceladas 5 veces más rápido.

5 hojas.

 Hoja de inox

 

ref. Ex-ref. €

CIS05B N3423 0,114 8,73

Tijeras Para aves

 Inox

 

ref. €

N3420 25,5 4,7 1,8 0,500 13,40

Tijeras universaLes
Hoja: 8 cm.

 Hoja de inox

 

ref. €

N3422 0,078 3,71

afiLador de Tijeras 

 

ref. €

AFFU-C 1,4 0,2 0,6 0,035 16,22



Apertura de todas 
las latas cilíndricas 

o rectangulares, 
 incluso abolladas 

de 5 a 27 cm de altura.

Rendimiento :
de 40 a 80 latas 

5x1 en continuidad

Apertura limpia: 
ausencia de limaduras en 

 el interior de la lata. 
Percusión y apertura de 

la lata con un solo movimiento 
y con la misma palanca.

Desmontaje del «cabezal de apertura» 
sin herramienta para una limpieza diaria 

en lavavajillas y esterilización.

Motor de alto rendimiento 
y bajo consumo 

de energía*

Accesorios imantados 
para retención e la tapa

aBrelatas eléCtriCo Para ColeCtividades

« Para colectividades 
de 300 a 800 cubiertos »

Abrelatas el éctrico profesional para colectividades de 300 o 800 cubiertos :  
- Fabricación con materiales inoxidables. La rueda, por mot ivos de dureza, es a  cero templado y está 
tratada contra la oxidación. 
- Motor de dos velocidades protegido por una tapa duralinox.  
- Motorreductor de alto rendimiento. 
- Reductor completamente de metal (engranajes metálicos montados en rodamientos de bolas). 
- Conjunto «motor-cabezal de apertura» de desplazamiento vertical asistido por muelle de gas permite 
un posicionamiento sin esfuerzo según la altura de la lata a abrir. 
- Tope de ajuste de altura de las latas.  
- El cambio de las piezas de desgaste (cuchilla y rueda) puede ser realizad o por personal no calificado. 
- Aparato de sobremesa: base de acero inoxidable y 4 ventosas 
Modelo patentado 
 
*Detalles motor: 230 V monofásico - 50 Hz / 60 Hz 
Potencia : 75 W - Par : 13 N/m 
Reducción piñonería metálica
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abreLaTas eLécTrico Para coLecTividades
2 velocidades (80 r.p.m./125 r.p.m.). 80 
latas en continuo. Monofásico. IP41. Para 
colocar sobre una mesa.  
Desplazamiento vertical asistido. Para 300 
a 800 comensales. Apertura de todo tipo 
de latas cilíndricas o rectangulares, incluso 
abolladas, desde 5 hasta 27 cm de altura. 
Fácil de desmontar y limpiar. NF (higiene 
para alimentos) + HACCP.

2 vitesses (80 tpm/ 125 tpm).  
80 boîtes à la suite. 2 speeds (80 rpm / 
125 rpm). 80 cans in one session.  
2 velocidades (80 r.p.m./125 r.p.m.).  
80 latas en continuo.

50/60Hz  75W  230V

Cuchilla reversible doble vida,  
1 ruleta Ø36 mm, 1 cepillo metálico, base  
4 ventosas, imán para sujetar la tapa.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

OEXTC 586XE 45 25 75 13,2 13,2 1,75 1 526,00

abreLaTas eLécTrico

IP55. Para fijar en la mesa.  
Desplazamiento vertical asistido por muelle 
neumático. Sujeción magnética de la tapa. 
800 cubiertos o más. Trabajo en continuo. 
Apertura de todo tipo de latas cilíndricas o 
rectangulares, incluso abolladas de  
5 a 27 cm de altura. Fácil de desmontar 
y limpiar. NF (higiene para alimentos) + 
HACCP.

400-500 boîtes par h. Sur demande 
modèle très grande vitesse. 400-500 cans 
per hour. Very-high-speed model on request. 
400-500 latas por h. Por encargo modelo 
muy alta velocidad.

50-60Hz  260W

Pedal de mando, cuchilla reversible 
doble vida, 2 ruletas: Ø36 mm para latas 
rectangulares, Ø70 mm para latas redondas, 
1 cepillo metálico.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

OE750M 590XEC 30 30 75 32 32 230 V 
Monofásico 5 3 075,00

OE750M-110 30 30 75 32 30 110 V 5 3 075,00

OE750T 30 30 75 32 32 380 V 
Trifásico 5 3 075,00

bandeja giraToria Para LaTas 5x1 y 3x1
Se coloca delante del abrelatas gran capacidad para ayudar en el giro de las 
latas. Comodidad de utilización, sin rozamiento. Lavable.

Cojinete de bolas.

 Inox

 

ref. €

OE7620. 22 22 3,5 2,2 OE750M, OE750T, 
OE750M-110.

OE7620-B OE750

aLzador - 2 Piezas 12 cm
Permite levantar la columna para abrir latas 
de hasta 39 cm de altura.

 Inox

 

ref. €

OE750X 1,190 OE750 160,00
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Hoja reversibLe Para abreLaTas
No afilar la cuchilla. Reversible: doble vida.

1 cuchilla de inox, 1 arandela Inox, 1 arandela Courbane.

 Inox

 

ref. €

O2830 0,010 OEXTC, OE750M, OE750T, OE750M-110. 9,98

arandeLa courbane
Elástica.

 Elastómero

 

ref. €

O2873 0,005 2,95

moLeTa Para abreLaTas eLecTrico
Para OEXTC (estándar todo tipo de latas), OE750 (latas rectangulares).

 Acero templado.

 

ref. €

OE7554 0,36 0,009 OEXTC, OE750M, OE750T, OE750M-110. 31,60

moLeTa Para abreLaTas eLecTrico
Para OE750 (latas redondas).

 Acero templado.

 

ref. €

OE7553 0,7 0,030 OE750M, OE750T, OE750M-110. 54,20

kiT de rePuesTo Para abreLaTas eLecTrico

1 ruleta Ø36 mm, 1 cuchilla, 1 arandela de acero inoxidable, 1 arandela 
courbane, 1 cepillo metálico.

 Inox, acero martillado.

 

ref. €

OE895 0,115 OEXTC 42,05

PuesTo de Trabajo  con ruedas
Por encargo. Para abrelatas de gran capacidad para fijar.

4 ruletas de las cuales 2 con frenos. 1 cajón. 1 repisa inferior.

 Inox

 

ref. €

PTX21 80 70 85 50 OE750 1 380,00
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kiT de rePuesTo Para abreLaTas eLecTrico

1 ruleta Ø36 mm, 1 ruleta Ø70 mm, 1 cuchilla, 1 cepillo metálico.

 Inox, acero martillado.

 

ref. €

OE7501 0,390 OE750M, OE750T, OE750M-110. 96,70

cePiLLo meTaLico Para moLeTa
Limpiar la ruleta todos los días con el cepillo metálico.

 Cerdas de Inox.

 

ref. Ex-ref. €

OEX821 BR01 0,030 9,45



Abre las latas de conservas 
con total seguridad: bordes netos 

y no cortantes

Sin esfuerzos

Sin limaduras

Higiene, seguridad 
y robustez

Sistema patentado

aBrelatas de seguridad - sin Bordes Cortantes

« Despídase de 
los bordes cortantes »

El aparato nunca está 
en contacto con el interior 

de la lata

Abre latas redondas de cualquier tamaño  
cortando el engastado exterior: los bordes son 
limpios, no hay riesgo de  cortarse. Es posible 
reutilizar el sombrero de la lata para proteger 
su contenido del polvo y de las salpicaduras 
(la tapa ya no permite u na conservación 
hermética ).  
Su peso le permite ser estable sobre la lata y 
asegurar un guia do óptimo. 
El diseño del cabezal limita las piezas de 
desgaste, así como los intersticios donde po-
dría acumularse la suciedad.  
 
Disponible con una placa abrazadera o 
una placa para atornillar.  
Apto para lavado en lavavajillas. 
Sistema patentado 
Made in France

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.82
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abreLaTas de seguridad - sin bordes corTanTes
Sistema patentado. Abra cajas redondas 
de todos los tamaños (por ejemplo, 5/1) 
doblando el borde exterior. Los bordes 
quedan sin riesgo de corte y es posible 
reutilizar la tapa de la lata para proteger 
su contenido. Tenga cuidado, una vez 
que la lata está abierta, el cierre ya no es 
hermético.

 Inox

 

ref. €

OBSXP55 28 12,2 77,5 5 Fijación tornillos 468,00

OBSXV55 28 12,2 77,5 5 Soporte brida 495,00

abreLaTas Todo inox
Barra 55 cm, base 22 x 12 cm. Vástago 
íntegral, cabezal monobloque,  
desmontable sin herramientas. Lavavajillas. 
Sistema patentado. Todas las formas de 
latas.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

OXP55 560XV 78 3,2 Fijación tornillos 346,00

OXV55 560X 78 3,2 Soporte brida 369,00

abreLaTas inox con cabeza de resina
Barra 55 cm, base 22 x 12 cm.  
Lavavajillas. Sistema patentado. Todas las 
formas de latas.

 Mástil y base de Inox, cabezal de 
resina.

 

ref. Ex-ref. €

OX5P55 565XV 79 2,8 Fijación tornillos 141,00

OX5V55 565XR 79 2,8 Soporte brida 162,85

abreLaTas inox ProfesionaLes económicos
Barra 55 cm, base 22 x 12 cm. Sistema 
patentado. Todas las formas de latas.

 Cabezal de resina, mástil de acero 
niquelado, base de acero revestido Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

O5P55 78 2,8 Fijación tornillos 76,40

O5V55 530R 78 2,8 Soporte brida 91,30
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abreLaTas inox ProfesionaLes LT originaL
Barra 55 cm, base 22 x 12 cm. Sistema 
patentado. Todas las formas de latas.

 Cabezal de resina, mástil de acero 
niquelado, base de acero revestido Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

O2P55 77 3 Fijación tornillos 121,20

O2V55 540N 77 3 Soporte brida 133,20

abreLaTas inox ProfesionaLes LT corTos
Barra 40 cm, base 18 x 8 cm. Sistema 
patentado. Todas las formas de latas.

 Cabezal de resina, mástil de acero 
niquelado, base de acero revestido Epoxy.

 

ref. Ex-ref. €

O3P40 62 2 Fijación tornillos 103,60

O3V40 550E 62 2 Soporte brida 117,90

moLeTa Para abreLaTas manuaLes
Desmontaje fácil: bloquear la ruleta con la herramienta, desenroscar el mango 
girando en sentido contrario a las agujas del reloj para extraer la ruleta.

Herramienta de demontaje.

 

ref. €

O2820 0,36 0,080 Acero templado. 29,80

arandeLa de riLsan

 Rilsan

 

ref. €

O2870 6 0,250 OXV55, OXP55, O2V55, O2P55. 7,50

O3870 4 0,200 OX5V55, OX5P55, O5V55, O5P55, O3V40, 
O3P40. 7,40

kiT de rePuesTo Para abreLaTas manuaL

Hoja, rueda dentada, arandela y herramienta de desmontaje.

 Inox, acero templado, Rilsan.

 

ref. €

O2895 0,150 OXV55, OXP55, O2V55, O2P55. 40,50

O3895 0,150 OX5V55, OX5P55, O5V55, O5P55, O3V40, O3P40. 40,50

abreLaTas TiTan semi-ProfesionaL
Cuchillas y ruletas de recambio  
disponibles. Adaptado para latas grandes. 
La cuchilla en punta se introduce  
automáticamente en la lata de conservas.

Abridores.

 Acero templado estañado, cuchilla de 
acero niquelado, manga de haya.

 

ref. Ex-ref. €

N4041 TIT02 9 6 8,5 0,190 26,15
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abreLaTas PaLm
Corte limpio, sin limadura: la hoja no toca el contenido de la lata. Asa  
ergonómica y uso fácil. Seguridad: apertura limpia sin dejar borde cortante. 
Corte preciso y sobre el borde exterior del cuerpo de la lata.

 ABS, hoja de acero.

 

ref. €

N4057 12,5 7,7 6,5 0,135 17,45

abreLaTas Primer Precio
Lote de 10.

Abridores.

 Hoja de acero templado, asa de inox.

 

ref. €

N4056 10 2 2,5 0,035 11,10

abridor de Tarros
Tambien abre y perfora latas. Fácil apertura de los tarros con juntas.

 Acero niquelado

 

ref. €

N3044 13 0,042 1,64

abreLaTas de manos Libres 

 

ref. €

KOBA01 16 6 4,5 0,170 0,06 24,60

abreLaTas de manos Libres «THe bean»
Adecuado para latas de todas las formas. Los bordes no están afilados después 
de abrirles. 

 

ref. €

KOBA03 13 7,7 5 0,135 0,02 24,60abreTarros de manos Libres 

 

ref. €

KOBC01 27 14 6 0,345 0,06 24,60

KOBC02 27 14 6 0,345 0,06 24,60
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combinado Picadora + raLLadora 3 ciLindros
Cilindros: gruyere, parmesan, verduras. Interruptor de reversa.

60-80 kg/h

50Hz  220-240 V  350 W

3 rejillas : Ø 3 - 5 - 8 mm. R300. 3 embudos de salchichas. 

 

ref. €

N5600+R300 43 42 18 6 0,71 307,30

raLLador

 Inox

 

ref. €

100RP 2,75 1,1 0,2 0,230 10,25

raLLador fino

 Inox

 

ref. €

300RP 4 1,35 2,4 0,895 59,45

raLLadoras 4 caras
Rodajas, gruyère, parmesan, verduras.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3751 RP4-G 11,7 10,6 25,5 0,260 Modelo grande 13,27

N3750 RP4-P 10,8 8,2 24 0,240 Modelo pequeño 11,02

raLLadora Para Parmesano

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4193 RPAR01 19,4 11 11,5 0,155 7,59

raLLadora Para rePoLLo

 Madera de haya, inox.

 

ref. Ex-ref. €

N7010 310RCH 60 22,5 8,5 2,2 59,80
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raLLador de ajo
Multitud de picos afilados. Lavavajillas.  
Para triturar el ajo, wasabi, jengibre, 
rábano picante. Para moler almendras, 
nuez moscada ...

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4297 GIN01 11 7,5 0,058 7,01

raLLadora Para nuez moscada

Compartimento.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4190 RMU01 13,6 4,4 2,8 0,030 2,77

raLLador de manos Libres
 

 

ref. €

KRFA01 20 5,4 0,360 0,06 24,60

raLLador 4 Tambores con venTosa
Ventosa con alta adherencia. El mango de madera se desmonta para lavar los 
elementos de inox en el lavavajillas. Robusto y productivo, con este rallador, el 
producto rallado cae directamente en un plato. Se adapta para rallar frutas, 
verduras, queso duro, frutos secos y chocolate.

4 tambores (gruyere, verduras, rebanadas, parmesano). Base ventosa.

 Inox, mango de haya

 

ref. €

N2700X 20 10,8 22 1,098 29,60
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raLLador de Queso
Gruyere- verduras - rodajas. Desmontable para una limpieza fácil.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3010 MOUL02 25 11,5 10,5 0,410 22,05

raLLador de Queso
Gruyere. Desmontable para una limpieza fácil.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3009X MOUL01 25 11,5 10,5 0,310 16,20

raLLador de Queso
Gruyere  - parmesan. Desmontable para una limpieza fácil.

 Inox

 

ref. €

N3009X-2 25 11,5 10,5 0,360 20,15



Nuestros peladores le seducirán por sus numerosas cualidades : 
- Ahorro de tiempo: 100 kg de zanahorias o 600 pepinos por hora 
- Fácil de utilizar: introducir las verduras por arriba y después tirar hacia a bajo  
- Sin pérdidas: las mondaduras son muy finas 
- Fácil de limpiar 
 
Varios modelos (sobre pie, para fijar, etc.) disponibles para zanahorias 
(pequeñas y grandes), pepinos y espárragos.

Cabezales intercambiables

Para zanahorias, grandes zanahorias, 
pepinos y espárragos 

Pelado perfecto

Ninguna pérdida: 
mondaduras finas

Sencillo y rápido

Pelador Para grandes CoCinas

« Aquí trabajamos a  
600 pepinos por /hora »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 89
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PeLador muraL inox - zanaHorias

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EMX001 17 12,5 16 Ø introducción: 4,5 cm. 169,15

EMX002 17 12,5 16 Ø introducción: 6 cm. 169,15

PeLador muraL inox - PePinos

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EMX003 17 12,5 16 0,760 Ø introducción: 6 cm. 169,15

PeLador muraL inox - esParragos

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EMX004 17 12,5 16 0,760 Ø introducción: 4,5 cm. 169,15

PeLador muraL - zanaHorias

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

ref. €

EM001. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 4,5 cm. 158,90

PeLador muraL - zanaHorias grandes

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

ref. €

EM002. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 6 cm. 158,90

PeLador muraL - PePinos

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

ref. €

EM003. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 6 cm. 158,90
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PeLador muraL - esParragos

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

ref. €

EM004. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 4,5 cm. 158,90

PeLador sobre Pie inox - zanaHorias

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EPX001. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm. 214,80

PeLador sobre Pie inox - zanaHorias grandes

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EPX002. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm. 214,80

PeLador sobre Pie inox - PePinos

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EPX003. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm. 214,80

PeLador sobre Pie inox - esParragos

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

EPX004 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm. 214,80
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PeLador sobre Pie ePoxy - zanaHorias

 Base de hierro con revestimiento 
Epoxy, PA, cuchillas de inox.

 

ref. €

EP001. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm. 194,25

EP002. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm. 194,25

PeLador sobre Pie ePoxy - PePinos

 Base de hierro con revestimiento 
Epoxy, PA, cuchillas de inox.

 

ref. €

EP003. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm. 194,25

PeLador sobre Pie ePoxy - esParragos

 Base de hierro con revestimiento 
Epoxy, PA, cuchillas de inox.

 

ref. €

EP004. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm. 194,25

PeLador con soPorTe brida - zanaHorias

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

ESJX001 22 13 16 Ø introducción: 4,5 cm. 192,90

ESJX002 22 13 16 Ø introducción: 6 cm. 192,90

PeLador con soPorTe brida - PePinos

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

ESJX003 22 13 16 Ø introducción: 6 cm. 192,90

PeLador con soPorTe brida - esParragos

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

ref. €

ESJX004 22 13 16 Ø introducción: 4,5 cm. 192,90
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cabezas
Cabezas intercambiables. Piezas de recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

Con pulsador.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

ref. €

E0010. 4,5 0,160 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza para zanahorias 144,50

cabezas
Cabezas intercambiables. Piezas de recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

Con pulsador.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

ref. €

E0011. 6 0,275 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza para zanaho-
rias grandes 144,50

cabezas
Cabezas intercambiables. Piezas de 
recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

ref. €

E0012. 6 0,155 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza pepinos 144,50

cabezas
Cabezas intercambiables. Piezas de 
recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

ref. €

E0019. 4,5 0,140 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza esparragos 141,20

PeLador de sandía y caLabaza
Anchura útil: 6,5 cm. Espesor de corta 
regulable.

 Hoja inox. Mango ABS.

 

ref. €

ID4006 16 10,5 5 0,244 47,05

PeLador de ceboLLas
Pelar sus cebollas fácilmente.

 ABS, PP, inox.

 

ref. €

N3011EO 29,5 12 7,5 0,650 26,14
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gran PeLador de verduras
Anchura útil: 8 cm. Mangos, sandías, calabazas.

 Inox

 

ref. €

ID4007 20 10,5 0,080 15,68

PeLador de  esPárragos
Práctico sistema en pinza.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3079 ASP02 17,5 1,4 3,5 0,040 7,17

PeLador eLécTrico
Para pelar cítricos, cebollas y todas frutas 
y verduras redondas y ovales en cantidad. 
Espesor de peladura ajustable.  
Particularidad cítricos: 1 paso de ida: quita 
solo la cáscara, o 2 pasos ida y vuelta: 
quita la cáscara y la piel blanca.  
Estanqueidad de los mandos.

3 - 4 pcs / min.

50Hz  220 V  24 W

 Tridente y pico centrador de inox. 
Cuchillo de inox.

 

ref. Ex-ref. €

N4220 EPL-P 25 16,5 23 1,800 Moldelo profe-
sional 0,21 204,49

PeLador eLécTrico

Para pelar cítricos, cebollas y todas frutas 
y verduras redondas y ovales en cantidad. 
Espesor de peladura ajustable. 
Particularidad cítricos: 1 paso de ida: 
quita solo la cáscara, o 2 pasos ida y vuel-
ta: quita la cáscara y la piel blanca.

3 - 4 pcs / min.

50Hz  220 V  24 W

 Tridente y pico centrador de plástico. 
Cuchillo de inox.

 

ref. Ex-ref. €

N4221 EPL-S 25 16,5 23 1,800 Moldelo semi 
profesional 0,21 161,95



Este utensilio profesional permite pelar grandes canti d ades de cítricos, cebollas y 
todo tipo de frutas y verd uras redondas y ovaladas. 
Diferencia entre los dos modelos : el tridente y e l pico centrador son de acero 
inoxidable en el modelo profe sional y de plástic o en el modelo semi-profesional.

Grosor de 
mondadura ajustable: 

sin pérdidas

Especificidad cítricos: 1 paso ida: sólo cáscara 
2 pasos ida y vuelta: cáscara y piel blanca

Estanqueidad 
de los mandos

El brazo se adapta 
al diámetro del fruto

Productividad para pelar 
las frutas y verduras redondas, 

ovales y cebollas: de 
10 a 20 segundos

Pelador eléCtriCo

« No se le resiste ninguna piel »
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PeLadores manuaLes de cíTricos
Para retirar integralmente la cáscara de naranjas y limones.

 Base de acero pintado de resina epoxídica.

 

ref. €

N4225 30 7 22 0,650 Con fijación brida 27,06

N4226 0,010 N4225 Cuchillo peladora 
inox 3,51

PeLador de verduras
Removedor de ojos de patatas. Apto para el lavavajillas. Por un lado una hoja 
dentada para cáscaras finas (tomates) o velludas (melocotónes, kiwi), del otro una 
hoja móvil para todos otros frutos y verduras.

 ABS

 

ref. €

N3011P 9 7,5 2 0,068 10,46

PeLador casTor
Doble hoja móvil de 4 cm útiles.  Peladura fina. Sigue las curvas de las frutas y 
verduras.

Gancho para quitar los ojos de las patatas.

 Mango de inox, cuchilla de acero al carbono templado.

 

ref. €

N8012 0,024 1,57

casTor juLienne
Doble hoja móvil con dientes enderezadas.  Para tallar en finas julianas.

 Mango y cuchillas de inox.

 

ref. €

N8013 0,023 2,07

PeLador PieL fina PoLLux
Doble hoja móvil microdentada.  Pela todas las cáscaras, incluso finas  o peludas: 
tomates, berenjenas, pimientos, melocotones, kiwis.

Gancho para quitar los ojos de las patatas.

 Cuchillas y cuerpo de inox, mango de PP.

 

ref. €

N8014 17 0,024 1,97

PeLador PoLLux
Doble hoja móvil de 4 cm útiles.  Peladura fina. Sigue las curvas de las frutas y 
verduras.

Gancho para quitar los ojos de las patatas.

 Cuchilla de acero al carbono templado, mango de PP, cuerpo de inox.

 

ref. €

N8015 17 0,024 1,66
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cascanueces cónico
Cónico: se adapta al diámetro de la fruta y sin aplastarla. Para nuezes, avellanas 
y almendras.

 Fundición recub. con Epoxy, mango madera

 

ref. €

N4187 18 5,5 0,220 9,67

Picar

Picadora eLécTrica
Con inversor de marcha.

60-80 kg/h

50 Hz - 220 -240V - 350 W

3 rejillas:  Ø 3 - 5 - 8 mm - 3 embudos : Ø 12 - 18 - 21 mm. Boquilla kebab.

 Inox, acero, PP.

 

ref. Ex-ref. €

N5600 HAE350 43 42 18 6 0,71 205,00

Picadora eLécTrica

30 - 50 kg/h

50 Hz / 220  240 V  200 W

2 rejillas: Ø 5 – 7 mm - 3  embudos: Ø 12 – 18 – 21 mm - Boquilla kebab.

 Inox, acero, PP.

 

ref. €

N5650 35 38 18 3,2 0,42 130,70

juego de embudos Para Picadora
Ø 12, 18, 21 mm.

 PP

 

ref. €

N5600-S 0,030 N5600 4,03

N5650-S 0,028 N5650 3,82

cucHiLLo

 Inox

 

ref. €

N5600-C 0,042 N5600 9,26

N5650-C 0,016 N5650 4,92



Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.98

Pr
eP

ar
ar

Picar

rejiLLa

 Acero

 

ref. €

N5600-03 0,124 N5600 Ø 3 mm 13,12

N5600-06 0,122 N5600 Ø 5 mm 13,12

N5600-08 40 N5600 Ø 8 mm 13,12

N5650-03 N5650 Ø 3 mm 4,00

N5650-05 0,046 N5650 Ø 5 mm 4,00

N5650-07 0,040 N5650 Ø 7 mm 4,00

rejiLLa 8 rayos Para Picadora

 Acero

 

ref. €

N5600-07 N5600 13,12

Picadora eLécTrica semi-Pro n°5
Monofásico.

50 kg/h

230V AC 50 Hz - 400W

Rejilla Ø53 mm con agujeros de Ø 6 mm.

 Hierro estañado, base de plástico.

 

ref. €

HV5-EL 39 20 25 6,9 0,71 249,40

Picadora eLécTrica semi-Pro n°12
Monofásico. Adecuado para cortar la garganta de cerdo para hacer patés y 
terrinas.

100 kg/h

230V AC 50 Hz - 500W

Rejilla Ø70 mm con agujeros de Ø1,5 mm. 1 anillo + 2 embudos de salchicha 
Ø15 y 25 mm.

 Hierro estañado, base de inox.

 

ref. €

HV12-EL 50 30 32 13,15 1,33 358,50

Picadora eLécTrica semi-Pro n°22
Bifásico. Con inversor de rotación. Adecuado para cortar la garganta de cerdo 
para hacer patés y terrinas.

130 kg/h

230V AC 50 Hz - 600W

Rejilla Ø82 mm con agujeros de Ø 8 mm + 1 corona.

 Hierro estañado, base de inox.

 

ref. €

HV22-EL 60 30 32 21 2,5 510,00
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accesorio oPcionaL raLLador 

 

ref. €

HV1222-OPTRAP 25 25 32 2,8 HV5-EL, HV12-EL, HV22-EL 152,75

Picadora manuaL
Con fijación brida.

Rejilla Ø 6,5 mm.

 Fundición inox. Manivela de PP.

 

ref. Ex-ref. €

N4008CX HA08CX 26 8 34 2,3 N°8 0,7 kg/mn 77,65

N4010CX HA10CX 27,5 11,3 37,5 3,5 N°10 0,9 kg/mn 101,75

Picadora manuaL
Con fijación brida.

Rejilla Ø 6,5 mm.

 Fundición de hierro estañado. Mani-
vela de madera.

 

ref. Ex-ref. €

N4005C HA05C 23,5 9 32 1,900 N°5 0,5 kg/mn 20,50

N4008C HA08C 25 9,7 34 2,5 N°8 0,7 kg/mn 25,65

N4010C HA10C 29 11,5 40 3,4 N°10 0,9 kg/mn 29,20

Picadora manuaL
Para atornillar.

Rejilla Ø 6,5 mm.

 Fundición de hierro estañado. Manivela de madera.

 

ref. Ex-ref. €

N4022C HA22C 35 13 33 5,4 N°22 1,15 kg/mn 46,20

N4032C HA32C 39 17 38 9,6 N°32 1,70 kg/mn 71,65

boQuiLLa cHurros
4 formas. Transforma la picadora en prensa para galletas.

 Inox

 

ref. €

N4005C-F 0,025 N4005C Para N°5 2,61

N4008C-F N4008C, N4008CX Para N°8 3,02

N4010C-F N4010C, N4010CX Para N°10 3,59

accesorio oPcionaL Para saLsa de TomaTe n°5

400W

Rejilla con agujeros de Ø 1.5 mm. 

 

ref. €

HV5-OPTCT 29 18 27 2,66 HV12-EL, 
HV22-EL 400W 0,09 87,15

HV1222-OPTCT 45 32 45 5,8 HV5-EL 1200W 0,2 138,40
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Pisón Para Picadora manuaL

 Madera de haya

 

ref. €

N4005-P 0,120 N°5, N°8 5,65

cucHiLLo Para Picadora manuaL

 Inox

 

ref. €

N40081CX 0,280 N°8 5,81

N40101CX 0,320 N°10 6,82

PLaca Para Picadora manuaL de inox

 Inox

 

ref. €

N40804CX 0,900 N°8 Ø 4,5 mm 8,53

N40104CX 0,140 N°10 Ø 4,5 mm 8,15

N40806CX 0,960 N°8 Ø 6,5 mm 8,53

N40106CX 0,120 N°10 Ø 6,5 mm 8,15

N40808CX 0,900 N°8 Ø 8 mm 8,53

N40108CX 0,126 N°10 Ø 8 mm 8,15

N40812CX 0,940 N°8 Ø 12 mm 8,53

N40112CX 0,142 N°10 Ø 12 mm 8,15

PLaca Para Picadora manuaL de inox

 De acero

 

ref. €

N40115CX 0,134 N°10 Ø 15 mm 8,15

cucHiLLo Para Picadora manuaL

 De acero

 

ref. €

N40051C 0,180 N°5 1,75

N40081C 0,280 N°8 2,07

N40101C 0,300 N°10 2,26

N40221C 0,800 N°22 2,46

N40321C 0,980 N°32 3,16

conjunTo de embudos Para Picadora manuaL
Ø 13, 17 y 19 mm - con cruceta.

 PP

 

ref. €

N4005C-S 0,036 N°5 3,02

N4008C-S 0,400 N°8 3,87

N4010C-S 0,044 N°10 4,46

N4022C-S 0,068 N°22 5,43

N4032C-S 0,650 N°32 5,84
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PLaca Para Picadora manuaL

 De acero

 

ref. €

N40504C 0,500 N°5 Ø 4,5 mm 2,83

N40804C 0,860 N°8 Ø 4,5 mm 3,03

N40104C 0,130 N°10 Ø 4,5 mm 3,69

N40204C 0,212 N°22 Ø 4,5 mm 5,44

N40304C 0,320 N°32 Ø 6,5 mm 6,82

N40506C 0,500 N°5 Ø 6,5 mm 2,83

N40806C 0,960 N°8 Ø 6,5 mm 3,03

N40106C 0,124 N°10 Ø 6,5 mm 3,69

N40206C 0,190 N°22 Ø 6,5 mm 5,44

N40306C 0,320 N°32 Ø 6,5 mm 6,82

N40508C 0,500 N°5 Ø 8 mm 2,83

N40808C 0,900 N°8 Ø 8 mm 3,03

N40108C 0,100 N°10 Ø 8 mm 3,69

N40208C 0,190 N°22 Ø 8 mm 5,44

N40308C 0,294 N°32 Ø 8 mm 6,82

N40812C 0,940 N°5 Ø 12 mm 3,03

N40112C 0,142 N°8 Ø 12 mm 3,69

N40212C 0,226 N°10 Ø 12 mm 5,44

N40312C 0,316 N°22 Ø 12 mm 6,82

N40115C 0,126 N°10 Ø 15 mm 3,69

N40215C 0,214 N°22 Ø 15 mm 5,44

N40315C 0,334 N°32 Ø 15 mm 6,82

embuTidora manuaL HorizonTaL
Sin adición de aire: preservación óptima de la calidad de la carne.

 5L

4 embudos Ø 15/23/28/38 mm.

 Acero pintado y inox.

 

ref. €

PSX05 60 22 22 10,6 205,00

embuTidora manuaL HorizonTaL
2 velocidades, engranajes metálicos. Sin adición de aire: preservación óptima de 
la calidad de la carne.

 6,7L

4 embudos Ø 15/23/28/38 mm.

 Acero pintado y inox.

 

ref. €

PSX08 70 22 22 11,95 231,00

embuTidor manuaL 3,5L
2 abrazaderas con plástico. Se bloquea por una «camarilla» de bloqueo.  
Pulsador interior estanco recubierto de silicona. 2 posiciones: vertical para llenar 
el tanque y horizontal para su embutir.

 3,5 L

4 embudos: Ø 17-21-25-29 mm.

 Tanque de inox, base de acero pintada epoxi

 

ref. €

N5900 4,5 109,70

emPujador Para saLcHicHas verTicaL domésTico
Fácil de utilizar, llene el depósito simplemente basculándolo de izquierda a 
derecha y después gire la manivela para accionar el botón siliconado: limpieza y 
estanqueidad garantizadas. 
El aparato se ha diseñado con una fijación tipo sargento (plástico) que permite 
estabilidad y protección de la mesa.

 1,3 L

4 embudos: Ø 15, 19, 22 y 25 mm

 Inox, mango de madera

 

ref. €

N5800 1,700 52,79
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embuTidora manuaL verTicaL inox
Para atornillar. Dimensiones de la base:  
30 x 22 cm. Cremallera con 2 velocidades.

 3 L

3 embudos: Ø 1,4 – 2 – 3 cm.

 Inox

 

ref. €

N5750 42 42 76 8,6 328,00

embuTidora manuaL verTicaL
Para atornillar. Dimensiones de la base:  
30 x 22 cm.

 3 L

3 embudos: Ø 0,9 – 1,7 – 2,7 cm.

 Cuba inox y marco de epoxy.

 

ref. €

N5700 30 58 71 6,2 167,30

conjunTo de embudos

 

ref. €

N5750-S 0,260 N5750 Inox 30,85

N5700-S 0,060 N5700 PP 10,46

embuTidor manuaL 2L
Para atornillar.

 2 L

3 embudos: Ø 14 mm – 18 mm – 22 mm.

 

ref. €

N4047C 65 10,6 57 6,1 Fundición de hierro. 48,10

N4047CX 65 10,6 57 6,1 Inox 140,10

conjunTo de 3 embudos
Ø 15 - 20 - 23 mm.

 

ref. €

N4047CXE 0,050 N4047C, N4047CX PP 2,58

máQuina Para abLandar La carne

 Inox

 

ref. €

N3998 8,3 0,500 10,40
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Prensa Hamburguesa
Hamburguesa: 115 x 85 x 22 mm.

 172 ml

 Inox

 

ref. €

N4001X 36 9 10,5 1,000 Ovalado 41,50

Prensa Hamburguesa
Hamburguesa: Ø 100 x 22 mm.

 161 ml

 Inox

 

ref. €

N4000X 36 10 10,5 10 1,000 Redondo 41,50

PaLa de recambio

 Inox

 

ref. €

N4002 0,300 N4001X Ovalada 6,25

N3999 N4000X Redonda 6,25

PaPeL Parafinado Para Prensa Hamburguesa
x 2000 papeles.

 Papel parafinado.

 

ref. €

N4001X-P 0,708 N4001X Ovalado 16,66

N4000X-P 0,828 N4000X Redondo 17,78

moLino de cereaLes marga
No aconsejado por la harina. Garantía 5 
años (2 años por el motor). 3 niveles de 
finura. El molino de cereales de Marcato, 
gracias a sus 3 rodillos, tritura los granos 
para obtener copos de cereales (avena,  
cebada, espelta, trigo sarraceno, trigo 
duro, kamut, mijo, quinua, granos de 
pimienta y sal gruesa). No es adecuado 
para moler arroz.

Manivela

 Inox

 

ref. €

N3013 3,6 Manual 82,50

N3013E 4,85 Eléctico 0,71 170,71

moLino de cereaLes
Machaca delicadamente pan de trigo,  
cebada perlada, pequeña escanda,  
alforfón sin cáscara…

Soporte brida.

 Fundición de hierro, mango de 
madera

 

ref. €

N3015C 34 15 48 4,57 39,21



Modelo de mostrador con su elegante diseño.  
La granada es conocida por sus beneficios antioxidantes : ¡los zumos détox le están esperando! 
La rejilla des montable, el em pujador y el recuperador de gotas son de acero inoxidable.

Presión máxima sin esfuerzo : 
gracias a la palanca lateral 
doble vuelta sobre muelle

Asa antideslizante

Empujador y rejilla adaptados 
a las granadas, naranjas 

y pomelos

Aluminio, 
acero cromado 

y acero inoxidable

Recuperador de gotas 
de acero inoxidable 
rotativo y amovible

Estable: 
gracias a su zócalo 

antideslizante
de acero cromado

exPrimidor de granadas y CítriCos

« La eficacia a su servicio:  
no esté apresurado »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.104
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exPrimidor de granadas y cíTricos con PaLanca
Pulsador y rejilla adaptados a las  
granadas, naranjas y pomelos. Palanca 
lateral de doble vuelta: máxima presión. 
Asa antideslizante.

Receptáculo antigoteo.

 Aluminio, Acero cromado y inox.

 

ref. €

N4097 27 19,5 50 6 223,30

exPrimidor de mosTrador con PaLanca
Altura con el mango alzado: 60,5 cm.  
Modelo profesional. Palanca lateral con 
asa.

 Aluminio, Acero cromado, ABS y 
inox.

 

ref. Ex-ref. €

N4100 PAGR02P 22 19 51 4,8 104,30

exPrimidor de mosTrador con PaLanca
Altura con el mango alzado: 83,5 cm. 
Superprofesional. Potente palanca frontal. 
Cómoda asa antideslizante.

Tabla de corte con patas.

 Aluminio, Acero cromado y ABS.

 

ref. Ex-ref. €

N4098 PAGR02SUP 56 25 54,5 6,9 205,00

exPrimidor de cíTricos de barra
Altura con el mango alzado: 46,5 cm. 
Modelo semi-profesional.

 Vaso : 40 cl

 Aluminio, Acero cromado y inox.

 

ref. Ex-ref. €

N4102 PAGR02SP 38 15 18,5 2,29 56,40

Licuadora eLécTrica

 Inox

 

ref. €

CEN426 3,1 1,9 3,8 3,96 0,42 453,90

exPrimidor de cíTricos de barra
Altura con el mango alzado: 25,7 cm. Modelo doméstico.

 Acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N4104 PAGR01 17 15 20 2,05 56,90
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exPrimidor de Limón manuaL
Con cuenco y boca de vertido. Para limones, limones verdes y naranjas.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4105 PRESCI01 17 14 10,3 0,295 15,20

exPrimidor de cíTricos
Boca de vertido en inox. con 2 posiciones antigoteo.

50 Hz  200/240 V  80 W

 Acero cromad, ABS et inox.

 

ref. €

N4106 20 18 2,1 0,42 93,60
Prensa Terrina HaccP

Adaptable a todo tipo de platos de terrina, 
marcos, círculos, placas gastro... Para las 
terrinas, después de la cocción: foie gras, 
mollejas de ternera, marmoleado, carnes 
saladas antes de ahumar, prensado para el 
drenaje... Presión simultánea e idéntica en 
continuo gracias al muelle de presión.

 Inox

 

ref. €

PRESTE01 15 10 18 0,920 54,90

Prensador de ajo Para mejorar La ProducTividad
Construcción robusta. Empujador con picos atrapando la membrana: limpieza 
fácil.  Exprimir hasta 5 dientes de ajo seguidos. Recolectar la pulpa con un golpe 
du pulgar sobre la lengüeta. Sin pérdida.

Lengüeta «pequeňa pala».

 Aleación de zinc cromado y nylon.

 

ref. €

N4298 17,5 3,5 3,5 0,312 17,47

Prensador de ajo
Lavable en lavavajillas.

 Inox

 

ref. €

N4181X 18 3,9 4 0,092 8,05

Prensador de ajo 

 

ref. €

YC90507 17,5 0,107 14,30

YC90501 17,5 0,107 14,30



Dos modelos disponibles : 
1. Pesaje máx. 5 kg - precisión de 0,5   
2. Pesaje máx. 10 kg (mín. 20 g) - precisión de 1 g  
Creadas para cualquier aplicación industrial (particularmente 
agroalimentaria), en medio difícil y húmedo (salas blancas 
refrigeradas, colectividades, amasaderos, etc.).

Totalmente de acero 
inoxidable

Unidades de medición: 
kg, g, lb, oz

Diseñada para todas las aplicaciones 
industriales y alimentarias

IP67 : totalmente protegida contra 
el polvo y la inmersión temporal 
(hasta 1 m y durante 30 minutos)

Compact a: 
dimensiones reducidas

Balanza eleCtróniCa  
Professional ComPaCta

« Un máximo de eficacia 
para unas dimensiones 

mínimas »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 107
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baLanza eLecTrónica ProfesionaL
IP53. Nivel integrado. Patas ajustables en altura. Unidades de medida: kg u oz. 
Función tara. Alarma de peso programable. Recalibrado fácil. Testigo de desgaste 
de pilas.

4 x R14 1.5 V

6V-12V  0,1-1A

Funciona con un adaptador de corriente de tipo DC 6V 100 Ma.

 ABS, bandeja inox desmontable 29,8 x 23,6 cm.

 

ref. Ex-ref. €

N3670 31 30 11,5 2,65 Max 6 kg 
min 10 g 0,5 g 0,42 155,80

N3671 31 30 11,5 2,65 Max 12 kg 
min 20 g 1 g 0,42 155,80

N3672 31 30 11,5 2,65 Max 30 kg 
min 40 g 2 g 0,42 155,80

N3673 BE50 32 30 11,5 2,65 Max 50 kg 
min 100 g 5 g 0,42 155,80

baLanza imPermeabLe ProfesionaLe
IP65. Circuito A/D Electron resistente a un entorno húmedo. Unidades de medida: 
kg, lb. Función tara. Recalibrado fácil. Nivel integrado. Patas ajustables en altura.

Max 15 kg min 20 g

2 g

Adaptador de corriente N3697-A. 

 

ref. €

N3697 23 29,5 12,5 3,2 0,42 297,00

baLanza eLecTrónica ProfesionaL con coLumna
IP51. Nivel integrado. Patas ajustables en 
altura. Autonomía de la batería:  
100 horas. Pantalla orientable. Función 
tara. Alarma de peso programable.  
Recalibrado fácil.

230 V  50 Hz  0,1 A.

Testigo de desgaste de la batería.

 ABS, columna de aluminio, bandeja 
inox desmontable 33 x 43 cm.

 

ref. €

N3684 57 32 61 9,7 1,75 Max 60 kg 
min 200 g 10 g 439,20

N3685 57 32 61 9,7 1,75 Max 150 kg 
min 400 g 20 g 439,20

N3686 67,5 42 88 13,3 1,75 Max 300 kg 
min 1kg 50 g 548,90

baLanza eLecTrónica ProfessionaL comPacTa
IP67. Indicaciones de batería baja y sobrecarga. Protegido contra los efectos de 
la inmersión temporal (hasta 1 m) y durante 30 minutos. Unidades de medida: kg, 
g, lb, oz

4,5V-12V  0,1-1A

 Inox

 

ref. €

N3681 20 21,5 7 1,700 0,21 Max 5 kg 0,5 g 152,75

N3682 20 21,5 7 1,700 0,21 Max 10 kg min 20 g 1 g 152,75
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baLanza eLecTrónica
IP53. Unidades de medida: kg, lb, oz, piezas. Funciones: tara y recuento de 
piezas. Recalibrado fácil.

3 X R14 1.5 V

4,5V-12V  0,1-1A

DC 6 V 100 mA

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, bandeja inox desmontable 22 x 16,5 cm.

 

ref. €

N3693 24 24 7,5 1,700 0,21 Max 5 kg 
 min 10 g 10 g 93,10

N3694 24 24 7,5 1,700 0,21 Max 10 kg 
min 20 g 20 g 93,10

baLanza mecánica

Cuenco en inox. Ø20 cm extraíble.

 Inox, esfera de plástico.

 

ref. Ex-ref. €

N3690 21,5 14,3 25 20 1,500 Max 3 kg 10 g 30,40

N3691 BM5 21,5 14,3 25 20 1,500 Max 5 kg 20 g 30,40

adaPTador
Adaptador opcional, no incluido con las 
balanzas.

6V 2A

Cable : 1,5 m. 

 

ref. €

N3670-A 0,640 N3670, N3671, N3672, N3673 0,06 8,90

N3693-A 0,500 N3693, N3694 0,06 8,70

adaPTador

12 V 500 mA

Cable : 1,8 m. 

 

ref. €

N3697-A N3697 0,06 21,00

baLanza de Precisión
Tapa de protección. Ideal para la cocina 
molecular. Táctil. Unidades de medida: g 
y oz.

2 X AAA 1.5V

200 g

0,01 g

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, bandeja 5 x 4,5 cm.
 

ref. €

N3665 10,7 6,4 2 0,100 0,02 41,30
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baLanza mecánica

Max 20 kg

100 g

Bandeja en inox. 25 x 25 cm.

 Inox, esfera de plástico.

 

ref. Ex-ref. €

N3692 BM20 25,8 18 32,5 2,5 59,45

baLanza eLecTrónica uso domésTico
Cuenco extraíble. Unidades de medida: g u oz. Función tara.

2 X AA 1.5V

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS

 

ref. €

N3695 21,5 15 4 0,280 1 kg 0,5 g 0,06 29,85

N3696 21,5 15 4 0,280 2 kg 1 g 0,06 29,85

baLanza de inox
Táctil. Unidades de medida: g, ml, oz, lb. Función tara

1 X 3V lithium CR2032

5 kg

1 g

Testigo de desgaste de pilas.

 Bandeja Inox

 

ref. €

YC73205 1,2 19,7 0,444 0,06 22,80

saLinómeTro & TermómeTro
Medida de sal: 0% to 5%. Para medir el contenido en sal en los alimentos o 
liquidos.

 0°C  100°C.

2 X 3V lithium CR2032

0,1%

Extremo de cuchara. Termómetro.

 ABS, PP.

 

ref. €

N3100 21,5 3 3 0,062 0,02 81,59

HidrómeTro de saLmuera y saL
2 escalas: g-ml y °Bé, 1000-1250g-ml, 0-30°Bé. Para medir el contenido de 
sal en una salmuera. Perfecto para los limones confitados, carnes y pescados 
ahumados.

 

 

ref. €

N3108 19,5 0,030 9,93
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HidrómeTro Para jarabe
2 escalas: g/ml y °Bé, 1.100-1.400g/ml,  
15-40°Bé. Mide la densidad de azucar en 
un almíbar. 

 

ref. Ex-ref. €

N3109 UDS01 12 0,200 6,05

TermómeTro digiTaL eLecTrónico
Sonda 12 cm. Función memoria de la última temperatura medida.

 °C / °F. : ‘-50°C +300°C -58 +572°F

1 X LR44

0,1°C / 0,1° F

Estuche de protección.

 Estuche ABS, sonda inox.

 

ref. €

N3110 22,5 2,5 1,2 0,040 0,02 23,01
TermómeTro eLecTrónico sonda «esTiLográfica»

Sonda: 13 cm. Apretado.

 °C / °F :’-50°C +300°C

1,5 V G13

0,1°C / 0,1° F

Funda, sujeta-bolígrafo para bolsillos. Testigo de desgaste de pilas.

 Funda PP, sonda inox.

 

ref. Ex-ref. €

N3118 UTD11 21,2 2,2 2,2 0,035 0,02 19,68

TermómeTro Para embuTidos

 -10°C  +120°C

1°C

Funda de protección alimentaria esterilizable.

 Termómetro vidrio, funda de PP.

 

ref. Ex-ref. €

N3111 UTV02 36 3 2,5 0,060 12,34

TermómeTro Para confiTero
Para la cocción de azúcar (Boulé, granizo de azúcar o caramelo) y mermeladas.

 +80°C  +200°C

1°C

Funda PP alimentaria esterilizable.

 Termómetro vidrio.

 

ref. Ex-ref. €

N3113 UTC01 36 2,8 0,065 Funda de PP 11,38

TermómeTro Para confiTero
Para la cocción de azúcar (Boulé, granizo de azúcar o caramelo) y mermeladas.

 +80°C  +200°C

1°C

Funda de inox. con gancho.

 Termómetro vidrio.

 

ref. Ex-ref. €

N3114 UTC02 35,5 2,8 0,065 Funda inox 20,14
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recambio: funda Para TermómeTro de vidrio

 Plástico

 

ref. €

N3111-P 0,340 N3111, N3113, N3115, N3116 2,98

recambio: funda Para TermómeTro de vidrio

 Inox

 

ref. €

N3111-X N3111, N3113, N3114, N3115, N3116 13,81

TermómeTro Para Panadero

 -10°C  +60°C

1°C

Funda PP alimentaria esterilizable.

 Termómetro para vidrio, funda de PP.

 

ref. €

N3115 35,5 2,4 0,061 12,34

TermómeTro Para congeLador

 -50°C  +50°C

1°C

Funda PP alimentaria esterilizable.

 Termómetro para vidrio, funda de PP.

 

ref. €

N3116 35,5 2,4 0,061 12,34

TermómeTro con sonda
Para jamón, foie gras, chocolate.

 -30°C  +100°C

1°C

 Termómetro vidrio.

 

ref. Ex-ref. €

N3117 UTP01 25,5 0,016 4,92

TermómeTro infrarrojo
Control de las temperaturas de cámaras frigoríficas, camiones frigoríficos…  
Lectura láser: distancia de hasta 9 m. Tiempo de respuesta: 1 segundo.

 -60°C +500°C

2 X AAA 1.5 V

0,1°C

Estuche. Testigo de desgaste de pilas.

 ABS

 

ref. €

N3124 17,5 3,9 7,2 0,179 Sin certificado 
de calibración 0,06 61,00

N3124C 17,5 3,9 7,2 0,179 Con certificado 
de calibración 0,06 72,70



Se vende con funda y piloto de desgaste de las pilas (2 x AAA 1,5 V).

ABS

Ideal para cámara fría, 
camión refrigerado

Distancia de lectura 
hasta 9m

Tiempo de respuesta: 
1 segundo

Precisión con una aproximación 
de 0,1°C 

Intervalo de temperatura : 
-60°C +500°C

termómetro infrarrojo Con láser

« Rapidez y precisión »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 113
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TermómeTro HaccP infrarrojo
Sonda retráctil: -55°C +330°C (-67°F +626°F). Lectura IR: distancia hasta a 
1,60 m. IP54. Testigos luminosos HACCP conexiones calientes y frías. Función de 
escaneado de temperaturas mín. y máx.

 °C / °F. IR : -55°C +250°C (-67°F +482°F); sonde : -55°C +330°C (-67°F +626°F)

2 X AAA 1.5 V

0,2°C / 0,5 °F

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, Inox.

 

ref. €

N3127 16 3,5 2 0,118 0,02 83,15

TermómeTro eLecTrónico
Sonda 12 cm. Sonda replegable.

 °C / °F. -50°C +300°C

AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Muñequera. Testigo de desgaste de 
pilas.

 ABS, Inox.

 

ref. €

N3122 15,5 4,8 1,9 0,071 0,02 30,95

TermómeTro esTanco esPeciaL aL vacío
Sonda Ø 1,1 mm, longitud 6 cm.  
Thermopar K. Utilizar con espuma  
autoadhesiva para garantizar una 
estanqueidad perfecta. IP65. Sonda 
ultrafina replegable. Tiempo de respuesta: 
3 segundos.

 °C / °F :’-49,9°C  +299,9°C (-58°F 
+572°F)

2 x 3V CR2032

0,1°C / 0,1° F

 ABS antibacteriano, Inox. 

ref. €

N8200 15,3 4,7 1,9 0,117 0,02 151,60

esPuma auToadHesiva
Rollo: 5m. Para termómetro al vacío. Para prevenir una fuga de aire durante la 
perforación de las bolsas. 

 

ref. €

N8201 500 0,340 N8200 10,97

TermómeTro digiTaL con sonda roTaTiva

 -50 +300°C

 

 

ref. €

UTD01 29 5 5 0,075 0,02 14,35

mini TermómeTro digiTaL eLecTrónico
Sonda: 13 cm. Función memoria de la última temperatura medida.

 °C / °F : ‘-50°C +150°C (-58°F +302°F)

1,5 V G13

0,1°C / 0,1° F

Funda, sujeta-bolígrafo.

 PP, inox.

 

ref. €

N3119 14,7 5,5 4 0,040 0,02 10,46



Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 115

Pr
eP

ar
ar

Pesar, medir

TermómeTro de Horno

 +50 / +300°C

 Inox

 

ref. €

UTF02 8 6 3,5 0,045 7,60

TermómeTro Para carne

 +54 / +88°C 

 

ref. €

UTV01 29 5 0,080 7,60

TermómeTro congeLador Primer Precio

 -40°C +25°C

1°C

Gancho.

 Funda de PP.

 

ref. €

N3120 0,010 Con funda 1,09

TermómeTro congeLador Primer Precio

 -30°C +50°C

1 min.

Gancho. 

 

ref. €

N3121 0,009 Con esfera 1,76

TermómeTro de cocina con carcasa
Cable de 1,50 m. Sonda de 12,5 cm con 
mango y capuchón. Funciones:  
Memorización de la última temperatura 
medida, Mín. y Máx.

 °C / °F : ‘-40°C +300°C’ (-40 + 572°F)

AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Dorso magnético.

 ABS, Inox.

 

ref. €

N3123 11 7 2 0,119 0,02 40,28

TermómeTro de cocina ProgramabLe
Cable de 1 m. Sonda curvada de 12 cm.  Cable en inox. resistente a 300°C. 
Temperatura de alerta programable.

 °C / °F :’-50°C +300°C

1 x AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Minutero. Pantalla inclinable. Dorso magnético.

 ABS, Inox.

 

ref. €

N3123C 12,6 7,5 2 0,120 0,02 22,75



Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.116

Pr
eP

ar
ar

Pesar, medir

TermómeTro eLecTrónico infrarrojo
Lectura IR: distancia hasta a 1,750 m. Tiempo de respuesta: 0,8 segundo.

 °C / °F. : -50°C +260°C (-58°F  +500°F)

2 X AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Muñequera. Testigo de desgaste de pilas.

 ABS

 

ref. €

YC60604 9,5 4,5 2,8 0,065 0,02 30,34

Termo-esPáTuLa
Incompatible inducción. Medición fijando o removiendo (salsas, temperado de 
chocolate…).

 °C / °F :’-50°C +300°C (-58°F +572°F)

1 x LR44

0,1°C / 0,1° F

Espátula silicona desmontable.

 ABS, inox y silicona.

 

ref. Ex-ref. €

YC60704 UTD05 25 4,5 2 0,085 0,02 8,71

Termo-esPáTuLa comPaTibLe inducción
Compatible inducción. Medición fijando o removiendo (salsas, temperado de 
chocolate…). Todo tipo de fuegos.

 °C / °F :’-50°C +300°C (-58°F +572°F)

1 x LR44

0,1°C / 0,1° F

Espátula y cuchara de silicona desmontables.

 ABS, inox y silicona.

 

ref. €

YC60804 0,085 0,02 14,46

vaso medidor eLecTrónico
Pantalla digital LCD + graduaciones. Volumen y peso (g, ml, oz, tazas). Función 
tara. Jarra extraíble.

1 X 3V lithium CR2032

Max 5 kg - 11 lb

1 g - 1/8 oz

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, PP.

 

ref. €

YC73104 23,8 15,6 15,8 2 0,04 22,24

jarra medidora graduada
Con asa y pico vertedor. Graduación en cl y pt.

0,10 l

 Inox

 

ref. €

NS007 14 15,5 0,243 1 L 18,96

NS008 19,9 18 0,392 2 L 34,80
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vaso dosificador
5 escalas: líquidos, harina, azúcar, sémola, 
fécula.

 250 ml

 PP

 

ref. €

DO1250 0,040 2,24

jarra medidora graduada
Con asa.  Graduación en cl y oz.

 0,75 L 0,25 l

 Inox

 

ref. €

20016 0,284 16,20

TemPorizador eLecTrónico - cronómeTro
Duración de 99 min. 50 s. Recuento decreciente o progresivo. Preciso: ajuste de 
la duración por intervalos de 10 s. (ej.: 2’40’’). Ajuste rápido por rotación.

1 X 3V lithium CR2032

1 sec.

Dorso magnético.

 ABS

 

ref. €

YC74604 6,5 0,060 0,02 7,74

TemPorizador digiTaL 3 funciones 

 

ref. €

UMD01 7 5,5 2 0,040 0,02 10,15

TemPorizador mecánico 60 minuTos 

 

ref. €

UMM01 6 6 2 0,070 4,10
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esPoLvoreadores
Tapa transparente.

 Inox

 

ref. €

N3705 9,5 7 0,115 Tela 8,36

esPoLvoreadores
Tapa transparente.

 Inox

 

ref. €

N3707 9,5 7 0,115 Ø 2 mm 7,75

esPoLvoreadores
Tapa transparente.

 Inox

 

ref. €

N3708 9,5 7 0,115 Ø 4 mm 7,75

coLador «cHino» gobeL

 Hojalata

 

ref. €

114010 20 0,380 Sin refuerzo - sin gancho 30,60

coLador «cHino» gobeL

 Hojalata

 

ref. €

114110 20 0,400 Sin refuerzo - con gancho 35,88

coLador «cHino» gobeL

 Hojalata

 

ref. €

114410 20 0,560 Con refuerzo y gancho 41,00



Cono de tela fina acero inoxidable 
304 tejido, abertura 0,45 x 0,45 mm

Muy robusto: 
fijación sólida de la tela al cuerpo 

por un doble engaste

Estañado profundo

Conjunto remachado

El gancho, el refuerzo y 
el mango son de una sola pieza.

Colador "Chino" 

« ¿Colador or chino? »

goBel

Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 119
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coLador cHino Perforado
Garantía 25 años.

 Inox

 

ref. €

NS003 14 0,150 14 cm 13,58

NS004 16 0,320 16 cm 20,91

NS005 20 0,370 20 cm 23,22

NS022 22 0,440 22 cm 24,50

NS023 23 0,410 23 cm 36,08

NS027 27 0,560 27 cm 32,39

coLador cHino Perforado

 Inox

 

ref. €

NC5051660 16 0,250 16 cm 10,46

NC5052060 20 0,350 20 cm 13,07

soPorTe Para coLadores cHinos

Adaptado para los chinos coladores  
Ø 20 cm.

 3 patas - hilo de Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3020 813910 28 18 6,82

Pison de madera

 

ref. €

317310 3,74 Haya 14,35

coLador «cHino» de acero inoxidabLe gobeL
Con refuerzo y gancho de inox -  cuerpo y mango inox

 Inox

 

ref. €

814410 20 0,550 66,63



Este tamiz de 3 piezas de acero inoxidable es higiénico y fácil de utilizar.  
La malla nº 25 (abertura de malla 0,9 mm) es una rejilla fina para e l azúcar glas, la harina o el cacao.  
La malla nº 20 (abertura de malla 1,1 mm) es una rejilla media para la  almendra o la avellana en polvo.  
La malla nº 16 (abertura de malla 1,4 mm) es una rejilla ancha para filtrar las salsas, coulis y gelatinas, 
tamizar los purés o las preparaciones para espuma.

Acero inoxidable

Tamiz desmontable  
con telas intercambiables Tensión óptima de la malla 

en las dos piezas del tamiz gracias 
al sistema de fijación

3 mallas disponibles : 
n° 16, 20 y 25

Indispensable
en pastelería

Higiene

Cedazo 3 Piezas

« Tamiz para la vida »

n°16 n°20 n°25
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cedazo 1 Pieza
Malla media - paso 20 (malla 1,1 mm). Tensión máxima de la malla, engastada 
sólidamente en la corona.

 Inox

 

ref. €

NC014 20 0,250 Ø 20 cm 12,35

NC015 30 0,270 Ø 30 cm 16,70

coLador ProfesionaL

 Inox

 

ref. €

NPA28 28 1,090 Medio 38,69

NPA40 40 1,840 Grande 61,71

cedazo 3 Piezas
Tela intercambiable y tensión óptima.

 Inox

 

ref. €

NC011 30 1,155 Malla gruesa - paso 16 79,34

NC012 30 1,000 Malla media - paso 20 79,35

NC5060760 30 1,000 Malla fina - paso 25 79,35

NC5064660 40 1,180 Malla media - paso 20 94,09

NC5064760 40 1,200 Malla fina - paso 25 94,09

TeLa de recambio Para cedazos

 Inox

 

ref. €

NC5061560 30 0,245 NC011 26,65

NC013 30 0,020 NC012 26,65

NC5061760 30 0,240 NC5060760 26,65

NC5065660 40 0,322 NC5064660 36,60

NC5065760 40 0,375 NC5064760 36,60

cedazo 3 maLLas
3 mallas: paso 25 - fina, paso 20 - media 
y paso 16 - gruesa.  Malla extraíble e 
intercambiable. Modelo doméstico.

 Inox

 

ref. €

NC5062860 20 0,460 26,65

cedazo Para Harina

 Inox

 

ref. €

N3711 14,5 10,5 0,216 14,65



Modelo patenta do, desarrollado por Louis Tellier

Aluminio revestido 
antiadherente

Vástago cóncavo 
acero inoxidable 

sobre muelle

Cuna hueca para 
expulsión de los huesos

Ergonómico

Para deshuesar aceitunas,  
cerezas y ciruelas mirabel con  

una sola presión

deshuesador de aCeitunas y Cerezas

« No falle más 
su objetivo…»
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desHuesador de cerezas
Para despepitar las cerezas en gran 
cantidad. Poner las cerezas sin rabo en el 
depósito superior, pulsar en cadena sobre 
el émbolo de resorte: los huesos estan eyec-
tados en el depósito inferior y las cerezas 
deshuesadas recuperadas en la canal.

Fijación por ventosa, varilla en cruz, 
lengüeta de caucho en cruz.

 ABS, acero cromado, Inox.

 

ref. Ex-ref. €

N4044 DEN02 19 13,5 30 0,470 16,35

Pinza desHuesadora de cerezas

 Aluminio

 

ref. Ex-ref. €

N4185 PDEN01 18,5 3,7 0,166 9,22

desHuesador de cirueLas

Para ciruelas, ciruelas claudia y mirabeles. 
Sin ezfuerzo gracias al émbolo de resorte.

Depósito, varilla en cruz.

 ABS, PP, acero cromado.

 

ref. €

N4042 10,8 6,3 26,5 0,166 7,74

desemiLLador de PimienTos
Ø de corte: 2,5 cm. Para quitar el corazón de pimientos sin abrirlos. Ergonómico, 
enroscar alrededor del pedúnculo, extraer y expulsar con el pulgar ¡Ideal para 
preparar pimientos rellenos o marinados en tiempo récord!

Cuchilla dentada.

 Inox, mango de haya

 

ref. €

N4204 14,5 2,5 0,060 7,59

desHuesador de aceiTunas y cerezas
Modelo registrado. Para despepitar olivas, 
cerezas y mirabeles en una presión. 
Ergonómico. Varilla con muelle.

Base hueca para la eyección de los 
huesos.

 De aluminio con Antiadherente y 
varilla inox.

 

ref. €

N4203 15,3 6,7 0,880 17,40



¡El no va más de los hermosos objetos vintage made in France !  
Apreciados por los coleccionistas, presentes en las principales mesas extranjeras desde hace siete década 
y regalados de generación en generación en las grandes familias americanas e inglesas, los molinillos 
Perfex, fabricados en Francia, están disponibles en el mercado francés.  
 
Los molinillos Perfex, fabricados en series limitadas en Francia desde 1946 en un taller de mecánica de 
alta precisión, son joyas de tecnicidad.  
De aluminio moldeado robusto, dotado de un mecanismo de acero especial, tallado y tratado que 
garantiza una trituración óptima, este molino con diseño «industrial» y embalaje «vintage» es intemporal. 
Atención : no se aceptan devoluciones ni cambios.

Mecanismo de acero al carbono y
 cuerpo de fundición de aluminio

Conducto de llenado 
patentado

Botón de ajuste 
de la mezcla

Capacidad 40g
Fabricado en series limitadas 

en Francia desde 1946

molinillo Para Pimienta 

« La elegancia a la francesa
en todas sus mesas »

Perfex
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moLiniLLo Para PimienTa Perfex®
Boca de llenado patentada. Posibilidad de regular el grosor del molinillo.

 110 g

 Mecanismo de acero al carbono. Cuerpo de fundición de aluminio.

 

ref. €

N4154 16 0,838 203,00

moLiniLLo Para PimienTa Perfex®
Boca de llenado patentada. Posibilidad de regular el grosor del molinillo.

 40 g

 Mecanismo de acero al carbono. Cuerpo de fundición de aluminio.

 

ref. €

N4153 10 0,250 81,00

moLiniLLo Para saL Perfex®
Boca de llenado patentada. Posibilidad de regular el grosor del molinillo.

 40 g

 Mecanismo de acero tallado y tratado. Cuerpo de fundición de aluminio.

 

ref. €

N4155 10 0,230 94,00

moLiniLLo de saL
Con solamente la presión del pulgar! En la 
cocina o en la mesa. Vendido vacío.

 Inox

 

ref. €

N4150 13,3 2,7 0,180 9,68
moLiniLLo de PimenTa

Con solamente la presión del pulgar! En la 
cocina o en la mesa. Vendido vacío.

 Inox

 

ref. €

N4151 13,3 2,7 0,180 9,68

moLiniLLo finas Hierbas y PerejiL
Perejil, cebollino, cilantro…

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3008X MOUL03 23 13 7,5 0,215 12,85



Este batidor profesional es ligero, equilibrado y manejable. 
Responde a todas las exigencias en materia de higiene y limpiez a. 
El mango ergonómico y est anco ofrece comodidad de utilización y resist encia. 
Duradero: adaptado a una utilización intensiva. 
 
*Todas estas características son objeto de un registro de patente.

Alambres de acero inoxidable que no se separan
del mango ni se retuercen. 

Gran resistencia al arrancamiento 
(pruebas superiores a 80 kg)

La forma abombada* del mango
permite el paso y la evacuación

del líquido de lavado entre los alambres.

Estanqueidad* perfecta y total 
(conforme a las exigencias de higiene  

de los servicios de control).  
Sobremoldeado integral del mango.

Mango* aislante microtáctil agradable 
al tacto. Apto para el contacto alimentario.

Collarín apoya batidor

Forma octogonal* y ensanchada hacia 
arriba para una sujeción máxima: 

anti fatiga y anti crispación.

Batidor Profesional

« 4 patentes en 
un solo batidor »
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baTidor ProfesionaL
Patentado, apto para lavavajilla.  Mango 
estanco antideslizante. Ligero, equilibrado 
y manejable.

8 hebras.

 Hilo inox.

 

ref. €

NC070 25 6 0,100 25 cm 7,70

NC071 30 8 0,115 30 cm 8,35

NC072 35 8 0,180 35 cm 9,30

NC073 40 9 0,200 40 cm 10,95

NC074 45 10 0,245 45 cm 12,05

NC075 50 11 0,260 50 cm 14,60

baTidor de boLa Para cLaras
Patentado, apto para lavavajilla. Mango 
estanco antideslizante.

8 hebras.

 Hilo inox.

 

ref. €

NC076 35 10 0,165 35 cm 10,95

NC077 45 12 0,240 45 cm 15,50

esPumadera reforzada
Tamiz: tela 23 x 28 cm.

Gancho doble: suspensión y borde de 
marmita.

 Inox

 

ref. €

NC1017260 28 23 85 1,100 52,17

esPumadera araña TeLa inox
Robusta: alambre del mango continuo bajo 
la malla.

Gancho curvo: suspensión y borde de 
marmita.

 Inox

 

ref. €

NC001 37 12 0,125 Ø 12 cm 10,40

NC010 50 16 0,260 Ø 16 cm 15,12

NC003 53,5 18 0,410 Ø 18 cm 17,25

NC057 56 20 0,435 Ø 20 cm 20,76

NC004 62 22 0,485 Ø 22 cm 23,22

NC005 67 26 0,605 Ø 26 cm 27,11
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esPumadera araña Tejida inox
Robusta: alambre del mango continuo bajo 
la malla.

Gancho curvo: suspensión y borde de 
marmita.

 Inox

 

ref. €

NC1011460 44 14 0,175 Ø 14 cm 10,46

NC1011660 48 16 0,265 Ø 16 cm 12,02

NC1015860 51,5 18 0,295 Ø 18 cm 14,57

NC1012060 53 20 0,312 Ø 20 cm 14,64

NC1012260 55 22 0,335 Ø 22 cm 15,48

NC1012460 67 24 0,610 Ø 24 cm 20,91

NC1012660 68 26 0,775 Ø 26 cm 23,52

NC1012860 64 28 0,805 Ø 28 cm 30,13

esPáTuLa ProfesionaL Pe Perforada
Apto para lavavajilla. Para grandes cocinas.

 + 85°C

 PE HD 500

 

ref. €

NSPT08 80 0,600 80 cm 31,68

NSPT100 100 0,900 100 cm 47,56

NSPT120 120 1,100 120 cm 56,99

esPáTuLa recTa
Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para lavavajillas. Pastelería, 
chocolate (transferencias, moldeado), crepes. Espátula flexible.

 Inox templado, PP.

 

ref. €

NPSC20 33,5 3,5 0,108 Hoja: 20,5 x 3 cm 7,74

NPSC25 38 4 0,125 Hoja: 25,5 x 4 cm 9,19

esPáTuLa de rePosTería
Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para lavavajillas. Pastelería, 
chocolate (transferencias, moldeado), crepes. Espátula flexible.

 Inox templado, PP.

 

ref. €

NSPX20 37 4 0,125 Hoja : 20,5 x 4 cm 9,91

NSPX25 42 4,5 0,170 Hoja : 26 x 4,5 cm 11,40

esPáTuLa rascador Para PLancHa
Hoja: 12 x 10 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Hoja rígida gruesa (1,5 mm), borde biselado.

 Inox templado, PP.

 

ref. €

N5403 25 10 0,175 9,68
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LoTe de 2 esPáTuLas
Hoja: 11 cm. Mango sobremoldeado x 13 cm. Apto para lavavajillas. Pequeñas y 
manejables, ideales para realizar decoraciones en el plato.

2 espátulas: 1 recta, 1 acodada.

 Inox-PP

 

ref. Ex-ref. €

NSPX11-2 SP02BC 22 2,5 0,075 11,45

esPáTuLa
Lavable en lava-vajillas. No raya los revestimientos antiadherentes.

 + 220°C

 De resina sintética alta temperatura.

 

ref. €

NSPA25 25 0,300 25 cm 2,23

NSPA30 30 0,520 30 cm 2,78

NSPA35 35 0,700 35 cm 3,51

NSPA40 40 0,120 40 cm 5,23

NSPA45 45 0,120 45 cm 5,48

NSPA50 50 0,160 50 cm 6,69

esPáTuLa
Apto para lavavajilla. No raya los revestimientos antiadherentes.

 + 230°C

 Silicona, mango de inox.

 

ref. €

NSPS28 28,5 0,500 28,5 cm 5,07

NSPS29 29 0,050 29 cm 5,96

NSPS31 31 0,500 31 cm 9,41

esPáTuLa de goma
Cabeza flexible.

 - 50°C ~ + 65°C

 Caucho, mango de madera.

 

ref. €

NMB25-1 25 0,210 2,27esPáTuLa bLanca

 PP

 

ref. €

317910 12 9 0,020 Blanco - Rígido 1,43

esPáTuLa roja

 PP

 

ref. €

317920 16 12 0,020 Rojo - Flexible 1,78
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cucHara
Lavable en lava-vajillas. No raya los revestimientos antiadherentes.

 + 220°C

 De resina sintética alta temperatura.

 

ref. €

NMPA30 30 0,760 30 cm 5,96

NMPA40 40 0,980 40 cm 6,59

NMPA45 45 0,130 45 cm 8,78

cucHara de Haya

 Haya

 

ref. €

NM20-1 20 0,030 20 cm 1,04

NM25-1 25 0,030 25 cm 1,15

NM30-1 30 0,040 30 cm 1,25

NM35-1 35 0,040 35 cm 1,53

NM40-1 40 0,050 40 cm 2,08

esPáTuLa obLicua de Haya

 Haya

 

ref. €

NSPB30-1 30 0,190 30 cm 1,41

NSPB35-1 35 35 cm 1,68

NSPB40-1 40 0,340 40 cm 1,95

esPáTuLa de Haya

 Haya

 

ref. €

NSP025-1 25 0,140 25 cm 1,30

NSP030-1 30 0,190 30 cm 1,43

NSP035-1 35 0,040 35 cm 1,60

NSP040-1 40 0,070 40 cm 1,99

esPáTuLa de Haya

 Haya

 

ref. €

NSP050 50 0,150 50 cm 2,77

NSP060 60 0,180 60 cm 3,51

NSP080 80 0,240 80 cm 6,33

NSP100 100 0,600 100 cm 13,53

NSP120 120 0,590 120 cm 16,71

esPáTuLa fLexibLe
Diseñada para rascar todos los ángulos y 
todos los rincones. Monobloc: higiénico.

 + 75°C

 TPE

 

ref. €

YC63308 26 0,400 3,71
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cucHara mágica
Preparaciones sin grumos. El muelle permite obtener salsas homogéneas.  
Para realizar rápidamente las salsas, mayonesas, vinagretas, tortillas y huevos 
revueltos.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3086 CUI01 20 4 0,022 4,60

baTidor con maniveLa
Colocarlo en el fondo de un cuenco para 
un uso óptimo. La Bonne Graine  vuelve 
con un batidor doble con manivela. 
Encuentra el placer de antaño para batir 
fácilmente huevos, crema y salsas.

 Inox, mango de madera

 

ref. €

NC080 32 9 8 0,215 22,70

esPaTúLa-baTidora «sPafoueT»
2 en 1: ¡Batir + lograr cremas y salsas sin 
grumos!

 210°C / 410°F 

 

ref. €

SPAFOUET 32 6,8 1,6 0,095 20,40

boL semi-esférico con TaPadera-base
Graduado. La tapa se convierte en base antideslizante.

 4 L

Tapedera-base gris pardo hecho en Francia.

 Inox, PP.

 

ref. €

YC62712 15 24 0,700 25,63

soPorTe Para wok o boL redondo

 Inox

 

ref. €

NC5091560 10 17-24 0,250 10,46

racLeTa fLexibLe
No raya la superficie de los revestimientos antiadherentes.

 Poliamida

 

ref. €

302510 28,5 2,68
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1 2 3

4 5

6 7 8 9

ref. €

máQuina de PasTa eLécTrica PasTa mixer1
Antes « Pasta Fresca – Linea Facile ». Masador y laminador electrónicos. Para 
pasta, pizzas y pan.

N7991 31 15,5 21 7.000 0,71 320,80

accesorios PasTa mixer - Lasaňa2
Ancho de masa 150 mm. Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.

N7991-08 15 N7991, N7992 53,55

accesorios PasTa mixer - caPeLLini3
Cabello de ángel 1 mm cuadrado.

N7991-04 0.490 N7991, N7992 42,90

accesorios PasTa mixer - feTTuccine4
Plano 6 mm.

N7991-07 N7991, N7992 42,90

accesorios PasTa mixer - LasañeTTa5
Plano 10 mm.

N7991-05 0.772 N7991, N7992 42,90

ref. €

accesorios PasTa mixer - ravioLi6
3 por línea.

N7991-01 1.664 N7991, N7992 80,40

accesorios PasTa mixer - sPagHeTTi7
Circular sección  Ø 2 mm.

N7991-03 0.776 N7991, N7992 42,85

accesorios PasTa mixer - TagLioni8
Sección cuadrada 1.5 mm.

N7991-06 N7991, N7992 42,85

accesorios PasTa mixer - TreneTTe9
Sección cuadrada  3.5 mm.

N7991-02 0.496 N7991, N7992 42,85
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máQuina de PasTa manuaL regina
5 trefilas intercambiables teflonadas. Se convierte en amasadora manual con el 
accesorio N7997. Máquina trefilada para la pasta fresca redonda (macizas y 
huecas). Modelo de hogar.

 Acero cromado + ABS.

 

ref. Ex-ref. €

N7996 REG05 26 13 19 0,750 56,20

accesorio amasador
Para amasar 750 g of masa. Transforma la máquina Regina en amasador  
manual  para pastas, pizzas y pan.

 ABS

 

ref. Ex-ref. €

N7997 REG-PE 0,500 N7996 27,85

máQuina de PasTa eLécTrica aTLas
Ancho de masa 150 mm. Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  
Laminador électrico de 10 espesores y 2 accesorios.

Altas 150, motor, manivela, accesorio doble extraíble de fettuccine 6 mm y 
tagliolini 1,5 mm, abrazadera.

 Hierro cromado, rodillos en acero niquelado y engranajes en acero cemen-
tado y templado.

 

ref. Ex-ref. €

N8005 PAT01-EL 3,8 0,42 50/60Hz 100W 220/240V 144,40

N8005-110 3,8 0,42 110W 230V 144,40

máQuina de PasTa manuaL aTLas
Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  Laminador manual de 10 
espesores y 2 accesorios.

Accesorio doble extraíble de tagliolini 1.5 mm y fettuccine 6 mm, abrazadera.

 Hierro cromado, rodillos en acero niquelado y engranajes en acero cemen-
tado y templado.

 

ref. Ex-ref. €

N8001 PAT01 34,5 29 23 2,6 Ancho de masa 
150 mm 61,00

N7995 36,5 31 25,5 3 Ancho de masa 
180 mm 74,50

máQuina de PasTa «muLTiPasTa 150»
7 funciones: laminador, lasaňa, raviolini, espaghetis, réginette, fettuccine, tagliolini.

Máquina Atlas 150, accesorios ravioli 4 por línea, reginette 12 mm, spaghetti 
Ø 2 mm, tagliolini 1,5 mm, fettuccine 6 mm.

 Hierro cromado, rodillos en acero niquelado y engranajes en acero cemen-
tado y templado, ABS.

 

ref. Ex-ref. €

N7994 PAT07 5,7 142,80
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moTor «PasTadrive»
Para alimentar las máquinas de pasta Atlas.

 ABS

 

ref. Ex-ref. €

N8001-E PATEL01 1,250

N8001, N8005-110, 
N7995, N7994, N79941, 
N8000, N8005, N7993, 
N3013.

50/60 Hz 
100W 
220/240V

0,21 88,20

N8001-E-110 1,250 N8001, N8005, N7995, 
N7994, N79941. 110V 0,21 90,20

accesorio ravioLi
3 por línea 45 x 45 mm.

Cuchara punta para verter el relleno.

 PS, ABS, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N8004 RAV01 18 11,5 9 1,450

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Ravioli 45,90

accesorio ravioLi
4 por línea 30 x 30 mm.

Cuchara punta para verter el relleno.

 PS, ABS, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N80041 RAV01-P 18 11,5 9 1,450

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Raviolini 45,90

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Circular sección Ø 3.5 mm Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80026 17 7 4,5 0,600 N8001, N8005, 
N7994, N79941. Bigoli 26,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Cabello de ángel sección 1 mm cuadrada.  Compatible con máquinas Atlas 150 
eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N80031 CAP01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Capellini 26,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Plano 10 mm.  Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N80023 LAS01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Lasañetta 26,20
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accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Plano 3 mm.  Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80025 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Linguine 26,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Dentadas 8 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N8002 MAF01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Mafaldine 29,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Dentadas 50 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80024 17 7 4,5 0,600
N8001, 
N8005, N7994, 
N79941.

Pappardelle 29,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Dentadas 12 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80021 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Reginette 29,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Circular sección  Ø 2 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N8003 SAP01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Spaghetti 26,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Sección cuadrada 2 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80032 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Spaghetti - chitarra 27,30
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accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Sección cuadrada 3,5 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N80022 TRE01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Trenette 26,20

accesorio Para máQuina de PasTa aTLas
Circular sección Ø 1 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80033 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Vermicelle 27,30

máQuina de PasTa manuaL amPia
Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  4 funciones: laminadora-la-
sañas, fettuccine, tagliolini.

Accesorios tagliolini 1.5 mm, fettucine 6 mm, soporte brida.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N8000 15,5 20 20 2,5 Ancho de masa 150 mm 54,50

N7993 18,5 20 20 2,8 Ancho de masa 180 mm 65,30

máQuina de PasTa eLécTrica amPia
Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  4 funciones: laminadora-la-
sañas, fettuccine, tagliolini.

50/60 Hz 100W 220/240V

Ampia 150, motor, manivela, accesorios fijos fettuccine 6 mm y tagliolini  
1.5 mm, abrazadera.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

ref. €

N80051 3,62 AMPIA 150  eléctrica 0,42 131,20

secador Para PasTa fresca
Hasta 2 kg de pasta fresca. Las barras se 
despliegan en espiral girando la  
empuñadura superior para un secado 
rápido.

Pies telescópicos. Varilla multiusos

 Acero cromado, PC.

 

ref. Ex-ref. €

N7999 SECH01 47,5 43 0,660 30,45

divisor de PasTa denTada PasTabike
9 ruedas dentadas intercambiables y 
extraíbles. Ancho de corte flexible:  
pappardelle, reginette, mafaldine, …

 Resina acetal.

 

ref. Ex-ref. €

N7998 PAT01-P 14,5 4 16 0,150 21,80
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máQuina eLécTrica Para PasTa cHef in casa

Uso professionnal. Selección amplia de pastas: 13 trefilas de bronce en opción.  
Amasador, laminador y trefilada. Sabor y textura de pasta a la antigua.

 2 kg

6-8 kg / h

230v/50Hz 0.75 KW

Trefila de bronce (170 mm de ancho) + 1 cuchillo corta-pasta giratorio manual 
N7917-01.

 Trefila de bronce para banda de hoja, cuchillo cortador de pasta giratorio 
manual.

 

ref. €

N7917 29 55 30 30 5 2 630,00

máQuina Para ravioLi ProfesionaL
Raviolis de 33 x 40 mm de tamaño en una banda de 10 cm de anchura.  
Producción de raviolis rápida y fácil.

 Tiene una estructura interna de aluminio anodizado, mientras que las partes 
en contacto con la pasta son de Inox

 

ref.  €

N7899 45 33 48 12,8 1 970,00

cucHiLLo cHef in casa
Para cortar las pastas a la salida de Chef in Casa. Logitud ajustable en función de 
la velocidad de rotación.

 ABS, aluminio anodizado, inox.

 

ref. €

N7917-01 1,200 N7917 Manual 123,70

cucHiLLo cHef in casa
Permite la producción continua. Para cortar 
las pastas a la salida de Chef in Casa.  
Logitud ajustable en función de la  
velocidad de rotación.

230 V

 ABS, aluminio anodizado, inox.

 

ref. €

N7917-02 2,1 N7917 Elèctrica 0,42 439,00
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1 2 3 4

5 6 7 8

ref. €

TrefiLa de bronce cHef in casa1
Se entrega con el aparato N7917.  Banda de hoja.

N7917-03 0.400 N7917 150,00

TrefiLa de bronce cHef in casa2
Anchura adaptada a la máquina para ravioli N7899. Banda de hoja.

N7917-04 0.400 N7917 150,00

TrefiLa de bronce cHef in casa3
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-10 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa4
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-14 0.300 N7917 124,00

ref. €

TrefiLa de bronce cHef in casa5
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-15 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa6
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-16 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa7
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-12 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa8
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-09 0.300 N7917 124,00

9 10 11 12

13 14

TrefiLa de bronce cHef in casa9
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-13 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa10
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-08 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa11
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-06 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa12
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-05 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa13
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-11 0.300 N7917 124,00

TrefiLa de bronce cHef in casa14
Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-07 0.300 N7917 124,00
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accesorio Laminador Para máQuina de PasTa imPeria
Transforma las maquinas eléctricas modelo Restaurante para pastas, pizzas y 
pan. Laminador 10 espesores semi-professional. Posibilidad de completar con 
accesorios para realizar 7 tipos de pastas (incluyendo lasaña). Pequeño catering.

 1 Kg 

 

ref. €

N7904 3,88 N7916, N7902 386,83

accesorios máQuina de PasTa imPeria -  
modeLo resTauranTe

Compatible con las máquinas Imperia Restaurante manuales y eléctricas.

 N7900, N7916, N7902

 Acero cromado

 

ref. Ex-ref. €

N7900-01 TS 2 Espagueti Ø 2 mm 153,75

N7900-02 T1 2 Cabello de angel 1,5 mm 153,75

N7900-03 T2 2 Tagliatelle 2 mm 153,75

N7900-04 T12 2,14 Reginette - lasañetta 12 mm 153,75

N7900-05 T4 2,09 Fetuccine 6,5 mm 153,75

N7900-06 T5 2,09 Lasañetta 12 mm 153,75

N7900-07 T3 2,18 Trenette 153,75

máQuinas de PasTa imPeria - modeLo resTauranTe
Ancho de masa: 21 cm. Espesor ajustable 10 grados, de 4.8 mm a 0.6 mm. 
Laminador 10 espesores semi-professional. Posibilidad de completar con 7 tipos 
de trefilas (incluyendo lasaña). Pequeño catering.

12 kg/h

Rodillos auto-lubricantes especiales para reducir el esfuerzo.

 Acero cromado. Engranaje de acero templado.

 

ref. Ex-ref. €

N7900 R220 32,5 22 27,5 9,3 Manual 717,50

máQuinas de PasTa imPeria - modeLo resTauranTe
Ancho de hoja: 21 cm. Espesor ajustable: 10 grados de 5 mm a 0 mm. Se 
transforma en amasador con el accesorio N7904. 10 minutos de descanso para 
una hora de trabajo. Piloto y disyuntor en caso de sobrecalentamiento. Laminador 
10 espesores semi-professional. Posibilidad de completar con accesorios para 
realizar 7 tipos de pastas (incluyendo lasaña). Pequeño catering.

12 kg/h

50Hz 230V

Rodillos auto-lubricantes especiales para reducir el esfuerzo.

 Acero cromado. Engranaje de acero templado.

 

ref. Ex-ref. €

N7916 R200-EL 31 26 29,5 18,3 Eléctrica 
290W 2,5 1 696,38

N7902 R220-ON 31 25,5 31 17 Electrónica 
190W 2,5 2 193,50
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máQuina de PasTa eLécTrica imPeria 150
Ancho de pasta 150 mm. Espesor ajustable: 6 grados de 2.2 mm a 0.2 mm. 
Laminador eléctrico 6 espesores y 2 accesorios.

50 Hz  80 W  220/240 V

I Pasta machine, motor, manivela, accesorio doble extraíble tagliatelle 2 mm y 
fettuccine 6.5 mm, abrazadera.

 Acero cromado, ABS.

 

ref. €

N7906 47 11,5 13 2,5 0,42 153,70

Pack máQuina de PasTa PasTaia iTaLiana
6 funciones de laminador: lasaňa, ravioli, spaghetti, lasagnette, fettucine,  
tagliatelle.

Máquina I Pasta 150, accesorios espaghetis 2 mm, lasagnette 12 mm,  
tagliatelle 2 mm, fettuccine 6.5 mm, raviolis de molde 10 estrellas, rodillo de madera.

 Acero cromado, aluminio, madera.

 

ref. €

N7903 5 119,21

Pack máQuina de PasTa manuaL imPeria 150
6 funciones de laminador: lasaňa, ravioli, spaghetti, lasagnette, fettucine,  
tagliatelle.

Máquina I Pasta 150, accesorios para espaguetis 2 mm, lasagnette 12 mm, 
tagliatelle 2 mm, fettuccine 6.5 mm, ravioli 2 por linea, 2 palas de madera, cortador 
de pasta (adaptado al ancho de la hoja para ravioli).

 Acero cromado, aluminio, madera.

 

ref. €

N7908 6,4 164,46

máQuina de PasTa manuaL  i PasTa 150
Ancho de pasta 150 mm. Espesor ajustable: 6 grados de 2.2 mm a 0.2 mm. 
Laminador manual 6 espesores y 2 accesorios.

Accesorio doble extraíble tagliatelle 2 mm y fettuccine 6.5 mm, abrazadera, 
placa de suporte para la masa.

 Acero cromado, mango de madera.

 

ref. €

N7905 34 11,5 13 2,84 61,49

N7905R 34 11,5 13 2,84 79,13

moTor « PasTa faciLe »
2 velocidades. Para motorizar la máquina I Pasta y les accesorios Ravioli y Gnocchi.

50 Hz  80 W  220/240 V

 ABS

 

ref. €

N7905-E 1,310 N7905, N7905R, N7903, N7908, N7905-01, 
N7905-11, N7905-07. 0,21 99,32
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accesorios moTorizabLes Por n7905-e
3 por linea: gnoccheti sardi - cavatelli - rigatelli.

Cortador de pasta (adaptado al ancho de la hoja), brocha.

 Aluminio, ABS, madera, acero cromado.

 

ref. €

N7905-07 1,160 N7906, N7905, N7905R, N7903, N7908. Gnocchi 47,46

accesorios i PasTa 150
Compatible con las máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 N7906, N7905, N7905R, N7903, N7908.

 Acero cromado.

 

ref. €

N7905-02 0,810 Lasañetta de 12 mm 23,78

N7905-03 0,730 Reginette de 12 mm 23,78

N7905-04 0,810 Trenette de 4 mm 23,78

N7905-05 0,800 Cabello de angel de 15 mm 23,78

N7905-06 0,800 Espagueti de 2 mm 23,78

N7905-08 0,766 Pappardelle de 32 mm 23,78

accesorios moTorizabLes Por n7905-e
2 por línea (5x5 cm).

Cortador de pasta (adaptado al ancho de la hoja), brocha.

 Aluminio, ABS, madera, acero cromado.

 

ref. €

N7905-01 1,430 N7906, N7905, N7905R, 
N7903, N7908. Ravioli 5x5 mm - 2 por linea 47,46

N7905-11 1,430 N7906, N7905, N7905R, 
N7903, N7908. Ravioli 3x3 mm - 3 por linea 47,46

secador Para PasTa fresca
Hasta 1 kg de pasta. 12 barras para secar sus pastas frescamente cortadas.

 Haya

 

ref. €

N7907 30 30 33 0,570 22,59

máQuina de PasTa manuaL, PasTa ParTy - 1er Precio
Ancho de masa 150 cm. Espesor ajustable 7 grados: de 0,2 mm a 2 mm.  
Laminador manual 7 espesores y 2 accesorios.

Máquina de pasta con laminador (lasaña) + accesorio doble para espaguetis 
y tagliatelles + manivela y soporte brida + receta y modo de empleo.

 Acero cromado, inox.

 

ref. €

N8001C 34,5 29 23 2,6 29,62
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accesorio ravioLi - 1er Precio
2 por línea.

 Acero y ABS

 

ref. €

N8004C 0,949 N8001C 18,25

secador Para PasTa fresca 1er Precio
Hasta 2 kg de pasta fresca. Las barras se 
despliegan en espiral girando la  
empuñadura superior para un secado 
rápido.

Pies telescópicos. Varilla multiusos

 Acero cromado, PS.

 

ref. €

N7999C 47,5 43 0,660 26,98

1 2 3 4

5 6

ref. €

moLde Para ravioLis1
Ravioli: 3 x 4 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7921 33,5 11,5 2 0.310 19,01

moLde Para ravioLis2
Ravioli: 3,4 x 3,4 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7910 32 14 1,5 0.315 19,01

moLde Para ravioLis3
Ravioli: 2,5 x 2,5 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7911 29 10,5 1 0.230 19,01

ref. €

moLde Para ravioLis4
Lado: 60 mm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7912 35,5 11,5 2 0.300 19,01

moLde Para ravioLis5
Ravioli: 5,5 x 5,5 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7913 33,5 11,5 2 0.310 19,01

moLde Para ravioLis6
Ravioli: 10,5 x 5,5 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7914 33,5 11,5 2 0.300 19,01
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rejiLLa Para sPäTzLe  ProfesionaL
Para ollas y cacerolas > Ø 40 cm. Rejilla 39,5 x 9 cm, agujeros Ø 8 mm.  
Depósito deslizante sobre base PEHD. Robusta, extraíble, lavavajilla. Para pre-
parar cortas Spaetzle y Knepfle, especialidades regionales en Alsacia, Lorena y 
Europa Central. Llene el depósito de masa movimiento de vaivén sobre la olla de 
agua hirviendo.

 1,3L

Bloqueo de la muesca en el borde de la olla / pan.

 Inox, PE.

 

ref. Ex-ref. €

SP01 GSPR001 85 14 18,5 1,700 92,40

rejiLLa Para sPäTzLe - modeLo domésTico
Para ollas y cacerolas Ø de 22 cm a 26 cm. Agujeros Ø 8 mm. Extraíble, 
lavavajilla. Para preparar cortas Spaetzle y Knepfle, especialidades regionales 
en Alsacia, Lorena y Europa Central. Llene el depósito de masa movimiento de 
vaivén sobre la olla de agua hirviendo.

Bloqueo de la muesca en el borde de la olla / pan.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N8006 GSMEN01 31,7 10,8 8 0,370 14,35

medidor de esPagueTi
Dosis para 1, 2, 3, y 4 personas.

 Inox

 

ref. €

N7918 15 6,1 0,078 8,36

moLde ravioLi y su PLaca marcadora
Ravioli dentados 6 x 6 cm. Rápido e  
higiénico: la placa moldea la masa de 
ravioli para llenar de una sola vez.

 Placa en aluminio y empujador en 
ABS

 

ref. €

N7893 30 12 2 0,320 10 ravioli cuadrados 16,66

moLde ravioLi y su PLaca marcadora
Ravioli dentados Ø 4 cm. Rápido e  
higiénico: la placa moldea la masa de 
ravioli para llenar de una sola vez.

 Placa en aluminio y empujador en 
ABS

 

ref. €

N7894 30 10,7 2 0,320 12 ravioli redondos 15,02

Prensa vermiceLLe (fideos)

 680 ml

2 rejillas Ø 2,40 y 3 mm.

 Inox

 

ref. €

VERM01 26 23 7,2 1,570 179,40
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PaLa inox Para Pizza
Base 32x32 cm. Mango 96.5 cm. Pala pizza inox para hornear pizzas y panes.

 Inox

 

ref. €

NPX30 127,03 32 1,200 Cuadrada 34,45

NPX31 128,5 32 1,200 Redonda 31,40

moLde Para Pizza gobeL

 

ref. €

227005 1,2 15,5/14,7 0,120 Antiadherente doble capa 6,11

227010 1,3 24/23 0,240 Antiadherente doble capa 9,45

227020 1,3 30/29 0,350 Antiadherente doble capa 12,41

227030 1,3 34/33 0,420 Antiadherente doble capa 14,71

moLde Para Pizza gobeL

 

ref. €

127010 1,3 24/23 0,240 Hojalata 5,02

127020 1,3 30/29 0,350 Hojalata 6,07

127030 1,3 34/33 0,420 Hojalata 6,87

PLaca Pizza Perforada con Pies gobeL

 

ref. €

227120 1,3 30/29 0,340 Antiadherente doble capa 13,97

227130 1,3 34/33 0,420 Antiadherente doble capa 16,54

PLaca Pizza Perforada con Pies gobeL

 

ref. €

127120 1,3 30/29 0,340 Hojalata 6,81

127130 1,3 34/33 0,420 Hojalata 7,70

PaLa redonda Para Pizza de madera
Pala pizza redonda de haya para hornear pizzas y panes. Sección 22x27 mm.

 Haya

 

ref. €

NPB28 1,56 28 1,000 Ø 28 cm - mango 1,25 m 58,00

NPB33 2,37 33 1,400 Ø 33 cm - mango 2 m 70,60

NPB40 2,37 40 1,850 Ø 40 cm - mango 2 m 83,30
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cucHarón Para Pizza fondo PLano
Asa reforzada espesor: 0,9 mm. Con un 
fondo plano para dosificar, verter y untar la 
salsa sobre la pizza.

 148 ml

 Inox

 

ref. €

NL150 33,5 9,3 0,146 7,74

rueda corTadora Para Pizza

 Mango de madera

 

ref. €

N3702 25 10 0,190 4,96

rejiLLa Para Pizza

 Aluminio

 

ref. €

NC1062340 23,5 Ø 23 cm 3,60

NC1062540 25,4 0,072 Ø 25 cm 3,70

NC1062840 28,5 Ø 28 cm 4,30

NC1063040 30,5 0,115 Ø 30 cm 4,65

NC1063340 33,5 0,131 Ø 33 cm 5,75

NC1063840 38,5 Ø 38 cm 7,20

NC1064040 40,5 0,180 Ø 40 cm 6,80

NC1064540 45,5 0,230 Ø 46 cm 7,74

NC1064840 48,5 Ø 48 cm 8,50

NC1064128 40 30 40 x 30 cm 10,90

NC1066040  60 40 60 x 40 cm 13,90
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cLarificador de Huevos
Con depósito. Separador desmontable. Separa la clara de la yema.

 Inox

 

ref. €

N3724 13,4 7,4 6,7 0,095 10,03

corTador de Huevos en secciones
6 secciones.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4188X COF06 21 6,5 2,5 0,130 13,25

corTador de Huevos a rodajas

 Aluminio fundido pintado de resina epoxídica.

 

ref. Ex-ref. €

N4184 COF01 13,5 8 3 0,150 14,35

corTador de Huevos a rodajas

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4184X COF02 16,5 8,4 2,2 0,195 10,15

cLarificador ProfesionaL de Huevos
Diseñado para ser instalado sobre un contenedor GN 1/4.

1 000 pcs /h

 Inox

 

ref. €

SPOE01 30,5 10 10,5 0,470 60,50
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abre Huevos
Ø de corte: 4 cm. Una apertura limpia y 
precisa de la cáscara de los huevos crudos 
o pasados por agua.

 Inox

 

ref. €

N4183C 13 4 0,065 Primer precio 12,35

abre Huevos
Ø de corte: 3,5 cm. Una apertura limpia y 
precisa de la cáscara de los huevos crudos 
o pasados por agua.

 Inox

 

ref. €

N4183M 15,5 3,5 0,096 Abre Huevos Gourmet 13,90

abre Huevos
Ø de corte: 3 cm. Una apertura limpia y 
precisa de la cáscara de los huevos crudos 
o pasados por agua.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4183 TOC01 11 3 0,065 Profesional 20,50



Los chefs gastronómicos y las empresas de catering también lo utilizan para realizar una cocina creativa : 
la concha, una vez vaciada, se transforma en un contenedor original para huevos revueltos con trufa, 
huevos rellenos de chocolate, etc. Infinitas posibilidades de realización de menús apetitosos tanto para 
la vista como para el paladar. 

Acero inoxidable

Ø de corte: 
3,5 cm

Corta con precisión 
las cáscaras de huevos crudos 

o pasados por agua

Higiénico: 
proporciona una solución limpia 

y sencilla para cortar
los huevos sin rebabas

Eficaz: 
garantiza un corte neto 
y preciso de la cáscara

aBre huevos

« ¿Crudos o p asados por agua ? 
¡No se le resiste ningún huevo!»
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Prensa de PuLPo
Comprime el pulpo en un cilindro compacto 
y uniforme: se corta fácilmente en rodajas. 
Ideal para carpaccios tártaros.

 Inox

 

ref. €

N3036 30 11,3 3,2 522,70

Pinza Para esPinas finas
Para quitar espinas cuidadosamente y rápidamente. Puntas biseladas para  
alcanzar las espinas finas.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

PAP1. PAR01 11,5 0,045 Con packaging 6,09

PAP1-V 11,5 0,033 A grane 5,23

Pinza Para esPinas gruesas
Para retirar fácilmente grandes espinas. Extremo en tenazas: fuerza grande.

 Inox

 

ref. €

PAP2. 11,5 0,050 Con packaging 6,09

PAP2-V 11,5 A grane 5,23

corTador de erizo de mar
Ø erizo de mar: 6 cm. Tijeras para abrir los erizos de mar en 2 sin daňarlos o 
herirse.

 Inox

 

ref. €

N4174 23 0,184 11,65

cucHiLLo Para vieiras
Hoja robusta de 10,5 cm. Para abrir fácilmente los vieiras. La punta de la cuchilla 
se inserta fácilmente en la cáscara para cortar el músculo del molusco.

 Acero templado, manga de madera.

 

ref. €

N4170 22 0,138 8,40

cucHiLLo Para osTras
Hoja robusta de 5,7 cm. Cuchilla biselada, no afilada.

 Mango de madera

 

ref. €

N4172 16 0,078 3,45
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escamador jaPonés
Evita proyecciones y protege las manos

 Plástico compuesto.

 

ref. Ex-ref. €

N4178 ECA01 9 5 5,5 0,040 10,76
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saber-Hacer TradicionaLes

Prensa Para PaTo

Para realizar la receta del pato a la 
sangre.

Recipiente estañado.

 Latón

 

ref. €

NY100 52 16 2 430,00

Prensa Para PaTo

Para realizar la receta del pato a la 
sangre.

Recipiente estañado.

 Latón

 

ref. €

NY300 52 16 2 896,00

manTeQuera
Mantequilla casera a las algas, pimienta, 
pimiento picante…

 1,6 L

 Inox, madera, vidrio, PP.

 

ref. €

BAR01 11,5 11,5 40 1,800 60,54

moLdes Para manTeQuiLLa esTriados 80 g

 Haya

 

ref. €

BAR102 12,2 6,6 4,3 0,165 80 g Ovalado - flor 17,40

BAR103 15,8 9 5 0,312 125 g Redondo - vaca 20,03

BAR104 21 9,4 5,8 0,479 250 g Oval estriado, decoración 
flor 21,90

cucHara Probadora Para manTeQuiLLa

 Haya

 

ref. €

BAR115 15,3 2,25 0,010 2,61

media esPáTuLa
Para eliminar el suero.

 Haya

 

ref. €

BAR130 24,1 3,8 0,066 Lisa 3,86



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 153

Pr
eP

ar
ar

saber-Hacer TradicionaLes

media esPáTuLa
Para estriar el trozo de mantequilla.

 Haya

 

ref. €

BAR131 23,5 4,3 0,060 Rayada 3,86

seLLos Para manTeQuiLLa
Para medallones de mantequilla.

 Haya

 

ref. €

BAR152 12 5 0,075 Diseño gallo 7,84

seLLos Para manTeQuiLLa
Para medallones de mantequilla.

 Haya

 

ref. €

BAR153 12 5 0,075 «Beurre de baratte maison» 7,84

LecHera

 2 L

 Aluminio

 

ref. €

BAR161 0,290 23,27

mousse de manTeQuiLLa «easy buTTer»
Convierte la mantequilla en espuma, más 
fácil de untar. Conservación protegida de 
bacterias. Apto por lava-vajillas.

 

 

ref. €

BEM01 17 10 0,320 24,72

HiLo Para corTar manTeQuiLLa - LoTe de 10 

 

ref. €

BAR170 30 0,154 Hilo recto 8,99
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caLdero
Ø fondo: 15,2 cm. Adecuado para todo tipo de fuente de calor.

 Hierro fundido esmaltado.

 

ref. €

CHAUD01 12 22 22 RECH02 76,50

soPorTe Para morciLLas
Ø arriba: 8 cm. Ø de la base: 28 cm.

 Inox

 

ref. €

NC006 32,5 0,565 27,10

cLocHerade®
Cocinar sin humo, sin cenizas ni carbón. 
No teme los choques térmicos. Las lonchas 
de carne se asan sobre los picos inox de 
la campana esmaltada calentada por un 
quemador. Los jugos de cocción caen en 
el recogedor. Plato de haya con pies de 
goma, mástil, para-viento, quemador.

Campana con picos, colector de 
jugo, bandeja con patas de goma, mástil, 
protector de viento, quemador.

 Campana esmaltada, picos de inox, 
base de haya maciza, pies de goma, más-
til de hierro forjado, para-viento inox.

 

ref. €

CLOCH01 31,5 27 46,5 295,80

Horca y boLa refracTaria inox 14 cm
La bola inox con picos es adecuada para 
4 personas. La carne apenas dorada por 
fuera termina de cocer sobre la bola refrac-
taria previamente calentada en el horno 
(300-400°C). Se puede flamear la carne.

Bola refractaria de 14 cm con picos, 
bandeja con patas de goma, mástil, gancho, 
quemador.

 Bola inox con picos inox, base de 
haya maciza, pies de goma, mástil de 
hierro forjado.

 

ref. €

POT01 31,5 27 47 4,4 220,40

Horca «médiévaLe®»
Bola inox redonda refractaria. Para colocar 
un bol de 15,5 cm debajo (no incluido).

Bola Ø 16 cm. Plato o bol de barro 
no incluido.

 Bola inox rellena de cemento, base y 
mástil de hierro con revestimiento epoxy, 
remaches de cobre macizo.

 

ref. €

POT02 28 22,5 43 4,75 404,30

Horca con caLdero gaLo
Una nueva forma de servir sopa, fondue, 
platos en salsa …

 2,5L

1 caldero (CHAUD01), 1 horca,  
1 gancho de suspensión, 1 bandeja con pies 
de goma, 1 recogedor de jugo, 1 para-vien-
to, 1 quemador de alcohol.

 Caldero esmaltado, base de haya 
maciza, pies de goma, mástil de hierro 
forjado, para-viento inox.

 

ref. €

POTCH01 48 26 6,6 246,00
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saber-Hacer TradicionaLes

soPorTe jamón

 Base de marmol.

 

ref. €

N3501 60 26 16 8,3 267,60

Peines Para cosecHar moras y arándanos rojos

 Peines metálicos.

 

ref. €

YC90281 14 13,5 22 0,408 Grande modelo 15,22

YC90280 15 10 8 0,140 Pequeňo modelo 8,75

kiT Para susHi y maki
Haga sushi y makis siguiendo el método tradicional.

1 caja de molde, 1 tapete «makisu», 1 tapa.

 Caja y tapa en madera natural, esterilla de bambú.

 

ref. €

SUSH02 26 7,5 5,5 0,320 24,25

makisu, esTeriLLa Para enroLLar susHi y makis
Esterillas planas.

 Bambú natural, algodón.

 

ref. €

SUSH03 24 24 0,5 0,090 4,10

cesTa LecHuga
Plegable - con tensores. Para escurrir la lechuga con movimientos circulares 
amplíos

 Inox

 

ref. €

NC035 22,5 0,242 20,91
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aro TarTaLeTa
Debido a que el estaño es un conductor mejor que el acero inoxidable, estos aros 
tartaleras proporcionan una pasta dorada y crujiente.

 Hojalata

 

réf. €

124940 2 10 4/10ème 0,030 2,22

124950 2 20 4/10ème 0,080 2,99

124990 2 28 4/10ème 0,120 3,82

aro TarTaLeTa

 Inox

 

réf. €

824910 2 7 4/10ème 0,020 2,38

824920 2 8 4/10ème 0,030 2,40

824930 2 9 4/10ème 0,030 2,43

824940 2 10 4/10ème 0,030 2,47

824941 2 12 4/10ème 0,040 2,58

824942 2 14 4/10ème 0,050 2,74

824943 2 16 4/10ème 0,050 2,92

824944 2 18 4/10ème 0,060 3,12

824945 2 11 4/10ème 0,040 2,52

824950 2 20 4/10ème 0,060 3,32

824960 2 22 4/10ème 0,070 3,54

824970 2 24 4/10ème 0,080 3,76

824980 2 26 4/10ème 0,080 4,00

824990 2 28 4/10ème 0,090 4,24

824992 2 30 4/10ème 0,100 4,86

824994 2 32 4/10ème 0,110 5,14

caja de 4 aros TarTaLeTa

 Inox

 

réf. €

889830 2 9 4/10ème 10,26

aro Para TarTa - cuadrado

 Inox

 

réf. €

865530 18 18 2 4/10ème 0,160 11,02

865540 20 20 2 4/10ème 0,180 11,53

865550 22 22 2 4/10ème 0,190 12,10

865560 24 24 2 4/10ème 0,210 12,71

835530 18 18 2,7 4/10ème 0,170 11,74

835540 20 20 2,7 4/10ème 0,190 12,28

835550 22 22 2,7 4/10ème 0,210 12,88

835560 24 24 2,7 4/10ème 0,230 13,55

aro Para TarTa - recTanguLar

 Inox

 

réf. €

865310 35 11 2 4/10ème 0,200 14,61

865320 55 11 2 4/10ème 0,290 17,22
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TarTa redonda rizada con borde PLano
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226110 3 24/10 0,280 7,75

226120 3 26/23 0,300 9,11

226130 3 28/25 0,340 10,48

226140 3 32/29 0,430 13,21

TarTa redonda rizada con borde PLano
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

126110 3 24/21 0,280 5,10

126120 3 26/23 0,300 5,79

126130 3 28/25 0,340 6,47

126140 3 32/29 0,430 7,83

TarTa redonda rizada con borde PLano
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226210 3 24/21 0,310 11,16

226220 3 26/23 0,310 13,00

226230 3 28/25 0,390 14,82

226240 3 32/29 0,530 18,48

TarTa redonda rizada con borde PLano
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

126230 3 28/25 0,390 9,04

126240 3 32/29 0,530 10,89

aLTo aro TarTaLeTa

 Inox

 

réf. €

834910 2,7 7 4/10ème 0,030 2,97

834920 2,7 8 4/10ème 0,030 3,05

834930 2,7 9 4/10ème 0,040 3,15

834940 2,7 10 4/10ème 0,040 3,25

834941 2,7 12 4/10ème 0,050 3,38

834942 2,7 14 4/10ème 0,060 3,76

834943 2,7 16 4/10ème 0,070 3,93

834944 2,7 18 4/10ème 0,080 4,11

834950 2,7 20 4/10ème 0,080 4,73

834960 2,7 22 4/10ème 0,090 4,95

834970 2,7 24 4/10ème 0,100 5,20

834980 2,7 26 4/10ème 0,100 5,46

834990 2,7 28 4/10ème 0,110 5,75

834992 2,7 30 4/10ème 0,120 6,06

834994 2,7 32 4/10ème 0,130 6,39
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TarTa redonda rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226320 2,8 20/18,5 0,170 5,36

226322 2,8 22/20 0,220 6,23

226330 2,8 24/23 0,250 7,10

226332 2,8 26/24 0,290 7,97

226340 2,8 28/27 0,330 8,85

226342 2,8 30/28 0,370 9,72

226350 2,8 32/31 0,420 10,59

TarTa redonda rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

126320 2,8 20/18,5 0,170 2,91

126322 2,8 22/20 0,220 3,38

126330 2,8 24/23 0,250 3,85

126332 2,8 26/24 0,290 4,33

126340 2,8 28/27 0,320 4,80

126342 2,8 30/28 0,370 5,27

126350 2,8 32/31 0,420 5,74

TarTa redonda rizada
Fondo fijo

 Aluminio

 

réf. €

625520 2,8 20/18 0,100 6,20

625530 2,8 23/20,7 0,130 6,97

625540 2,8 26/23,7 0,160 7,74

625550 2,8 29/26,5 0,220 8,57

625560 2,8 32/29,8 0,240 9,40

625570 2,8 36/33,7 0,300 10,61

TarTa redonda rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226420 2,8 20/18,5 0,190 7,91

226422 2,8 22/20 0,220 9,55

226430 2,8 24/23 0,260 11,19

226432 2,8 26/24 0,300 12,83

226440 2,8 28/27 0,350 14,47

226442 2,8 30/28 0,380 16,11

226450 2,8 32/31 0,430 17,75
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TarTa redonda rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

126420 2,8 20/18,5 0,190 4,27

126422 2,8 22/20 0,220 4,94

126430 2,8 24/23 0,260 5,61

126432 2,8 26/24 0,300 6,27

126440 2,8 28/27 0,350 6,94

126442 2,8 30/28 0,380 7,61

126450 2,8 32/31 0,430 8,27

TarTa redonda rizada
Fondo móvil

 Aluminio

 

réf. €

625620 2,8 20/18 0,130 8,57

625630 2,8 23/20,7 0,160 9,66

625640 2,8 26/23,7 0,180 10,74

625650 2,8 29/26,5 0,240 11,90

625660 2,8 32/29,8 0,270 13,07

625670 2,8 36/33,7 0,350 14,74

TarTa redonda rizada aLTa
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226520 3,5 20/18,5 0,200 6,97

226522 3,5 22/20 0,240 7,84

226530 3,5 24/22,5 0,270 8,71

226532 3,5 26/24 0,310 9,58

226540 3,5 28/26,5 0,340 10,46

226542 3,5 30/28 0,400 11,33

226550 3,5 32/30,5 0,420 12,20

TarTa redonda rizada aLTa
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

126520 3,5 20/18,5 0,200 3,20

126522 3,5 22/20 0,240 3,67

126530 3,5 24/22,5 0,270 4,14

126532 3,5 26/24 0,310 4,61

126540 3,5 28/26,5 0,340 5,08

126542 3,5 30/28 0,400 5,56

126550 3,5 32/30,5 0,420 6,03
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TarTa redonda rizada aLTa
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226620 3,5 20/18,5 0,180 9,69

226622 3,5 22/20 0,260 11,33

226630 3,5 24/22,5 0,260 12,97

226632 3,5 26/24 0,330 14,61

226640 3,5 28/26,5 0,370 16,25

226642 3,5 30/28 0,430 17,89

226650 3,5 32/30,5 0,470 19,53

TarTa redonda rizada aLTa
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

126620 3,5 20/18,5 0,220 5,11

126622 3,5 22/20 0,260 5,78

126630 3,5 24/22,5 0,290 6,45

126632 3,5 26/24 0,330 7,11

126640 3,5 28/26,5 0,370 7,78

126642 3,5 30/28 0,430 8,45

126650 3,5 32/30,5 0,400 9,11

TarTa rizada Perforada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226321 2,8 20 0,170 5,92

226325 2,8 22 0,220 6,89

226331 2,8 24 0,250 7,85

226335 2,8 26 0,270 8,81

226341 2,8 28 0,310 9,78

226345 2,8 30 0,350 10,74

226351 2,8 32 0,390 11,71

TarTa rizada Perforada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

126321 2,8 20 3,47

126325 2,8 22 4,04

126331 2,8 24 0,250 4,60

126335 2,8 26 0,300 5,17

126341 2,8 28 0,310 5,73

126345 2,8 30 0,350 6,29

126351 2,8 32 0,390 6,86
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TarTa rizada Perforada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226421 2,8 20 8,71

226425 2,8 22 10,52

226431 2,8 24 12,32

226435 2,8 26 14,12

226441 2,8 28 15,93

226445 2,8 30 17,73

226451 2,8 32 19,54

TarTa rizada Perforada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

126421 2,8 20 0,180 5,04

126425 2,8 22 5,84

126431 2,8 24 6,64

126435 2,8 26 7,44

126441 2,8 28 0,350 8,24

126445 2,8 30 9,04

126451 2,8 32 9,84

TarTa redonda rizada Perforada con Pies
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

227742 2,8 30/28 0,340 10,39

227750 2,8 32/30 0,420 11,33

TarTa redonda rizada Perforada con Pies
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

127742 2,8 30/28 0,340 5,64

127750 2,8 32/30 0,420 6,14

PLaca Pizza aLTa Perforada
Fondo fijo - con pies

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

227550 2,8 32/30,5 0,410 14,36

TarTa redonda Lisa
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

227310 2,1 12/10,5 0,080 3,86

227330 2,3 24/22,5 0,250 7,74

227340 2,3 28/26,5 0,340 10,47

227350 2,5 32/30,5 0,430 13,42
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TarTa redonda Lisa
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

127310 2,1 12/10,5 0,080 2,50

127330 2,3 24/22,5 0,250 4,71

127340 2,3 28/26,5 0,340 5,65

127350 2,5 32/30,5 0,430 6,66

TarTa redonda Lisa
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

227410 2,1 12/10,5 0,090 5,58

227430 2,3 24/22,5 0,300 11,14

227440 2,3 28/26,5 0,390 14,81

227450 2,5 32/30,5 0,460 18,74

TarTa redonda Lisa
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

127410 2,1 12/10,5 0,090 3,53

127430 2,3 24/22,5 0,300 6,71

127440 2,3 28/26,5 0,390 8,02

127450 2,5 32/30,5 0,460 9,42

TarTa redonda Lisa aLTa
Fondo móvil - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

223801 3 10/9 0,070 5,81

223822 4,5 18/15,3 0,200 9,24

moLde TarTa media
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

227840 27 11,5 2 28 Bordes rizados 7,77

227845 27,5 12 2 28 Bordes lisos 9,19

TarTa con forma de manzana
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

252010 2,5 24 0,230 7,46
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TarTa con forma de manzana
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

252210 2,5 24 0,320 11,76

TarTa cuadrada rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226710 23/22 23/22 2,5 0,360 9,11

TarTa cuadrada rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

126710 23/22 23/22 2,5 0,280 5,13

TarTa cuadrada rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226810 23/22 23/22 2,5 0,370 14,50

TarTa cuadrada rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

126810 23/22 23/22 2,5 0,370 7,63

TarTa recTanguLar aLargada rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

225310 35/34 11/10 2,5 0,240 7,64
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TarTa recTanguLar aLargada rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

125310 35/34 11/10 2,5 0,230 5,23

TarTa recTanguLar aLargada rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

225410 35/34 11/10 2,5 0,260 11,56

TarTa recTanguLar aLargada rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

125410 35/34 11/10 2,5 0,260 7,48

obLongo Perforado rizado
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

225412 35/34 11/10 2,5 12,77

obLongo Perforado rizado
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

125412 35/34 11/10 2,5 0,260 11,76

TarTa recTanguLar rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

225710 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,460 9,63



Desde 1887, el antiadherente Gobel eres reconocido por : 
- Su excelente antiadherencia:  mucho más eficaz que un monocapa y garantiza un perfecto desmolde o. 
- Su buena resistencia a la abrasión: el acabado bicapa permite cargar la capa superior de mica y la hace 
menos frágil. 
- Su longevidad: un  mayor grosor del revestimiento le garantiza una mayor longevidad.

Antiadherente bicapa de calidad profesional 
que garantiza un desmoldeo perfecto

Fondo móvil: 
fácil de desmoldear 

100% de éxito

Fondo perforado: 
distribución homogénea del calor, 

perfecto para las preparaciones espesas 
y líquidas

Garantizado sin PFOA ni BPA

molde Para tarta 

« La referencia de los pasteleros 
profesionales desde hace decenios »

goBel

167

Pa
n

 y
 P

as
Te

L -
 e

L 
aT

eL
ie

r 
g

o
be

L

TarTas y TarTaLeTas | Los moLdes gobeL



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.168

Pa
n

 y
 P

as
Te

L -
 e

L 
aT

eL
ie

r 
g

o
be

L
Los moLdes gobeL | TarTas y TarTaLeTas

TarTa recTanguLar rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

125710 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,310 5,02

TarTa recTanguLar rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

225810 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,430 16,00

TarTa recTanguLar rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

125810 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,430 7,69

TarTa rizada individuaL
Prepare pasteles ingleses, salados o dulces, pasteles individuales con carne, 
vegetales, frutas. También ideal para cremas y flanes invertidos.

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224650 17 1,7 4 0,780 3,33

TarTa rizada individuaL
Prepare pasteles ingleses, salados o dulces, pasteles individuales con carne, 
vegetales, frutas. También ideal para cremas y flanes invertidos.

 Hojalata

 

réf. €

124650 17 1,7 4 0,780 2,31

TarTa de fruTas frescas rizada
Fondo elevado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

226950 3,5 28 10,97
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TarTa fruTas frescas rizada
Elevado en el centro

 Hojalata

 

réf. €

126950 3,5 28 0,340 5,84

TarTaLeTa redonda rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293520 1 5/4 0,010 0,75

293530 1 6/5 0,020 0,95

293540 1 7/6 0,020 1,16

293550 1,2 8/7 0,030 1,36

293560 1,5 9/7,5 0,040 1,59

293570 1,8 10/8,5 0,040 1,81

293572 2 11/9 0,060 2,07

293580 2 12/11 0,070 2,33

293590 2,5 14/13 0,090 2,99

TarTaLeTa redonda rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

193520 1 5/4 0,010 0,60

193530 1 6/5 0,020 0,68

193540 1 7/6 0,020 0,75

193550 1,2 8/7 0,030 0,82

193560 1,5 9/7,5 0,040 0,89

193570 1,8 10/8,5 0,040 0,96

193572 2 11/9 0,050 1,17

193580 2 12/11 0,060 1,38

193590 2,5 14/13 0,090 1,93

TarTaLeTa redonda rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293470 1,8 10/8,5 0,050 2,78

293472 2 11/9 0,070 3,17

293480 2 12/11 0,080 3,56

293490 2,5 14/13 0,110 4,56
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TarTaLeTa redonda rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

193470 1,8 10/8,5 0,050 1,70

193472 2 11/9 0,070 1,88

193480 2 12/11 0,080 2,04

193490 2,5 14/13 0,110 2,84

TarTaLeTa redonda Lisa
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293630 1,1 5/3 0,010 0,97

293640 1,2 6/3,8 0,020 1,17

293650 1,2 7/4,8 0,020 1,36

293660 1,2 8/5,8 0,030 1,56

293670 1,2 9/6,8 0,030 1,75

293680 1,2 10/7,8 0,040 1,95

TarTaLeTa redonda Lisa
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

193630 1,1 5/3 0,010 0,71

193640 1,2 6/3,8 0,020 0,78

193650 1,2 7/4,8 0,020 0,84

193660 1,2 8/5,8 0,020 0,91

193670 1,2 9/6,8 0,030 0,97

193680 1,2 10/7,8 0,040 1,05

bandeja 12 cav. mini TarTaLeTas Lisas
12 moldes: Ø 8 mm

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

228310 32 24,5 1 10,25

TarTaLeTa de fruTas frescas rizada
Fondo elevado

 

réf. €

295770 1,8 10/8,4 0,080 Antiadherente doble capa 2,46

195770 1,8 10/8,4 0,080 Hojalata 1,31

TarTaLeTa cuadrada rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

294370 10/9 10/9 2 0,060 2,31
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TarTaLeTa cuadrada rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

194370 10/9 10/9 2 0,060 1,49

TarTaLeTa cuadrada rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

294470 10/9 10/9 2 0,070 3,20

TarTaLeTa cuadrada rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

194470 10/9 10/9 2 0,070 2,01

TarTaLeTa recTanguLar rizada
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

295130 12/11,2 7,5/6,6 2 0,060 2,31

TarTaLeTa recTanguLar rizada
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

195130 12/11,2 7,5/6,6 2 1,49

TarTaLeTa recTanguLar rizada
Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

295330 12/11,2 7,5/6,6 2 0,070 3,20
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TarTaLeTa recTanguLar rizada
Fondo móvil

 Hojalata

 

réf. €

195330 12/11,2 7,5/6,6 2 2,01

TarTaLeTa Hoja de robLe
Rizada

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

295210 2 12 0,040 2,48

TarTaLeTa Hoja de robLe
Rizada

 Hojalata

 

réf. €

195210 2 12 0,030 1,78

TarTaLeTa Hoja de Parra
Rizada

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

295410 2 12 0,040 2,87

TarTaLeTa Hoja de Parra
Rizada

 Hojalata

 

réf. €

195410 2 12 0,030 1,93

Pack de 6 TarTaLeTas cuadradas rizadas

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

294376 10/9 10/9 2 0,370 Fondo fijo 13,97

294476 10/9 10/9 2 Fondo móvil 19,04
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Pack de 6 TarTaLeTas recTanguLares rizadas

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

295376 12/11,2 7,5/6,6 2 0,400 Fondo fijo 13,97

291870 12/11,2 7,5/6,6 2 Fondo móvil 19,04

Pack de 6 TarTaLeTas de fruTas frescas rizadas
Fondo elevado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

295790 1,8 10/8,4 15,05

Pack de 6 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

282540 1,8 10/8,5 11,37

Pack de 6 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

270171 1,8 10/8,5 0,260 11,16

Pack de 6 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

282550 2 12/11 14,29

Pack de 12 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

282560 1,2 8/7 16,56
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bLísTer de 12 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

270150 24,5 15 2,5 0,140 16,05

bLísTer de 12 TarTaLeTas redondas Lisas

 Hojalata

 

réf. €

173030 15 22,5 3,5 0,120 8,60

bLísTer de 6 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

270170 24,5 15 1,5 0,210 10,85

bLísTer de 6 TarTaLeTas redondas rizadas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

270180 29 16 3,5 0,410 13,78

bLísTer de 6 TarTaLeTas redondas Lisas
Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

273080 24,5 15 3,5 0,230 11,58
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«miLLasson»
Redondo liso - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293250 1,7 6/5 0,020 1,63

293270 1,8 8/6,8 0,040 2,07

293280 1,9 9/7,8 0,040 2,36

293290 2,1 10/9 0,060 2,64

«miLLasson»
Redondo liso - no bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293970 1,9 9/7,8 1,74

293990 1,9 10/9 0,050 1,93

«miLLasson»
Redondo liso - bordeado

 Hojalata

 

réf. €

193250 1,7 6/5 0,050 1,29

193270 1,8 8/6,8 0,040 1,47

193280 1,9 9/7,8 0,040 1,60

193290 2,1 10/9 0,050 1,73

bLίsTer de 4 moLdes miLLasson
Redondo liso - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

271390 24,5 15 3 0,260 10,57

Pack de 6 moLdes miLLasson
Redondo liso - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

282570 2,1 10/9 16,10
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moLde de bordes aLTos redondo
Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

223701 3 10/9 0,070 4,64

223702 3,4 12/10,5 0,090 5,18

223705 3,5 14/11,7 0,120 5,78

223710 4 16/13,6 0,150 6,49

223720 4,5 18/15,3 0,180 7,26

223730 4,5 20/17,5 0,230 8,13

223740 5 22/19,5 0,270 9,07

223750 5 24/10 0,290 10,10

223760 5 26/23,5 0,270 11,20

223770 5 28/25 0,390 12,39

223780 5,3 30/27,5 0,460 14,28

223790 5,5 32/29,5 0,510 16,24

moLde redondo Liso
Bordeado

 Hojalata

 

réf. €

123701 3 10/9 0,070 2,99

123702 3,4 12/10,5 0,090 3,19

123705 3,5 14/11,7 0,120 3,40

123710 4 16/13,6 0,150 3,64

123720 4,5 18/15,3 0,180 3,91

123730 4,5 20/17,5 0,230 4,42

123740 5 22/19,5 0,270 4,99

123750 5 24/21 0,290 5,62

123760 5 26/23,5 0,340 6,29

123770 5 28/25 0,390 7,02

123780 5,3 30/27,5 0,460 7,81

123790 5,5 32/29,5 0,510 8,64

moLde redondo Liso
Bordeado

 Aluminio

 

réf. €

623730 4,5 20/17,5 0,140 7,69

623740 5 22/19,5 0,150 8,12

623750 5 24/21 0,180 8,73

623760 5 26/23,5 0,210 9,53

623770 5 28/25 0,230 10,52

623780 5,5 30/27,5 0,280 12,30

623790 5,5 32/29,5 0,290 14,27

moLde aLTo redondo rizado
Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224510 6,5 23/17,5 0,300 10,25

224520 6,5 26/20 0,370 12,30

224530 7 29/22,2 0,450 13,84
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moLde redondo rizado - fondo fijo
Acanalado fino

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224710 3 10/8 0,070 3,14

224720 4 15/13 0,020 4,93

224730 4,5 20/17 0,210 6,98

224740 5 25/21 0,340 9,29

moLde redondo rizado - fondo fijo
Acanalado fino

 Hojalata

 

réf. €

124710 3 10/8 0,060 1,30

124730 4,5 20/17 0,210 4,03

124740 5 25/21 0,320 5,39

moLde redondo rizado - fondo móviL
Acanalado fino

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224810 3 10/8 0,070 3,65

224820 4 15/13 0,140 6,83

224830 4,5 20/17 0,230 10,31

224840 5 25/21 0,340 14,10

moLde redondo rizado - fondo móviL
Acanalado fino

 Hojalata

 

réf. €

124810 3 10/8 0,070 1,91

124820 4 15/13 0,190 3,77

124830 4,5 20/17 0,280 5,64

124840 5 25/21 0,340 7,50

roseTa
Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

222130 5 20/17,5 0,230 10,56

roseTa
Bordeado

 Hojalata

 

réf. €

122130 5 20/17,5 0,230 4,86
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moLde de bordes aLTos desmonTabLe
1 fondo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

221650 7 24 0,390 11,22

221660 7 26 0,350 12,43

221670 7 28 0,350 13,63

moLde de bordes aLTos desmonTabLe
2 fondos: 1 plano + 1 acanalado con cilindro para savarin

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

221750 7 24 0,390 19,07

221770 7 28 0,350 23,15

moLde de bordes aLTos desmonTabLe
2 fondos: 1 plano + 1 acanalado con cilindro para savarin

 Hojalata

 

réf. €

121650 5,8 24 0,390 12,91

121660 5,8 26 0,440 13,89

cuadrado con fondo fijo
Borde reforzado con alambre

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224101 10/9 10/9 4 0,130 7,41

224110 22/20,5 22/20,5 5 0,430 16,35

224120 24/22,5 24/22,5 5 0,600 17,43

cuadrado con fondo fijo
Borde reforzado con alambre

 Hojalata

 

réf. €

124101 10/9 10/9 4 0,130 6,13

124110 22/20,5 22/20,5 5 0,430 11,17

124120 24/22,5 24/22,5 5 0,480 11,84

cuadrado con fondo móviL
Borde reforzado con alambre

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224210 22/20,5 22/20,5 5 0,520 20,19

224220 24/22,5 24/22,5 5 0,600 21,37
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cuadrado con fondo móviL
Borde reforzado con alambre

 Hojalata

 

réf. €

124210 22/20,5 22/20,5 5 0,520 14,35

124220 24/22,5 24/22,5 5 0,600 15,04

TriánguLo
Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

218910 10 9,4 3,5 7,73

218950 24 23 5 14,81

fLanero fondo móviL Perforado
Ideal para flanes y generosos pasteles salados. Fondo móvil perforado: elimina 
el exceso de humedad de la crema y las preparaciones ricas en agua (verduras) 
para una mejor cocción de la masa. Desmoldeo fácil. Borde derecho. Bordeado.

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

252660 4,5 27 0,440 14,35

fLanero fondo móviL Perforado
Ideal para flanes y generosos pasteles salados. Fondo móvil perforado: elimina 
el exceso de humedad de la crema y las preparaciones ricas en agua (verduras) 
para una mejor cocción de la masa. Desmoldeo fácil. Borde derecho.

 Hojalata

 

réf. €

152660 27 27 4,5 0,440 8,20
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fondo redondo

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

201508 7,8 0,020 224810 - 293470 1,33

201509 8,5 0,020 293472 1,55

201510 10,5 0,040 293480 - 227410 1,94

201512 12 0,050 293490 - 224820 2,31

201630 16 0,080 224830 2,99

201520 18 0,100 226620 - 226420 3,52

201522 20 0,130 226422 - 226622 4,07

201640 20,5 0,130 224840 - 226210 4,47

201530 22 0,150 227430 - 226430 - 226630 5,01

201641 22,5 0,160 226220 5,45

201532 23,8 0,180 226432 - 226632 6,00

201643 24,5 0,190 226230 6,50

201540 26 0,220 227440 - 226440 - 226040 7,10

201542 28 0,210 226442 - 226642 7,80

201550 30 0,290 227450 - 226450 - 226650 8,53

fondo redondo

 Hojalata

 

réf. €

101508 7,8 0,020 124810 - 193470 0,99

101509 8,5 0,020 193472 1,10

101510 10,5 0,030 193480 - 127410 1,29

101512 12 0,050 193490 - 124820 1,47

101630 16 0,080 124830 1,80

101520 18 0,100 126620 - 126420 2,05

101522 20 0,130 126422 - 126622 2,32

101640 20,5 0,130 124840 - 126210 2,51

101530 22 0,150 127430 - 126430 - 126630 2,77

101641 22,5 0,160 126220 2,98

101532 23,8 0,180 126432 - 126632 3,24

101643 24,5 0,190 126230 3,47

101540 26 0,220 127440 - 126440 - 126640 3,76

101542 28 0,250 126442 - 126642 4,10

101550 30 0,290 127450 - 126450 - 126650 4,45

fondo redondo

 Aluminio

 

réf. €

601020 18,5 0,070 625620 4,36

601030 21,5 0,090 625630 4,94

601040 24,5 0,110 625640 5,57

601050 27,5 0,140 625650 6,22

601060 30,5 0,180 625660 6,92

601070 34,5 0,210 625670 7,77

fondo cuadrado

 

réf. €

201810 21,4 21,4 0,160 226810 Antiadherente doble capa 5,93

101810 21,4 21,4 0,160 126810 Hojalata 2,90

201710 33,3 9,3 0,110 225410 Antiadherente doble capa 4,26

101710 33,3 9,3 0,110 125410 Hojalata 2,24

201910 27 19 0,180 225810 Antiadherente doble capa 6,11

101910 27 19 0,180 125810 Hojalata 3,30



Desde 1887, GOBEL pone a su servicio toda su experiencia y su saber hacer histórico en la fabricación 
de moldes de hojalata. Actu almente, es uno de los últimos talleres para moldes en Francia que realiza 
el embutido de sus moldes en este material ecológico que ofrece una conductividad térmica excepcional. 
Garantía de un resultado gustativo sin igual, estos moldes son famosos por conferir crujiente a las masas: 
doradas por fuera y tiernas por dentro, sublimarán sus creacion es pas teleras.

Borde enrollado  Hojalata: 
material reciclable

Sin BPA 
ni PFOA

Dora perfectamente 
las madalenas

Huellas que permiten una cocción 
óptima de la masa

Conductividad térmica 
excepcional

la Bandeja Para magdalenas 

« La autenticidad del sabor»

goBel
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bandeja Para 12 magdaLenas francesas
Huella prof. 8 mm - bordes redondos

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

264710 39,5 20 1,7 0,400 12,91

bandeja Para 12 magdaLenas francesas
Huella prof. 8 mm - bordes redondos

 Hojalata

 

réf. €

164710 39,5 20 1,7 0,400 6,92

bandeja Para 12 magdaLenas francesas
Huella prof. 8 mm - bordes redondos

 Aluminio

 

réf. €

664710 39,5 20 1,7 0,240 11,53

bandeja de 20 mini magdaLenas
Huella prof. 42 mm - bordes redondos

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

264510 39,5 12,5 1,3 0,230 10,25

bandeja de 20 mini magdaLenas
Huella prof. 42 mm - bordes redondos

 Hojalata

 

réf. €

164510 39,5 12,5 1,3 0,230 6,56

bandeja 8 cav. Para «écLairs»
8 piezas a la vez. Ideal para aperitivos festivos o para el té o el café de la tarde. 
8 huellas: 12 x 35 x 4,8 mm

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

298510 31,5 22,8 0,5 10,25
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bandeja 6 cav. financieros
Embutida - 6 moldes: 98 x 48 mm

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

220710 38 18 1,3 0,310 12,91

bandeja 6 cav. financieros
Embutida - 6 moldes: 98 x 48 mm

 Hojalata

 

réf. €

120710 38 18 1,3 0,310 6,92

bandeja 12 cav. mini financieros
Embutida - 2 lίneas de 6 moldes de 7,5 mm

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

267030 29 19,8 1,7 0,310 10,25

bandeja 12 cav. mini financieros
Embutida - 2 lίneas de 6 moldes de 7,5 mm

 Hojalata

 

réf. €

167030 29 19,8 1,7 0,310 6,56

bandeja de 12-cav. TarTaLeTas mini barQuiTas
¡12 mini barquitas en un lote! Ideal para aperitivos festivos y cafés acompañados 
de dulces.

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

298410 32 23,5 0,5 0,330 12,91

bandeja mini-Hamburguesas
Ideal para mini hamburguesas, blinis, mini-cookies, macarrone … 18 moldes:  
Ø 4 mm A 5 mm

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

298610 34,5 18 0,5 12,91
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Los moLdes gobeL | bandejas de moLdes

PLaca de azuLejos convexa

 Antiadherente

 

réf. €

258130 35 24 0,620 14,76

PLaca PLisada «dienTes de Lobo»

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

220510 30 29 2,5 0,620 21,01

PLaca PLisada «dienTes de Lobo»

 Hojalata

 

réf. €

120510 30 29 2,5 0,620 17,53
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«PETITS-FOURS» | Los bocados | Los moLdes gobeL

caja de 60 moLdes PeTiT four
5 ud/forma x 12 formas

 

réf. €

285201 4 12 0,470 Antiadherente doble capa 39,26

185201 4 12 0,450 Hojalata 32,83

caja de 30 moLdes PeTiT four
6 ud/forma x 5 formas: redondo rizado + cuadrado rizado + barquillo Calisson 
+ redondo liso + rumbo liso

 

réf. €

285400 2,7 12 0,240 Antiadherente doble capa 19,68

185400 2,7 12 0,240 Hojalata 16,16

PeTiT four

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293610 1 3,5 0,010 Tartaleta redonda lisa 0,73

293620 1 4 0,010 Tartaleta redonda lisa 0,78

292510 3,5 0,010 Redondo alto 0,72

294020 7 2,8 1 0,010 Tartaleta mini barquita 
lisa 1,12

291510 1 6 0,010 Barquillo «calisson» 0,72

291010 1 6 0,010 Rumbo liso 0,72

296510 1 4,5 0,010 Cúpula ovalada rizada 0,65

296010 1 4,5 0,010 Ovalado rizado 0,65

292010 1 5 0,010 Rectangulo liso 0,72

295010 3,5 3,5 1 0,010 Cuadrado rizado 0,65

293510 1 4,5 0,010 Redondo rizado 0,65

295510 1 4,5 0,010 Cúpula redonda rizada 0,65

PeTiT four
Fondo fijo

 Hojalata

 

réf. €

193610 0,8 3,5/2,2 0,010 Tartaleta redonda 
lisa 0,61

193620 0,9 4/2,6 0,010 Tartaleta redonda 
lisa 0,65

192510 3,5 0,010 Redondo alto 0,59

194020 7 2,8 1 0,010 Tartaleta mini 
barquita lisa 0,80

191510 6 0,010 Barquillo «calisson» 0,64

191010 6 0,010 Rumbo liso 0,64

196510 4,5 0,010 Cúpula ovalada 
rizada 0,54

196010 4,5 0,010 Ovalado rizado 0,54

192010 5 0,010 Rectangulo liso 0,64

195010 3,5 0,010 Cuadrado rizado 0,54

193510 14/13 0,010 Redondo rizado 0,56

195510 4,5 0,010 Cúpula redonda 
rizada 0,54
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Los moLdes gobeL | Los bocados | BARQUITAS

TarTaLeTa mini barQuiTa rizada

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

294110 8 4 1,2 0,020 0,83

294120 9 4,3 1,2 0,020 0,91

294130 10 4,5 1,2 0,020 0,99

294140 11 4,7 1,3 0,020 1,13

294150 12 5 1,4 0,030 1,26

TarTaLeTa mini barQuiTa rizada

 Hojalata

 

réf. €

194110 8 4 1,2 0,020 0,75

194120 9 4,3 1,2 0,020 0,77

194130 10 4,5 1,2 0,020 0,79

194140 11 4,7 1,3 0,020 0,82

194150 12 5 1,4 0,86

TarTaLeTa mini barQuiTa Lisa

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

294010 6 2 1 0,010 0,91

294030 8 3,3 1,2 0,010 1,19

294040 9 4 1,2 0,010 1,27

294050 10 4,3 1,3 0,020 1,36

294060 11 4,6 1,3 0,020 1,47

294070 12 5 1,3 0,020 1,59

TarTaLeTa mini barQuiTa Lisa

 Hojalata

 

réf. €

194010 6 2 1 0,010 0,75

194030 8 3,3 1,2 0,010 0,85

194040 9 4 1,2 0,010 0,90

194050 10 4,3 1,3 0,020 1,00

194060 11 4,6 1,3 0,020 1,11

194070 12 5 1,3 0,020 1,21

moLde asPic ovaLado con fondo esTreLLa

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

230310 7,5 5,5 3,8 0,040 2,97

bLísTer de 6 TarTaLeTas mini barQuiTas rizadas

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

272850 29 16 3,5 7,70
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ÁSPICS OVALADOS | Los bocados | Los moLdes gobeL

moLde asPic ovaLado con fondo esTreLLa

 Hojalata

 

réf. €

130310 7,5 5,5 3,8 0,040 1,70

moLde asPic ovaLado con fondo esTreLLa

 Aluminio

 

réf. €

630310 75 5,5 3,8 0,030 3,43

moLde asPic ovaLado con fondo Liso

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

230210 7,5 5,5 3,8 0,040 2,82

moLde asPic ovaLado con fondo Liso

 Hojalata

 

réf. €

130210 7,5 5,5 3,8 0,040 1,55

moLde asPic ovaLado con fondo Liso

 Aluminio

 

réf. €

630210 75 5,5 3,8 0,030 3,28

bLísTer de 6 moLdes ovaLados  
/ «asPic» con fondo Liso

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

271010 24,5 15 6 0,250 16,58
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Los moLdes gobeL | Los bocados | ÁSPICS OVALADOS

caja de 4 moLdes ovaLados / «asPic» con fondo Liso

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

271011 7,5 5,5 3,8 0,170 11,74

fLanero aLTo «darioLe»
Embutido - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

229810 6 6/4,8 0,050 3,90

fLanero aLTo «darioLe»
Embutido - bordeado

 Hojalata

 

réf. €

129810 6 6/4,8 0,050 3,28

fLanero aLTo «darioLe»
Embutido - bordeado

 Aluminio

 

réf. €

629810 6 6/4,8 0,020 3,45

caja de 6 aros gaLLeTa

 Inox

 

réf. €

834995 1,2 5,5 10,05

fLanero acanaLado «bordeLais»
Un resultado sabroso: bonita caramelización por fuera e interior esponjoso. 
Conducción térmica óptima del aluminio. Desmoldeado facilitado. Longevidad del 
revestimiento antiadherente 4 capas.

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

réf. €

729530 5 5,5 0,020 L 3,43

729520 4,3 4,5 M 3,28

729510 3,5 3,5 S 3,08
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PASTELES INDIVIDUALES | Los bocados | Los moLdes gobeL

Pack de 6 fLaneros acanaLados «bordeLais»

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

réf. €

729540 13 8,5 7 0,140 20,60

moLde Para cuPcake / muffin

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

296511 7 7 3,5 0,020 3,42

moLde muffin

 Hojalata

 

réf. €

196511 7 7 3,5 0,020 2,77

Pack de 6 moLdes PasTéis de naTa

 Hojalata

 

réf. €

196516 2,5 7,5 16,22

PasTéis de naTa

 Hojalata

 

réf. €

196515 2 7,5 Una unidad 2,67

196517 7,8 7,5 Lote de 24 60,76

Pack de 6 moLdes Para muffins

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

296512 15 7,5 5 0,140 20,54
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Los moLdes gobeL | moLde «cHarLoTTe»

moLde «cHarLoTTe»
Embutido

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

212620 18/15 10 0,300 16,96

moLde «cHarLoTTe»
Embutida

 Hojalata

 

réf. €

112620 10 18/15 0,300 10,81

Los moLdes gobeL | moLde «souffLé»

moLde aLTo «souffLé»

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

210920 10 18 10,81

souffLé individuaL

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

235110 5 8 0,060 3,93

caja de 4 moLdes Para souffLés individuaLes

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

282520 5 8 15,94
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moLde genoise recTo | Los moLdes gobeL

moLde genoise recTo
Borde redondo reforzado

 Inox

 

réf. format €

825150 38,6/40 23,6/30 3,5 EuroNorme 28,05

825170 51,8/53 31,3/32,5 5 GN1/1 37,69

825160 58,8/60 38,8/40 5 EuroNorme 44,08

moLde genoise recTo
Borde redondo reforzado

 Antiadherente doble capa

 

réf. format €

225160 25,7/26,5 15,5/16,3 3,5 GN1/4 16,36

225100 30/30,8 20/20,8 3,5 0,460 19,74

225155 31,7/32,5 25,7/26,5 3,5 GN1/2 22,58

225105 35/35,8 25/25,8 3,5 0,600 22,55

225101 35/35,8 25/25,8 5 0,650 24,88

225115 38,6/40 28,6/30 3,5 EuroNorme 29,57

225110 40/41,4 30/31,4 3,5 1,030 30,75

255610 40/41,4 30/31,4 5 1,100 33,83

225150 50,6/53 31,1/32,5 5 GN1/1 39,72

225120 51/52,4 36/37,5 5 1,520 41,72

225140 58,6/60 38,6/40 5 EuroNorme 1,910 46,45

225130 61/62,4 41/42,4 5 1,910 48,69

moLde genoise recTo
Borde redondo reforzado

 Hojalata

 

réf. format €

125160 25,7/26,5 15,5/13,3 3,5 GN1/4 11,99

125100 30/30,8 20/20,8 3,5 0,460 14,48

125155 31,7/32,5 25,7/26,5 3,5 GN1/2 16,55

125105 35/35,8 25/25,8 3,5 0,600 16,27

125115 38,6/40 28,6/30 3,5 EuroNorme 0,990 21,68

125110 40/41,4 30/31,4 3,5 1,030 22,55

125150 50,6/53 31,1/32,5 5 GN1/1 26,84

125120 51/52,4 36/37,4 5 1,520 28,20

125140 58,6/60 38,6/40 5 EuroNorme 1,910 31,40

125540 58,6/60 38,6/40 6 EuroNorme 1,950 35,21

125130 31/32,4 41/42,4 5 1,910 32,90



Gracias a sus boquillas de silicona, el canalón de acero inoxida ble 
patentado Gobel permite un sencillo desmoldeo y es estanco.  
Este molde es indispensable para elaborar los troncos de navidad. 
Se puede utilizar todo el año para he lados, terrinas, aspics, tejas, etc.

Extremos sobremoldeados de silicona 
desmontables y antideslizantes

Patentado

Molde hermético

Fácil de desmoldear Compatible con horno 
hasta 230°C

Folleto de 7 recetas 
incluido

molde tronCo redondo - tarta de navidad 

« Bordes estancos…
normal para  

un  canalón »

goBel

Modèle déposé

192
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Los moLdes gobeL | moLde 1/2 caña redondo
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moLde 1/2 caña redondo | Los moLdes gobeL

moLde Tronco redondo - TarTa de navidad
Estanca: fácil desmoldeado - patentado. Libreta con recetas incluido

 1,5 L

 Inox

 

réf. €

814570 30 8,5 6,8 0,390 25,57

moLde Tronco redondo - TarTa de navidad
Estanca: fácil desmoldeado - capacidad: 2,5 L - patentado. Recetas incluidas

 2,5 L

 Inox

 

réf. €

814580 50 8,5 6,8 0,650 41,00

moLde TrianguLar
Borde redondo reforzado

 Hojalata

 

réf. €

119530 30 12 11,5 0,410 16,71

rascador Para moLde Tronco redondo

 Inox

 

réf. €

817930 6,5 6 0,3 0,120 814570  
814580 Juego de las 3 16,91

817931 6,5 6 0,1 814570  
814580 L 5,64

817932 4,5 5 0,1 814570  
814580 M 5,64

817933 2,5 4 0,1 814570  
814580 S 5,64
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Los moLdes gobeL | savarínes

savarín
Abierto - embutido

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224040 4,5 22 0,260 11,36

224050 5 24 0,300 12,81

savarín
Abierto - embutido

 Hojalata

 

réf. €

124040 4,5 22 0,260 7,50

124050 5 24 0,300 7,98

savarín aLTo
Abierto - embutido

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

254040 5,8 22 0,320 12,91

254050 5,8 24 0,350 14,56

254060 6,2 26 0,410 16,30

savarín aLTo
Abierto - embutido

 Hojalata

 

réf. €

154040 5,8 22 0,320 7,89

154050 5,8 24 0,350 8,61

154060 6,2 26 0,410 9,77

savarín aLTo
Embutido - abierto

 Aluminio

 

réf. €

654050 5,8 24 0,210 11,02

654060 6,2 26 0,250 12,04

savarín acanaLado «Trois frères»
Abierto - embutido

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224340 5,5 22 0,360 14,20



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 195

Pa
n

 y
 P

as
Te

L -
 e

L 
aT

eL
ie

r 
g

o
be

L

savarínes | Los moLdes gobeL

savarín acanaLado «Trois frères»
Abierto - embutido

 Hojalata

 

réf. €

124340 5,5 22 0,360 9,24

savarín individuaL
Cerrado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

223910 1,5 6,5 0,030 2,46

223920 1,7 7 0,030 2,56

223930 2 8 0,040 2,77savarín individuaL
Cerrado

 Hojalata

 

réf. €

123910 1,5 6,5 0,030 2,00

123920 1,7 7 0,030 2,04

123930 2 8 0,040 2,12

savarín individuaL
Abierto

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224030 2 8 0,040 3,08

224034 2,5 12 0,090 5,84

savarín individuaL
Abierto

 Hojalata

 

réf. €

124030 2 8 0,040 2,21

124034 2,5 12 0,090 4,61

Pack de 6 moLdes individuaLes savarín
Cerrado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

272710 17,3 3,7 8,5 0,250 16,80
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Los moLdes gobeL | savarínes

bLísTer de 6 savarín individuaLes
Cerrado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

273430 24,5 15 3,5 0,280 16,29

moLde corazón
Fundo fijo - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

225010 22,5 18,7 3,7 0,240 10,25

moLde corazón rizado
Fundo fijo - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

255330 23 20 3 10,25

moLde corazón rizado
Fondo móvil - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

255430 23 20 3 0,300 13,68

corazón san vaLenTín
Fundo fijo - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

255130 16 15 3,5 0,170 8,71

Los moLdes gobeL | moLdes TemáTicos
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moLdes TemáTicos | Los moLdes gobeL

corazón san vaLenTín
Fondo móvil - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

255230 16 15 3,5 0,200 10,53

moLde corazón
Fundo fijo - Bordeado

 Hojalata

 

réf. €

125010 22,5 18,7 3,7 0,240 7,43

moLde corazón - san vaLenTίn
Fundo fijo - Bordeado

 Hojalata

 

réf. €

155130 16 15 3,5 0,170 6,84

Pudín diPLomáTico
Para galletas y jaleas - embutido

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

224610 18/15 9 0,260 13,27

Pudín diPLomáTico
Para galletas y jaleas - embutido

 Hojalata

 

réf. €

124610 9 18/15 0,260 8,05

TuLiPán

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

251310 3,5 13/8 0,070 3,33

251320 3,7 14/8 0,080 3,81

251340 4,5 16,5/8 0,130 4,33

251350 6 17/8 0,130 4,58

251360 7 18/8 0,150 4,84
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Los moLdes gobeL | moLdes TemáTicos

moLde emPanada
Para hojaldres a base de queso, carne, verduras …

 Hojalata

 

réf. €

193030 9,8/8,3 5,1/3,1 1,4 0,030 1,31

moLde Para bizcocHo de Queso

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

251210 14/7 4 0,110 6,73

moLde bizcocHo de Queso

 Hojalata

 

réf. €

151210 4 14/7 0,110 3,81

kugeLHoPf

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

228020 8 21 0,170 15,89

moLde emPanada
Para hojaldres a base de queso, carne, verduras …

 Antiadherente doble capa

 

réf. €

293030 9,8/8,3 5,1/3,1 1,4 0,030 1,72
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kiT rePosTería infanTiL | Los moLdes gobeL

«eL PeQueño PasTeLero» a
Contenido: 1 espátula + 1 savarin + 1 molde de bordes altos + 1 corazón + 1 
libreta de recetas 

 

réf. €

387510 0,370 20,24

«eL PeQueño PasTeLero» b

Contenido: 1 espátula + 1 brioche + 1 tarteleta + 1 cake + 1 libretas de recetas
 

 

réf. €

387610 0,360 20,24

moLdes aLTos PusHPan®

 Acero revestido antiadherente doble capa, con junta de silicona.

 

réf. €

YC44581 3 12 0,180 Ø 12 cm 7,59

YC46320 5 20 Ø 20 cm 16,71

YC46324 5 24 Ø 24 cm 18,19

YC46326 5 26 0,654 Ø 26 cm 21,93

moLdes Hondo Para TarTas & cHarLoTTe PusHPan®

 Acero revestido antiadherente doble capa, con junta de silicona.

 

réf. €

YC46818 8,5 18 Ø 18 cm 18,19

YC46824 8,5 24 Ø 24 cm 22,70

moLde PusHPan® Para cake

 Acero revestido antiadherente doble capa, con junta de silicona.

 

réf. €

YC46781 28,2 13,1 8,5 0,506 18,96

Los moLdes PusHPan®
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accesorios

Pinza inox Para masa
Acabado acanalado. Para pellizcar los bordes de las tartas.

 Inox

 

réf. €

PAP3 9,5 0,026 3,75

cadena «Peso» Para Hornear TarTas
Ideales para hornear las bases de tartas evitando que la masa se infle.

 Inox

 

réf. €

NC5020760 183 0,034 7,75

rodiLLo PincHo
Calidad y productividad superiores. Ergonómicos.

 ABS

 

réf. €

N3726 22 10 7,5 0,220 10,45

emPujador de masa

 Haya

 

réf. €

319110 4/5,5 0,040 228310 - 293610 - 293620 4,20



Las placas de bordes pinzados de GOBEL están disponibles en acero inoxidable,  
aluminio y aluminio con revestimiento antiadherente. 
Indispensables para la cocción en el horno, también sirven de soportes de preparación 
y de almacenamiento en los armarios fríos y las cámaras de fermentación.

Micro perforación

Favorece la circulación de aire caliente  
en el horno y alrededor de las hojas de cocción

Permite evacuar el exceso de humedad 
para la cocción de las masas congeladas 

y preserva el crujiente

Reduce la conducción de calor
 para las preparaciones delicadas 

(macarrones)

PlanCha de rePostería Perforada 

« Un indispensable tanto 
en la cocina como 

en pastelería »

goBel
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PLancHas de resPosTería gobeL

PLancHa de rePosTería
Las placas pasteleras de aluminio con revestimiento antiadherente combinan la 
conductividad del calor del aluminio y la excelente antiadherencia del  
revestimiento de 4 capas, sin PFOA, que hace innecesaria la utilización de papel 
de cocción. El grosor de estas placas, el material y la calidad del revestimiento le 
permitirán utilizarlas durante mucho tiempo y le darán una satisfacción  
permanente.

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

ref. €

714510 30 15 1 0,250 6,56

714530 40 30 1 0,650 12,30

714560 53 32,5 1 0,920 15,38

714590 60 40 1 1,290 19,68

714595 65 53 1 1,930 24,60

PLancHa de rePosTería

 Aluminio

 

ref. format €

614530 40 30 1 10,46

614580 53 32,5 1 GN 1/1 13,07

614590 60 40 1 16,73

PLancHa de rePosTería Perforada

 Aluminio

 

ref. format €

615530 30 40 1 0,600 12,30

615580 53 32,5 1 GN 1/1 0,900 15,38

615590 60 40 1 1,200 17,22

PLancHa de rePosTería Perforada PLana

 Aluminio

 

ref. €

615535 30 40 0,1 12,30

PLancHa de rePosTería con bordes recTos

 Inox

 

ref. format €

814565 53 32,5 2 GN 1/1 29,52

814595 60 40 3 34,54

PLancHa de rePosTería
Las placas pasteleras de acero inoxidable son aptas para el lavavajillas, el horno 
(temperatura máxima de cocción: 300°C) y el frigorífico (+6°C/-20°C). Son 
Ideales para almacenamiento.

 Inox

 

ref. €

814550 40 30 1 18,80

814560 53 32,5 1 GN 1/1 1,360 22,50

814590 60 40 1 1,870 27,16



Este molde le permitirá realizar perfectamente sus panes de molde y panes sorpresa cuadrados.

La tapa preserva la tasa de humedad 
para un resultado esponjoso

La tapa bloquea el empuje de la masa 
durante la cocción para un pan con miga 

perfectamente recto y cuadrado

Coloración homogénea

Realizado con 
el antiadherente 
bicapa Gobel

molde Para Pan de molde

« Ideal para 
los panes sorpresa »

203
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Pan de moLd | Pan y más
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Pan y más | Pan de moLde

Pan sorPresa - Pan de moLde

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

219050 20 20 19 41,00

moLde Para Pan de moLde con TaPa

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

219010 40/39,5 10,5/10 9 1,100 37,11

219310 25/24,5 9,3/8,4 7,6 0,630 25,83

Pan y más | PaTés

moLde Largo Para PaTé (mini)
Con charnelas - fondo desmontable

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

219410 30 4 6 0,370 30,70

219440 50 4 6 0,570 35,01

moLde Largo Para PaTé (mini)
Con charnelas - fondo desmontable

 Hojalata

 

ref. €

119410 30 4 6 0,370 23,78

119440 50 4 6 0,580 26,10

moLde Largo Para PaTé
Con charnelas - fondo desmontable

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

219710 30 8 8 0,530 34,29

219720 35 8 8 0,600 35,82

219730 40 8 8 0,670 37,41

219740 50 8 8 0,800 39,10

moLde Largo Para PaTé
Con charnelas - fondo desmontable

 Hojalata

 

ref. €

119710 30 8 8 0,530 29,73

119720 35 8 8 0,600 30,65

119730 40 8 8 0,670 31,60

119740 50 8 8 0,800 32,62
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PaTés | Pan y más

moLde Para PaTé o cake PLegabLe

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

220010 24/22 9,5/8 7 0,350 20,90

220020 27/25 10/9 7,5 0,420 22,16

220030 30/28,5 10/9 7,5 0,460 23,42

moLde Para PaTé o cake PLegabLe

 Hojalata

 

ref. €

120010 24/22 9,5/8 7 0,350 15,05

120020 27/25 10/9 7,5 0,420 15,96

120030 30/28,5 10/9 7,5 0,460 16,86

moLde Para Pan recTanguLar

 Hojalata

 

ref. €

134010 24/22 12/10 7 0,340 10,61

134020 29,5/27,5 16/14 7 0,480 11,18

moLde Para Pan redondo

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

235010 6 23/20 0,310 9,99

235020 6 27/23,5 0,380 12,27

Pan | Pan y más

moLde Para Pan Perforado

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

223690 27/25 10,5/8 8 0,350 20,46

234010 16/14 10/8 7 0,220 13,63

moLde Para Pan Perforado

 Hojalata

 

ref. €

123690 27/25 10,5/8 8 0,350 12,49

134000 16/14 10/8 7 0,220 9,79
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Pan y más | Pan

moLde de Pan redondo

 Hojalata

 

ref. €

135010 6 23/20 0,310 5,56

bandeja 2 barras de Pan

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

258430 38 21 0,410 14,76

bandeja Para bagueTTes

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

258330 38 32 0,620 14,76

bandeja Para barriTas de Pan ficeLLe

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

258230 35 24 0,550 14,76

moLde Para Panes Hamburguesas

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

210910 2 10 4,25

caja de 4 moLdes Para Panes Hamburguesas

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

282580 9 12 17,19
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Pan | Pan y más

Lam’HoreL - cucHiLLa de seguridad resTa a escarifar
Caja de 18 piezas.  
Ligera (3g): maniobrabilidad. Ergonómica: forma adapta a la manipulación.  
Higiene: fabricación monobloque. Seguridad: no peligrosa de manejar, no  
cortante. Longevidad: de 5 a 10.000 barras. Antiadherente de la pasta en la 
cuchilla.

 Poliestireno

 

ref. €

N3732 30,75

moLdes cake | Pan y más

moLde cake recTo
Embutido - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

253320 26 11 6 0,290 10,05

moLde cake recTo
Embutido - Bordeado

 Hojalata

 

ref. €

153320 26 11 6 0,290 6,66

moLde cake esTamPado
Embutido - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

223320 26/23 9,5/6,5 7,5 0,280 12,65

223330 28/25 10/7,5 7,5 0,310 13,09

moLde cake esTamPado

 Hojalata

 

ref. €

123330 28/25 10/7,5 7,5 0,350 7,42

123320 26/23 9,5/6,5 7,5 7,17
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Pan y más | moLdes cake

moLde cake curvado bordeado en aLambre

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

222630 10/9 4,5/3,2 4 0,050 10,51

223610 15/13 7/5 5,5 0,200 13,48

223620 18/15,7 8/5,7 6,5 0,200 15,73

223630 21/18,5 9/6,5 7 0,260 16,76

223640 24/21,5 9/6,5 7 0,400 17,78

223650 27/24,2 10,5/7,7 8 0,200 18,86

223660 30/27,2 10,5/7,7 8 0,400 19,94

223670 33/30,2 10,5/7,7 8 0,200 21,01

223680 36/33,2 10,5/7,7 8 0,460 22,09

moLde cake curvado bordeado en aLambre

 Hojalata

 

ref. €

123610 15/13 7/5 5,5 0,160 8,77

123620 18/15,7 8/5,7 6,5 0,200 9,89

123630 21/18,5 9/6,5 7 0,260 10,25

123640 24/21,5 9/6,5 7 0,300 10,61

123650 27/24,2 10,5/7,7 8 0,360 10,90

123660 30/27,2 10,5/7,7 8 0,400 11,18

123670 33/30,2 10,5/7,7 8 0,430 11,47

123680 36/33,2 10,5/7,7 8 0,460 11,76

moLde individuaL Para cake esTamPado

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

ref. €

722630 10 3,8 3,5 2,56

Pack de 6 moLdes indivuduaLes Para cakes

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

ref. €

726630 13 7 8 15,63



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 209

Pa
n

 y
 P

as
Te

L -
 e

L 
aT

eL
ie

r 
g

o
be

L

briocHes | Pan y más

Pack de 6 moLdes de briocHes PeQueñas
Brioches Ø 80/40 A 32 mm

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

271641 17 3,6 8,5 0,220 9,79

bLísTer de 6 moLdes de briocHes PeQueñas
Brioches Ø 80/40 A 32 mm

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

271640 24,5 15 4 0,200 9,28
briocHe PeQueňa - 9 cosTiLLas

Fondo liso

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

293710 2,5 6/2,8 0,030 1,02

293720 2,8 7/3,7 0,030 1,25

briocHe PeQueňa - 9 cosTiLLas
Fondo liso

 Hojalata

 

ref. €

193710 2,5 6/2,8 0,020 0,78

193720 2,8 7/3,7 0,030 0,81
briocHe PeQueňa - 10 cosTiLLas

Fondo liso

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

293730 3 7,5/4 0,030 1,39

293740 3,2 8/4 0,040 1,54

293750 3,5 9/4,5 0,040 1,68

293760 3,8 10/5,5 0,050 1,82

293770 4,2 11/5,5 0,060 2,07

briocHe PeQueňa - 10 cosTiLLas
Fondo liso

 Hojalata

 

ref. €

193730 3 7,5/4 0,030 0,85

193740 3,2 8/4 0,040 0,92

193750 3,5 9/4,5 0,040 1,00

193760 3,8 10/5,5 0,050 1,11

193770 4,2 11/5,5 0,060 1,21
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Pan y más | briocHes

briocHe grande
Fondo liso

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

223010 4,8 14/7,3 0,120 4,06

223020 5,5 16/8,3 0,150 5,00

223030 5,6 18/9,1 0,180 5,79

223040 7,2 20/9,7 0,240 7,88

223050 8,7 22/9,9 0,300 10,48

223060 10 24/10 0,350 11,28

briocHe grande
Fondo liso

 Hojalata

 

ref. €

123010 4,8 14/7,3 0,120 2,50

123020 5,5 16/8,3 0,150 2,76

123030 5,6 18/19,1 0,180 3,06

123040 7,2 20/9,7 0,240 4,36

123050 8,7 22/9,9 0,300 5,36

briocHe - 12 Largas cosTiLLas
Fondo redondo

 Aluminio

 

ref. €

623140 8,4 20/10 0,140 5,13

623150 9,5 22/11,5 0,170 5,64
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croissanTes | Pan y más

corTaPasTa con mango

 Inox

 

ref. €

896330 10 6,5 9 0,160 Corta-croissant modelo 
pequeño 11,22

896350 20 10 9 0,240 Corta-croissant modelo 
grande 15,02

rodiLLo corTador de cruasanes
Triangulos regulares de masa de hojaldre.

 Inox, mango de madera.

 

ref. €

N3728 34 8 0,305 Mini-croissant 31,00

N3728-2 44 9,5 0,375 Croissant 31,00

rodiLLo corTador de cruasanes
Asa ergonómica, antideslizante.

 Inox, mango de PP.

 

ref. €

N3728-3 46 0,440 31,00

rodiLLo de rePosTería inox
Perfecto para el turrón. Pesado, calidad profesional.

 Inox

 

ref. €

N3722 50 5 2,5 Sin mango 30,15

rodiLLo de rePosTería inox
Anchura útil: 25 cm. Pesado, calidad profesional.

 Inox

 

ref. €

N3720 48 6,5 1,900 Con mango 30,75

unTar
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soPorTe Para rodiLLo de rePosTería
Alambre Ø 4 mm.

 Inox

 

ref. €

NC5091660 18,5 9 5 0,072 4,35

rodiLLo de rePosTería anTiadHerenTe
Anchura útil: 25 cm. Mango oval.

 Inox - PTFE.

 

ref. €

N3721 48 2 30,75

rodiLLo de rePosTería
Higiénico.

 PEAD 500

 

ref. €

NRPP45 45 5 0,700 45 cm 25,10

NRPP50 50 5 0,800 50 cm 27,17

rodiLLo de rePosTería madera Haya

 Haya

 

ref. €

NRP43 43 5 0,500 43 cm 6,25

NRP50 50 5 0,740 50 cm 7,01

rodiLLo amasador siLicona
Amarillo - Americano

 Silicone

 

ref. €

317424 50 3 0,400 20,50

PinceL PLano

 Mango de madera, seda natural, virola de inox.

 

ref. €

317020 2,6 Cerda 25 mm 2,67

317030 2,9 Cerda 35 mm 2,97

317040 3,08 Cerda 40 mm 3,16

317050 Cerda 50 mm 3,83
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Prensa Para gaLLeTas imPeria
Dosificaciones calibradas: raciones iguales y 
con el mismo peso. Empuñadura pistola: con 
una sola mano.

 0,3L

4 pitorros dosificadores y 14 disquil-
los-moldes creativos.

 Aluminio

 

ref. €

N7919 25 15 5 0,616 41,30

Prensa Para gaLLeTas marcaTo
Dosis ajustable: 2 posiciones.

20 moldes.

 Aleación de aluminio anodizado.

 

ref. €

N7920 21 6 0,600 Neutral 29,35

brocHa de seda mango de madera
Cerda: 50 mm. Cerdas naturales flexibles.

 Madera, virola inox, cepillos con cerdas naturales.

 

ref. €

NP20-1 20,5 0,070 20 mm 1,53

NP25-1 21,5 0,090 25 mm 1,64

NP30-1 22,5 0,110 30 mm 1,68

NP35-1 23 0,170 35 mm 1,87

NP40-1 23,5 0,140 40 mm 2,08

NP45-1 24 0,170 45 mm 2,60

NP50-1 25 0,190 50 mm 2,92

brocHa de seda mango de PLásTico
30 mm - Cerda: 50 mm. Mango higiénico. Seda de China.

 Mango de PP, pelo de cerda.

 

ref. €

NPS30-1 19,5 3,5 1,2 0,038 3,09

brocHa de siLicona
Limpieza fácil. Resistente hasta 230°C.

 Silicona, mango inox.

 

ref. €

NPS22 22 0,100 4,77



Elabore pasteles ópera, crema bávara, pasteles de 
fresa, mousses, bizcochos genoveses, bizcochos...

Muescas de 2 en 2 cm 
para bloquear a la dimensión deseada

Graduado

Ajustables de 16x16 cm a 28x28 cm : 
todos los cuadrados y rectángulos intermedios

Acero inoxidable

marCo ajustaBle extensiBle 

« Extensible 
y ajustable »

goBel
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marcos | monTaje

seParador Para marco

 Inox

 

ref. €

888130 38,7 5 2 0,190 6,46

888170 38,7 5 4,5 0,360 9,12

marco ajusTabLe exTensibLe

 Inox

 

ref. €

896470 28 16 4,5 0,560 18,45

marco

 Inox

 

ref. €

888880 56,5 36,5 2 0,400 15,38

888920 57 9 2,5 0,510 18,22

888980 56,5 36,5 2,5 0,690 20,19

888750 33 33 3,5 0,700 17,63

888760 50,9 30,7 3,5 21,79

888780 56,5 36,5 3,5 0,970 24,84

888620 36 26 4,5 0,870 19,98

888630 40 30 4,5 1,020 25,11

888645 49 29 4,5 GN 1/1 1,060 25,29

888650 50,9 30,7 4,5 1,130 26,29

888680 56,5 36,5 4,5 1,290 29,96

888660 59,5 39,5 4,5 1,600 31,89

888610 57 9 4,5 0,480 21,26

888580 56,5 36,5 6 2,1 36,85

marco con seParador exTraίbLe

 Inox

 

ref. €

895710 56,5 36,5 4,5 39,08
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bLísTer de 3 aros mousse

 Inox

 

ref. €

877800 4 7,5 6/10ème 0,160 9,04

bLísTer de 3 aros mousse con emPujador

 Inox

 

ref. €

877820 4 7,5 6/10ème 0,160 11,88

bLísTer de 3 aros mousse con emPujador

 Inox

 

ref. €

898130 5 6 6/10ème 0,200 12,30

aro redondo a50

 Inox

 

ref. €

866420 5 5 6/10ème 0,040 3,13

866430 5 5,5 6/10ème 0,420 3,15

866440 5 6 6/10ème 0,050 3,18

866450 5 6,5 6/10ème 0,050 3,22

866460 5 7 6/10ème 0,050 3,27

866470 5 7,5 6/10ème 0,060 3,33

866480 5 8 6/10ème 0,060 3,40

aro Para PosTre a35

 Inox

 

ref. €

866120 3,5 5 6/10ème 0,030 2,82

866130 3,5 5,5 6/10ème 0,030 2,83

866140 3,5 6 6/10ème 0,030 2,85

866150 3,5 6,5 6/10ème 0,040 2,88

866160 3,5 7 6/10ème 0,040 2,92

866170 3,5 7,5 6/10ème 0,040 2,97

865102 3,5 8 6/10ème 0,070 3,74

865104 3,5 10 10/10ème 0,070 3,90

865105 3,5 11 10/10ème 0,100 4,00

865110 3,5 14 10/10ème 0,110 4,61

865120 3,5 16 10/10ème 0,140 4,96

865130 3,5 18 10/10ème 0,160 5,33

865140 3,5 20 10/10ème 0,170 5,72

865150 3,5 22 10/10ème 0,190 6,13

865160 3,5 24 10/10ème 0,210 6,56

865170 3,5 26 10/10ème 0,220 7,01

865180 3,5 28 10/10ème 0,240 7,48

865190 3,5 30 10/10ème 0,260 7,97
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aro Para mousse a40

 Inox

 

ref. €

865001 4 5 6/10ème 0,030 2,84

866230 4 5,5 6/10ème 0,030 2,85

865003 4 6 6/10ème 0,040 2,87

865004 4 6,5 6/10ème 0,040 2,90

866260 4 7 6/10ème 0,040 2,94

865000 4 7,5 6/10ème 0,040 2,99

866280 4 8 6/10ème 0,050 3,05

aro Para mousse a45

 Inox

 

ref. €

866320 4,5 5 6/10ème 0,030 2,86

866330 4,5 5,5 6/10ème 0,040 2,87

866340 4,5 6 6/10ème 0,040 2,89

866350 4,5 6,5 6/10ème 0,040 2,92

866360 4,5 7 6/10ème 0,050 2,96

866370 4,5 7,5 6/10ème 0,050 3,01

865010 4,5 8 6/10ème 0,050 3,08

865011 4,5 9 6/10ème 0,060 3,74

865012 4,5 10 8/10ème 0,090 4,05

865020 4,5 12 8/10ème 0,110 4,38

865030 4,5 14 10/10ème 0,120 4,71

865040 4,5 16 10/10ème 0,180 5,45

865050 4,5 18 10/10ème 0,200 5,82

865060 4,5 20 10/10ème 0,220 6,21

865070 4,5 22 10/10ème 0,240 6,62

865080 4,5 24 10/10ème 0,270 7,05

865090 4,5 26 10/10ème 0,290 7,50

865092 4,5 28 10/10ème 0,300 7,97

896450 4,5 36 10/10ème 0,760 18,96

aro mousse dúo yin-yang
Convexo - separación extraíble

 Inox

 

ref. €

890650 4,5 18 10/10ème 0,310 10,95

aro mousse Tres Lágrimas
Convexo - separación extraíble

 Inox

 

ref. €

890850 4,5 18 10/10ème 0,350 13,51

caja de 4 aros con emPujador
Circulo: Ø 70 x 40 mm. Empujador : Ø 68 mm

 Inox

 

ref. €

813850 4 6/10ème 15,38

conjunTo de 3 aros mousse

 Inox

 

ref. €

877801 23 7,5 4 6/10ème 0,190 9,25
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conjunTo de 6 aros mousse

 Inox

 

ref. €

877821 45 7,5 4 6/10ème 0,410 18,50

aro aLTo

 Inox

 

ref. €

865210 9 7 6/10ème 0,100 4,36

865220 9 9 6/10ème 0,120 4,84

865401 11 5 6/10ème 0,090 4,68

865410 11 7 6/10ème 0,120 4,94

865420 11 9 6/10ème 0,150 5,59 aro aLTo Para Pan sorPresa

 Inox

 

ref. €

865240 9 16 6/10ème 24 canapés 8,71

865250 9 18 6/10ème 30 canapés 9,22

865260 9 20 6/10ème 36 canapés 9,74

865270 9 22 6/10ème 48 canapés 10,25

865450 11 18 6/10ème 36 canapés 9,74

865460 11 20 6/10ème 42/48 canapés 10,25

865470 11 22 6/10ème 56 canapés 10,76

865480 11 24 6/10ème 64 canapés 11,28

aro redondo vacHerin

 Inox

 

ref. €

865620 6 5 10/10ème 0,050 3,39

865630 6 5,5 10/10ème 0,050 3,41

865640 6 6 10/10ème 0,050 3,44

865650 6 6,5 10/10ème 0,060 3,48

865660 6 7 10/10ème 0,060 3,54

865670 6 7,5 10/10ème 0,070 3,60

865680 6 8 10/10ème 0,070 3,67

865690 6 9 10/10ème 0,080 4,35

864904 6 10 10/10ème 0,090 5,02

864905 6 12 10/10ème 0,180 5,33

864910 6 14 10/10ème 0,170 5,64

864920 6 16 10/10ème 0,240 6,73

864930 6 18 10/10ème 0,260 7,10

864940 6 20 10/10ème 0,300 7,49

864950 6 22 10/10ème 0,330 8,43

864960 6 24 10/10ème 0,350 8,86

864970 6 26 10/10ème 0,380 9,31

864980 6 28 10/10ème 0,410 10,13

864990 6 30 10/10ème 0,440 10,62

898250 6 36 20/10ème 1,040 24,19

898270 6 40 20/10ème 1,150 25,63

aro redondo ajusTabLe

 Inox

 

ref. €

896480 6 16/28 18,45



Ideal para preparar las recetas de pastelería cruda vegetariana y los pasteles de pisos, es la herramienta  
del pastelero profesional para preparar pasteles, bizcochos genoveses, mousses, postres y pasteles  
de merengue con nata. 
Perfecto para una presentación cuidada de las recetas saladas: tians, parmentier, etc.  
 
Modo de empleo :  
- Apretar las asas para reducir el tamaño del círculo y aflojarlas para ampliarlo, 
- Mover el pasador hacia la izquierda para bloquear el círculo y hacia la derecha para des bloquearlo, 
- Se utiliza sobre una placa pastelera cubierta con papel de cocción.

Acero 
inoxidable

Graduado en el interior 
cada 2 cm

Todos los diámetros posibles 
entre 16 y 28 cm

Se bloquea en el tamaño 
deseado con el pasador de fijación

aro redondo ajustaBle 

«Hecho para los indecisos»

goBel
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aro redondo

 Inox

 

ref. €

866004 3 4 6/10ème 0,020 2,79

866005 3 5 6/10ème 0,020 2,80

866010 3 5,5 6/10ème 0,030 2,81

866020 3 6 6/10ème 0,030 2,83

866030 3 6,5 6/10ème 0,030 2,86

866040 3 7 6/10ème 0,030 2,90

866050 3 7,5 6/10ème 0,030 2,95

866060 3 8 6/10ème 0,040 3,01

emPujador redondo

 Inox

 

ref. €

866670 4,7 3,8 10/10ème 3,79

866600 4,7 4,8 10/10ème 0,030 3,79

866610 4,7 5,8 10/10ème 0,030 3,90

866630 4,7 6,8 10/10ème 0,040 4,00

866640 4,7 7,3 10/10ème 0,040 4,05

866632 4,7 7,8 10/10ème 0,050 4,10

866650 4,7 8,8 10/10ème 0,060 4,20

866660 4,7 9,8 10/10ème 0,070 4,31

cuadrado

 Inox

 

ref. €

897000 8 8 2 0,050 3,18

897010 9 9 2 0,060 3,33

897040 12 12 2 0,070 3,79

897080 16 16 2 0,100 4,41

871220 3 3 3 0,020 3,08

869005 4 4 3 3,12

869010 5 5 3 0,030 3,17

869030 6 6 3 0,030 3,23

867420 6 6 4 0,040 3,62

867430 7 7 4 0,050 3,70

864840 7 7 4,5 0,060 3,88

863310 8 8 4,5 0,090 4,16

863320 10 10 4,5 0,110 4,73

863322 12 12 4,5 0,130 5,29

863330 16 16 4,5 0,220 6,42

863340 18 18 4,5 0,250 6,98

863350 20 20 4,5 0,280 7,54

863360 22 22 4,5 0,300 8,11

863370 24 24 4,5 0,330 8,67

emPujador cuadrado

 Inox

 

ref. €

866750 5,8 5,8 4,7 0,040 3,90

866755 6,8 6,8 4,7 0,040 4,00

bLísTer de 3 aros cuadrados con emPujador

 Inox

 

ref. €

875210 6 6 3 11,29

875230 7 7 4 0,230 11,53
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caja de 4 aros cuadrados con emPujador de inox
Cuadrados: L 70 mm. Empujador: 68 mm.

 Inox

 

ref. €

887980 14 14 4 15,38

recTanguLar

 Inox

 

ref. €

867505 5 3 3 0,020 3,11

867530 6 3 3 0,020 3,15

867510 6 5 3 0,030 3,20

867740 8 4 3 0,050 3,40

877630 9 3,5 3 0,050 3,53

867540 10 3 3 0,050 3,61

867560 12 3 3 0,060 3,69

867760 12 4 3 0,050 3,83

867360 12 4 3,5 0,090 4,29

864330 12 6 4,5 0,130 4,94

864350 16 8 4,5 0,160 6,41

864370 20 10 4,5 0,210 7,12

864390 24 12 4,5 0,240 7,69

875910 8 5,5 5,5 0,090 4,56

emPujador recTanguLar

 Inox

 

ref. €

866740 8,8 2,8 4,7 0,030 4,00

bLísTer de 3 recTanguLares con emPujador

 Inox

 

ref. €

881640 9 3,5 3 0,140 11,53

caja 4 recTanguLares con emPujador
Rectangulares: 90 x 30 x 35 mm . Empujador: 88 x 28 mm

 Inox

 

ref. €

881780 12,5 13,5 3,5 15,36
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1 2 3 4

5 6 7 8

ref. €

cuadrado con faceTas1

869330 6 6 3 0.030 3,71

863410 8 8 4,5 0.060 4,79

863440 18 18 4,5 0.230 8,03

863450 20 20 4,5 0.250 8,68

cuadrado abombado2

869110 5 5 3 0.030 3,71

869130 6 6 3 0.030 3,78

865930 7 7 4 0.050 4,33

863510 8 8 4,5 0.080 4,87

863540 18 18 4,5 0.220 8,17

cuadrado cóncavo3

869230 6 6 3 0.040 4,04

dúo cuadrado4
Separador diagonal amovible

860430 12 12 4,5 0.190 6,88

ref. €

semicírcuLo5

868710 6 3 3 0.020 3,84

868730 8,5 4,5 3 0.030 4,00

goTa - PéTaLo6

868110 9 6 3 0.030 3,74

864410 10 6,5 3,5 0.040 3,90

863790 28 17,5 4,5 0.240 8,30

Hexágono7

866505 5 5 3 0.020 3,17

866510 6 6 3 0.030 3,23

862740 18 18 4,5 0.220 6,29

862750 20 20 4,5 0.240 6,81

862760 22 22 4,5 0.270 7,31

862770 24 24 4,5 0.300 7,83

Lágrima8

868610 9 5 3 0.030 3,90

  Inox
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  Inox

9 10 11 12

13 14 15

ref. €

emPujador Lágrima9

886920 8,8 5,4 4,7 0.030 4,23

diamanTe10

867010 9 6 3 0.030 3,23

Luna11

864180 26 16 4,5 0.290 9,12

mano de fáTima12

884049 7 5 3 0.210 6,66

884048 10 7 3 0.300 7,33

ref. €

obLongo13

884017 11 4 3 0.040 3,74

ovaLado14

868010 7,5 4,5 3 0.030 3,38

883948 10,5 6 4,5 0.050 4,20

emPujador ovaLado15

866770 7,2 4,2 4,7 0.030 4,03

866780 10 6 4,7 0.050 4,33
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  Inox

16 17 18 19

20 21 22 23

ref. €

TrianguLar16

871930 4 3,5 3 0.020 2,78

869510 6 5 3 0.030 2,94

869530 7 6 3 0.030 3,01

863010 9 8 4,5 0.080 3,54

863020 11 10 4,5 0.100 4,56

863050 23 20 4,5 0.250 7,07

863060 25,5 22 4,5 0.270 7,43

863070 27,5 24 4,5 0.290 7,79

emPujador TrianguLar17

886970 7,5 6,5 4,7 0.030 3,97

TrianguLar con faceTas18

863110 9 8 4,5 0.060 4,07

863150 23 20 4,5 0.250 8,14

TrianguLar abombado19

869610 6 6 3 0.030 3,68

869630 7 7 3 0.030 3,77

863210 8,5 8 4,5 4,60

863260 19 19 4,5 0.210 8,00

ref. €

TrianguLar cóncavo20

869730 8 7,5 3 0.050 3,96

ocTogonaL21

867610 6 4 3 0.020 3,71

867620 7 5 3 0.030 4,10

862620 10 6,5 4,5 0.080 5,43

862680 26 17 4,5 0.250 8,76

862690 28 19 4,5 0.270 8,97

coma22

868630 16 10 4,5 8,92

868640 20 13 4,5 0.190 9,63

868660 24 16 4,5 0.230 10,51

868680 28 19 4,5 0.280 11,53

zanaHoria23

884106 14 5,5 1,5 0.220 4,78

884035 12 4,5 3 0.050 4,37
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  Inox

ref. €

seTa24

868810 7 7 3 4,15

884034 12 12 1,5 0.080 4,78

24 25 26 27

28 29 30

nabo25

884105 10 10,5 1,5 0.020 4,78

PaTaTa26

884104 12,5 8 1,5 0.020 4,78

cHuLeTa de cordero27

884101 14 4,5 1,5 0.030 4,78

884013 10 5,5 3 0.040 4,78

ref. €

cHuLeTa de cerdo28

884102 13 9 1,5 0.020 4,78

884014 9 6 3 0.030 4,78

musLo de PoLLo29

884031 10 5 3 0.040 4,78

Pez30

884015 10 5 3 0.040 4,78
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  Inox

31 32 33 34

35 36 37 38

39 40 41 42

ref. €

baLón de fúTboL31
Inserto amovible

883956 26 26 4,5 0.730 46,13

osiTo de PeLucHe32

884021 10,5 7,5 3 5,86

mariPosa33

884019 12 15 3 5,86

fLor34

884046 11,5 3 0.060 9,74

Pez35

883907 30 18,5 4,5 0.300 14,71

Pez esTiLizado36

884903 16 6,7 3 5,33

ref. €

Pez TroPicaL37

884012 10 7 3 0.040 5,33

emPujador Para aro Pez TroPicaL38

886990 9,8 6 4,7 0.040 884012 4,31

veLero39

884038 9 8 3 0.060 4,78

esTreLLa de mar40

884037 12 12 3 0.050 5,13

corneTe de HeLado41

884039 12,5 7 3 0.060 4,87

veLero 3 ParTes42

883950 32 30 4,5 0.930 30,75
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  Inox

43 44 45 46

47 48 49 50

51 52 53 54

ref. €

PajariTa43

884024 9,2 4 3 4,02

cHamPán44

884022 11,5 9,5 3 5,13

gorro de cocinero45

884036 12 10,8 3 0.080 5,13

juego de 6 corTadores «gaLLeTas de navidad»46
Con rafia + etiqueta Gobel con receta - acero inoxidable

884154 0.100 20,02

surTido de 36 corTadores «gaLLeTas de navidad»47

884153 0.590 113,93

caja de 4 aros de navidad48

877310 26 13 3 0.230 18,78

ref. €

ángeL49

884004 8 7 3 0.040 4,87

muñeco de nieve50

896730 9 6,5 3 0.040 4,87

boTa de sanTa cLaus51

884145 5,5 5 1,5 0.010 3,33

cabaLLo52

884129 16 15,5 1,5 0.070 7,38

esTreLLa53

884139 5 1,5 0.010 3,33

esTreLLa54

884126 20 20 1,5 0.060 6,10
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  Inox

56 57 58

59 60 61 62

63 64 65

55

ref. €

esTreLLa55

896630 8 8 3 0.040 4,87

896635 10 9 4,5 7,17

896640 18 18 4,5 0.220 9,53

896660 22 22 4,5 0.260 10,76

emPujador esTreLLa56

866760 8 7 4,7 0.040 4,10

esTreLLa fugaz57

884141 10 3,5 1,5 0.020 3,33

884007 14 6 3 0.050 4,87

883949 32 14 4,5 0.320 13,89

emPujador esTreLLa fugaz58

886940 13,5 4,9 4,7 0.040 4,41

Hoja de acebo59

884003 10 6,5 3 0.040 4,87

883904 20 14 4,5 0.180 11,74

coPo de nieve60

884108 11,5 10,5 1,5 0.050 6,97

ref. €

casiTa61

884142 5,5 5 1,5 0.010 3,33

muñeco de jengibre (aLsacia)62

884115 7,5 5 1,5 0.020 3,33

884110 10,5 7 1,5 0.030 4,82

884120 19 14 1,5 7,17

884002 14 12 3 0.070 5,13

883935 19 14 4,5 0.250 11,38

muñeca de jengibre (aLsacia)63

884111 10,5 7 1,5 4,82

884121 19 14 1,5 7,17

884040 14 9,8 3 0.070 5,13

883951 19 13 4,5 0.220 11,38

sanTa cLaus64

884008 12 6,5 3 0.050 5,84

883905 20 15 4,5 0.240 16,20

sanTa cLaus65

884128 18 13,2 1,5 0.060 7,38
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  Inox

66 67 68 69

70 71 72 73

74 75 76

ref. €

reno de sanTa66

884125 16 15,8 1,5 0.070 8,24

san nicoLás67

884130 20 8,8 1,5 7,38

árboL de navidad68

884144 6 4,5 1,5 0.010 3,33

árboL de navidad69

884127 16 15,8 1,5 0.070 7,17

árboL de navidad70

896830 8 8 3 0.040 4,87

896840 10 10 3 0.050 5,29

896860 20 19,5 4,5 0.240 11,74

896890 35 34 4,5 0.410 17,87

caja de 4 aros de Pascua71

873220 26 13 4,5 0.170 18,40

ref. €

camPana72

896930 7 6,9 3 0.030 4,46

884123 15,5 15,5 1,5 0.050 6,71

898960 20 20 4,5 0.230 13,22

emPujador camPana73

886950 7 7 4,7 0.040 4,10

Pareja de conejiTos74

884044 11 10,5 3 0.060 10,92

conejiTo75

884001 9,5 8,5 3 0.040 5,33

conejiTo76

884132 18,5 10,5 1,5 0.060 6,66

884122 21 12 1,5 0.060 7,17
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  Inox

77 78 79 80

81 82 83 84

85 86 87

ref. €

Huevo77

884009 8 5,6 3 0.030 4,52

884131 15 11 1,5 0.040 4,92

883909 20 14 4,5 0.190 9,32

883910 30 21 4,5 0.280 12,70

emPujador Huevo78

886960 7,5 5,2 4,7 0.040 884009 4,07

gaLLina79

884005 9,5 9 3 0.040 5,33

884124 15,5 15,5 1,5 0.050 7,38

corazón80

868510 6,5 6 3 0.070 3,79

883901 18 16 4,5 0.190 8,03

883902 23 20 4,5 0.240 8,95

883903 27,5 24 4,5 0.280 9,87

emPujador corazón81

868340 6,3 5,7 4,7 0.030 3,95

ref. €

corazón abombado82

884032 8,5 8,5 3 0.040 4,24

emPujador corazón abombado83

868360 8,3 7,5 4,7 0.050 4,15

corazones enTreLazados84

884023 14 8 3 0.070 8,97

boLLo cugnoLe /aro carameLo85

883943 15 7 4,5 0.120 5,87

883908 26 9,5 4,5 0.210 11,07

883944 32 11 4,5 0.260 13,27

fLor de Lirio86

884137 10 10 1,5 6,05

símboLo de armiño (breTaňa)87

884018 10 7,5 3 0.050 5,87
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  Inox

88 89 90 91

92 93 94 95

ref. €

francia88

883920 16 15 3 0.100 8,15

883921 27 25,5 4,5 0.320 15,17

883923 40 38 4,5 20,30

córcega89

884027 15 6 3 0.070 9,74

883922 25 12 4,5 0.220 18,86

883930 35 17,5 4,5 0.310 21,01

Torre eiffeL90

884107 14 6 1,5 0.030 5,92

884502 19 9 3 0.110 9,06

883933 34 15 4,5 0.340 19,73

883934 57 25 4,5 0.550 25,74

884709 120 47 6 1.850 99,81

884714 100 40 6 1.820 100,25

monTe san migueL91

884138 12 6 1,5 5,86

marTinica94

884029 15 9,5 3 0.080 9,74

883926 25 16 4,5 0.260 18,86

883927 35 24,5 4,5 0.350 21,01

884707 35,5 20 6 0.580 27,42

883945 45 29 4,5 0.430 24,81

884703 57,5 37,5 6 0.920 36,08

884713 60 32 6 1.090 37,72

isLa de La reunión95

884030 15 11,5 3 0.080 9,74

883924 25 20 4,5 0.250 18,86

883925 35 26,5 4,5 0.350 21,01

884701 50 41 6 0.790 36,08

guayana francesa93

884028 15 12 3 0.090 9,74

883928 25 21,5 4,5 18,86

883929 36 27 4,5 0.370 21,01

ref. €

guadaLuPe92

884501 15 10 3 0.100 9,74

883917 25,5 16,5 4,5 0.310 18,86

883918 35 23 4,5 0.420 21,01

884706 37 24 6 0.700 27,42

883946 45 30 4,5 0.540 24,81

884702 56,5 36,5 6 1.090 36,08

884712 60 36 6 1.150 37,72
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  Inox

96 97 98 99

100 101

ref. €

regiones de francia96

883970 106 100,5 4,5 153,75

883971 28,5 28 1,5 26,60

883966 46 33 4,5 18,45

883965 35 26,5 4,5 12,91

883962 31 17,7 4,5 9,22

883964 23,8 33 4,5 9,63

883958 39 31 4,5 12,91

883959 21,6 26 4,5 9,22

883960 15,5 12,8 4,5 6,76

883961 30,8 22,5 4,5 10,20

883967 37,2 50 4,5 14,40

883968 40 31,3 4,5 12,30

883963 28 29,3 4,5 9,22

883969 30,3 27,5 4,5 11,48

áfrica97

883953 35 32,5 4,5 21,01

884715 49 40 6 37,72

Torre burj aL arab98

884503 13 3 0.750 9,22

883955 30 4,5 0.280 19,48

ref. €

Torre burj kHaLifa99

884716 130 6 2.000 100,45

canadá100

883942 25 13 4,5 0.280 13,84

884711 60 29,5 6 1.100 27,16

esTados unidos101

883940 12 7,5 4,5 0.110 6,56

883941 25 18 4,5 0.270 13,84

884710 60 30 6 1.100 27,16
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cHifras

 Inox

 

ref. €

884410 10 6 3 0,050 0 6,30

884420 20 12 4,5 0,200 0 11,22

884430 30 18 4,5 0,290 0 14,30

884411 10 6 3 0,060 1 6,30

884421 20 12 4,5 0,220 1 11,22

884431 30 18 4,5 0,320 1 14,30

884412 10 6 3 0,070 2 6,30

884422 20 12 4,5 0,250 2 11,22

884432 30 18 4,5 0,370 2 14,30

884413 10 6 3 0,070 3 6,30

884423 20 12 4,5 0,260 3 11,22

884433 30 18 4,5 0,390 3 14,30

884414 10 6 3 0,060 4 6,30

884424 20 12 4,5 0,210 4 11,22

884434 30 18 4,5 0,320 4 14,30

884415 10 6 3 0,070 5 6,30

884425 20 12 4,5 0,270 5 11,22

884435 30 18 4,5 0,400 5 14,30

884416 10 6 3 0,050 6 6,30

884426 20 12 4,5 0,190 6 11,22

884436 30 18 4,5 0,290 6 14,30

884417 10 6 3 0,060 7 6,30

884427 20 12 4,5 0,240 7 11,22

884437 30 18 4,5 0,360 7 14,30

884418 10 6 3 0,050 8 6,30

884428 20 12 4,5 0,200 8 11,22

884438 30 18 4,5 0,290 8 14,30

884419 10 6 3 0,060 9 6,30

884429 20 12 4,5 0,230 9 11,22

884439 30 18 4,5 0,350 9 14,30

LeTras

 Inox

 

ref. €

884641 20 21,5 4,5 0,270 A 11,22

884642 20 18,5 4,5 0,260 B 11,22

884643 20 20 4,5 0,310 C 14,30

884644 20 19 4,5 0,240 D 11,22

884645 20 17,4 4,5 0,400 E 14,30

884646 20 15,5 4,5 0,300 F 11,22

884647 20 20 4,5 0,340 G 14,30

884648 20 19,5 4,5 0,380 H 14,30

884649 20 7 4,5 I 6,42

884650 20 16 4,5 0,260 J 14,30

884651 20 21,7 4,5 0,390 K 14,30

884652 20 16 4,5 0,240 L 11,22

884653 20 22,7 4,5 0,510 M 14,30

884654 20 19 4,5 0,380 N 14,30

884655 20 20 4,5 0,230 O 6,21

884656 20 17 4,5 0,240 P 11,22

884657 20 22 4,5 0,250 q 14,30

884658 20 20 4,5 0,320 R 14,30

884659 20 16,5 4,5 0,350 S 14,30

884660 20 19,2 4,5 0,280 T 11,22

884661 20 21,7 4,5 0,360 U 14,30

884662 20 21 4,5 0,320 V 11,22

884663 20 27,8 4,5 0,470 W 14,30

884664 20 21 4,5 0,360 X 14,30

884665 20 22,4 4,5 0,290 y 11,22

884666 20 19,5 4,5 0,370 Z 14,30
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formas ø o L.(mm) A.(mm) Código 

Árbol de Navidad 80 30 896830

Aro para mousse ø 50 40 865001

Aro para mousse ø 55 40 866230

Aro para mousse ø 50 45 866320

Aro para mousse ø 55 45 866330

Aro para mousse ø 60 40 865003

Aro para mousse ø 65 40 865004

Aro para mousse ø 60 45 866340

Aro para mousse ø 65 45 866350

Aro para mousse ø 70 40 866260

Aro para mousse ø 70 45 866360

Aro para mousse ø 75 40 865000

Aro para mousse ø 75 45 866370

Aro para mousse ø 80 40 866280

Aro para mousse ø 80 45 865010

Aro para mousse ø 90 45 865011

Aro para mousse ø 100 45 865012

Aro para postre ø 50 35 866120

Aro para postre ø 55 35 866130

Aro para postre ø 60 35 866140

Aro para postre ø 65 35 866150

Aro para postre ø 70 35 866160

Aro para postre ø 75 35 866170

Aro para postre ø 80 35 865102

Aro redondo ø 50 50 866420

Aro redondo ø 55 50 866430

Aro redondo ø 60 50 866440

Aro redondo ø 65 50 866450

Aro redondo ø 70 50 866460

Aro redondo ø 75 50 866470

Aro redondo ø 80 50 866480

Aro redondo ø 40 30 866004

Aro redondo ø 50 30 866005

Aro redondo ø 55 30 866010

Aro redondo ø 60 30 866020

Aro redondo ø 65 30 866030

Aro redondo ø 70 30 866040

Aro redondo ø 75 30 866050

Aro redondo ø 80 30 866060

Aro redondo vacherin ø 50 60 865620

Aro redondo vacherin ø 55 60 865630

Aro redondo vacherin ø 60 60 865640

Aro redondo vacherin ø 65 60 865650

Aro redondo vacherin ø 70 60 865660

Aro redondo vacherin ø 75 60 865670

Aro redondo vacherin ø 80 60 865680

Aro redondo vacherin ø 100 60 864904

Campana 70 30 896930

Conejito 95 30 884001

Corazón 65 30 868510

Corazón abombado 85 30 884032

Cuadrado 60 40 867420

Cuadrado 70 40 867430

Cuadrado 70 45 864840

Cuadrado 60 30 869030

Estrella 80 30 896630

Estrella fugaz 140 30 884007

Gallina 95 30 884005

Huevo 80 30 884009

Lágrima 90 30 868610

Ovalado 75 30 868010

Ovalado 105 45 883948

Pez tropical 100 30 884012

Rectangular 90 x 35 30 877630

Triangular 70 30 869530

yunta de 3 aros mousse ø 75 40 877801

yunta de 6 aros corazón 65 30 879721

yunta de 6 aros lágrimas 90 30 878921

yunta de 6 aros mousse ø 75 40 877821

yunta de 6 aros redondos ø 60 30 878021

Empujadores ø o L.(mm) Código 

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 88 866650

Empujador redondo ø 98 866660

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 38 866670

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 98 866660

Empujador campana 70 886950

Empujador corazón 63 868340

Empujador corazón abombado 83 868360

Empujador cuadrado 58 866750

Empujador cuadrado 68 866755

Empujador cuadrado 68 866755

Empujador cuadrado 58 866750

Empujador estrella 80 866760

Empujador estrella fugaz 135 886940

Empujador huevo 75 886960

Empujador lágrima 88 886920

Empujador ovalado 71 866770

Empujador ovalado 101 866780

Empujador para aro pez tropical 98 886990

Empujador rectangular 88 x 28 866740

Empujador triangular 65 886970

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador corazón 63 868340

Empujador lágrima 88 886920

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 58 866610

Código forma Código empujador

864840 866755

864904 866660

865000 866640

865001 866600

865003 866610

865004 866610

865010 866632

865011 866650

865012 866660

865102 866632

865620 866600

865630 866600

865640 866610

865650 866610

865660 866630

865670 866640

865680 866632

866004 866670

866005 866600

866010 866600

866020 866610

866030 866610

866040 866630

866050 866640

866060 866632

866120 866600

866130 866600

866140 866610

866150 866610

866160 866630

866170 866640

866230 866600

866260 866630

866280 866632

866320 866600

866330 866600

866340 866610

866350 866610

866360 866630

866370 866640

866420 866600

866430 866600

866440 866610

866450 866610

866460 866630

866470 866640

866480 866632

867420 866750

867430 866755

868010 866770

868510 868340

868610 886920

869030 866750

869530 886970

877630 866740

877801 866640

877821 866640

878021 866610

878921 886920

879721 868340

883948 866780

884007 886940

884009 886960

884012 886990

884032 868360

896630 866760

896930 886950

Clasificación alfabética de la designación de las formas

formas de inox emPujadores de inox orden ascendente de los números  
de referencia de las formas
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kiT macarons
Incluido: 1 boquilla redonda 8 mm + 1 manga de nailon 300 mm + 1 espátula + 
receta 

 

ref. €

318010 9 15 0,050 7,76

kiT PasTa cHoux
Incluido: 1 boquilla redonda 8 mm + 1 boquilla para rellenar corta + 1 manga de 
nailon 400 mm + recetas 

 

ref. €

889030 15,46

kiT PLanTiLLa de TuiLes
Un invento del Chef de Pastelería francés Christophe Vinot. Para preparar tuiles 
dulces o salados, de cualquier forma, con precisión en un mínimo de tiempo.

Plantillas y patrones, 1 cortador, 1 espátula y 1 libreta. 

 

ref. €

PATAPOCH 0,200 21,30

embudo auTomáTico dosificador
Muy útil para llenar moldes, matrices y vasos de líquidos (almíbar, crema, masa 
fluida, chocolate, salsas). 3 boquillas adapatas a la consistencia variable.  
Porcionar al presionar el mango. Se queda estanco cuando esta cerrado.

 1,3 L Con soporte, 3 boquillas.

 Inox

 

ref. €

N3715 18,5 0,970 Cono de 16 cm 61,50

N3715-D N3715 Juego de 3 boquillas 11,50

embudo auTomáTico 0.5L
Microondas y baño maría.

3 enchufes de silicona, 1 libro de recetas. 

 

ref. €

ENTO01 34 12,5 4 0,290 20,50

máQuina Para reLLenar
Dosis ajustable.  Para llenar rápidamente 
petisus, bocaditos de nata, rosco leones, 
palos de Jacob… Control preciso de las 
porciones.

 5 L

 Inox

 

ref. €

NDS501 42 18 2,15 277,20
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boQuiLLa Para reLLenar
Tubo : 40 mm. Punta biselada.

 Inox

 

ref. €

815410 0,8 3,84

boQuiLLa Para reLLenar
Tubo: 85 mm. Punta biselada.

 Inox

 

ref. €

815420 0,8 4,10

boQuiLLa «Tronco»

 Inox

 

ref. €

815610 2 8 dents 0,010 2,63

boQuiLLa «moca»

 Inox

 

ref. €

815310 0,5 6 dents 0,010 2,63

boQuiLLa «aveLLana»

 Inox

 

ref. €

815510 0,6 6 dents 0,010 2,63

boQuiLLa «unida»

 Inox

 

ref. €

815810 0,6 8 dents 0,010 2,63
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caja crisTaL de 6 boQuiLLas
Juego de 6 boquillas de acero inoxidable 

 

ref. €

888002 13 7 8,5 0,090 16,04

caja crisTaL de 6 boQuiLLas

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de cutí 300 mm
 

 

ref. €

889151 13 7 8,5 20,94

boQuiLLa «sainT Honoré»

 Inox

 

ref. €

815850 2,57

boQuiLLa «redonda»

 Inox

 

ref. €

815210 0,010 Ø 1 mm 2,63

boQuiLLa «redonda»

 Inox

 

ref. €

815220 0,010 Ø 8 mm 2,63

boQuiLLa «redonda»

 Inox

 

ref. €

815230 0,010 Ø 14 mm 2,57
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caja crisTaL de 6 boQuiLLas
Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de nailon 300 mm 

 

ref. €

889251 13 7 8,5 18,91

juego de 6 grandes boQuiLLas esTriadas
Dim. (n°) C6 - C8 - D6 - D8 - E8 - F8

 Policarbonato Tritan

 

ref. €

308720 13,58

juego de 6 grandes boQuiLLas Para esPeciaLidades
Dim. (n°) PF10 - PF14 - Nid - Bûches 8 dents - Saint-Honoré - Feuille n°2

 Policarbonato Tritan

 

ref. €

308730 13,58

juego de 6 grandes boQuiLLas redondas
Dim. (n°) 4 - 5 - 6 - 8 - 10 - 12

 Policarbonato Tritan

 

ref. €

308710 13,58

caja redonda de 6 boQuiLLas

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de cutí 300 mm
 

 

ref. €

889002 12 4 0,110 20,94

caja redonda de 6 boQuiLLas
Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de nailon 300 mm 

 

ref. €

889052 12 4 0,110 18,91
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bLísTer de decoración

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de cutí 250 mm
 

 

ref. €

889101 31,5 14,5 4 0,120 20,52

bLísTer de decoración
Juego de 6 boquillas inox + 1 manga de nailon 300 mm 

 

ref. €

889210 31,5 14,5 4 0,120 18,91

cajas de boQuiLLas PasTeLeras
Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

1 redonda, 2 estrellas cerradas, 1 pétalo, 1 hoja, 1 efecto plegado.

 Inox

 

ref. €

N3825 0,090 x 6 6,20

cajas de boQuiLLas PasTeLeras
Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

2 redondas, 1 estrella abierta, 2 estrellas cerradas, 3 pétalos, 1 hoja, 1 efecto 
plegado, 1 flor, 1 cinta.

 Inox

 

ref. €

N3826 0,160 x 12 10,50

manga PasTeLera de cuTí

 Crudo alimentario

 

ref. €

313110 25 0,020 4,71

313120 30 0,020 5,16

313130 35 0,030 6,40

313140 40 0,030 8,08

313160 50 0,040 11,44

manga PasTeLera de naiLon
Punta ajustable mediante corte.

 Nylon recubierto de poliuretano, pegada sin costura

 

ref. €

313420 30 0,010 3,02

313430 35 0,020 4,54

313440 40 0,020 6,08

313450 45 0,030 7,64

313460 50 0,030 9,20
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cajas de boQuiLLas PasTeLeras
Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

5 redondas, 3 estrellas abiertas, 2 estrellas cerradas, 4 pétalos, 4 hojas,  
3 efectos plegados, 3 cintas, 1 efecto diverso, 1 multi-agujeros.

 Inox

 

ref. €

N3827 0,220 x 26 19,35

cajas de boQuiLLas PasTeLeras
Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

6 redondas, 7 estrellas abiertas, 6 estrellas cerradas, 8 pétalos, 4 hojas,  
4 efectos plegados, 3 cintas, 3 efectos diversos, 3 multi-agujeros, 4 flores.

 Inox

 

ref. €

N3828 0,430 x 48 38,35
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corTar

corTaPasTa con mango

 Inox

 

ref. €

845170 17 12 0,6 0,200 Empanada de manzana 19,48

corTaPasTa con mango

 Inox

 

ref. €

845180 11 11 9,5 Molino de viento 19,48

corTadores de PasTeL

 Inox

 

ref. €

N3716 31 25,5 0,330 6 secciones 16,68

N3718 31 25,5 0,330 8 secciones 18,77

corTaPasTa redondo con bordes rodados

 Inox

 

ref. €

844910 3 0,3 3,6 3 0,010 Rizado 2,74

844920 3,6 4 0,020 Rizado 2,79

844930 3,6 5 0,020 Rizado 2,85

844940 3,6 6 0,020 Rizado 2,91

844950 3,6 7 0,030 Rizado 2,97

844960 3,6 8 0,030 Rizado 3,04

844970 3,6 9 0,040 Rizado 3,12

844980 3,6 10 0,050 Rizado 3,20

corTaPasTa redondo con bordes rodados

 Inox

 

ref. €

845010 3,6 3 0,010 Liso 2,16

845020 3,6 4 0,020 Liso 2,21

845030 3,6 5 0,020 Liso 2,28

845040 3,6 6 0,020 Liso 2,35

845050 3,6 7 0,030 Liso 2,43

845060 3,6 8 0,030 Liso 2,52

845070 3,6 9 0,040 Liso 2,62

845080 3,6 10 0,040 Liso 2,73

845090 3,6 11 0,050 Liso 2,84

corTaPasTa con mango
Redondo - liso

 Inox

 

ref. €

845130 4,2 22 0,280 Roscón de Reyes 14,76

845140 4,2 24 0,300 Roscón de Reyes 15,17

845150 4,2 26 0,320 Roscón de Reyes 15,60

845160 4,2 28 0,340 Roscón de Reyes 16,05
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corTaPasTa con mango
Para 42 unidades (25 x 25 mm)

 Inox

 

ref. €

845200 20 12,5 9,5 Cortador para caramelos / brownie 82,00

corTaPasTa redondo con bordes rodados

 Inox

 

ref. €

880001 3,6 3 --> 10 0,250 Caja de 8 cortapastas rizados 23,46

corTaPasTa redondo con bordes rodados

 Inox

 

ref. €

880101 4 3 --> 11 0,250 Caja de 8 cortapastas lisos 19,36

corTaPasTa redondo con bordes rodados

 Polyglass®

 

ref. €

308610 3,6 2 --> 10 Caja de 9 cortapastas lisos 17,89

corTaPasTa redondo con bordes rodados

 Polyglass®

 

ref. €

308620 3,6 2 --> 10 Caja de 9 cortapastas rizados 17,89

«caLisson»

 Inox

 

ref. €

884042 4,5 2,8 3 0,020 2,85

884043 5,3 5,3 3 0,020 3,05

884201 7 3,8 4 0,030 3,59

884202 8,3 4,7 4 0,040 3,77
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cajas y LoTes de corTadores
5 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

180601 2 12 Ovales acanalados 5,02

cajas y LoTes de corTadores
9 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187301 2 10 Cifras 5,02

cajas y LoTes de corTadores
9 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187302 6,5 2,5 Grandes cifras 6,71

cajas y LoTes de corTadores
5 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187401 2 15 Animales de la selva 6,71

cajas y LoTes de corTadores
5 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187402 2 15 Animales del mar 6,71

cajas y LoTes de corTadores
4 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187403 2 12,5 Delfines 5,02
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cajas y LoTes de corTadores
6 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187404 2 15 Animales de la granja 6,71

cajas y LoTes de corTadores
15 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187502 8 2,5 Letras 6,71
cajas y LoTes de corTadores

4 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187701 2 15 Princesas 3,38

cajas y LoTes de corTadores
6 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

187802 2 15 Monumentos 6,71
cajas y LoTes de corTadores

5 cortadores.

 Hojalata

 

ref. €

188201 2 10 Estrellas 5,02

cajas y LoTes de corTadores
5 cortadores.

Asa.

 Inox

 

ref. €

887902 Estrellados 13,39
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cajas y LoTes de corTadores
5 cortadores.

Asa.

 Inox

 

ref. €

887901 Corazones 13,39

bicicLeTTa corTadora ajusTabLe - divisor de PasTa
Para cortar al mismo tiempo varias bandas regulares de pasta. Ancho flexible. 
Ajustable al tamaňo deseado .

 Inox

 

ref. €

N3703 0,520 6 ruedas 25,11

N37031 0,520 5 ruedas 23,22

N37032 0,520 7 ruedas 26,98

corTa Pan esPonjosa con aLambre
Altura de corta ajustable.

 Inox

 

ref. €

N3719 29 0,560 29 cm 6,80

N37194. 42 42 cm 7,74

kiT de 5 HiLos de recambio Para corTador de bizcocHos 

 

ref. €

N3719-1 29 0,020 N3719 4,41

N37194-1 42 N37194. 5,18

esPáTuLa corTaPasTa
cuchillo: 15 cm.

 Inox

 

ref. €

N3725 15 12 3 0,162 Cuchilla rigido graduado 4,22

esPáTuLa corTaPasTa

 Mango de PP, cuchillo inox.

 

ref. €

N3730 12,4 11 1,5 0,066 Cuchilla flexible 3,70

N3731 12,4 11 1,5 0,088 Cuchilla rigida 3,70
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esPáTuLa corTaPasTa

 Mango de PP, cuchillo inox.

 

ref. €

N3738 11,5 11 3 0,066 Cuchilla flexible 3,70

moLdes Para emPanadiLLas
5 tamaños.

Moldes: 6,2 – 8,2 – 10,4 – 12,4 – 17,7 cm.

 PP

 

ref. €

N3729 0,210 6,55rodiLLo corTador de gaLLeTas
Pastelitos, tartaletas, galletas mermeladas, galletas suizas de navidad… Roda, 
está cortado !

Cortadores Ø 5 cm en el rodillo. Sacabocado Ø  1,5 cm detrás de la asa.

 Mango de PP, PS ruleta.

 

ref. €

YC71804 14,5 6,8 2,5 5/1,5 0,024 7,33

ruLeTa Para gaLLeTas PeTiTs-beurre
Tamaño de la galleta: 5 x 6,2 cm. / Cortador: 5,8 x 4,2  cm / Ø Sacabocado: 
1,5 cm

 Mango de PP, PS ruleta.

 

ref. €

YC71904 1,5 0,034 9,48

rodiLLo corTador de rejiLLa
Cortador: 5,5 cm / Ø Sacabocado: 1,5 cm

 Mango en polipropileno / Cortador en ABS

 

ref. €

YC72004 1,5 0,055 9,48

PaLa Porcionadora Para TarTas
Divide en 5, 6, 7, 9 u 11 porciones perfectamente iguales.  Apto para lavavajil-
las. Para cortar y servir sin rayar los revestimientos antiadherentes de los moldes ! 
Permite porcionar en partes iguales. Patentada.

 PP reforzado con fibra de vidrio.

 

ref. €

YC72504 24 7 0,100 11,12



Esta paleta racionadora antirrayado le permitirá servir fácilmente sus pasteles o sus tartas de hasta 24 cm 
de diámetro.  
Gracias a su materia compuesta (PP reforzado con fibra de vidrio) esta paleta es rígida y corta fácilmente 
sin estropear el revestimiento.  
Patentada, modelo patentado. 
 
Utilización : 
1. Cortar el pastel del centro hacia el bord e con la parte rectilínea de la pale ta: será la línea de referencia. 
2. Alinear el número de partes deseadas a lo largo de la línea de referencia con  la punta de la paleta en 
el centro del pastel.  
3. Girar hacia la izquierda para cortar la primera parte. 
4. Alinear de nuevo el número de partes sobre la segunda línea, con la punta siempre situada en el centro.  
Repetir sucesivamente hasta obtener todas las partes iguales y después servir con la paleta.

Corte y sirva sin rayar 
los revestimientos antiadherentes

Fácil de utilizar

Divida en porciones en partes iguales 
en función del número de comensales

Esquema explicativo 
grabado en la parte posterior

Corte 5, 6, 7, 9 
u 11 partes sin calcular 

Pala PorCionadora Para tartas anti-rasguños

« Divida en porciones y
 sirva sin rayar »
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In dispensable en todas las cocinas, para la pastelería y las preparaciones.

Seguri dad: botón de
bloqueo de la llama

Comodidad de utilización 
gracias al modo continuo

Precisión:
intensidad de la llama 

ajustableRecargable

soPlete de CoCina

« Para no jugar con el fuego, 
una (doble) seguridad máxima»
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soPLeTe modeLo PeQueño 

 

ref. €

CHAL03 10 5,5 17 0,215 16,20

gaLLeTas PeTiTs-beurre con cHocoLaTe caseras
Para escribir mensajes antes de cocinar. Ruleta para galletas petits-beurre: mango 
de polipropileno y poliestireno ruleta / Placa de 12 cavidades de PET 100% 
reciclable / Mi Pequeña Imprenta de galletas: polipropileno copolímero 

 

ref. €

YC71997 0,130 18,40

cHocoLaTería

Tenedor Para eL cHocoLaTe
Para coger, bañar o marcar los chocolates redondos, rectangulares o cuadrados. 
Se pueden retorcer si se necessita.

 Inox, mango de PP.

 

ref. €

ID5001 0,250 Redondo 33,05

ID5002 0,240 Espiral 3,31

ID5003 0,220 2 dientes 3,31

ID5004 0,250 3 dientes 3,48

ID5000 0,120 Juego de 4 modelos 12,05

soPLeTe de cocina
Rellenable. Botón de bloqueo. Modo  
continuo y intensidad regulable.

Base desmontable.

 Inox, ABS

 

ref. €

N3924 17 0,330 27,67



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.
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envasadora aL vacío sousvide suPreme™
2 velocidades de aspiración (ideal para alimentos frágiles como el foie gras). 
Canal y ajuste especial para alimentos marinados o jugosos (máx. 22,5 ml de 
líquido). Bloqueo automático durante la puesta al vacío. Tiempo de pausa entre 
2 puestas al vacío: 20 s. Función selladora de bolsas. Banda térmica L. 30 x A. 
3 cm. 
 Para cocinar y conservar al vacío.

 9 L/min.

- 0,7 bar. 2700 tpm.

220-240 V  50 Hz  110 W

12 bolsas para envasar al vacío + instrucciones de uso.

 ABS

 

ref. €

NVS300 38 10 10,7 1,600 0,21 156,82

boLsas Para envasar aL vacío sousvide suPreme™
Bolsas gofradas con una malla especialmente diseñada para evacuar mejor el 
aire durante la aspiración y para crear una junta estanca durante el sellado. 
Adaptadas para cocinar al vacío y conservar. Baño maría, microondas,  
frigorífico, congelador.

 -20°C +90°C

 Películas bicapa PA/PE. Espesor de 85 micras.

 

ref. €

NVS010 30,5 20,3 0,310 NVS300 25 bolsas de 0,95 L 14,11

NVS020 40,6 27,9 0,540 NVS300 25 bolsas de 3,8 L 20,91

NVS030 61 27,9 0,730 NVS300 2 rodillos de 6m (para cortar 
y sellar) 28,24

baño maría cocción aL vacío  
- sousvide suPreme™ inox

Para 18 a 20 partes de 115 g. Temperatu-
ra homogénea controlada y precisa (0,5°C 
de diferencia maxima en el baño maria). 
Control permanente de la temperatura del 
baño en la pantalla LCD. Aumento de la 
temperatura en 20 minutos (de 20°C a 
65°C). Cocción al vacío + calentamiento. 
Silencioso. Sin evaporación.

 11.2 L - 3 gallons.

 °C. +30°C +100°C

0,1°C

220-240 V  50-60 Hz  715-850 W

Minutero. Rejilla de soporte para 
bolsas al vacío.

 Cuba, exterior del recipiente y tapa 
de inox.

 

ref. €

N8100 36 29,21 29 5,9 0,71 449,57

baño maría cocción aL vacío  
- sousvide suPreme™ negro

Para 8 a 12 partes de 115 g. Temperatura 
homogénea controlada y precisa (0,5°C 
de diferencia maxima en el baño maria). 
Control permanente de la temperatura del 
baño en la pantalla LCD. Aumento de la 
temperatura en 20 minutos (de 20°C a 
65°C). Cocción al vacío + calentamiento. 
Silencioso. Sin evaporación.

 8.7 L  - 2.4 gallons.

 °C. +30°C +100°C

0,1°C

220-240 V  50-60 Hz  462-550 W

Minutero. Rejilla de soporte para 
bolsas al vacío.

 Cuba de chapa esmaltada. Exterior 
del recipiente de acero revestido. Tapa de 
aluminio.

 

ref. €

N8110 33 28 29 4,1 0,71 339,79



Carnes, aves, pescados, frutas, verduras, huevos, sopas, yogur, alcoholes infusionados, postres, productos
ecológicos, etc.: en el baño maría al vacío Supreme™. Pueden cocerse todo tipo de alimentos.  
Permite cocinar delicadamente los alimentos sell ados en bolsas herméticas engastadas al vacío 
a temperaturas suaves  de 30°C a 100°C. 
El tiempo de cocción varía de 20 minutos (pescados magros) a 72 horas (caza). La temperatura elegida 
se mantiene durante todo el tiempo y después de la cocción : los alimentos pueden quedarse en el baño 
maría más tiempo del necesario sin exceso de cocción. 
El regulador de temperatura proporcional integral diferencial (PID) mantiene el agua a una temperatura
constante durante la cocción y garantiza una distribución homogénea de la temperatura por convección
térmica. Los alimentos se cuecen uniformemente por ambos lados, se resalta su sabor y se mantienen tiernos
al final de la cocción  
 
El baño maría funcion a:  
- Sin bomba externa 
- Sin sustitución de las piezas que puedan gastarse 
- Sin riesgo de fallo de la bomba 
- Sin ruido 
- Sin riesgo de evaporación

Sin riesgo 
de sobrecocción

Una cocción uniforme, 
precisa y controlada gracias 
al regulador de temperatura 

proporcional integral 
diferencial (PID) integrado

Una cocción sana y sabrosa que 
preserva todas las propiedades 

organolépticas, nutricionales 
y las texturas de los alimentos

Una cocción sin estrés 
y sin vigilancia gracias 

al temporizador

Un funcionamiento sencil lo: 
preparar, sazonar, sellar, 

cocer a fuego lento y servir 

Ajuste exacto de la temperatur 
a con una precisión de 0,5°C.

Baño maría CoCCión al vaCío 

« La cocción lenta a baja 
temperatura accesible para 

el mayor número de personas »

sousvide suPreme™

Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 253
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cocedor de vaPor eLécTrico
Para 10 kg de verduras u 8 pollos.Ter-
mostato regulable. Aumento rápido de la 
temperatura. Cocina sana y rápida.  
Transportable: ideal para mercados y 
catering.

 15 L

 +70°C +80°C

2000 W  230 V

 Inox

 

ref. €

N8090 46 38 7 0,71 417,70

cesTa de cocción vaPor

 Inox

 

ref. €

N4033-S 14 0,180 Para cazuelas Ø14-23 cm 8,53

N4033-L 18 0,250 Para cazuelas Ø18 - 30 cm 12,39

cocedor de arroz eLécTrico
Bloqueo de la tapadera. Compacta.  
2 funciones: cocción y mantenimiento en 
caliente. Activación automática del modo 
de mantenimiento en caliente al final de la 
cocción.

 13 L - 6 kg.

1950W 220V 50 Hz

Espátula y medida.

 Estructura y tapadera de inox. Cuba 
de aluminio Antiadherente.

 

ref. €

N8900 44,8 44,8 42,5 12,9 1,75 208,10

Hervir

cocedor de arroz eLécTrico
2 funciones: cocción y mantenimiento en caliente. Activación automática del 
modo de mantenimiento en caliente al final de la cocción. Cuba graduada. 
Termostato de seguridad en caso de recalentamiento o de que falte agua. Gran 
capacidad y ligereza.

 21 L - 10 kg.

3000W 220V 50 Hz

Cuchara medidora de arroz.

 Recipiente en aluminio Antiadherente.

 

ref. €

N8094 35 50 10,3 1,75 198,85
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boLa Para arroz
También sirve de bola de especias. Para cocer el arroz en el caldo de un plato 
cocinado a fuego lento. Se impregna de los sabores y se escurre fácilmente.

 1.4 L - 500/650 g.

 Inox

 

ref. €

N4038 14 0,290 15,84

boLa Para Té y esPecias
Para aportar sabor sin que las hierbas y especias se esparzan por el plato.

 Inox

 

ref. €

N9201 4,5 0,030 4,5 cm 2,93

N9202 6,5 0,040 6,5 cm 4,18

boLa Para arroz
También sirve de bola de especias. Para cocer el arroz en el caldo de un plato 
cocinado a fuego lento. Se impregna de los sabores y se escurre fácilmente.

 0.9 L. - 400/430 g.

 Aluminio

 

ref. €

N4040 12 0,100 13,48

cocedor de Huevos eLécTrico gn1/3
Con capacidad para 10 cestas. Termostato de regulación, termostato de 
seguridad en caso de recalentamiento o de que falte agua. Ideal para bufés de 
desayuno. Los huevos se preparan en el punto de cocción deseado.

 0°C +90°C

50- 60 Hz  220-240 V  1200 W

6 cestas de inox. numeradas. Tapadera.

 Inox

 

ref. €

N8093 41 24 31 5 0,71 374,30

canasTa de Huevos

 Inox

 

ref. €

N8093-P N8093 25,11
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escaLfadoras esTañadas de Huevos
Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea. Engrasar bien.

 Hojalata

 

ref. €

NC5032700 22 0,190 Soporte 4 escalfadoras de huevos 23,22

escaLfadoras anTiadHerenTes de Huevos
Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea.

 Acero, revestimiento Antiadherente.

 

ref. €

NC031 0,400 Individual 8,05

escaLfadoras anTiadHerenTes de Huevos
Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea.

 Acero, revestimiento Antiadherente.

 

ref. €

NC5032659 25 0,240 Soporte 6 escalfadoras de huevos 39,26

cocedor PorTa-Huevos
2 plazas. Para los huevos duros y pasados por agua.

 Inox

 

ref. €

NC5034160 21,5 5,5 19,5 0,660 7,84

escaLfadoras esTañadas de Huevos
Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea. Engrasar bien.

 Hojalata

 

ref. €

NC030 0,400 Individual 6,48



Acero revestido 
antiadherenteSólida: 

diseñada para 
un uso intensivo

Conducción térmica óptima: 
menor tiempo de cocción 

y ahorro de energía

Adaptada a los hornos y a las escaleras de pastelería: 
se utiliza sin rejilla

Fácil de manipular: 
ganancia de tiempo

Bandejas multi-moldes

« Mejore su productividad»

goBel
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Hornear | bandejas muLTi-moLdes gobeL

baba
Moldes: Ø 60 mm A 60 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299105 60 40 3,5 35 moldes 148,63

299205 53 32,5 3,5 GN1/1 24 moldes 131,20

caneLés bordeLés
Moldes: Ø 55 mm A 50 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299130 60 40 3,5 45 moldes 194,75

299230 53 32,5 3,5 GN1/1 38 moldes 194,75

financieros
24 financieros: 98 x 48 A 13 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. €

299110 60 40 3 2,17 92,25

magdaLenas

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. €

299108 60 40 3 1,900 36 moldes Magdalenas 92,25

299109 60 40 3,5 80 moldes Mini magdalenas 92,25

moLdes con bordes aLTos
Moldes: Ø 100 mm A 30 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299101 60 40 3,5 14 moldes 102,50

299201 53 32,5 3,5 GN1/1 8 moldes 75,85

«miLLasson»

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299102 60 40 3,5 18 moldes Ø90 A19 mm 81,49

299203 53 32,5 3,5 GN1/1 14 moldes Ø90 A19 mm 70,72

299103 60 40 3,5 25 moldes Ø80 A18 mm 90,71

299202 53 32,5 3,5 GN1/1 15 moldes Ø80 A18 mm 71,75
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muffin
Moldes: Ø 70 mm A 35 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299104 60 40 3,5 33 moldes 120,95

299204 53 32,5 3,5 GN1/1 18 moldes 102,50

ovaLados
32 moldes: A 38 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. €

299107 60 40 3,5 107,63

savarín cerrado
Moldes: Ø 80 mm A 20 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299106 60 40 3,5 2,34 25 moldes 107,11

299206 53 32,5 3,5 GN1/1 15 moldes 80,46

Panes Hamburguesa
Moldes: Ø 100 mm A 20 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

ref. format €

299220 53 32,5 3,5 GN1/1 8 moldes 74,83

moLde brazo giTano
Embutido - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

221110 37 27 2,1 0,530 14,61

moLde brazo giTano
Embutido - bordeado en alambre

 Hojalata

 

ref. €

121010 37 27 1,6 0,530 11,53

121020 40 30 1,6 0,610 13,84

eL aTeLier gobeL | Hornear
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moLde brazo giTano
Embutido - bordeado en alambre

 Aluminio

 

ref. €

621110 37 27 1,6 0,280 11,63

conjunTo de 6 aros redondos

 Inox

 

ref. €

878021 36 6 3 6/10ème 0,240 17,49

conjunTo de 6 aros Hexágonos

 Inox

 

ref. €

878221 41 6 3 0,280 19,96

conjunTo de 6 aros Lágrimas

 Inox

 

ref. €

878921 37,5 7,2 3 0,280 24,07

conjunTo de 6 aros corazón

 Inox

 

ref. €

879721 36,5 6,5 3 0,260 23,44
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eL aTeLier gobeL | Hornear

moLde de Horno PeQueño

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

231010 24,5 18,5 4,5 0,330 11,58

PLaTo de asar

 Antiadherente doble capa

 

ref. €

231020 32 22 5 0,490 16,76

rejiLLas y accesorios | Hornear

rejiLLas de Horno y guías
2 atraviesas 20 hilos.

 Inox

 

ref. €

NC1061460 53 32,5 0,610 GN1/1 7,28

rejiLLas de Horno y guías
3 atraviesas 29 hilos.

 Inox

 

ref. €

NC7031460 60 40 Euronorma 9,89

rejiLLa gLaseados Para candissoire
Se adapta a los moldes Génoise rectos EuroNorm (talla semi pastelero  
- 400x300 mm) ref. 825150 - 225115 - 125115.

 Inox

 

ref. €

NC1054160 37,9 28,2 2,5 20,91

TeLas Para Hornear
Para cocción y preparación. Antideslizantes, antiadherentes.

 -40°C + 260°C

 Tela de vidrio recubierta de silicona (75g/m²).

 

ref. format €

NCS301 30 40 0,120 9,70

NCS011 31 52 GN1/1 0,130 14,75

NCS601 38,5 58,5 0,190 19,00
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Pinza Para asado
Anchura de las lonchas: 1 cm. Para sujetar el asado y cortarlo en lonchas  
regulares.

 Inox

 

ref. €

N3997 0,350 9,31

cesTa rusTidora
Preparación de aves y asados: el aire circula alrededor de la carne sin que ésta 
se «encharque» en su jugo. Apta también para cocer espárragos y verduras en 
vaporera.

 Inox

 

ref. €

NC8091160 25 19 0,150 Modelo pequeño 12,35

NC8091360 38 21,5 0,436 Modelo grande 27,88
cordón de cocción

Higiénico. Pica y enrosca. De acero inoxidable, se utiliza para rellenar aves y se 
lava en el lavavajillas después de utilizarlo.

 Inox

 

ref. €

N3411 13 4,5 0,010 3,66

guanTe ProTecTor de caLor ambidexTro
Lavable 60°. Resiste hasta 350°C. Talla única.

 Textil

 

ref. €

GAN03 27 14 2 0,090 15,40

manoPLa de ProTección ProfesionaL
Talla estandar: protección de las manos y 
de las muñeca. Color negra. Ambidiestro. 
Protección hasta 250°C. Hermético al agua 
y al aceite muy caliente.

 Silicona HTS

 

ref. Ex-ref. €

N3087R GAN01 29 0,230 Corta 23,06

N3087RL GAN02 44 0,365 Larga 38,44
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PaPas friTas en esPiraL
Espesor de corte: 2,25 mm.  ¡Innovación: patata frita en espiral sobre un pincho!

 Inox

 

ref. €

CNX225 33 13 45 3,4 Soporte brida 261,40

CNX225-V 33 15 22 4,3 Con ventosas 303,19

cucHiLLo
2 espesores de corte.

 Inox

 

ref. €

CNX225-L 0,024 CNX225, CNX225-V Espesor de corte: 2,25 mm 29,27

CNX450-L 0,024 CNX225, CNX225-V Espesor de corte: 4,5 mm 29,27

kiT de moTorización
Velocidad fija, presión a mantener sobre el interruptor. Se sustituye a la manivela.

4,5 V 160 mA 

 

ref. Ex-ref. €

N9021 6091 0,450 CNX225, CNX225-V 0,06 95,07

moLde nido

 Inox

 

ref. €

NC019 10 0,300 15,48
PaLa Para PaTaTas friTas

Fácil manejo de las patatas fritas. Recoger 
y esparra las patatas fritas con la lengüeta 
trasera. Se inserta perfectamente en las 
cajas de cartón y las bolsitas (8.5 cm de 
ancho y  3.5 cm de altura).

 Inox

 

ref. €

N4043-ID 20 19 6,5 0,350 Para diestros 16,38

N4043-IDG 20 19 6,5 0,350 Ambidextro 19,17

escurridor Para friTos

 Inox

 

ref. €

N4039X 39 1,000 68,67
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PaLa Para freír
Hoja: 16,5 x 8,5 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Espátula flexible (0,8 mm) calada.

 Inox templado, PP.

 

ref. €

N5402 30 8,5 0,098 7,74

PaPeL de freír x 1000
Printado can la historia del corta patatas LT (FR+UK). No absorbe la grasa, apto 
para alimentaros.

 Papel alimentario antigrasa.

 

ref. €

NPF01 14 13 1,482
NC1018160, 
NC1018360, 
NC1018560

1 ración (150g - 170g) 52,27

NPF02 18 17 2,48 NC1018260 2 raciones (250g - 300g) 67,96mini cesTa de freir recTanguLar
Servicio a la moda para patatas fritas, buñuelos, tempuras. Hilo doble robusto y 
bien acabado (sin rebabas).

 Inox

 

ref. €

NC1018160 10 8,5 6 0,155 1 ración 9,94

mini cesTa de freir recTanguLar
Servicio  a la moda para patatas fritas, buñuelos, tempuras. Hilo doble robusto y 
bien acabado (sin rebabas).

 Inox

 

ref. €

NC1018260 13 10 8,5 0,215 2 raciones 16,20mini cesTa redonda Para freir.
1 ración.Ø interior arriba: 8 cm. Ø interior abjo: 6 cm.

 Inox

 

ref. €

NC1018560 8 8 0,066 6,22

mini cesTa redonda Para freir.
1 ración.

 Inox

 

ref. €

NC1018360 8 11,5 0,141 7,89
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cesTa Para freir
Asas fijas.

 Inox

 

ref. €

NC1043960 13,5 3,9 0,650 25,83

TésTer de aceiTe de freír (x 2)
Uso único. 

 

ref. €

UTE01 12 10 7,7 0,087 9,05

TermómeTro Para freír

 0 +300°C

 Inox

 

ref. €

UTF01 16,5 5 0,030 15,40

TésTer de aceiTe de freír (x 10)
Uso único. 

 

ref. €

UTE10 36,85



Disponible sin la resistencia (FAF) para los 
que prefieren otro tipo de encendido.

Ahumador en frío 
para ahumado 

con serrín

Resistencia térmica 
con temporizador 

para encendido del serrín

Posibilidad de ajustar 
la intensidad del ahumado

Rejilla 600 x 400 
suministrada en el interior

Acero inoxidable

ahumadero frío Con resistanCia

« Ideal para pescados, 
quesos y vegetales »
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aHumadero frío
Para: pescados (salmón, trucha, anguila…), verduras, crustáceos, magret, aves de 
corral, salchichones, quesos…

600x400 rejilla

 Inox

 

ref. €

FAFR 75 42 17,6 16 Con resistencia 545,00

FAF 75 42 17,6 15 Sin resistencia 450,00

esPáTuLa Para PLancHa
Hoja: 15 x 10 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Paleta acodada rígida gruesa (2 mm), bordes biselados.

 Inox templado, PP.

 

ref. €

N5400 0,310 12,23

esPáTuLa Perforada Para PLancHa
Hoja: 20 x 8 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Paleta acodada semirrígida perforada.

 Inox templado, PP.

 

ref. €

N5401 37 7,5 0,182 12,39

disPensador de saLsas
Porción de salsa 40 ml (ajustable). Tempe-
ratura regulable. Mantiene calientes las 
salsas y el chocolate. Ideal para crepes, 
profiteroles…

 3 L

230 V 50 Hz

Cierre de la tapa con muelles.

 Tubo con bomba y cuba de inox.

 

ref. €

NDS301 50 18 3,87 0,42 406,00

esPáTuLa T redonda Para crePes

 

ref. €

NRC01-1 18 18 0,020 Haya 0,91

NRC01X 18 18 0,010 Inox 5,02

crePs

resisTencia encededor de aserrín
¡Combinando aserrín en un tiempo récord! (5 minutos son suficientes) Adaptada 
al ahumadero frío (FAF): su finura le permite deslizarse en el tanque de aserrín y 
no dejar escapar el humo.

150 W

Temporizador 30 minutos.

 Carcasa de inox.

 

ref. €

FAF01 39,5 7 12 1,000 FAF 0,03 95,00
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esPáTuLa T Para crePes

 Haya

 

ref. €

NRC02-1 24 18 0,030 1,17

PaLa Para girar Los crePes

 Haya

 

ref. €

NRC03-1 40 0,040 2,03

rejiLLas Tejidas Para TarTas
Para enfriar tartas y pasteles a la salida del horno: para quitar humedad e  
 impedir ablandamiento. Ideales para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

ref. €

NC027 20 0,100 Ø 20 mm 6,80

NC007 24 0,100 Ø 24 mm 7,22

NC008 28 0,100 Ø 28 mm 8,16

NC009 32 0,180 Ø 32 mm 9,26

NC028 36 0,260 Ø 36 mm 13,07

rejiLLas Tejidas Para TarTas
Adecuadas para los moldes para tartas y los moldes de manqué rectangulares o 
cuadrados. Ideal para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

ref. €

NC1054060 30,5 22 0,160 Rectangular 15,99

rejiLLas Tejidas Para TarTas
Adecuadas para los moldes para tartas y los moldes de manqué rectangulares o 
cuadrados. Ideal para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

ref. €

NC1053960 36 12 0,130 Oblongo 13,07

rejiLLas Tejidas Para TarTas
Adecuadas para los moldes para tartas y los moldes de manqué rectangulares o 
cuadrados. Ideal para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

ref. €

NC1053860 26 26 0,180 Cuadrada 15,53

desPués de La cocción
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rejiLLas Tejidas Para TarTas
Para enfriar tartas y pasteles a la salida del horno: para quitar humedad e  
impedir ablandamiento. Ideales para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

ref. €

NC027-SP 20 0,160 Ø 20 mm (sin pies) 6,80

NC007-SP 24 0,130 Ø 24 mm (sin pies) 7,22

NC008-SP 28 0,150 Ø 28 mm (sin pies) 8,16

NC009-SP 32 0,170 Ø 32 mm (sin pies) 9,26

NC028-SP 36 0,300 Ø 36 mm (sin pies) 13,07

Pinza PorTa conTenedores y PLacas gn
Para tomar platos y contenedores gastronorm.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3062 PINX01 18,8 0,150 10,92

bandeja con rejiLLa
Recuperación del excedente revestimiento para reutilizarle. Ideal para enfriar, 
bañar, pintar y secar.

 Inox

 

ref. €

N3995 26 18,5 2 0,360 11,38

bandeja jaPonesa con rejiLLa

 Inox 18.8

 

ref. €

N3992 21,5 15,1 1,8 18,00

N3993 25,6 17,6 1,8 21,40
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Pasar a La mesa 286

bufé 290



Herramientas indispensables de creatividad para los chefs y las empresas de catering, también es una 
forma de crear efecto por un menor coste: se necesita poca materia prima para elaborar cientos de 
vasitos. Útiles para todos los platos de la carta: aperitivos, vasitos, entrantes, acompañamientos, 
salsas, natas, mousses... a base de foie -gras, mariscos, verduras, nata infusionada.  
Todas las piezas del cabezal se desmontan para una higiene óptima.

Para chantilly, salsas 
y emulsiones calientes y frías,

saladas y dulces

Para preparaciones calientes 
máx. 70°C

Lavado a máquina

Fabricado en EU

sifón Pro 

« La calidad profesional  
reconocida desde 1960 »

salsas calientes

Espuma de verdura

Crema chantillí

Espuma de fruta

kayser
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sifón Pro kayser
Emulsiones creativas calientes, frías, sala-
das o dulces. Todas las piezas del tanque y 
del cabezal son aptas para lavavajillas.

 Min + 1°C max +70°C

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N4086X S05XX 31 0,750 0,5 L 98,35

N4087X S1XX 35 0,900 1 L 103,50

sifón semi-Pro kayser
Para nata montada, salsas y espumas frías. 
El tanque es apto para lavavajillas. Todas 
las piezas del cabezal se limpian a mano.

 Min + 1°C max +30°C

 Tanque de inox, cabezal de aluminio

 

ref. Ex-ref. €

N4083X S05-PX 31 0,650 0,5 L 81,00

N4084X S1-PX 35 0,800 1 L 87,64

sifón domésTico 0,5L

 0,5 L

 Min + 1°C max +30°C

 Cabezal de plastico, tanque de 
aluminio.

 

ref. €

N4082XP 30 0,510 57,50

sifón 0.5L Todo de aLuminio
Diseñado para las preparaciones calientes. 
Se puede bucear el sifón en un baño de 
agua hasta 70°C. Max 1 capsula.

 0,5 L

 + 70°C

3 boquillas y un cepillo de limpieza.

 Aluminio recubierto antiadherente al 
interior.

 

ref. €

YC80105 32 9 34,59

recargas Para sifón monTador de naTa

 Acero reciclable

 

ref. Ex-ref. €

N4080 RSIPH10 0,296 x 10 5,13

N4079 0,700 x 24 12,50

recargas Para sifón monTador de naTa

 Acero reciclable

 

ref. €

N4078 1,446 x 50 24,91
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PLuma de cucHara
Utilizar verticalmente, perpendicular al  
plato. Para tener éxito en cada presen-
tación de plato con precisión cuando se 
trabaja con preparaciones líquidas (salsas, 
coulis, jugo, reducciones...).

2 cucharas: 1 punta fina y 1 punta 
ancha.

 Inox

 

ref. €

PLU02 22,5 6,5 2 0,070 Todo de inox 22,50

PLU03M 22,5 6,5 2 0,070 Mango de silicona 18,05

Pinza Para emPLaTar
Extremos acanalados. Ranuras antideslizantes. La pinza de los chefs: fina, larga y 
sólida. Se utiliza en cocina para emplatar. 
Muy precisa.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

PAP4 PAD02 30 0,094 8,75

mini Pinza Para emPLaTar
Información específica: Extremos acanalados. Ranuras antideslizantes. Pinza recta 
diseñada para colocar y decorar  los platos.

 Inox

 

ref. €

PAP5 15 0,018 6,15

Pinza Para susHi y sasHimi
Extremos acanalados. Ranuras antideslizantes. Pinza acodada para agarre 
horizontal.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

PAP6 PAD01 15 0,018 5,75

mini Pinza de Precisión
Presionar para abrir las pinzas. Pinza curva para un trabajo preciso y minucioso 
para poner los alimentos de distintas maneras.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

PAP7 PAD03 15 0,030 6,15

TinTero Para PLumas de cucHara
Especialmente diseñado para un uso óptimo de la pluma de cuchara.

 Silicona

 

ref. €

PLU-ENC 6,5 0,045 PLU02, PLU03M 4,10
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LoTe 3 Pinzas de Precisión
Pinza recta, pinza acodada, pinza curvada de 15 cm. Tanto en pastelería como 
para emplatar: 3 pinzas indispensables.

PAP5 + PAP6 + PAP7

 Inox

 

ref. €

PAP8 15, 15, 15 0,066 18,30

Porcionador de arroz, sémoLa, Puré,…
Ovalada (honda), pentagonal (honda), circular (honda), semiesférica Raciones 
120-130 g. Presentación cuidada. 4 formas para enroscar en el mango.

 ABS

 

ref. €

N4037C 24 9 4,5 0,175 14,65



Dos especialistas en frutas y verduras y en la creación : uno fabricante, Louis Tellier, el otro chef, 
Frédéric Jaunault «Mejor Obrero de Francia en frutas y verduras 2011», estaba hechos para entenderse,  
asociar sus conocimientos y proponer una nueva dimensión a la escultura 3D en frutas y verduras. 
Decidieron trabajar con el estudio de diseño Silvia Amar (agencia de diseño dedicada a la gastronomía, 
la hostelería y la restauración) para reflejar la expresión de sus necesidades : herramien tas ambidextras, 
ligeras y manejables, y precisas. 
Los escultores y aficionados apreciarán :  
- La especificidad de las hojas: sus niveles de flexibilidad, sus formas y ángulos, su afilado, 
- La comodidad del mango redondeado acabado con un tope que permite trabajar muy cerca de la hoja, 
- Las estrías antideslizantes para un buen agarre, incluso con las  manos húmedas, 
- Los capuchones de los apuntadores que protegen las hojas y permiten dibujarantes de cortar 
(en el kit de cuchillos tailandeses) 
En la funda con 7 emplazamientos se pueden gu ardar los cuchillos tailandes es y sus apuntadores 
(ID1080) con las 4 herramientas de escultura.

Hoja de acero inoxidable - mango de PP: 
aptos para lavavajillas

Desarrolladas en colaboración con 
Frédérique Jaunault, Mejor Obrero de Francia 

en Frutas y Legumbres 2011

Herramientas ambidextras: 
hojas afiladas en ambos lados

4 ojos de escultura: ovoide, 
rombo, gota de agua y triángulo

Mangos estriados de 10,5 cm 
sobremoldeados con tope de polipropileno: 

estancos, higiénicos y ergonómicos

Folleto explicativo
«Técnicas y Creaciones» 

en el interior

herramientas de esCultura 3d 

« Deje campo libre 
a su creatividad »

By louis tellier
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herramientas de esCultura 3d 
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cucHiLLo THai
Para escultura de verduras y frutas. Hoja: 5,5 cm. Hora delgada y flexible.  
Puntero a la parte posterior del mango.

 Hoja flexible en acero templado: 5,5 cm. Mango en bronce.

 

ref. Ex-ref. €

ID1000 STHAI01 0,150 29,50

LoTe de 2 cucHiLLas TaiLandeses
Diseñados en colaboración con Frédérique Jaunault. Dibuja antes de cortar 
gracias a los capuchones punteros. Mango 10,5 cm redondo a cuadros: buen 
agarre, incluso en manos mojadas.

1 cuchillo estilete thai (hoja flexible) + 1 pico de ave thai (hoja dura)  
+ 2 capuchones punteros + 1 libreta «Technicas y creaciones».

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

ref. €

ID1080 19,6 7,6 2 0,110 29,50
kiT de escuLTura 3d

Diseñados en colaboración con Frédérique Jaunault. Herramientas ambidiestras: 
cuchillas con ambos lados afilados.  Etuche con 7 ranuras para colocar los 
cuchillos tailandeses. Mango a cuadros con tope 10,5 cm sobremoldeado de PP: 
impermeable, higiénico y ergonomíco.

4 herramientas de escultura ambidextras: ovoide, rombo, gota et triángulo + 
estuche de 7 emplazamientos + 1 libreta «Technicas y creaciones».

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

ref. €

ID1090 24,2 10,5 2,8 0,150 41,00

18 HerramienTas de decoración + Piedra afiLadora
Para crear fácilmente hermosas tallas de 
frutas y verduras.

15 cinceladores doble inox de forma 
de «U» & «V» + 3 estiletes inox + 1 piedra 
afiladora.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

ID2500 DEC18 0,250 22,20

18 HerramienTas de decoración 
+ Piedra afiLadora + Libro

Libro de 23 lecciones.  Para crear 
fácilmente hermosas tallas de frutas y 
verduras.

Xiang Wang

15 cinceladores doble inox de forma 
de «U» & «V» + 3 estiletes inox + 1 piedra 
afiladora + libro ABC .

 Inox

 

ref. €

ID2550 96 0,910 58,20

esTucHe de 22 HerramienTas de decoración  
+ Piedra afiLadora

Panoplia completa de herramientas para la 
talla de frutas y verduras. Kit con espacio 
para almacenamiento y transporte.

4 cinceladores en estrías + 6 cince-
ladores redondeadas + 4 cinceladores bise-
ladas + 5 cinceladores dobles + 3 cuchillos 
de corte + 1 piedra afiladora.

 Inox

 

ref. €

ID2580 38,5 29 0,395 38,70
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maLeTín de decoración
29 herramientas para crear rapidamente 
frutas y verduras tallas: rábanos flores, 
champiňones «Duquesa», sombreros turcos, 
estrίas finas y gruesas, rodillos, guirnaldas, 
espirales.

1 cuchillo verdura 80 mm -  
1 decorador guirnalda - 1 cortador de  
pepinillos 8 hojas - 1 decorador espiral :  
Ø 13 mm - 1 kit de 18 herramientas de 
decoracion + piedra afiladora - 1 juego de  
4 cinceladores estriados - 1 estriador en 
forma de triangulo - 1 cuchillo verdura curvo - 
1 sacapuntas para verduras.

 Inox, PP, ABS.

 

ref. Ex-ref. €

ID2600 MAL29 32,5 27,5 31 1,000 97,40

maLeTín de decoración «Pro-TraiTeur»
45 herramientas para crear originales  
caterings utilizando frutas y verduras 
talladas.

15 cinceladores doble inox de forma 
de «U» & «V» - 3 estiletes inox - 1 piedra  
afiladora - 4 cinceladores estriados -  
1 cuchillo verdura 80 mm - 1 sacapuntas -  
1 cuchillo «V» de decoracion inox - 1 cuchillo 
verdura curvo - 1 afilador - 3 decorador  
espirales - 1 decorador guirnalda - 3 cor-
tadores de «flor» - 9 para recubrir - 1 cortador 
ondulado inox - 1 estriador en forma de  
triangulo - 1 pulverización de acero  
inoxidable.

 Inox, PP, ABS.

 

ref. €

ID2850 40 32 10,5 2,8 209,05

corTadores animaLes modeLos PeQueños
Sacabocados originales para la decoración sobre frutas y verduras y para 
repostería.

 Inox

 

ref. €

ID1420 3 4,6 0,025 Osito 7,84

corTadores animaLes modeLos PeQueños
Sacabocados originales para la decoración sobre frutas y verduras y para 
repostería.

 Inox

 

ref. €

ID1434 4,5 3,4 0,030 Gato 7,84

vaciador descorazonador
Pequeños rellenos, vasitos,  candelabros… Diametro de corte: 3,4 cm.  Vaciador 
de frutas y verduras para rellenar.

 Inox

 

ref. €

ID1204 8,5 3,7 9 3,4 0,130 10,34

sacabocados
Sacabocados regulares y rápidos.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

TU01 N7102 5 Ø 5 cm 61,00

TU02 N7101. 4 0,440 Ø 4 cm 61,00

TU03 N7103 3 0,178 Ø 3 cm 61,00



Cortadores para fondos  para rellenar a partir de patatas, calabacines, melones, pepinos,  
zanahorias grandes, nabos (previamente escaldados), etc. 
* El turn’up cocktail consta de un molde de corte y un cuchillo de corte del fondo.

3 modelos: 
grande/ pequeño/ coctel*

Para degustar crudos, 
cocidos, fritos

Para guarnecer con cubitos,  
tártaros, picado, queso, 

ensaladas, etc.

Cuerpo de plástico, cuchillas de acero 
inoxidable desmontables y utilizables 
individualmente como molde de corte

turn’uP® saCaBoCados

« Fondos para guarnecer 
regulares en unos segundos.   
Ideal para sus recepciones  

y cocteles »
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seT de corTadores redondos food designer™
Espesor del inox: 0,6 mm.  Herramientas de diseño culinario redondas para 
aportar creatividad en los platos.

5 cortadores redondos  Ø 5 - 10 - 15 - 20 - 25 mm + 3 empujadores.

 Inox

 

ref. €

ID1205 13 0,138 20,81

seT de corTadores cuadrados food designer™
Espesor del inox: 0,6 mm.  Herramientas de diseño culinario cuadradas para 
aportar creatividad en los platos.

5 cortadores cuadrados : 20x20 - 15x15 - 10x10 mm + 1 empujador de dos 
caras.

 Inox

 

ref. €

ID1207 13 0,090 16,68

serie de 6 vaciadores de boLa food designer™
6 tamaños diferentes para descorazonar, vaciar y crear bolas de frutas y  
verduras.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

ID4100 GCME01 0,5-1-1,5-2-2,5-3 0,120 15,63

corTador de rábano en fLor
Rábano flores: decoración y bocados para adornar.

 Inox

 

ref. €

N4197 16,5 5,1 1,9 0,235 16,10

corTador de PePiniLLos
8 hojas.

 Inox, PP.

 

ref. Ex-ref. €

N8008 EC01 17,7 2,6 2,2 0,030 9,84

decoradores esPiraL
Para realizar guirnaldas de fruitas y verduras (zanahorias, rábanos blancos, 
calabacines…).

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N7105 DSP01 23,5 1,3 0,040 Ø 13 mm 3,41

N7105-C DSP-CA 23,5 0,220 Cuadrado 3,41

N7105-D DSP02 23,5 0,220 Doble 3,79

N7105-F 23,5 0,7 0,400 Ø 7 mm 3,41

N7105-L DSP-LO 23,5 0,200 Rombo 3,41

N7105-M 23,5 1 0,400 Ø 10 mm 3,41

N7105-MC 23,5 0,030 Eje fino 3,41
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decoradores esPiraL
Para realizar guirnaldas de fruitas y verduras (zanahorias, rábanos blancos, 
calabacines…).

 Inox

 

ref. €

N7105V 23,5 1,3 0,020 A granel 3,41

decorador guirnaLda
Para realizar guirnaldas de fruitas y verduras (zanahorias, rábanos blancos, 
calabacines…).

 PP + inox.

 

ref. €

N7106 15,2 11,2 0,020 4,56

corTador onduLado
Corte: 8,3 cm.

 Inox

 

ref. €

ID4036 10,3 8 0,030 4,92

sacaPunTas Para verduras
Ø introducción: 3 cm. Hoja: 4 cm. ¡ Hacer flores con hortalizas es ahora muy 
fácil! Ideal por calabacines y zanahorias…

 Inox, ABS.

 

ref. Ex-ref. €

ID1100 TCC01 3 0,050 Modelo pequeño 3,79

sacaPunTas Para verduras
Ø introducción: 5.5 cm. Hoja: 7 cm. ¡ Hacer flores con hortalizas es ahora muy 
fácil! Ideal por calabacines y zanahorias…

 Inox, ABS.

 

ref. Ex-ref. €

ID1101 TCC10 5,5 0,150 Modelo grande 10,92
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cinceLadores LLanos
Mango: 33 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9010 2,5 0,190 195,78

cinceLadores LLanos
Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9010J 2,4 186,62

cinceLadores LLanos
Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9011J 3,6 0,250 193,42

cinceLadores LLanos
Mango: 60 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9012 4 0,366 266,60

cinceLadores LLanos
Mango: 60 cm - Hoja: 6x12 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9013J 6 0,630 397,29

cinceLadores forma de «v»
1 x 1 cm de ancho - mango 33 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9020 1 1 0,200 203,97
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cinceLadores forma de «v»
Mango: 34,5 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9020J 1,2 0,210 219,55

cinceLadores forma de «v»
2 x 2 cm de ancho - mango 33 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9021 2 2 0,240 250,92

cinceLadores forma de «v»
Mango: 34,5 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9021J 2,1 0,300 269,73

cinceLadores forma de «u»
Mango 33 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9030 2 0,174 240,47

cinceLadores forma de «u»
Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9030J 3 0,210 240,47

cinceLadores forma de «u»
Mango 58 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9031 3,5 0,424 266,50
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cinceLadores forma de «u»
Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9031J 3,6 0,210 271,83

cinceLadores forma de «u»
Cuchillo 5,1x12 cm - mango 60 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

ref. €

ID9032J 5,1 0,650 590,71

sierras Para HieLo macizas deL jaPon
Hoja: 51 cm.

 Inox, asa de madera.

 

ref. €

ID9040J 0,500 454,79

sierras Para HieLo macizas deL jaPon
Hoja: 27 cm.

 Asa de madera

 

ref. €

ID9041J 0,190 174,61

sierra Para HieLo
Hoja : 21 cm. Abrasiva del Japon.

 Acero carbono

 

ref. €

ID9042H 0,080 Hoja rígida 60,68

ID9042S 0,080 Hoja flexible 60,68

Pinza de HieLo
Anchura max de abertura: 52 cm. Para sujetar el hielo.

 Hierro

 

ref. €

ID9043 2,2 188,19

ID9043J 0,500 266,50
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Pico a HieLo

 Asa de madera

 

ref. €

ID9053J 24 0,100 12,56

comPás

 Hierro

 

ref. €

ID9051J 30 0,270 130,69

Picador de HieLo
6 dientes. Marcador a hielo.

 Asa de madera

 

ref. €

ID9054 23 0,148 29,32
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serviLLeTero 1er caLidad

Sin servilletas.

 Inox

 

ref. €

N4145 11,7 9,7 14,5 0,400 8,94

boLa Para azucar

 Inox

 

ref. €

N3713 14,5 13,5 0,235 9,95

recogemigas
Modelo de bolsillo. Mango estilo nudo de olmo.

Sujetabolígrafos.

 Inox, plástico.

 

ref. Ex-ref. €

RAM RAM01 14 2,7 0,020 Blíster 5,25

RAM-V 0,035 A granel 4,40

PorTa-TosTadas
Para 6 rebanadas.

 Acero cromado.

 

ref. €

NC061 15 6,5 9 0,138 7,70

Huevera esPiraL

 Acero cromado.

 

ref. €

NC036 5,5 4,5 0,051 1,74

corTador de Huevos (Tijera denTada)
Ø de corte: 3.4 cm Para cortar el alto de los huevos hervidos.

 Inox

 

ref. €

N4189 10 8,8 0,74 3,4 0,055 3,86
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exPrimidor 1/2 rodaja de Limón
Exprime limpiamente el limón al instante. Servicio cuidado y limpio.  
1 para 2 personas. Para ½ rodajas de limón de 1 cm de espesor.

 Copoliéster

 

ref. Ex-ref. €

N4120 CIT01 0,050 Por unidad, en bolsa de polietileno 7,90

N4120-24P 1,600 El display de 24 (12 cajas de 2) 173,10

Pinza sección de Limón
Insertar un gajo de limón en la pinza. Para servicio individual.

 Inox

 

ref. €

N4179 7 8 2,4 0,033 1,64

cascanueces

 Inox

 

ref. €

N4186 15,3 5,4 0,126 6,48

soPorTe Para bandeja de mariscos
Ø arriba: 19 cm.

 Inox

 

ref. €

NC020 19, 2 20 0,260 8,35

NC020-C 19, 2 20 0,260 5,05

bandeja de mariscos

 Inox

 

ref. €

NC3018060 3,8 34,5 0,700 23,00

baso giraTorio Para bandejas de mariscos
4 ruedas planas bajo el soporte. Para colocar entre el soporte y la bandeja.

Patas antideslizantes en la parte superior.

 Aluminio

 

ref. €

NC5031640 0,6 21,6 0,208 NC020, NC020-C 15,20
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rasPadores de crusTáceos
Lote de 12.

 Inox

 

ref. €

N4173 18 0,104 4,70

Tenedores Para osTras
Lote de 6.

 Inox

 

ref. €

N4169 13 0,086 4,65

PLaTo 12 HueLLas Para caracoLes grandes  
o aLmejas reLLenas

12 huellas.

 Inox

 

ref. €

NC023 19,5 0,144 8,15

soPorTe de mesa Para cHamPán
Alambre de 8 mm: mayor resistencia. Se fija al borde de la mesa.

Cubitera no incluida.

 Acero cromado.

 

ref. €

NC024 0,500 13,30
enfriador de vino

Pared doble. Ø interior: 10,5 cm.   
Isotérmico: mantiene las botellas frías.

 Inox

 

ref. €

NC026 20 12 0,620 15,50

soPorTe con Pie Para cHamPán
Alambre de 8 mm. Para colocar cerca de 
la mesa.

 Acero cromado.

 

ref. €

NC029 75 25 0,800 30,95
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Pinza de servicio
De calidad profesional.

 Inox

 

ref. €

N3070 23,5 0,115 9,20

Pinza Para ensaLada

 Inox

 

ref. €

N3066 25 0,125 10,25

Pinzas Para esPagueTis
De calidad profesional, espesor: 1 mm.

 Inox

 

ref. €

N3060 23 0,105 4,75

Pinza muLTiuso
De calidad superior.

 Inox

 

ref. €

N3067 0,100 24 cm 4,15

N3068 0,150 30 cm 4,90

N3069 0,200 40 cm 5,90

Pinza muLTiuso
Primero precio

 Inox

 

ref. €

N3072 0,050 23 cm 1,90

N3073 0,070 30 cm 2,25

N3074 0,090 40 cm 2,55

esPáTuLa mosTaza

 Boj

 

ref. €

NSP01-1 11 0,550 1,13
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cucHara Pinza Para HeLado
Apriete para formar la pelota y luego suelte: la pelota se expulsa.  
Fácil desmoldeado.

 Aluminio con revestimiento Antiadherente.

 

ref. €

YC74001 46 35 20 0,152 15,07

saLvamanTeLes amPLiabLe
Amplía en la dimensión deseada de 21.5 x 14 cm hasta 78 x 7 cm.

 Inox, plástico.

 

ref. €

NC3062560 14 21,5 2 0,465 0,520 17,30

cesTa snacking
Ideal para autoservicio: bocadillos, latas, ensaladas y platos en recipientes.

Bandeja.

 Bandeja PP, cesta cromada.

 

ref. €

NC7020160 29,5 23,7 11,5 0,618 18,90

variLLa PorTaPeriodico

Con gancho.

 Madera

 

ref. €

NCJ01 75 0,140 Madera clara 11,60

NCJ02 75 0,140 Madera ascura 11,95

bandeja emPLaTodara Para PasTeLes

 Inox

 

ref. €

895530 14 9 0,060 2,05

caLienTaPLaTos con veLa
Entregado con velas que no desprenden humo.

Pocillo de acero pulido.

 Alambre de acero cromado.

 

ref. €

803CHP1 20 19,5 6,5 0,470 1 vela 35,70

803CHP2 34 20 6,5 0,725 2 velas 40,80

803CHP3 47 20 6,5 0,978 3 velas 51,00

bufé
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caLienTaPLaTos «TraPecio»
Alambre Ø5mm.

2 velas calientaplatos

 Acero cromado.

 

ref. €

NC3016050 30 19 8 0,920 25,63

jarras isoTérmicas de servicio
Capa de inox. de doble pared con vacío. 
Irrompible. Asa aislante. 
Bebidas calientes : 6h : >70°C (t°ambiente 
20°C). Bebidas frías : 12h : <15°C  
(t°ambiente 35°C).

 Inox, ABS.

 

ref. €

N5069 19 13 0,500 1L - tapón enroscable 15,17

N5070 19 14 0,630 1,2L - tapón con gatillo 15,27

N5071 21 14 0,660 1,5L - tapón con gatillo 16,20

N5072 26 14 0,780 2L - tapón con gatillo 16,71
TaPón enroscabLe

Ergonómico. Estanco.

 ABS

 

ref. €

N5069-B 0,020 N5069 3,14

TaPón con gaTiLLo
Servicio fácil. Estanco.

 ABS

 

ref. €

N5072-B 0,060 N5070, N5071, N5072 3,69
jarra isoTérmica bLanca

Doble pared con vacío.  Exterior de ABS. 
Interior de PP. Irrompible. Aspecto de  
porcelana. Ideal para hostelería,  
hospitales, instituciones residenciales para 
personas mayores dependientes…

Tapón estanco con gatillo de servicio.

 ABS + polipropileno

 

ref. €

N5076 16 20 0,500 0,6L 13,44

N5077 20 25 0,800 1,2L 19,37

jarra isoTérmica negra
Doble pared con vacío.  Exterior de ABS. 
Interior de PP. Irrompible. Aspecto de  
porcelana. Ideal para hostelería,  
hospitales, instituciones residenciales para 
personas mayores dependientes…

Tapón estanco con gatillo de servicio.

 ABS + polipropileno

 

ref. €

N5078 16 20 0,500 0,6L 13,44
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jarras isoTérmicas con dosificador
Capa de inox. de doble pared con vacío. 
Jarra con bomba. 
 Servicio fácil mediante presión. Irrompible. 
Bebidas calientes : 6h : >70°C (t°ambiente 
20°C). Bebidas frías : 12h : <15°C  
(t°ambiente 35°C).

Asa de transporte.

 Inox, ABS.

 

ref. €

N5084 16 12,5 31 1,300 1,9L 27,16

N5087 19 13 35 1,430 2,2L 30,13

N5085 19 13,5 35 1,570 2,5L 30,65

N5088 22 16 35 2 3L 35,67

N5089 23,5 17 38 2,2 4L 43,92

cafeTera de buffeT
Termostato de seguridad con reajuste  
automático. Bloqueo de la tapadera.  
Escala graduada de nivel de llenado.  
2 resistencias separadas (calienta  
+ mantiene la temperatura) 
 Doble pared y asas aislantes. Función de 
conservación de la temperatura.

 Tazas : N5308 = 50 /  
N5312 = 75 / N5316 = 100.  
Volumen nominal : N5308 = 6.3L / N5312 
= 9.6L / N5316 = 13.2L.

N5308 : 14 cl/ min – N5312 :  
24 cl/min – N5316 : 24 cl/min.

230V – 50 Hz - N5308 : 950W / 
N5312 : 1650 W / N5316 : 1650 W.

Grifo antigoteo. Filtro de inox.  
permanente para molienda estándar. Sistema 
de bloqueo de la tapadera.

 Inox cepillado

 

ref. €

N5308 42,5 22 3 6,3 L 0,42 103,30

N5312 43 27 3,82 10 L 0,42 119,00

N5316 50 27 4,38 13,2 L 0,71 124,50
marmiTa de soPa baño maria

Semiapertura de la tapadera: servicio 
práctico.  Para mantener calientes sopas, 
vino caliente... Ideal para bufés.  
Temperatura regulable (termostato  
graduado en 12 posiciones).

 Útil : 8L - Total : 10 L .

 Max +98° C (208°F)

400W  230V 50 Hz

Pies antideslizantes.

 Recipiente amovible en inox.

 

ref. €

N8060 38 34 3,9 0,42 93,80

N8060B 38 34 3,9 0,42 93,80

baño maria Para 2 marmiTas de soPa
Apertura total de la tapadera.  Para mantener calientes diferentes platos, sopas o 
salsas.  
Temperatura regulable (termostato graduado en 12 posiciones).

 2 x 8L

 +40°C +100°C (104°F 212°F)

1200W  230V 50/60 Hz 5,2 A

 Inox

 

ref. €

N8070 57 34 35 12,5 1,75 329,00
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disPensadores de saLsas Para esPeciaLisTas  
en resTauración coLecTiva

Porción de salsa 40 ml (ajustable). Bombas 
dispensadoras de salsas diseñadas para un 
uso intensivo, adaptado a los especialistas 
en restauración colectiva y comida rápida. 
Mecanismo de palanca totalmente de inox.

Cierre de tapadera con resortes.

 Tubo con bomba de inox. Cuba de 
inox.

 

ref. €

NDS1000 44 26,5 3,67 10 L 261,40

maxi disPensador de saLsa
Porción de salsa 30 ml. Servicio o cocina.

 10 L

 Cuba de inox. Tubo con bomba de 
plástico.

 

ref. €

NDS1001 27,5 26,5 2,15 156,80

disPensadores de saLsas «visión»
Porción de salsa 30 ml. Bombas  
dispensadoras de salsa. Visión del  
contenido a través de la ventanilla.

 Tubo con bomba de plástico, botella 
de cristal rematada en inox.

 

ref. €

NDS200 45,5 10 1,354 2 L 112,90

NDS200-2 29 14,5 47 2 x 2 L 33,50

NDS200-3 44 14,5 47,5 7,16 3 x 2 L 460,00

disPensadores de saLsas Para esPeciaLisTas  
en resTauración coLecTiva

Porción de salsa 40 ml (ajustable). Bombas 
dispensadoras de salsas diseñadas para un 
uso intensivo, adaptado a los especialistas 
en restauración colectiva y comida rápida. 
Mecanismo de palanca totalmente de inox.

Cierre de tapadera con resortes.

 Tubo con bomba de inox. Cuba de 
inox.

 

ref. €

NDS500 42 18 5L 247,70

NDS500-2 40,5 20,5 43,5 2 x 5L 639,80

NDS500-3 60,5 20,5 43,5 3 x 5L 938,80

disPensadores de saLsas gn1/8
Porción de salsa 30 ml (ajustable). Bombas dispensadoras de salsas para  
autoservicios y comida rápida.

 3 x 3 L

 Tubo con bomba de inox. Cuba de inox.

 

ref. €

NDS300-3 50,5 18,5 35 642,00

cHocoLaTera
Depósito extraíble para refrigeración y 
lavado. Grifo totalmente desmontable para 
limpieza con vapor. Termostato regulable. 
Producción : 30 min. Calentamiento :  
15 min.

 5 L

 +30°C +90°C

50Hz 230V 1100W

Grifo y depósito antigoteo.

 ABS, Tritan. 

ref. €

N4905 26 32 48,5 6,5 0,71 549,00
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cesTas Para Pan y boLLería

 Hierro envejecido

 

ref. €

NC3012748 13,5 22 0,160 Redondo con pie 7,00

seT disPensador de bebida
Para jarras con bomba y pequeños  
percoladores < Ø 20 cm. Para organizar 
su zona de bebidas calientes.

Realzador para jarras pequeñas. 
Depósito antigoteo extraíble. 2 columnas de 
tazas/vasos. 1 compartimento para varillas 
/ azucarillos. 2 compartimentos para  
servilletas / cucharas / bolsitas de té.

 ABS
 

ref. €

N5020 43 32,5 14,5 1,340 61,19

disPensador 30 caPsuLas nesPresso

 Acero cromado

 

ref. €

NC3071350/B 15,9 6,5 19,52 0,220 7,85

samovar+ TeTera
Termostato de seguridad. Temperatura  
ajustable. Para tisanería, SPAs y  
residencias  de personas mayores.

 3 L

1850/2200 W – 50/60 Hz – 
220/240 V

Tetera de 0,6 l. Grifo antigoteo.

 Inox

 

ref. €

N5062 47 21 1,800 0,21 99,00

caLenTador de agua y grifo
Temperatura ajustable.

 Max. 20 l  - Min. 5l.

100°C : 40 min /10L – 1 h / 20L.  
70°C : 25 min /10L – 37 min / 20L.  
50°C : 13 min / 10L – 30 min / 20L.

 +30°C +100°C

230V  2100W

Grifo de seguridad.

 Inox
 

ref. €

N8091 48 37 5,7 0,71 256,15

fruTero 3 cesTas a coLgar

 Hierro envejecido

 

ref. €

NC3010548 64 34 0,726 9,30
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cesTas Para Pan y boLLería

 Hierro envejecido

 

ref. €

NC3013048 29 16,5 8 0,258 Ovalado 11,50

dobLe cesTa de fruTas reversibLe

 Inox

 

ref. €

NC3051360 18 25 1,192 41,75

cesTa Para ciTricos

 Inox

 

ref. €

N4110 24 23 0,606 28,70

cesTas Para LecHuga, verduras, Huevos,…

Pies, asa fija.

 Acero pintado

 

ref. €

NC2010248 24 0,314 Hierro envejecido 15,68

NC2010412 28 0,645 Blanco 30,55

NC2060348 14 0,108 «Big Baby» 7,33

cesTa gaLLina

 Metal

 

ref. €

NC3018409 28 20 19 1,400 13,90

cesTa gaLvanizada con asa madera
Montada en Francia. Decoración, presentación de verduras frescas del día…

 Galvanizado, asa de madera.

 

ref. €

NC7060340 25 16 0,370 3L 18,25

NC7060740 34 20 0,660 7L 25,70

NC7061540 43 25 0,780 15L 30,10

NC055 49 27 1,000 20L 39,20
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En la cocina o en el comedor, déjese seducir por estos deliciosos aromas de pastelería, 
imagine que la masa se está doran do en el horno…  
Un concepto 100 % francés, desde la elaboración hasta la fabricación.  
*Nathalie Feisthauer

100% 
fabricado en Francia

Molde de hojalata 
reciclable

Cera vegetal 
de soja

Perfumes de Grasse elaborados 
por un famoso pe rfumista*

Coloración 
natural

Envase 
atractivo y coloreado« La primera vela para la cocina… 

para dar celos a su salón »

vela aroma Pastel

298
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veLa Perfumada briocHe con azaHar
Tiempo de quema: 6-8h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

193740B 8/4 0,050 7,22

veLa Perfumada TarTa de fruTos deL bosQue
Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

193560B 9/7,5 0,042 7,22

veLa Perfumada TarTa de manzana
Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

193560BP 9/7,5 0,042 7,22

veLa Perfumada TarTa de Limón merengada
Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

193560BC 9/7,5 0,042 7,22

veLa Perfumada TarTa de Higos
Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

193560BF 9/7,5 0,042 7,22

veLa Perfumada canneLé bordeLais
Tiempo de quema: 6-8h.

 Aluminio recubierto antiadherente, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

729530B 5,5 0,055 7,22
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veLa Perfumada fLan con carameLo
Tiempo de quema: 10-12h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

196511B 7 0,090 9,39

veLa Perfumada muffin con aLmendras
Tiempo de quema: 10-12h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

196511BM 7 0,090 9,39

veLa Perfumada baba ron-Piña
Tiempo de quema: 10-12h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

ref. €

129810B 8 0,090 9,39
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camPaniLLa de barra 

 

ref. €

N8040 6 8,5 0,110 6,54

sacacorcHo bodeguero 2 niveLes de aberTura
Doble palanca con 2 puntos de apoyo.  
Reducción del esfuerzo. Extracción del  
corcho en 2 tiempos con un simple  
movimiento de presión.

Varilla de teflón, cortacápsulas 
dentado.

 Inox, ABS.

 

ref. €

N4319 0,030 5,40

con Pinza de Lujo
Multifunción: sacacorchos, descapsulador, 
cortacápsulas.

 Inox

 

ref. €

N4317 11 2 0,114 7,20

sacacorcHos

 Acero cromado.

 

ref. Ex-ref. €

N4301 2020TB 57 13 8 2,26 Fijaciόn brida 102,50

N4305 0,010 N4301, 
N4302 Recambio: mecha 10,70

sacacorcHos sumiLLer y Limonadier
Multifunción: sacacorchos, descapsulador, 
cortacápsulas.

 Acero cromado

 

ref. €

N4312 14 2 0,060 2 abridores 2,35

N4313 11 2 0,050 1 abridor 1,98

sacacorcHos sumiLLer 

 

ref. €

BOOM01 1,4 0,5 0,1 0,085 8,41
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sacacorcHos sumiLLer y Limonadier

 Doble apoyo. Marcando possible.

 

ref. €

TBCOU01-N 12 20 1,4 0,068 5,13

TBCOU02-R 12 20 1,4 0,068 5,13

reTirador de corcHo
1: Sumergir las varillas en la botella. 2: Las varillas se abren. 3: Subir: las varillas 
se cerran sobre el corcho para extraerlo.  
 Permite retirar fácilmente el corcho caído en la botella sin daño.

 Inox

 

ref. €

NC1021460 24,5 0,058 6,90
abridor con caja de recuPeración

Fijación mural.

 Inox

 

ref. €

N4055X 30 12 7 0,170 21,95

abridor Primer Precio

 Acero niquelado

 

ref. €

N4053. 0,030 0,76

medida Licor dobLe
Dosis de 1, 2, 3 y 4 cl. Graduación de cl. en cl.

 2-4 cl

 Inox

 

ref. €

N4135 6,8 0,040 4,64

dosificador de aLcoHoL en boLa de meTaL
Irrompible. Tapón dosificador automático 2 cl.

 2 cl

 Metal cromado, junta.

 

ref. €

DO230 12,5 5 0,130 23,22
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verTedor con saLida esTrecHa
Aderezo y decoración en el plato

 Metal

 

ref. €

DO956 11 3 0,120 4,28

biLLas verTedora
Para alcohol seco. Fácil reconocimiento de la dosificación gracias a los colores, 
incluso en el mundo de la noche.

 2 cl

 Plástico.

 

ref. €

DP212-J 9,5 4 0,022 Amarilla - 2 cl 3,51

DP213-V 9,5 4 0,022 Verde - 3 cl 3,51

DP214-B 9,5 4 0,022 Azul - 4 cl 3,51

DP215 9,5 4 0,022 Roja - 5 cl 3,51

Picadora de HieLo bLanca
Estabilidad gracias a la fijación ventosa.

Con manivela.

 PP

 

ref. Ex-ref. €

N4050 BG01 18,5 12 26,5 0,700 19,70

Picadora de HieLo eLécTrica

 600 ml

50/60 Hz  230 V  60 W

 ABS cromado, cajón en PMMA.

 

ref. €

N4052 24,5 15 25 2,1 0,42 72,00

Picadora de HieLo cromada
Con cajón.

Con manivela.

 Acero cromado, zinc, cajón en PMMA.

 

ref. Ex-ref. €

N4051 BG02 17 14,3 27 2,5 61,50

PaLa Para HieLo
Sin ángulo: higiénica. Calidad superior, acabados esmerados.

 87 g

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N3698 18,5 0,109 11,49

N3699 21,5 0,145 12,34

N3700 PELGFA01 23,5 0,200 14,28
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Pinza Para HieLo
Para agarrar cubitos de hielo, cítricos, menta...

 Inox

 

ref. €

N4137 18 6 2 0,037 2,61

mini baTidor Para cHamPán (LoTe de 2)
Para eliminar el gas de los vinos espumosos. También sirve como agitador de 
cóctel.

 Acero niquelado

 

ref. €

N3084 13 0,450 4,74

TaPón de cHamPán
Estanqueidad perfecta. Bloqueo eficaz. Conserva el gas del champán.

 Acero cromado, TPR.

 

ref. Ex-ref. €

N4054 CHAMP01 5,6 3 0,075 4,04

LoTe de 2 LLaveros baTidor de cocina

 Acero niquelado

 

ref. Ex-ref. €

N3082 FOU01 9,5 0,018 4,77

agua de seLTz
Tanque de inox. Para producir 1 litro de 
agua con gas.

 1 L

 Tanque de inox.

 

ref. €

N4075X 33 0,745 Sifόn 63,55

N4074 0,298 N4075X Recargas CO2 5,48

cockTaiL masTer
Realiza sus cocteles de varios pisos de 
colores: iSu Café Irlandes tendrá éxito!  
Ø min. - max. del vaso: 5 - 10,5 cm.

 PP

 

ref. €

DO250 26 0,120 Transparente 31,37

DO251 26 0,140 Cromado 50,23
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TaPeTe de barra
Las púas permiten evacuar la condensación. Antideslizante, antigolpes, antigoteo.

 Caucho

 

ref. €

N4139 67,5 8 1,5 0,630 8,15

cocTeLera

 Inox

 

ref. €

N4092 21,8 8,7 0,283 70 cl 20,05

N4094 19,5 8,7 0,259 50 cl 15,45

coLador Para cócTeL

 Inox

 

ref. €

N4095 14 9 1,7 0,064 5,44

embudo con fiLTro
Filtro extraíble. Para servir el vino en jarra. Filtra los sedimentos.

 Inox

 

ref. €

N3740 0,160 4,90

cucHara Para cócTeL
Con un extremo de cuchara y otro de tenedor.

 Inox

 

ref. €

N4134 32,5 0,022 4,17

Pisón Para cócTeL

 Haya

 

ref. €

N4136 20 3,5 0,066 De madera 5,20
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Pisón Para cócTeL

 Haya

 

ref. €

N4140 22 3,2 0,076 Brasileňo 3,71

Pisón Para cócTeL

 PE

 

ref. €

N4141 20 3 0,100 Plástico 9,29

exPrimidor manuaL

 Inox

 

ref. €

N4107 15,5 0,087 9,31

Pinza Para Té
Infusión individual directamente en una taza

Pinza.

 Inox

 

ref. €

N9200 4 0,040 3,14soPorTe Para vaso (Pinza)
Para vaso con pie <1,2 cm. Lote de 20. Para recepciones y aperitivos de pie. 
Mantiene la copa en el borde del plato.

 PP

 

ref. €

N4142-20 0,160 8,40

kiT mini-Hamburguesas

 Inox - bambú picos bandejas

 

ref. €

845190 9,5 7 6,70
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eL corTador LuTiL
Se destaca por su diseño trabajado y estilo retro. Hecho en pequeñas series, 
es una obra de arte única, grabada con su número de edición de la mano del 
creador y completamente ensamblada a mano. Certificado de autenticidad,  
mango ergonómico, perilla de bloqueo de la hoja, tres almohadillas  
antideslizantes, bolsillo para salchicha de lino.

Hoja masiva amovible.

 Aluminio fundido pintado y hoja masiva de inox.

 

ref. €

TAS 25 9,5 8,5 0,785 187,30

Pica oLivas inox (uTensiLio Para escarifar fruTas)
Doble rueda dentada. Para retirar la amargura de kumquates y olivas grandes 
antes de prepararles.

 Inox

 

ref. €

PO01 0,254 36,59

soPorTe Huevos « bisTroT »

 Acero cromado

 

ref. €

N4112 19,5 14,5 0,195 9 huevos 10,24

soPorTe Huevos « bisTroT »

 Acero cromado

 

ref. €

N4114 20 16,5 0,145 6 huevos 8,89



Accesorios disponibles para hacer la Reblochonade entera REB02 y mitad REB03. 
El cuchillo especial raclette CAR01 se vende por separado.

Se adapta al número de comensales 
(de 1 a 4 personas)

Rampas de calentamiento ajustables 
en altura según la porción de queso: 

de 1/6 a 1/3 del molde como máximo

Modelo plegable con 
gancho de transporte: 

dimensiones exteriores reducidas, 
fácil de guardar y de utilizar

Cable de 2,20 m

Porta queso de acero 
inoxidable desmontable: 
lavable en lavavajillas

Acero inoxidable 
y acero pintado 

epoxídico

máquinas de  raClette Brézière®

« La tradición 
made in Saboya »
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accesorio «rebLocHade» Para brézière®

Para cocinar 2 reblochons. Accesorios diseñados para máquinas Brézière® para 
variar recetas.

2 estufas + 2 espátulas + 1 bandeja.

 Bandeja inox.

 

ref. €

REB02 32 14 11 1,900 BREZ01, BREZ02, BREZ03. 73,20

accesorio «rebLocHade» + racLeTTe Para brézière®

Para cocinar un trozo de queso Raclette por un lado y un Reblochon por el otro. 
Accesorios diseñados para máquinas Brézière® para variar recetas.

1 estufa + 1 espátula + 1 bandeja.

 Bandeja inox.

 

ref. €

REB03 BREZ01, BREZ02, BREZ03. 137,90

máQuina de racLeTTe aLPage®

Hasta 6-8 personas. Caja de calentamiento horizontal ajustable en altura por 
cremallera. Porta quesos inclinable y extraíble fácilmente.

230V - 850W

Cable: 2,20 m. 

 

ref. €

RACL01 46 26,5 40 3,67 230 V - 850 W 0,42 147,00

RACL02 46 26,5 40 3,67 110 V - 900 W 0,42 157,00

RACL02C 46 26,5 40 3,85 RACL02 + CAR01 0,42 169,00

RACL03 46 26,5 40 3,76 RACL01 + UK echufe 0,42 154,00

máQuinas de racLeTTe brézière®

Se adapta al número de invitados (de 1 a 4 personas). Rampas de calentamiento 
ajustables en altura de acuerdo con la porción de queso: de 1/6 a un máximo 
de 1/3 muela abrasiva. Dispositivo plegable: tamaño reducido. Porta-queso 
amovible.

230V - 1000W - CE

Asa de transporte. Porta quesos extraíble apto por lavavajillas. Cordón:  
2.20 m.

 Inox y acero pintado epoxi.

 

ref. €

BREZ01 44,5 21,5 30 3,55 Brézière® 230V 0,42 199,95

BREZ01C 44,5 21,5 30 3,55 BREZ01 230V + CAR03 0,42 209,80

BREZ02 44,5 21,5 30 3,55 Brézière® 110V 0,42 250,00

BREZ02C 44,5 21,5 30 3,55 BREZ02 + CAR03 0,42 219,30

BREZ03 44,5 21,5 30 3,55 BREZ01 + UK echufe 0,42 199,95

BREZ04 44,5 21,5 30 3,46 BREZ01 + echufe suizo 0,42 199,95
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accesorio «rebLocHade» Para aLPage®

Para cocinar 2 reblochons. Accesorios diseñados para máquinas ALPAGE® para 
variar recetas.

2 estufas + 2 espátulas + 1 bandeja.

 Bandeja inox.

 

ref. €

REB01 53 26,5 40 1,885 RACL01, RACL02, RACL02C, RACL03. 59,60

PincHos Para aLPage®

Para cocinar 2 pinchos a la vez y hacer tostadas calientes con queso derretido.
Accesorios diseñados para máquinas ALPAGE® para variar recetas.

1 bandeja + 4 brochetas de 40 cm.

 Bandeja y pinchos inox.

 

ref. €

BROCH01 40 12 6 RACL01, RACL02, RACL02C, RACL03. 59,20

cucHiLLo de racLeTTe esPeciaL
1 lado liso para raspar y 1 lado microdentado para hacer «religieuses».

 Cuchilla templada inox, mango de madera, remaches de latón.

 

ref. €

CAR01 24 4,5 1,5 13,55

cubo Para PaTaTas
Para mantener las papas calientes para sus raclettes, fondues, etc.

 Madera blanca natural.

 

ref. €

SEP-OC 30 20 14,5 0,920 Ovalodo con tapa 45,10

SEP-R 17 20 0,540 Redondo sin tapa 31,60

SEP-RC 17 21,5 0,690 Redondo con tapa 40,50PincHo PaTaTa Para PeLar
Para sujetar la patata sin quemarse mientras se pela.

 Pincho de inox. con mango de madera.

 

ref. €

N4504 13 0,010 2,72

fundidor de Queso
Bandeja reclinable.

1 quemador.

 Doble capa antiadherente, inox.

 

ref. €

TTM03 15/21 30 15 1,750 121,35
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racLeTTe TradicionaL «ambiance»
Para 1/2 rueda de queso. Hasta 6-8 personas

1000W 

 

ref. €

TTM10 48,5 28 32 5,7 230V 0,71 292,20

TTM10C-110 48,5 28 32 5 110V 0,71 292,20

racLeTTe TradicionaL 2 x 1/2 Queso
Servicio continuo de raclette.

1000W 

 

ref. €

TTM20 54 29 33 5,7 230V 0,71 389,40

TTM20C-110 54 29 33 7,4 110V 0,71 389,40

racLeTTe TradicionaL 3 x 1/2 Queso
Servicio continuo de raclette.

230V - 2000W

 Base de acero pintado epoxy, soporte de acero niquelado, cuerpo calefac-
tor de acero ennegrecido (fosfatado).

 

ref. €

TTM30 54 47 34 10,4 1,33 1 463,70

aParaTo Para racLeTTe - gas
Para 2 x 1/2 queso redondo o cuadrado. 2600-3400W Propano o  butano  
(no se incluye el tubo de gas). Servicio continuo de raclette.

2600-3400W 

 

ref. €

TTMBRIO 52 28 40 13,8 0,48 1 040,00

racLeTTe Horno + griLL 6 Personas
Entregado sin espátula raclette. Para 6 personas.

230V - 900W

6 sartenes.

 Bandeja antiadherente, sartenes con mango de madera.

 

ref. €

TTM40CE 12 28 1,940 0,21 102,50

racLeTTe TradicionaL «ParTy»
Para 1/4 de queso. Hasta 4 personas. Longitud del cable: 1.10 m.

600W 

 

ref. €

TTM05 28 24 34 2,7 230V 0,42 192,80

TTM05C-110 28 24 34 2,7 110V 0,42 202,95
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sarTén recTanguLar - mango de PLásTico
Vendido individualmente.

 Antiadherente, mango de plástico.

 

ref. €

TTM02-P 19 8,5 1,5 0,080 14,25

sarTén recTanguLar - mango de madera
Vendido individualmente.

 Antiadherente, mango de madera.

 

ref. €

TTM02-PB 19 8,5 1,5 0,080 13,37

sarTén TrianguLar - mango de madera
Vendido individualmente.

 Antiadherente, mango de madera.

 

ref. €

TTM40CEP 18 12,5 1 0,080 14,96

sombrero TárTaro - modeLo con Quemador
Para cocinar rebanadas finas de carne, pescado, verduras o frutas en la tapa 
cónica con espadas. Sin humo,limpio y sin jugos quemados , los jugos se colectan 
en el borde del sombrero en el que se coloca un caldo sin grasa con verduras. 
Resistente  a los choques térmicos.

3 quemadores.

 Sombrero de hoja esmaltada

 

ref. €

TTM80AL 30 30 2,1 199,90

sombrero TárTaro - modeLo éLecTrico
Para cocinar rebanadas finas de carne, pescado, verduras o frutas en la tapa 
cónica con espadas. Sin humo,limpio y sin jugos quemados , los jugos se colectan 
en el borde del sombrero en el que se coloca un caldo sin grasa con verduras. 
Resistente  a los choques térmicos.

230V - 1200W

4 sartenes TTM80ECP.

 Sombrero de acero recubierto antiadherente.

 

ref. €

TTM80E 30 30 2,51 0,42 256,20

oLLa eLécTrica de fondue cHina
Marmita para la fondue china: el caldo caliente permite cocinar verduras, fideos y 
finas lonchas de carne o pescado.

 3,5 L

230V - 1200W

6 coladores TTMFC-P6 y 1 libreta de recetas.

 Martillado y estañado cobre sólido, mangos de madera.

 

ref. €

TTMFC01 41 30 3,78 0,42 492,00
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brasero
Para cocinar rebanadas finas de carne en las brasas. Funciona con carbón de 
leña. Posible ignición en una estufa de gas (base del hogar perforado). Chimenea 
desmontable. Fabricado de acuerdo con los estándares de NF.

4 pies de goma.

 Acero pintado epoxy, base de haya maciza.

 

ref. €

BRAS01 29 18 21,7 198,90

combinados brasero/racLeTTe - «edeLweiss»
Para cocinar rebanadas finas de carne en las brasas. Funciona con carbón de 
leña. Posible ignición en una estufa de gas (base del hogar perforado). Chimenea 
desmontable.

1 sartén de acero + 1 espátula compuesta (250°C).

 Acero pintado epoxy, base de haya maciza.

 

ref. €

BRAS-REB0233 21,5 21,8 7,13 212,15

combinados brasero/rebLocHade - rúsTico
Para cocinar rebanadas finas de carne en las brasas. Funciona con carbón de 
leña. Posible ignición en una estufa de gas (base del hogar perforado). Chimenea 
desmontable. Fabricado de acuerdo con los estándares de NF.

1 sartén de acero + 1 espátula compuesta (250°C).

 Acero pintado epoxy, base de haya maciza.

 

ref. €

BRAS-REB0332 26 25 294,75

ToasT’aP®
El cuerpo de hierro fundido extraíble puede alcanzar 180°C. Temperatura media 
150°C. Para cocinar platos compuestos en la mesa acompañados de panes, cada 
comensal hace y cocina sus tostadas casi al instante: 3 minutos máximo para una 
cocción perfecta. La textura es incomparable y los sabores se conservan.

Pinzas de servicio de bambú, livreta de recetas y 1 quemador.

 Aluminio fundido recubierto Antiadherente, inox y haya.

 

ref. Ex-ref. €

TOASTAP N2900 22 20 17,2 3,48 182,00



Esta planchetta le permitirá asar sus carnes directamente en la mesa. 
Accesorios paraviento de acero inoxidable (PLAN-PV) disponibles para 
utilizarla en el exterior.

Placa irrompible  
de acero esmaltado

Calentamiento rápido por 
los quemadores : 10 minutos

Zócalo de madera

Suministrado con 2 quemadores 
pero emplazamientos previstos para 3,  

para un calentamiento más potente

No se cae el zumo:  
la placa esmaltada  

está ligeramente curvada  
en «punta de diamante»

Para utilizar tanto en el interior  
como en el exterior 

PlanChetta  

« Para  parrilladas amistosas 
 en todas las estaciones »
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base de madera 4 Pers.
La placa superior está perforada en el centro para permitir que las grasas fluyan 
en el contenedor provisto.Para 2 o 4 personas Placa de cerámica irrompible. 
Calentamiento rápido.

2 quemadores + 1 recipiente de inox para las gruesas.

 Placa de cerámica, base de madera o metal, inox.

 

ref. €

PLAN01 33 22 14 4,4 177,50

base de meTaL 4 Pers.
La placa superior está perforada en el centro para permitir que las grasas fluyan 
en el contenedor provisto.Para 2 o 4 personas Placa de cerámica irrompible. 
Calentamiento rápido.

2 quemadores + 1 recipiente de inox para las gruesas.

 Placa de cerámica, base de madera o metal, inox.

 

ref. €

PLAN02 34,5 22 10 3,24 161,20

base de madero 2-3 Pers.
La placa (no perfara) es ligeramente convexa para evitar la caida de los jugos.
Para 2 o 4 personas Placa de cerámica irrompible. Calentamiento rápido.

2 quemadores.

 Placa de cerámica, base de madera o metal, inox.

 

ref. €

PLAN05 37 17 14 4,4 121,40

Pinza Para PLancHeTTa
Soporte para agarrar la placa de cerámica caliente de las planchettas.

 Inox

 

ref. €

PLAN-P 23 5 2 0,110 PLAN01, PLAN02, PLAN05. 13,10

ProTecTor de vienTo Para PLancHeTTas - LoTe de 2
Para optimizar el uso de las planchettas al aire libre: protege los quemadores del 
viento y garantiza un calentamiento continuo.

 Inox

 

ref. €

PLAN-PV 9 10 0,325 PLAN01, PLAN02, PLAN05. 12,15

esTufa de Leña Para fondue - decoración «abeTo»
Kit fondue hasta 6 personas, el caldero de 
hierro fundido es adecuado para todo tipo 
de fondues.

 2,5 L

1 hornillo, 1 quemador, 1 plato 
decotivo para fondue RECH-PS, 1 caldera 
CHAUD01, 6 fondue tenedores FF06.

 Quemador de acero pintado epoxy, 
placa de inox, caldero de hierro fundido 
esmaltado.

 

ref. €

RECH02-KIT 28 21 25 5,24 227,30



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.316

am
is

To
so

enTre amigos

Tenedores Para fondue de carne
Ideal para fondue de Borgoña. Lote de 6.

2 dientes con muescas.

 Inox, mango de plástico.

 

ref. €

FOURCH2 27 10 10 CHAUD01, RECH02-KIT. 20,30

Tenedores Para fondue de Queso
Ideal para fondue de Saboyarda. Lote de 6.

3 dientes afiladas.

 Inox, mango de plástico.

 

ref. €

FOURCH3 27 10 10 CHAUD01, RECH02-KIT. 20,30

esPumaderas cHinas en forma de cucHaron
Lote de 4.

Clips de colores de identificación.

 Inox

 

ref. €

NC8090660 23 6 0,180 15,27

Piedras de ParriLLa
Para cocinar finas rebanadas de carne, pescado, verduras o frutas. Piedra puede 
calentar en el horno (300°C max).

 Piedra ollar natural.

 

ref. €

PIER17 17 17 3 2,3 SUP03 17 x 17 cm 34,70

PIER25 25 25 3 4,8 SUP01 25 x 25 cm 44,90

soPorTe Para Piedra de ParriLLa
Quemador no incluido.

 Alambre de acero cromado, mangos de madera.

 

ref. €

SUP03 27,5 18,5 13,5 0,480 PIER17 Para piedra 17 x 17 cm 37,90

SUP01 35,5 26,5 13,5 0,540 PIER25 Para piedra 25 x 25 cm 39,50

HorniLLo Para fondue «abeTo»
Placa superior bloqueable.

 Quemador de acero pintado epoxy, placa de inox.

 

ref. €

RECH02 12 22 0,625 CHAUD01, RECH02-KIT. 141,30
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Pinza Para Piedras de ParriLLa
Abierta de la pinza: 30 mm.Para manejar las piedras parrillas por la salida del 
horno.

 Inox

 

ref. €

PIER-P 21,5 6,5 3,5 0,155 PIER01, PIER03, PIER25, PIER17. 18,90

Piedra de ParriLLa con soPorTe
Para cocinar rebanadas finas de carne, pescado, verduras o frutas. La piedra se 
puede calentar en el horno (300°C max).

1 quemador.

 Piedra ollar natural, soporte en alambre de acero cromado, mangos de 
madera.

 

ref. €

PIER01 35,5 26,5 13,5 5,82 25 x 25 cm 88,75

PIER03 27,5 18,5 13,5 2,97 17 x 17 cm 78,55

PorTa-brocHeTas 4 PLazas

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

NC053 45 22 0,500 Con 4 brochetas 17,63

NC4250460 POBF05 45 22 0,500 Sin brocheta 15,17

PorTa-brocHeTas 2 PLazas

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

NC052 45 22 0,500 Con 2 brochetas 15,89

NC4250060 POBF01 45 22 0,460 Sin brocheta 14,76
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PorTabrocHeTa de Hierro forjado con base de madera
Hasta 2 brochetas max 40 cm. Posibilidad 
de colocar un plato en la base de madera: 
taco de plato Ø max 22 cm, plato Ø 30 
cm max. Se vende sin brocheta.

 Hierro forjado, base de madera.

 

ref. €

POBN01 31 27 43 1,070 PIC25 - PIC30 - 
PIC35 - PIC40. Por unidad 59,45

POBN01V 31 27 43 6,39 Lote de 6 a granel 308,00

PorTa-brocHeTas de inox con base de madera
Hasta 2 brochetas max 40 cm. Posibilidad 
de colocar un plato en la base de madera: 
taco de plato Ø max 22 cm, plato Ø 30 
cm max. Se vende sin brocheta.

 Inox, base de madera.

 

ref. €

POBX01 31 27 43 1,000 PIC25 - PIC30 - 
PIC35 - PIC40. Por unidad 60,30

POBX01V 0,820 Lote de 6 a granel 310,00

PorTa-brocHeTas de inox con base y soPorTes de saLsa
Hasta 2 brochetas max 40 cm. Posibilidad 
de colocar un plato en la base de madera: 
taco de plato Ø max 22 cm, plato Ø 30 
cm max. Se vende sin brocheta. Ø dentro 
de los soportes de 8 cm.

2 soportes de salsa.

 Inox, base de madera.

 

ref. €

POBX01-S 31 27 43 1,070 65,60

PorTa-brocHeTas giganTe
Para 1 brocheta gigante max 52 cm  
(BROCH01-G). Posibilidad de colocar un 
plato debajo de la brocheta: taco de plato 
Ø max 18 cm, plato Ø 30 cm max. Se 
vende sin brocheta.

 Inox

 

ref. €

POBF01-G 60 22,5 0,500 BROCH01-G. 19,20
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PorTa-brocHeTas medievaL Hierro forjado
Para 1 brocheta espada. Se vende sin 
brocheta.

 Metal

 

ref. €

POBE01 31 26 43 0,780 BROCH02 Base de metal 68,85

POBE02 31 27 44 1,100 BROCH02 Base de madera 68,85

PorTa-brocHeTas medievaL de inox - fijacion cénTrica

4 brochetas BROCH02 y 4 recipientes 
inox.

 Inox, base de madera.

 

ref. €

POBX4C 54 21 1,410 128,60

PorTa-brocHeTas medievaL de inox - fijacion aLTa
Párese con el mástil remoto para levantar 
las brochetas.

4 brochetas BROCH02.

 Inox, base de madera, aluminio.

 

ref. €

POBX4D 58,5 26,5 1,485 128,60

PórTico de brocHeTas
El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados:  
estabilidad.Servicio de brochetas vertical en una tabla: limpieza e higiene.  
Permite el servicio de mesa individual. Emplazamientos para 5 brochetas de  
25 cm max. Se vende sin brocheta y ramequín.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, madera.

 

ref. €

PORT01 45 12 28,5 0,610 PIC25. Base de madera 43,60

escaLa de brocHeTas
El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados:  
estabilidad.Servicio de brocheta horizontal: original y estético. Permite el servicio 
de mesa individual. Emplazamientos para 3 brochetas de 25 cm max. Se vende 
sin brocheta.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, madera.

 

ref. €

ECHE01 45 12 24,5 PIC25. Base de madera 41,00

PórTico de brocHeTas
El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados:  
estabilidad.Servicio de brochetas vertical en una tabla: limpieza e higiene.  
Permite el servicio de mesa individual. Emplazamientos para 5 brochetas de  
25 cm max. Se vende sin brocheta y ramequín.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, papperstone®.

 

ref. €

PORT02 45 12 28,5 0,490 PIC25. Base papperstone® 59,45
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brocHeTa con aro
Corte redondo.

 Inox

 

ref. €

NC4248760-V 40 0,030 0,63

brocHeTas - LoTe de 12

 Inox

 

ref. €

PIC25 25
POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV, ECHE01, ECHE02, 
PORT01, PORT02.

25 cm 10,97

PIC30 30 POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV. 30 cm 12,56

PIC35 35 POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV. 35 cm 13,84

PIC40 40 POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV. 40 cm 15,32

brocHeTa medievaL esTiLo esPada vendida  
individuaLmenTe

Longitud útil: 35 cm.

 Inox, mango de aluminio.

 

ref. €

BROCH02 47 8 1 POBE01, POBE02, POBX4C, POBX4D. 20,50

brocHeTa de ojo
Alta calidad de acabado: ovalizada para mejorar la tenencia de los alimentos. 
Punta biselada. Ojo amplio.

 Inox

 

ref. €

830805 20 20 cm 1,40

830810 24 24 cm 1,45

830820 29 29 cm 1,49

brocHeTa aniLLo
Alta calidad de acabado: ovalizada para mejorar la tenencia de los alimentos. Punta 
biselada. Anillo móvil.

 Inox

 

ref. €

830640 40 2,31

escaLa de brocHeTas
El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados: esta-
bilidad.Servicio de brocheta horizontal: original y estético. Permite el servicio de 
mesa individual. Emplazamientos para 3 brochetas de 25 cm max. Se vende sin 
brocheta.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, papperstone®.

 

ref. €

ECHE02 45 12 24,5 PIC25. Base papperstone® 55,40
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PorTa-brocHeTas de PLaTo
Para una presentación original en el plato, con uno o más brochetas sobre 
soportes de clip.

 Inox

 

ref. €

PBC06 12 10 5,5 0,090 40,00

PorTa-brocHeTas de PLaTo con brocHeTas (LoTe de 6)
Para una presentación original en el plato, con uno o más brochetas sobre 
soportes de clip.

6 brochetas de 25 cm.

 Inox

 

ref. €

PBC06C 24 20,5 5 0,195 45,10

sin guarda
Espadas brasileñas para el servicio «con la espada«. Tradicionalmente conocidas 
para las barbacoas sudamericanas donde se pone la carne en la espada para 
cocinarla sobre las brasas. Cuchilla en forma de V, aplanada en el extremo para 
coger gordos trozos de carne. Longitud útil: 50 cm.

 Mango de madera, hoja de inox.

 

ref. €

BB-SG 75 3 14,68

media guarda
Espadas brasileñas para el servicio «con la espada«. Tradicionalmente conocidas 
para las barbacoas sudamericanas donde se pone la carne en la espada para 
cocinarla sobre las brasas. Cuchilla en forma de V, aplanada en el extremo para 
coger gordos trozos de carne. Longitud útil: 50 cm.

 Mango de madera, hoja de inox.

 

ref. €

BB-DG 75 3,5 17,00

guarda comPLeTa
Espadas brasileñas para el servicio «con la espada«. Tradicionalmente conocidas 
para las barbacoas sudamericanas donde se pone la carne en la espada para 
cocinarla sobre las brasas. Cuchilla en forma de V, aplanada en el extremo para 
coger gordos trozos de carne. Longitud útil: 50 cm.

 Mango de madera, hoja de inox.

 

ref. €

BB-GC 75 13 21,11

brocHeTa giganTe vendida individuaLmenTe
Longitud útil: 38 cm.

 Inox

 

ref. €

BROCH01-G 50 POBF01-G. 15,45
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Este producto permite el almacenamiento de los rodillos respetando 
las buenas reglas de higiene para proteger los alimentos.

Muescas + tornillos y clavijas 
para fijación mural

Film alimentario: la regla cortadora 
de film se desliza sobre el borde 

y hace un corte neto y rápido

Papel de aluminio: 
borde dentado ultra resistente

Perforación para cadenas : 
evita la desaparición de los rodillos

Ventosas para la estabilidad 
 en la encimera

Se adapta a todos los anchos de rodillos

disPensador Para film transParente y aluminio

« Líder en el mercado 
de la colectividad, 

el indispensable, el original »
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disPensador Para fiLm TransParenTe y aLuminio
Vástago portarrollos fino: se adapta a todos los diámetros de tubos. Dimen-
siones internas > desde 10 cm hasta la anchura del film para adaptarse a rollos 
de cualquier anchura. NF Higiene alimentaria: almacenamiento de los rollos 
respetando las reglas de higiene para proteger los alimentos. Borde dentado para 
papel de aluminio, regleta corta-film para film alimentario. Para colocar sobre una 
superficie o fijar a la pared. 

Regleta corta-film, 4 ventosas, 2 tornillos + clavijas.

 Inox

 

ref. €

DFV300 40 14 16 2 30cm 89,95

DFV450 56 14 16 2,8 45cm 99,90

disPensador de PaPeL
Anchura rodillo: 35 cm Ø 20,5 cm. Modelo de mostrador.

 Inox

 

ref. €

DP000 44 28 35 1,000 59,60

regLeTa corTa-fiLm
Para introducir en el borde de los desenrolladores de acero inoxidable o las cajas 
cartón. Deslizar el cursor: el film se corta limpiamente.

 PP

 

ref. €

DF030 30 0,058 30cm 7,10

DF045 40 0,102 45cm 8,90

DF060 60 0,150 60cm 10,40

desHidraTador de fruTas y verduras
No programable. Para conservar, decorar y innovar: chips ligeros de verduras 
secadas y concentradas de azúcar…

 Max. 80°C

250 W  220/240 V  50 Hz

5 bandejas apilable.

 ABS + Tritan

 

ref. €

N3040 21 33 3,2 0,42 60,99

accesorios Para desHidraTadores

 PP + Tritan.

 

ref. €

N3040-F 0,044 N3040 Hoja plastificada 6,59

N3040-P 33 0,100 N3040 Bandeja 9,43

caja disTribuidora Para boLsas de PLasTico
Fijación mural o sobre mesa.

 Inox

 

ref. €

B1095 14,5 9,5 31,5 1,100 61,00



Perfecta para preservar sus presentaciones de la mañana : limpieza y frescura  
conservadas desde por la mañana en el frigorífico, hasta el servicio en la encimera.

Duradera, 
sin degradación 

del material

Acero inoxidable 18/8

Frescor larga duración 
gracias a la conductividad 

del acero inoxidable

Higiénica: 
se lava fácilmente

Cajas jaPonesas de inox

« Frescor, durabilidad 
y estéti ca »

326

Hy
g

ie
n

e 
ba

jo
 c

o
n

Tr
o

L
conservar



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 327

Hy
g

ie
n

e 
ba

jo
 c

o
n

Tr
o

L

conservar

desHidraTador ProgramabLe
Hasta 20 bandejas. Timer y control de temperatura. Para conservar, decorar y 
innovar: chips ligeras de verduras secadas concentradas de azúcar…

 30° - 80ºC (86-248ºF)

530 W  220/240 V  50 Hz

6 bandejas apilable.

 ABS

 

ref. €

N3042 43,5 29 21 3,6 0,42 135,81

accesorios Para desHidraTadores

 PP + ABS.

 

ref. €

N3042-F 0,064 N3042 Lote de 2 hojas plastificadas 9,43

N3042-P 0,258 N3042 Bandeja 11,72

caja jaPonesa

 Inox 18.8

 

ref. €

N4390T 10,5 6,8 5,8 N4390C Recipiente 9,20

N4390C 11,6 7,7 0,8 N4390T Tapa 6,35

N4391T 13,7 10,6 6 Recipiente 11,50

N4391C 14,7 11,6 1 N4391T Tapa 6,65

N4391G 11,6 8,4 1,1 N4391T Rejilla 4,20

N4392T 16,2 11,1 6,7 Recipiente 18,45

N4392C 17,4 12,3 1 N4392T Tapa 6,75

N4392G 14,3 9,2 1,1 N4392T Rejilla 4,50

PeQueňas cajas jaPonesas en conTenedor

 Inox 18.8

 

ref. €

N4410 28,1 11,8 6,3 4 x cajas N4390T 72,00

N4411 22,4 14,9 6,3 5 x cajas N4191T 126,07

N4412 32,8 14,8 6,3 6 x cajas N4190T 98,00

N4413 43,2 14,8 6,3 8 x cajas N4190T 128,58

caja de esPecias
Recipientes amovibles: 14 x 7,7 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias 
al alcance de la mano. Para bocadillos, pizzas, sushis, makis, emplatados, 
cócteles… 

 1 recipiente = 47 cl / 500 g.

 Inox

 

ref. €

N4401 14,7 30,5 9,3 0,243 4 compartimientos 17,20

N4402 14,7 38 9,3 0,853 5 compartimientos 20,45

N4403 14,7 45,8 9,3 1,100 6 compartimientos 22,55
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caja de esPecias
Recipientes amovibles 14 x 11 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias al 
alcance de la mano. Para emplatados, pizzas, sushis, makis, cócteles… 

 1 recipiente = 78 cl / 850 g.

 ABS, PP.

 

ref. €

N4408 16 49 9,3 1,200 4 compartimientos 25,10

caja de esPecias
Recipientes amovibles 14 x 11 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias al 
alcance de la mano. Para emplatados, pizzas, sushis, makis, cócteles… 

 1 recipiente = 78 cl / 850 g.

 ABS, PP.

 

ref. €

N4409 14 11 7 0,040 N4408 Compartimiento 5,25

conTenedor de Harina e ingredienTes
Sobre ruedas.

 102 L

Tapa

 PP

 

ref. €

NBI01 42 75 71 6,55 207,00

conTenedor de masa

 16,8 L

 PP

 

ref. €

NBI10 60 40 7,7 1,050 15,70

caja de esPecias
Recipientes amovibles: 14 x 7,7 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias 
al alcance de la mano. Para bocadillos, pizzas, sushis, makis, emplatados, 
cócteles… 

 1 recipiente = 47 cl / 500 g.

 Inox, PP.

 

ref. €

N4404 14 7,7 7 0,040 N4401, N4402, N4403 Compar-
timiento 3,30

caja Para Queso

 PP

 

ref. €

N3509-CA 3,3 11 0,058 Camembert 2,98

N3509-CO 3,7 13 0,082 3,35
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boLsas aL vacío gofradas
Lote de 25 bolsas. Malla especialmente diseñada para evacuar mejor el aire 
durante la aspiración y para crear una junta estanca durante el sellado.  
Adaptadas para cocinar al vacío y conservar. Baño maría, microondas,  
frigorífico, congelador.

 -20°C +100°C

 Película bicapa PA/PE PA de 1 micras + PE de 13 micras.

 

ref. €

NV010 36 28 0,560 Lote de 25 bolsas 14,00

NV011 28 20 0,520 Lote de 40 bolsas 14,00

NV012 55 13 0,510 Lote de 30 bolsas 14,00

rodiLLos gofrados Para envasar aL vacío
Para cortar y sellar según las medidas que precise. Malla especialmente diseñada 
para evacuar mejor el aire durante la aspiración y para crear una junta estanca 
durante el sellado. Adaptados para cocinar al vacío y conservar. Baño maría, 
microondas, frigorífico, congelador.

 -20°C +100°C

 Película bicapa PA/PE. Parte lisa: espesor de 1 micras. Parte gofrada: 
espesor de 13 micras.

 

ref. €

NV013 300 28 0,560 Lote de 3 rodillos 14,00

NV014 300 20 0,590 Lote de 4 rodillos 14,00

NV015 300 13 0,460 Lote de 5 rodillos 14,00

envasadora aL vacío uso domésTico
Bloqueo manual antes de la puesta al vacío para alimentos frágiles y marinados. 
Tiempo de pausa entre 2 puestas al vacío: 2 min. 
Función selladora de bolsas. Banda térmica L. 30 cm. 
 Para cocinar y conservar al vacío.

 14 L /min.

- 0,75 bar. 2900 tpm.

230 V 50 Hz 185 W

Boquilla de aspiración y adaptador para recipientes, tapaderas, jarra y tapón 
de la gama. Cúter cortabolsas. 2 rollos (1,5 m x 20 cm + 1,5 m x 28 cm)  
+ 3 bolsas de 28 x 36 cm + 3 bolsas de 20 x 28 cm. 

 ABS

 

ref. €

NV200 34 17 9 3,5 0,42 156,82

envasadora aL vacío semi-ProfesionaL
Bomba de 2 pistones autolubricante. Canal y depósito para líquidos: parada 
automática de la máquina para evitar dañar la bomba. Bloqueo automático 
durante la puesta al vacío. Parada automática a -0,5 bar. Tiempo de pausa entre 
2 puestas al vacío: 20 s. Función selladora de bolsas. Banda térmica L. 30 cm. 
 Para cocinar y conservar al vacío.

 22,5 L /min.

- 0,8 bar. 2900 tpm.

230 V  50 Hz  240 W

Boquilla de aspiración y adaptador para recipientes, tapaderas, jarra y tapón 
de la gama. Compartimento para rollos y cúter corta-bolsas. 2 rollos (1,5 m x 20 cm 
+ 1,5 m x 28 cm) + 3 bolsas de 28 x 36 cm + 3 bolsas de 20 x 28 cm. 

 ABS

 

ref. €

NV400 38 25 10,5 4 0,71 209,05
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cajas disPensadoras Para cHarLoTTes desecHabLes

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

ref. €

B1000. 26 10,5 28 2,8 Para cajas de gorros redondos 90,30

B1050. 31 27,7 19,5 6 Para cajas de gorros clip no 
tejidos 138,80

caja disPensadora Para mascaras desecHabLes

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

ref. €

B1010. 8,7 4,7 26 0,520 30,75

cajas disPensadoras Para guanTes desecHabLes

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

ref. €

B1030. 25 14 9 1,500 Distribución de bajo 55,30

B1035. 26 8,1 13,5 1,000 Distribución de frente 47,25

cajas disPensadoras Para gorras de PaPeL desecHabLes

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

ref. €

B1040. 29 12,3 27,7 2 Para rolo 99,00

B1020. 29,5 10,5 14,5 1,800 Para cajas 65,80

cajas disPensadoras Para kiT visiTanTes

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

ref. €

B1060. 12,3 10,4 43,5 2 52,95

soPorTe de Pared Para caja Para cHarLoTTes

 Inox

 

ref. €

B1000E 25,3 10,2 27,3 0,920 43,80
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soPorTe de Pared Para caja Para gorras de PaPeL

 Inox

 

ref. €

B1020E 29,7 9,6 13 0,550 31,30

Prensa
Adaptado a las latas cilindricas 5 x 1 y  
3 x 1. Para comprimir latas.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N8019 PM01 28,5 40,5 112 20 746,20

Prensa boTeLLas y LaTas
Todo tipo de latas de bebidas. Botellas de 
hasta 2,5 l. Para comprimir latas de bebi-
das y botellas de plástico. Reducción de un 
80% del volumen de residuos.

Réduction de 80% du volume  
de déchet. 

 

 

ref. €

N8020 13,5 12 50 2 52,27

soPorTe de Pared Para caja Para mascaras

 Inox

 

ref. €

B1010E 8,7 4,7 25,8 0,330 20,80

soPorTe de Pared Para caja Para guanTes
Salida frontal.

 Inox

 

ref. €

B1035E 25,3 8,2 13,2 0,396 21,45



Acero inoxidable

Para comprimir 
las latas

Adaptado a las latas redondas 
5x1 y 3x1

Prensa latas

« Compacte sus residuos »
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escurridor
Para 13 platos.

 Inox

 

ref. €

NC5042060 43 32 12 0,860 39,60

escurridor verTicaL
Para 13 platos y vasos.

 Inox

 

ref. €

NC5042160 35 29,5 43 1,120 52,30

escurridor Poseidon
Para 14 platos.

 Inox

 

ref. €

NC5042560 43 32 13 0,834 39,60

escurridor Para decanTadores
Desmontable para guardarlo. Para secar 
las jarras del revés al aire libre.

Bola antigolpes.

 Acero cromado.

 

ref. €

NC5043160 32 8 0,432 9,10

rack Para TaPaderas

 Acero cromado.

 

ref. €

NC5091150 30 10 14,2 0,460 15,60

bandeja Para escurridor

 Inox

 

ref. €

NC5041760 41 33 0,890
NC5042060, NC5042160, 
NC5042650, NC5042660, 
NC5042560.

26,15
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cesTa cubierTos verTicaL
Se adapta con escurridor ref. NC5042160

 Inox

 

ref. €

NC5043260 12,5 7,5 15 0,180 11,60

escurridor de cubierTos

 Inox

 

ref. €

NS001 13,5 11,7 0,173 14,60

cePiLLo Para seTas
2 durezas. Ideal para trufas, nuevas verduras y patatas.

 Cepillo de madera - fibras naturales

 

ref. €

YC90006 4 0,026 4,08

cePiLLo Para verduras y Trufas
Para limpiar los champiňones con suavidad, sin agua.

 Cepillo de madera - fibras naturales

 

ref. €

YC90106 12,5 0,080 5,18

cePiLLo de uňas

 Plástico

 

ref. €

NBR03 1,94

cePiLLo de Horno

 Cepillo de inox, mango de madera.

 

ref. Ex-ref. €

NBR01 BRX01 27 3 5 0,120 Con mango 5,10
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cePiLLo de Horno

 Cepillo de inox, mango de madera.

 

ref. €

NBR02 17,5 7,5 0,300 Con asa 7,95

cePiLLo Para Harina
Higiénico.

 ABS y poliamida.

 

ref. €

NBR04 0,170 10,40

cePiLLo de LimPieza fino
Fino y largo. Ideal para limpiar dispensadores de salsa o pajas de inox / plástico.

 Hilo de metal, cerdas de poliamida.

 

ref. €

DO800-G 30,5 2,5 0,064
NDS500, NDS500-2, NDS500-3, 
NDS200, NDS200-2, NDS200-3, 
NDS1000, NDS1001, NDS301

3,15

maTamoscas

 Hierro viejo

 

ref. €

NC078 52 0,080 8,75
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reciPienTe cubierTos

 Inox

 

ref. €

NC5043460 19 10 0,208 10,50

Taco de noTas
Fijación mural.

Rollo de papel y portalápices,  
2 tornillos y 2 taquetes.

 Inox

 

ref. €

N8033 10 4,8 24,9 0,325 13,10

Pinza PorTa ficHas con boLiTas
Para mantener una buena comunicación entre el comedor y la cocina.

Tornillos y taquetes.

 Inox y bolitas de vidrio.

 

ref. Ex-ref. €

N8028 25 0,265 25 cm 9,00

N8029 PPF01 50 0,420 50 cm 17,10

Pinza PorTa ficHas con boLiTas
Para mantener una buena comunicación entre el comedor y la cocina.

Tornillos y taquetes.

 Aluminio y bolitas de vidrio.

 

ref. €

N8034 100 20,90

Pinza PorTa ficHas con mueLLes
Para ordenar perfectamente las comandas.

Tornillos y taquetes.

 Inox

 

ref. Ex-ref. €

N8030 PPF02 62,5 0,800 8 muelles 24,60

N8031 100 1,000 13 muelles 34,35

N8032 0,020 N8030, 
N8031

Recambio: 1 muelle + 
1 tornillo 1,15

rack recoge-TabLas
Para 6 tablas.  Hielo 6 mm.

4 patines.

 Inox

 

ref. €

NC016 30 28 26,3 1,130 23,50



Doble fijación: 
mural y/o bajo estante

5 filas

Espacio disponible 
para unos 20 vasos

Acero cromado

Sólido : 
cables de 6 mm de grosor

raCk de CoPas

« Organice sus estantes »
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rack de coPas
5 hileras. Cerca de 20 copas. Doble fijación: a la pared y/o bajo repisa.

4 tornillos y taquetes.

 Acero cromado.

 

ref. €

NC018D 45 31,6 5,5 1,700 22,35

PorTaboTeLLas con Pies
Tope trasero para sujetar las botellas.

 Acero cromado, asa de madera.

 

ref. €

NC5010550 21 27,5 38,5 1,350 6 botellas 33,10
PorTaboTeLLas con Pies

Tope trasero para sujetar las botellas.

 Acero cromado, asa de madera.

 

ref. €

NC5010650 21 27,5 72 2,4 12 botellas 57,10

rack Para vino
6 botellas. Acabado anticorrosivo.

 Acero cromado.

 

ref. €

NC5015150 22 20 33 1,200 17,80
esPeciero 12 frascos

 Acero cromado.

 

ref. €

NC5016050 25,5 11 20 0,600 14,30

esTanTe muraL
Para organizar el almacén y la cocina: cacerolas, utensilios, comestibles secos... 
Barra bajo la repisa para suspender ganchos en S.

6 pack de ganchos “S“, barra.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5080150 60 30 0,037 Rectangular 77,00
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esTanTe muraL
Para organizar el almacén y la cocina: cacerolas, utensilios, comestibles secos... 
Barra bajo la repisa para suspender ganchos en S.

12 pack de ganchos “S“, barra.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5080250 90 30 0,053 Rectangular 112,30

esTanTe muraL
Para organizar el almacén y la cocina: cacerolas, utensilios, comestibles secos... 
Barra bajo la repisa para suspender ganchos en S.

4 ganchos fundición giratorios, 6 pack de ganchos “S“.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5080550 50 25 0,026 Media luna 77,00

esTanTería Para coLgar
Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

4 ganchos fundición giratorios, 4 ganchos fundición fijos, 32 eslabónes para 
colgar, 6 pack de ganchos “S“, 4 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5081450 50 50 0,440 Cuadrada 108,40

esTanTería Para coLgar
Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

6 ganchos fundición giratorios, 24 eslabónes para colgar, 6 pack de ganchos 
“S“, 3 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5081550 50 4,5 Redonda 96,20

esTanTería Para coLgar
Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

6 ganchos fundición giratorios, 6 ganchos fundición fijos, 32 eslabónes para 
colgar, 12 pack de ganchos “S“, 4 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5081950 102 52 11,45 Oval 188,20

esTanTería Para coLgar
Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

2 ganchos fundición giratorios, 4 ganchos fundición fijos, 16 eslabónes para 
colgar, 2 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

ref. €

NC5082050 91 4 0,073 Barra 65,80
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exPosiTor vacío Para cucHara Pinza Para HeLado 

 

ref. €

YC74088 0,278 yC74001 0,00

exPosiTor vacío Para ruLeTa Para gaLLeTas 
 PeTiTs-beurre 

 

ref. €

YC71988 0,330 yC71904 0,00

exPosiTor vacío Para rodiLLo corTador de rejiLLa 

 

ref. €

YC72088 0,327 yC72004 0,00

exPosiTor vacío Para rodiLLo corTador de gaLLeTas 

 

ref. €

YC71888 0,290 yC71804 0,00

exPosiTor vacío Para 12 esPáTuLas-cucHaras  
con TermómeTros 

 

ref. €

YC60888 yC60804 0,00

exPosiTor vacío Para 12 esPáTuLas con TermómeTros 

 

ref. €

YC60788 yC60704 0,00
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exPosiTor Para TermómeTro infrarrojo 

 

ref. €

YC60685 30 yC60604 0,00

recarga de receTas Para exPosiTores de rodiLLos
Lote de 50. 

 

ref. €

YC71887 yC71888 Galletas 0,00

YC71987 yC72988 Petits-beurre 0,00

YC72087 yC72088 Enrejados 0,00

exPosiTor vacío Para abridores niQueLados esPeciaLes 
Para Tarros aL vacío 

 

ref. €

N3044-DIS 0,634 N3044 0,00

disPLay Para PeLador y corTa-aguacaTes
 

 

ref. €

N4196-DIS N4196 0,00

exPosiTor vacío Para desHuesador de aceiTunas  
y cerezas 

 

ref. €

N4203-DIS N4203 0,00

exPosiTor vacío Para cascanueces  
cónico / abreboTeLLas 

 

ref. €

N4187-DIS 0,400 N4187 0,00

exPosiTor vacío Para cucHara mágica 

 

ref. €

N3086-DIS N3086 0,00
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exPosiTor vacío Para abre Huevos gourmeT 

 

ref. €

N4183M-DIS 0,150 N4183M 0,00

disPLay Para Pinzas esPinandos de Pescado 

 

ref. €

PAP-DIS PAP1 - PAP2 0,00

exPosiTor vacío Para cucHiLLos Para vieiras 

 

ref. €

N4170-DIS 0,964 N4170 0,00

exPosiTor vacío Para cucHiLLos Para osTras 

 

ref. €

N4172-DIS 0,120 N4172 0,00

exPosiTor vacío Para coLador de maLLa 

 

ref. €

N3006-DIS N3006 0,00

exPosiTor vacío Para cePiLLos Para seTas de madera  
y fibras naTuraLes 

 

ref. €

YC90088 yC90006 0,00

exPosiTor con 22 cePiLLos Para seTas de madera  
y fibras naTuraLes 

 

ref. €

YC90099 0,700 89,71

exPosiTor vacío Para cePiLLos Para verduras  
de madera y fibras naTuraLes 

 

ref. €

YC90188 0,102 yC90106 0,00
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exPosiTor con 10 cePiLLos Para verduras de madera  
y fibras naTuraLes 

 

ref. €

YC90199 1,000 51,76

exPosiTor vacío Para cucHiLLo unTador  
Termo-conducTor 

 

ref. €

BAR140-DIS BAR140 0,00

exPosiTor vacío Para La gama de ProducTos  
Para Hacer su manTeQuiLLa casera 

 

ref. €

BAR-DIS BAR102 - BAR103 - BAR104 - BAR152 - BAR153 0,00

disPLay vacío Para individuaLes moLdes cake
Se entrega con la compra de 24 moldes cakes indivuduales. 

 

ref. €

307140 26 20 36 307140 0,00

disPLay vacío Para moLdes acanaLados
Se entrega con la compra de 24 canelé bordeléses, cualquier tamaño. 

 

ref. €

307130 26 20 36 0,280 729510 - 729520 - 729530 0,00

disPLay vacío Para PasTéis de naTa
Se entrega con la compra de 24 Pastéis de Nata.

 con recetas

 

ref. €

307138 26 20 36 196517 0,00
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cabaLLeTe PorTa-receTas de Pan casero
Se entrega con la compra de 6 moldes de pan. 

 

ref. €

307136 17 17 234010 - 223690 - 134000 - 123690 0,00

cabaLLeTe PorTa-receTas bandeja barQuiTas
Exponer bien para vender mejor: para una exposición eficaz de los productos 
que estimule las compras espontáneas. Se entrega con la compra de 6 bandejas 
barquitas.

 con recetas

 

ref. €

307132 17 17 298410 0,00

disPLay vacío Para emPujadores de masa
Se entrega con la compra de  
12 empujadores de masa. 

 

ref. €

307131 1 16,5 319110 0,00

disPLay vacío Para briocHes PeQueňas
Se entrega con la compra de 24 brioches pequeňas. 

 

ref. €

307139 26 20 36 0,00

recarga receTas 50 Pz. 

 

ref. €

305256 307132 Barquitas 0,00

305254  307136 Pan casero 0,00

305257 307139 Brioche 0,00

305255 307138 Pastel de nata 0,00

305253 307130 Canelés Bordelés 0,00

305258 307140 Mini-cakes 0,00

disPLay vacío Para corTadores «gaLLeTas de navidad»
Se entrega con la compra de 36 cortadores «Galletas de Navidad» o 6 juegos 
de 6. 

 

ref. €

307137 884154 - 884153 0,00
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cLiP
Se pone a los bordes de los moldes y placas bordeados para exponerlos a las 
varillas. 

 

ref. €

000100 5,5 3,5 1 0,31

soPorTe exPosiTor Para moLdes
Ideal para presentar todos los diámetros de moldes para tartas, moldes altos y 
bandejas de moldes (madeleines, financieros, barquitas, tartaletas, ...) en  
estanterías cerca de productos valores planos.

 Inox

 

ref. €

813710 22 15,5 6 0,240 4,71carTeL con Logo
Contacte a su representante de venta.

 rígido y lavable

 

ref. €

307134 40 40 0,00

disPLay de PeTiT four moLdes anTiadHerenTes
Contacte a su representante de venta. 

 

ref. €

289900 115 65 8 10 102,50

disPLay de PeTiT four moLdes esTañados
Contacte a su representante de venta. 

 

ref. €

189900 115 65 8 10 102,50

exPosiTor vacío Para abre Huevos ref. n4183c 

 

ref. €

N4183C-DIS 0,240 N4183C 0,00
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«mini Hanburguesa» cabaLLeTe
Contacte a su representante de venta. 

 

ref. €

307146 40 30 0,00

cabaLLeTe «Tronco de navidad«
Contacte a su representante de venta. 

 

ref. €

307145 40 30 0,00

exPosiTor vacío Para sacaPunTas Para verduras
 

 

ref. €

ID1102-P ID1100 0,00

disPLay mandoLina vacío

 Cartón.

 

ref. €

PRESMAND 33 52 116 3,14 61,50

disPLay de cucHara PLuma
Display pleno. Para tener éxito en cada presentación de plato con precisión  
cuando se trabaja con preparaciones líquidas (salsas, coulis, jugo,  
reducciones...).

 

 

ref. €

PLU20X 22 33,5 33 4,19 Todo de inox 451,00

exPosiTor de mosTrador de 10 afiLadores 

 

ref. €

BAFFU-M 2,1 1,5 0,8 0,540 ALFFU-M 214,20
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Libro : «mouLes gourmands : eL arTe de cocinar  
con aros»

72 páginas: 28 recetas saladas y dulces 

 

ref. €

318710 20,5 21 1,2 0,420

cócTeLes y escuLTuras de fruTas y verduras
61 lecciones. Ideas y sugerencias para conseguir deliciosos cócteles y para 
decorar vasos y copas.

Français

Frédéric Jaunault

 Papel satinado.

 

ref. Ex-ref. €

LIVRE-10 LIVRE10 160 0,340

Libro «Líneas y coLores - cockTaiL masTer»
Recetas y ideas originales para utilizar el  Cokctail Master.

Brigitte Kittel 

 

ref. €

LIVRE-12 220 0,680 FR

LIVRE-12_ALL 220 0,680 GER

LIVRE-12_ANGL 220 0,680 EN

LIVRE-12_NEER 220 0,680 DUT

escuLPir y TaLLar vegeTaLes
Edición 2008.  Para talladores avanzados: 50 modelos de obras y técnicas.

Français – English – Italiano – Deutsch

Xiang Wang

 Tapa dura.

 

ref. €

LIVRE-13 200 1,550

«souvenirs graTinés d’une resTauraTrice»

Français

Isabelle Daulard 

 

ref. €

LIVRE-14 136 0,440
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abc de La escuLTura de fruTas y verduras
23 lecciones. Libro de iniciación a la escultura sobre frutas y verduras.  
23 lecciones ilustradas, numerosas fotografías y consejos.

Xiang Wang

 

 

ref. Ex-ref. €

LIVRE-4 96 0,600

LIVRE-5 LIVRE5 96 0,600

LIVRE-7 96 0,600

escuLTura en HieLo, eL manuaL comPLeTo
Para celebrar acontecimientos con las decoraciones que no dejarán los huéspedes 
de hielo ...

Français – English – Italiano – Deutsch

Toni Steininger 

 

ref. €

LIVRE-9 143 1,340

corTe y escuLTura de fruTas y verduras
> 80 lecciones. Paso a paso con fotografías y vídeos. El autor es mejor artesano 
de Francia en la talla de las frutas y verduras, campeón de Francia y de Europa 
de escultura de frutas y verduras.

Français

Frédéric Jaunault

DVD

 Tapa dura.

 

ref. €

LIVRE-15 408 1,830

corTar fruTas
El libro se divide en lecciones según el tipo de fruta. Páginas ilustradas (más de 
500 fotografías en color), como transformar frutas en verdaderas obras de arte.

Français – English – Italiano – Deutsch

Xiang Wang

 Tapa dura.

 

ref. €

LIVRE-2 206 1,540

Libro «deLicias de cHocoLaTe»

Français

 Papel 100% reciclado

 

ref. €

YC99901 Páginas: 64 0,133

Libro “duLces infanTiLes”

Français

 Papel 100% reciclado

 

ref. €

YC99902 Páginas: 64 0,133
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PosTer »La cocina»
Reproducción prohibida.  Horas punta en la cocina con 100 detalles humorísticos.

Roger Blachon

Rodillo de cartón individual.

 Papel satinado.

 

ref. €

PB1 30 44,5 0,060 S

PB2 63 90,5 0,080 L
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abreLaTas

CF0003 Bola / Corta patatas OEXT2
O2879 Barrita blanca para tornillo de soporte brida / OBM OBM

abreLaTas éLecTricos

OE50010 Motor completo OEXTC oEXTC
OE50011 Eje de rotacion / OEXTC OEXTC
OE50012 Pieza inferior / OEXTC OEXTC
OE50014 Carcasa motor / OEXTC OEXTC
OE50018 Tope de caja / OEXTC OEXTC
OE50020 Motor solo sin capo OEXTC OEXTC
OE50021 Cuadrado / OEXTC - OEXT2 OEXT2
OE50029 Placa soporte cabezal - pour OEXTC OEXTC
OE50030 Carta electronica / OEXTC OEXTC
OE50061 Pieza reductora / OEXTC OEXTC
OE50062 Tapa reductora / OEXTC OEXTC
OE50063 Junta reductora / OEXTC OEXTC
OE50065 Piñon grande / OEXTC OEXTC
OE50070 Piñon intermedio / OEXTC OEXTC
OE50075 Piñon pequeño / OEXTC OEXTC
OE50080 Juego de escobillas / OEXTC OEXTC
OE57257 Cable + pasador cable / OEXTC / N8093 1.90mètres OEXTC / N8093
OE7040 Eje de rotacion / OEXT2 - OE2 OEXT2
OE7205 Muelle de compresion / OE750 OEXT2 / OE750
OE7206 Placa fuerte cabezal OEXT2 OEXT2
OE7231 Pasador de cuchilla / OEXT2 /OEXTC / OE750 OEXT2
OE7234 Diodo / OEXT2 OEXT2
OE7235 Filtro / OEXT2 OEXT2
OE7236 Anilla adaptadora / OEXT2 OEXT2
OE7237 Tornillo 6x10 sin cabezal para regular la hoja / OEXT2 / OEXTC OEXTC / OEXT2
OE7240 Tornillo 6x10 sin cabezal  / OEXT2 / OEXTC (nº11) OEXTC / OEXT2
OE7257 Cable + pasador cable / OEXT2 OEXT2
OE7404 Eje ø6 de articulación cabezal /OEXTC OEXTC
OE7405 Soporte inox / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7413 Carcasa motor / OEXT2 OEXT2
OE7417 Guia corredera / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7426 Tapa superior / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7431 U de articulacion / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7434 Capuchon OEXTC / OEXT2
OE7435 586-I Interruptor / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7436/C Cabeza montada completa sin pestana / OEXTC OEXTC
OE7441 Pestana con bola y tornillo inox / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7445 Iman de fijacion / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7459 Tornillo de hoja / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7489 585XE-021 Mango / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7491 Columna / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7492 Gato / OEXT2 OEXTC / OEXT2
OE7501 547 Kit completo de repuesto / OE750 OE750
OE7503 Pedal neumatico OE750M
OE7504 Tubo inferior OE750 (tapa el gato) OE750
OE7506 Piezas de empalme / Pedal de OE750 OE750M
OE7507 Tubo / OE7503 OE750M
OE7516 Motor monofasico / OE750 OE750
OE7516T Motor  trifasico / O750 OE750
OE7518 585XE-020 Tornillo de bloqueo de altura / OE750 / OEXT2 OEXT2 / OEXTC / OE750
OE7519 590XEC-AI Iman completo / OE750 OE750
OE7520 Tornillo OE750 / OEXTC / OEXT2 OEXT2 / OEXTC / OE750
OE7524 Interruptor / OE750 OE750
OE7525 Tapa superior / OE750 OE750
OE7528 Carcasa motor / OE750 OE750
OE7529 Tapa inferior / OE750 OE750
OE7534 Arandela / OE750 OE750
OE7535 Tope de subida OE750
OE7537 Condensador / OE750 OE750
OE7543 Gato / OE750 OE750
OE7547 Cabeza completa sin pestana ni iman / OE750 OE750
OE7548 Cuadrado / OE750 OE750
OE7551 Arandela de plastico de cabeza OE750 (2) OE750 / OEXTC / OEXT2
OE7552 Eje completo / OE750 OE750
OE7553 539 Moleta grande / OE750 OE750
OE7555 Cuna de hoja / OE750 OE750
OE7556 Tornillo de hoja / OE750 OE750
OE7559 Tornillo de mariposa / OE750 OE750

ref. Ex-ref. designación €
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OE7562 Soporte inox / OE750 OE750
OE7565 590XEC-P Pulsador completo / OE750 OE750
OE7567 Clavija de palanca / OE750 OE750
OE7570 Cable / OE750 OE750
OE7571 Columnas OE750 (2) OE750
OE7573 U de articulacion / OE750 OE750
OE7576 Pestana con bola / OE750 OE750
OE7577 Eje que lleva el iman / OE750 OE750
OE7578 Eje de articulación / OE750 OE750 / OEXTC
OE7589 585XE-013 Llave de desmontaje para moleta / OE750 OE750 / OEXTC
OE7598 Tope de caja/ OE750 OE750
OE7610 Interruptor trifasico / OE750 (caja de coneccion) OE750
OE895 549 Kit de repuesto / Abrelatas electrico OEXTC / OEXT2
R010 Pinon pequeno de plastico OEXT2
R011 Pinon grande de plastico OEXT2
R018 Arandela de metal grande / Motor reductor OEXT2

abreLaTas manuaLes

N4041-L Cuchilla para abrelatas titan profesional N4041
N4041-M Rueda dentada de recambio / N4041 N4041
O2805 Cabeza / O2 O2
O2810 Cuerpo solo / O2 O2
O2820 537 Moleta para abrelatas manual. 36mm OX / OP / OV / O3 / O2
O2840 Manivela / O2 O2
O2871 O2878 Tope de lata / OX, OX5, O5 OX / OX5 / O5
O2872 Placa abrelatas niquelada O2/O3 O3 / O2
O2873 517 Arandela courbane / O2/ O3 / OX / OE OX /OP / OV
O2874 Tuerca M6 / O5 O5
O2875 Tornillo 6x20 OX5 / O5
O2876 Contera de tubo / O2 O2
O2877 516 Tornillo de hoja / O3 / O2 / OE2 O3 / O2 / OE2
O2880 Base placa para atornillar epoxy O2 O2V
O2888 Tornillo 6x10 / O2 O2
O2890 540N-S Soporte brida epoxy O2 O2V
O2891 529 Forro de plastico / base de abrelatas OXV55 / OXP55
O2895 548 Kit de repuesto para abrelatas manual O2/ OX O2 / OX
O2896 Herramienta de desmontaje / Abrelatas manual O2 / O3 / O5 / OX
O2897 Tornillo niquelado para soporte brida - O2 / O3 / O5 O2 / O3 /O5
O3840 Manivela / Abrelatas O3 O5
O3880 Placa para atornillar epoxy O3 O3
O3890 Soporte brida O3 O3
O3895 528 Kit de recambios para abrelatas manu O3 / O5 / OX5
O5000 Cabezal completo abrelatas O5 / OX5 O5 / OX5
O5810 Cuerpo solo / O5 O5
O5880 Placa para atornillar epoxy O5 O5
O5890 Soporte brida O5 O5
OX5840 Manivela / OX5 OX5V55 / OX5P55
OX5880 Base inox para atornillar / OX5 OX5P55
OX5890 Base inox soporte brida / OX5 OX5V55 / OX5P55
OX839 Manivela OX OXV / OXP
OX840 Manivela completa / OX OXV / OXP
OX842 530 Asa + grupilla O2 / OX OX / OP / OV / O3 / O2
OX874 Arandela acero / OX OXV / OXP
OX875 Tornillo de mariposa / hoja OX OXV / OXP
OX880 Base placa para atornillar / OX OXP55
OX890 Base soporte brida / OX OXV55

abreLaTas PneumáTico

OBP400-B Blindaje 101/103. 2mm para OBP400 OBP
OBP400-C Corona 101. 6mm para OBP400 OBP
OBP400-F Fijacion para OBP400 OBP
OBP400-J Corona en forma de "J" 157mm / OBP400 OBP

accesorios bar y cocTeLes

DO402 Juego de juntas / Dosificador de vidrio DO4

aL vacĺo

NV100-BC Banda caliente - NV100 NV100
NV100-J Junta del vacío / NV100 (pieza 14) NV100
NV100-P Protección teflon para banda caliente / NV100 NV100
NV200-BC Banda caliente -  NV200 NV200
NV200-J Junta de estanqueidad (nº 8) / NV200 NV200
RV20-600 NV014 2 Rollos bolsas al vacío ancho 20 cm – Largo 6 m
RV30-600 NV013 2 Rollos bolsas al vacío ancho 30 cm – Largo 6 m

ref. Ex-ref. designación €
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aParaTo Para racLeTTe Queso

5007 Cable 230v para raclette RACL01 opara BREZ01 RACL01 / BREZ01
5012 Botón de maniobra alpage / RACL01 RACL01
BREZ05-V Tornillo inox TH M 5 x 12 para BREZ05/CLANX/CLANX-05 BREZ05 / CLANX / CLANX-05
BREZ-RDRG Resistencia dcha e izq. BREZ01 BREZ
BRU01 Quemador alcohol (gel)
CAR01V Cuchillo para raclette microdentado (para RACL01 / BREZ01) RACL
TTM30-VIS-FC Tornillo central TTM30 TTM30
TTM30VIS-MPF Tornillo montaje para portaqueso TTM20 / TTM30

baLanzas

BAR01-B Tarro vidrio solo para BAR01 BAR01
BAR01-BP Anilla plastico interior para BAR01 BAR01
BAR01-M Manivella para mantequillera BAR01 BAR01
BAR01-P Juego de 2 piñones para BAR01 BAR01
BAR02-B Tarro vidrio para batidor de mayonesa para BAR02 BAR02
BAR02-C Tapa paraaparato mayonesa BAR02 BAR02
N3670-A Adaptador para N3670 / N3671 / N3672 / N3673 N3670 / N3671 / N3672 / N3673
N3670-CAP Sensor de peso N3670 N3670
N3670-E Pantalla lcd para N3670 N3670
N3670-P Bandeja plástico para N3670 - N3671 - N3672 - N3673 N3670 / N3671 / N3672 / N3673
N3670-PCB Placa electrónica N3670 N3670
N3670-PI Pie para bascula N3670 - N3671 - N3672 N3670/N3671/N3672
N3670-PLTX Bandeja inox (23,6x29,8 cm) para N3670 / N3671 / N3672/N3673 N3670 / N3671 / N3672 / N3673
N3670-PP Protección plastico N3670 N3670
N3671-CAP Sensor de peso N3671 N3671
N3671-CI Carcasa inferior para N3671 N3671
N3671-CS Carcasa superior para N3671 N3671
N3671-PCB Placa electrónica + pantalla para bascula 12 kgs – N3671 N3671
N3671-PP Protección plastico N3671 N3671
N3672-CAP Sensor de peso N3672 N3672
N3672-PCB Placa electrónica + pantalla para bascula 30 kgs - N3672 N3672
N3672-PP Protección plastico N3672 N3672
N3673-CAP Sensor de peso N3673 N3673
N3673-PCB Placa electrónica + pantalla para bascula 50 kgs - N3673 N3673
N3673-PP Protección plastico N3673 N3673
N3684-B Cajetin electronico N3684 N3684
N3684-CAP Sensor de peso N3684 N3684
N3684-P Bandeja inox para N3684 N3685 (33cm x 42cm) N3684
N3684-PCB Placa electrónica N3684 N3684
N3684-PI Pie para bascula N3684 / N3685 / N3686 N3684 / N3685 / N3686
N3685-B Cajetin electronico N3685 N3685
N3685-CAP Sensor de peso N3685 N3685
N3685-E Pantalla lcd para bascula N3684 - N3685 - N3686 N3684 / N3685 / N3686
N3685-PCB Placa electrónica N3685 N3685
N3686-B Cajetin electronico N3686 N3686
N3686-CAP Sensor de peso N3686 N3686
N3686-P Bandeja inox 42,5cm x 52,5cm para N3686 N3686
N3686-PCB Placa electrónica N3686 N3686
N3690-B Bol para N3690 / N3691 N3690 / N3691
N3690-C Cruz para N3690 - N3691 N3690 / N3691
N3693-A Adaptador para N3693 / N3694 N3693 / N3694
N3693-CAP Sensor de peso N3693 N3693
N3693-CP Tapa de batería N3693 - N3694 N3693
N3693-E Pantalla N3693 N3693
N3693-PCB Placa electrónica N3693 N3693
N3693-PI Pie para N3693 - N3694 N3693 / N3694
N3694-CAP Sensor de peso N3694 N3694
N3694-P Bandeja plastico para N3693 / N3694 N3693 / N3694
N3694-PCB Placa electrónica N3694 N3694
N3694-PLT Bandeja inox para N3693 / N3694 (23,7x18 cm) N3693 / N3694
N3694-S Soporte plástico de la bandeja inox para N3693 / N3694 N3693 / N3694
N3695-B Bol para N3695 / N3696 N3695 / N3696
N3697-A Adaptador para N3697 N3697
N3697-B Bateria recargable para N3697 (2012) N3697
N3697-CAP Sensor de peso N3697 N3697
N3697-CP Tapa de batería N3697 N3697
N3697-CS Carcasa superior para N3697 N3697
N3697-J Junta de estanqueidad N3697 N3697
N3697-PCB Placa electrónica N3697 N3697
N3697-PLT Bandeja inox (23 x19 cm) para N3697 N3697
N3697-PP Protección plastico N3697 N3697
N3697-S Soporte plástico de la bandeja inox para N3697 N3697

ref. Ex-ref. designación €
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baTidor

BAT22 Placa principal BAT01 BAT 0,06

baTidor eLecTrico

BAT12 Batidor gancho para BAT01 BAT
BAT21 Panel de control BAT01 BAT 0,02
BAT23 Interruptor BAT01 BAT 0,02
BAT24 Carcasa BAT01 BAT
BAT25 Detector para BAT01 BAT 0,02
BAT26 Sujeción trasera del rotor para BAT BAT
BAT27 Tapa antisalpicadura para BAT01 BAT
BAT510 Batidor plano para BAT05 BAT
BAT511 Batidor de varillas BAT05 BAT
BAT512 Batidor gancho para BAT05 BAT
BAT520 Bol inoxp para BAT 05 BAT
BAT610 Batidor plano para BAT06 BAT
BAT611 Batidor de varillas BAT06 BAT
BAT612 Batidor gancho para BAT06 BAT
BAT620 Bol inox para BAT06 BAT

baTidora

MIX1.03 Cable para MIXER MIX1. 0,02
MIX1.06 Capo negro MIXER MIX1.
MIX1.07 Motor MIXER MIX1. 0,06
MIX70.P Pie completo / MIX70 - MIX71 - MIX72 - MIX73 MIX70/MIX71/MIX72/MIX73
MIX70-PCB Placa electronica / MIX 70-71-72-73 - MIX70 / MIX71 / MIX72 / MIX73 MIX70/MIX71/MIX72/MIX73 0,02

cafeTera de bufeT

N50051 Filtro solo sin tapa / 5 litros N5005
N50052 Tapa del filtro / 5 litros N5005
N50053 Rejilla soporte del filtro / 5 litros N5005
N50054 Percolador / 5 litros N5005
N50055 Aforo del nivel del agua / 5 litros N5005
N50056 Cuba / 5 litros N5005
N50057 Resistencia para calentar / 5 litros N5005
N50058 Palo de plastico / Puesta en marcha 5 litros N5005
N50059 Tapa inox + mango / 5 litros N5005
N5005-S Base - N5005 N5005
N50060 Collar de plastico negro / 5 litros N5006
N50061 Resistencia regulacion de temperatura N5005 / N5010 / N5015
N50061-C Tapón de mantenimiento termostato de calentamiento - N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50062 Resistencia de seguridad / 5,10,15 litros N5006
N50063 Resistencia para mantener temperatura N5006
N50064 Juntura de cuba / 5,10,15 litros N5005 / N5010 / N5015
N50065 Interruptor / 5,10,15 liters N5006
N50066 Grifo cafetera / 5,10,15 litros N5005 / N5010 / N5015
N50067 Juntura base / Percolador / 5,10,15 litros N5005
N50068 Cordon de coneccion / Cafetera N5006
N50068-P Protección del cable - N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50069 Palo de plastico / Puesta en marcha N5010 / N5015
N50070 Tapa con mango / 10 & 15 litros N5010 / N5015
N50071 Collar de plastico negro / 10, 15 litros N5010 / N5015
N50072 Punado de tapa N5005 / N5010 / N5015
N50073 Punado de cuba N5010 / N5015
N50074 Juntura / Percolador / 5,10,15 litros N5010 / N5015
N50075 Resistencia para mantener la temperatura N5010 / N5015
N50076 Clip piloto verde / N5005 - N5010 - N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50077 Muelle para rearme - N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50078 Junta para indicador nivel de agua / N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50079 Rascador - N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50080 Solución calibración / N3100 N5005 / N5010 / N5015
N50081 Pie - N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50082 Domino blanc pour cafetiere pour N5005 / N5010 / N5015 N5005 / N5010 / N5015
N50101 Filtro solo sin tapa / 10,15 litroS N5010
N50102 Tapa del filtro / 10,15 litros N5010
N50103 Rejilla del filtro / 10,15 litros N5010
N50104 Percolador / 10 litros N5010
N50105 Aforo para el nivel del agua / 10 litros N5010
N50106 Cuba / 10 litros N5010
N50107 Resistencia para calentar / 10 litros N5010
N50504 Percolador / 15 litros N5015
N50505 Indicador para el nivel del agua / 15 litros N5015
N50506 Cuba / 15 litros N5015
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N50507 Resistencia para calentar / 15 litros N5015
N5308-1 Mango tapa percolador N5308 N5308
N5308-12 Cuchara (embudo) / N3100 N5308
N5308-13 Termostato 160°C - N5308 / N5312 / N5316 N5308 / N5312 / N5316
N5308-14 Termostato seguridad 88° C - N5308 / N5312 / N5316 N5308 / N5312 / N5316

caLenTador

N8091-1 Grifo para N8091 N8091

caLienTaPLaTos

NC3016050-CP Soporte de vela para calinetaplatos trapeze NC3016050

cHamPán/cava

NC024-P Pie del soporte NC024 NC024
N4054 CHAMP01 Tapón de champagne / Cava N4054

cHocoLaTera

N4905-C Cuba plastico para N4905 N4905
N4905-GR Pasador de palanca de grifo pieza n°32 / N4905 N4905
N4905-JA Junta tórica de arbol de cuba – pieza n°24 / N4905 N4905
N4905-JC Junta de cuba – pieza n°27 / N4905 N4905
N4905-JR Junta de pistón de grifo – pieza n°29 / N4905 N4905
N4905-L Palanca de grifo - pieza n° 30 / N4905 N4905
N4905-M Moor 230V 50 Hz – pieza n°8 / N4905 N4905 0,71
N4905-P Piston de grifo – pieza n°28 / N4905 N4905
N4905-P1 Sobrepaton entrenammiento – pieza n°1 / N4905 N4905
N4905-P10 Cuerpo – pieza n°10 / N4905 N4905
N4905-P12 Interuptor / N4905 N4905 0,02
N4905-P13 Termostato 0°-90° – pieza n°13 / N4905 N4905 0,02
N4905-P15 Base – pieza n°15 / N4905 N4905
N4905-P16 Pie goma – pieza n°16 / N4905 N4905
N4905-P17 Cubeta recogergotas – pieza n°17 / N4905 N4905
N4905-P18 Rejilla de cubeta recogegotas – pieza n° 18 / N4905 N4905
N4905-P19 Protección de cordón –  pieza n°19 / N4905 N4905
N4905-P2 Carter de bandeja – pieza n° 2 / N4905 N4905
N4905-P20 Terminal de conexión – pieza n° 20 / N4905 N4905 0,02
N4905-P21PP Tapa plastico – pieza n° 21 / N4905 N4905
N4905-P21SS Tapa inox – pieza n° 21 / N4905 N4905
N4905-P22 Batidor – pieza n° 22 / N4905 N4905
N4905-P22-1 Parte de batidor – pieza n° 22-1 / N4905 N4905
N4905-P23 Arbol de cuba – pezae n° 23 / N4905 N4905
N4905-P25 Fondo de cuba inox – pieza n° 25 / N4905 N4905
N4905-P26 Tuerca de arbol de cuba – pieza n° 26 / N4905 N4905
N4905-P28-1 Tapón del grifo – pieza n° 28-1 / N4905 N4905
N4905-P36 Palier – pieza n° 36 / N4905 N4905
N4905-P38 Arbol central – pieza n° 38 / N4905 N4905
N4905-P39 Tubo teflon – pieza n° 39 / N4905 N4905
N4905-P4 Soporte (pieza n° 4) / N4905 N4905 0,02
N4905-P40 Botón de termostato lateral – pieza n° 40 / N4905 N4905
N4905-P41 Botón de termostato inferior – pieza n° 41 - N4905 N4905
N4905-P5 Muelle - n° 5 / N4905 N4905
N4905-P6 Bandeja caliente 230V 50Hz – pieza n° 6 / N4905 N4905 0,06
N4905-P7 Limitador de recorrido – pieza n° 7 / N4905 N4905
N4905-R Muelle del grifo – pieza n° 31 / N4905 N4905
N4905-TC Junta tórica de cuba – pieza n° 34 / N4905 N4905
N4905-TH2 Termostato 0°-120° – pieza n° 14 / N4905 N4905 0,02

cocedor con vaPor

N8096-4 Marco soporte 1/2 - solo (cubeta tritan sin el fondo) N8096 N8096
N8096-5 Bandeja plancha GN 1/2 – N8096 N8096
N8096-BCM Boton de mando temporizador N8096 (n°16) N8096
N8096-BUZ Buzzer 230V / N8096 N8096 0,02
N8096-CC Cuba caliente equipada - term. + Elementos calientes / N8096 N8096 0,42
N8096-COMU Commutador 3 posiciones 2 niveles / N8096 N8096 0,02
N8096-COR Cable para N8096 – N8097 N8096 / N8097 0,02
N8096-MI Temporizador (con junta silicona) / N8096 / N8097 N8096 / N8097 0,02
N8097-7 Bastidor de soporte solo (nº 7) N8097
N8097-8 Tapa sola para N8097 N8097
N8097-9 Alzador en V GN1 / N8097 N8097
N8097-BC Boton de mando temporizador N8097 N8097

cocedor con vaPor / caLenTador

N8090-R Resistencia / N8090 - N8091 N8090 / N8091 0,06
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cocedor de arroz 

N8094-B Boton de apertura - N8094 N8094
N8094-C Cuba interior de aluminio N8094
N8094-CU Commutador / N8094 N8094 0,02
N8094-R Resistencia de calor / N8094 N8094 0,02
N8094-T Termostato / N8094 N8094 0,02
N8094-TC Termocontacto / N8094 N8094 0,02

cocedor PorTe-Huevos

N8093-I Interruptor / N8093 N8093 0,02
N8093-R Resistencia / N8093 N8093 0,06

corTa bagueT

F001 Cuchilla de repuesto / Cortabaguette (V) FVX / FP1
F002 Cuchilla de repuesto / Cortabaguette (2 partes) FVX2 / FV2
F003 Muelle de repuesto / Cortabaguette FP / FV
F005 Soporte brida / Cortabaguette FVX
F007 Soporte brida inox / Cortabaguette FVX

corTa meLón

SM007 Soporte de bandeja SM

corTa PaTaTas domesTicos

N3023-08P Pulsador solo 8cm / N3023 N3023V/ N3023VLT
N3023-09 N3023-08 Cuchilla + empujador 9mm / N3023V (=N3023-08) N3023V/ N3023VLT
N3023-10P Pulsador 10 cm / N3023 N3023V/ N3023VLT
N3023-12 N3023-10 Cuchilla + empujador 12 mm / N3023V (=N3023-10) N3023V/ N3023VLT
CF0001 Trineo / Corta patatas COUPE FRITES
CF00018 Eje macizo + tornillo (fijacion mango para corredera) COUPE FRITES
CF0002 Mango con bola / Corta patatas COUPE FRITES
CF0004 Canaleta portacuchilla con muelle / Corta patatas COUPE FRITES
CF0005 Muelle con moleta / Corta patatas COUPE FRITES
CF0005X Muelle inox con moleta / Corta patatas COUPE FRITES
CF0006 Biela / Corta patatas COUPE FRITES
CF0007 Corredera de plastico / Corta patatas COUPE FRITES
CF0008 Base export / Corta patatas COUPE FRITES
CF0009 Base pesada / Corta patatas COUPE FRITES
CF0010 Pie tubo / Corta patatas COUPE FRITES
CF0011 Base mural / Corta patatas COUPE FRITES
CF0012 Base con soporte brida/ Corta patatas CF / CL / CO
CF0013 Cuerpo de corta patatas CJ / cm CM
CF0015 Tornillos y eje de articulación / Corta patatas COUPE FRITES
CF0016 Tornillos de fijación / CS CS
CF0017 Pernos / Pie de corta patatas COUPE FRITES
CF0018 Pack de 3 pies para base de corta patatas COUPE FRITES
CX009 Base inox / Corta patatas CX
CX020 Base inox / Corta patatas CX

corTa Queso

PF001 Bandeja con canaleta 6 / 8 secciones PF PF
PF006 Cuchilla – 6 secciones PF
PF008 Cuchilla - 8 secciones PF

corTa TomaTes a rodajas

CTOM010 Juego de 8 hojas / CTOM01 CTOM
CTX012 Juego de 11 hojas acero inox / CTX CTX
CTX012M Juego montado de 11 hojas inox / CTX55 CTX
CTX014 Brazo pulsador sin mango ni placa / CTX CTX
CTX015 Juego de 14 hojas inox / CTX 40 CTX
CTX015M Juego montado de 14 hojas inox / CTX40 CTX
CTX016 Placas empujadoras plastico / CTX55 (10 placas) CTX
CTX017 Placa inox de empujador – CTX55 CTX
CTX019 Asa negra + eje + tornillo / CTX CTX
CTX026 Guia diam 14mm para CTX CTX
CTX027 Placa empujadora inox agureada - CTX40 - CTX CTX
CTX028 Separador para placa empujadora inox - CTX CTX
CTX030 Mesa inox sola / CTX CTX
CTX031 Empuñadura del porta cuchillas – CTX CTX
CTX032 Eje de hoja / CTX CTX
CTX20 Arandela agujereada - CTX (8) CTX
CTX21 Arandela sin agujero / CTX (16) CTX
CTX22 Juego de 8 tornillos para tensar las hojas - CTX CTX
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CTX23 Tope negro - CTX CTX
CTX24 Brida de securidad CTX CTX
CTX25 Soporte brazo empujador / CTX (n°12) CTX
CTX26 Juego de 2 toirnillos para placa empujadora de plastico - CTX CTX
CTX55-BCX Brazo completo placas inox para CTX CTX
CTXM010 Arandela blanca para CTXM55 CTXM
CTXM011 Tornillo + soporte / CTXM CTXM
CTXM012 Tornilleria para CTXM55 (tornillo + arandela + tuerca) CTXM
CTXM014 Corredera plastico blanco CTXM55 CTXM
CTXM07 Empuñadura CTXM CTXM
CTXM08 Juego de 8 hojas inox para CTXM55 CTXM
CTXM09 Placa inox para CTXM55 CTXM
CTXM10 Soporte brazo empujador / CTXM55 CTXM
CTXM29234 Kit superior de corredera - CTX CTX
CTXM29236 Kit platina de seguridad - CTX CTX

corTa verduras

N2994-13.6 Cuchilla + empujador 13.6 mm / N2994 N2994
N2994-6.8 Cuchilla + empujador 6.8 mm / N2994 N2994
N2994-T6.8 Hoja de corte 6.8 mm / N2994 N2994
N2997-06 Cuchilla + empujadora 6mm para N2997 N2997
N2997-06L Hoja de corte 6 mm / N2997 N2997
N2997-06-P Peine de limpieza 6 mm / N2996 + N2997 N2997
N2997-09 Cuchilla + empujador 9 mm para N2997 N2997
N2997-09-P Peine de limpieza 9 mm / N2997 N2997
N2997-B Cubeta para N2996 + N2997 N2997

corTador de coco

N4212-PV Pie ventosa N4212 N4212
N4212-R Recipiente inox der ompe-cocos N4212 (piezas n3) N4212
N4212-V Gato para N4212 N4212
N4220-B Brazo de sujeción - N4220 N4220
N4220-BC Brazo circular completo N4220 / N4221 N4220 / N4221
N4220-CI Tapón del interruptor - N4220 N4220

corTador de PaTés

4061 N3510-R Muelles inox (el pair) para CTER01/CTER02 CTER01 / CTER02
4066 N3510-P Empuñadura / CTER01 + COUPEN8 CTER01
4068 N3511-BGH Anilla de guia alta para CTER01 / CTER02 CTER01 / CTER03
4069 N3511-BGB Anilla de guia baja para CTER01 / CTER02 CTER01 / CTER04
CTER01F Juego de 2 hilos diam 0.4 mm (2 x 3,10m) para CTER01 CTER01
CTER02F Juego de 2 hilos diam 0.4 mm (2 x 4,20m) para CTER02 CTER02

corTador en secciones

CAX004 DIV04-L LT cuchilla 4 secciones CAX
CAX006 DIV06-L LT cuchilla 6 secciones CAX
CAX008 DIV08-L LT cuchilla 8 secciones CAX
CAX012 DIV12-L LT cuchilla 12 secciones CAX
CAX015 DIV4/8-P LT pulsador 4/8 secciones CAX
CAX016 DIV6/12-P LT pulsador 6/12 secciones CAX
CAX017 DIV-PS LT platina superior con asa CAX
CAX018 DIV-P LT platina inferior sin asa CAX
CAX019 LT juego de 2 columnas acero inox CAX
CAX020 LT juego de 3 pies altos CAX
CAX021 LT juego de 3 pies bajos CAX
CAX022 LT ronillería completa para CAX CAX
CAX023 DIV-R Muelle / CAX CAX
CAX024 Estribo de bloqueo del empujador / CAX CAX
CAX025 Disco de plastico / CAX CAX
GX018 Ventosa + anilla CTXM55 CTXM55

corTador en Tira / roueT

4013 Brida beta diam. 2,5 L=65mm

4046 Kit de recambio rouet 4030CLR hoja recta + hoja redonda + tornillo + llave + herram. 
Hoja redonda 4030CLR

4047 Rueda con pinchos completa 4030CLR
4048 Hoja recta con 2 tornillos + llave en bolsa 4030CLR
4049 Ventosa   41000CLR
4052 Anilla blanca eje manivela para rouet y cortador a hilos 4030CLR/4100CLR/CLANX/CLANX-05
4054 Corredera completa rouet 4030CLR (incl. 4051-1 + 4047) 4030CLR
4055 Herramienta hoja redonda 4030CLR
4057 Anilla de ventosa 41000CLR
4058 Corredera carro 4030CLR 4030CLR

ref. Ex-ref. designación €



359

Pi
ez

as
 d

e 
re

ca
m

bi
o

s 
co

m
un

es

4059 Muelle  4030CLR
4080 Soporte de corte “pomme chatouillard”
4141 Rueda con pinchos 4030CLR
4142 Soporte con cuchilla de corte / ROUET 4100CLR 4100CLR
4143 Anilla roja eje de manivela / Rouet y cortador de hilos 4030CLR
4144 Eje manivela para disco pinchos / Rouet 4030CLR / 4100CLR
4145 Kit soporte disco pinchos / Rouet gourmet (1 disco + 2 anillas) 4030CLR / 4100CLR
4146 Kit de recambio rouet 4100CLR 4100CLR
4147 Anilla de separación / Rouet gourmet 41000CLR
4148 1 Hoja recta, 2 tornillos 2 tuercas M4, 1 llave allen 2.5 En bolsa 41000CLR
4150 Corredera completa rouet gourmet + 2 anillas 41000CLR
10213 Cajetín 3 bloques de corte 1,2,4 mm / Rouet gourmet 41000CLR
4041 Anilla eje manivela / Rouet modelo antiguo 4030CLR
4042 N70022 Soporte hoja plana, sin peine / Rouet clasico 4030CLR
4043 N70012 Peine 2 mm (=N70012) 4030CLR
4044 N70013 Peine 3 mm (=N70013) 4030CLR
4045 N70016 Peine 6 mm (=N70016) 4030CLR
4050 N70019 Soporte brida / Cortabaguette 4030CLR
4051-1 Manivella (eje redondo) /4030CLR / 4100CLR 4030CLR / 4100CLR
4053-2 Eje manivela + 2 anillas blancas + disco con pinchos 4030CLR / 4100CLR
4056 N70024 Hoja circular / Rouet  - completo inox 316l 4030CLR
4090 N9023. Embudo inox para motorización 4030CLR
4091 N9011 Kit de motorización, 2.4V para 4030CLR / 4100CLR / CLANX / CLANX-05 4030CLR/4100CLR/CLANX/CLANX-05
4141-44 N70021 Eje inox +disco con pinchos + 2 anillas blancas para rouet 4030CLR / 4100CLR

corTador en Tiras

8001 N7030-1 Caja de corte 1 mm (fino) para CLANX / CLANX-05 CLANX / CLANX-05
8002 N7030-15 Caja de corte 1.5 mm estandar para CLANX / CLANX05 CLANX / CLANX-05
8003 N7030-23 Caja de corte 2.3 mm (grueso) para CLANX / CLANX-05 CLANX / CLANX-05
8006 N7030-L1 Hoja de corte sola 1 mm (fina) CLANX / CLANX-05
8007 N7030-L15 Hoja 1.5 mm (estandar) CLANX / CLANX-05
8010 N7030-T Eje de arrastre con aletas CLANX / CLANX-05
CLAN03-LAP N7110-L Hoja lisa para CLAN03 CLAN03
CLAN-GRV Gancho de colgar verde para CLAN01 / CLAN02 / CLAN03 CLAN01 / CLAN02 / CLAN03
CLAN-M N7108-M Manivela para CLAN01 / CLAN02 / CLAN03 CLAN01 / CLAN02 / CLAN03

corTadores aLLigaTor

4500CLR-L N7111-F Hoja fija / 4500CLR 4500CLR
4500CLR-LF Peine fino 1mm / 4500CLR / 3000CLR 4500CLR / 3000CLR
4500CLR-LL Peine ancho 4 mm / 4500CLR / 3000CLR 4500CLR / 3000CLR
4500CLR-LM Peine medio 2 mm / 4500CLR / 3000CLR 4500CLR / 3000CLR
4500CLR-RP N7111-6 Rueda pinchos / 4500CLR 4500CLR
N3011MX-N Rejilla limpiadora mini N3011MX N3011
N3011-N Rejilla limpiadora plastico / N3011 y N3011R N3011
N3011T-GN Rejilla limpiadora / N3011T N3011
N3011T-SC Soporte de corte / N3011T N3011
N3011X-03-N Rejilla limpiadora 3x3 mm / N3011X N3011
N3011X-03-P Empujador 3x3 mm / N3011X N3011
N3011X-06-N Rejilla limpiadora plast. Negro 6 mm / N3011X N3011
N3011X-09-N Rejilla limpiadora plast. Negro 9 mm / N3011X N3011
N3027F-C Cuchilla con mango / N3027F N3027
N3027F-P Bandeja madera N3027F N3027
N3027F-TC Eje central / N3027F N3027
N3502-K Kit tensor N3502 N3502
N3502-R Muelle / N3502 N3502

corTa-rodajas eLecTrico

TEGK4 Kit bloque hojas + empujador para TEG (16 hojas / Corte 4,76 mm) TEG
TEGK6 Kit bloque hojas + empujador para TEG (12 hojas / Corte 6.35 mm) TEG
TEGK9 Kit bloque hojas + empuajdor para teg (8 hojas / Corte 9,52 mm) TEG
TEGL4 Bloque hojas para TEG - 16 hojas / Corte 4,76 mm TEG
TEGL6 Bloque hojas para TEG - 12 hojas / Corte 6,35 mm TEG
TEGL9 Bloque hojas para TEG - 8 hojas / Corte 9,52 mm TEG
TEGP4 Empujador para TEG - 12 hojas TEG
TEGP6 Empujador para TEG  16 & 8 hojas TEG
TERK4 Kit bloque hojas + empujador para TER (16 hojas / Corte 4,76 mm) TER
TERK6 Kit bloque hojas + empujador para ter (12 hojas / Corte 6,35 mm) TER
TERK9 Kit bloque hojas + empujador para TER (8 hojas/ Corte 9,52 mm) TER
TERL4 Bloque hojas para TER- 16 hojas / Corte 4,76 mm TER
TERL6 Bloque hojas para TER- 12 hojas / Corte 6,35 mm TER
TERL9 Bloque hojas para TER- 8 hojas / Corte 9,52 mm TER
TERP4 Empujador para TER - 12 hojas TER
TERP6 Empujador para TER - 16 & 8 hojas TER
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360

couLis y confiTura

CT3X-ELJ Junta de embudo para CT3X-EL y PSXPRO-VE08 (N°3) CT3X-EL / PSXPRO-VE08
N3007-O Oliba de madera para prensa-grosellas N3007 N3007
N3030C-J Junta del tornillo sin fin para N3030C N3030
N3030C-V Tornillo sin fin N3030C N3030
N3030CX-G Rejilla 1mm para N3030CX N3030
N3030CX-M Manivela N3030CX N3030
N3030CX-V Vis sans N3030CX N3030
N3031-A Eje completo para N3031 N3031
N3031-BS Base sel semillero para N3031 N3031
N3031-C Carter N3031 N3031
N3031-G Cuello transparente para N3031 N3031
N3031-J Junta para cono - N3031 N3031
N3031-P Pilón plastico para N3031 N3031
N3031-R Muelle para tornillo sin fin para N3031 N3031
N3031-S Semillero para N3031 N3031
N3031-V Tornillo sin fin para N3031 N3031

desHidraTadores

N3040-C Tapa / Deshidratador N3040
N3040-M Motor / Deshydratador N3040 N3040 0,42
N3040-R Resistencia / N3040 N3040 0,06
N3042-C Cubierta para deshidratador / N3042 N3042
N3042-E Placa electronica / N3042 N3042 0,02
N3042-M Motor / N3042 N3042 0,42
N3042-R Resistencia / N3042 N3042 0,06
N3042-V Ventilador / N3042 N3042 0,06

desHuesador de cerezas

N4044-B Cubeta recuperadora / N4044 N4044
N4044-C Caucho / Deshuesador de cerezas N4044
N4044-R Muelle para deshuesador de cereza - N4044 N4044

disPensadores de inox

DF300-T Eje central / DF300 - DFV300 DFV300
DF450-T Eje central/ DF450 - DFV450 DFV450

disPensadores Para saLsas

NDS200-C Contenedor / NDS200 NDS200
NDS200-PB Bomba blanca / NDS200 NDS200
NDS200-PO Bomba naranja / NDS200 NDS200
NDS200-PR Bomba roja / NDS200 NDS200
NDS225-CC Dispensador completo (contenedor + tapa) / NDS225 NDS225
NDS225-PB Bomba blanca / NDS225 NDS225
NDS225-PO Bomba naranja / NDS225 NDS225
NDS225-PR Bomba roja / NDS225 NDS225

embudo dosificador

N3715-J Junta para embudo a pistón N3715 N3715
NC016-P Pie / NC016 - N3715 N3715

embuTidor a saLcHicHas

N4047C-BNM Collar fundición / N4047C modelo nuevo (2012) N4047C
N4047C-J Junta para N4047C / CX N4047C
N4047C-JNM Junta / N4047C modelo nuevo (4 partes) N4047C
N4047C-M Mango / N4047C (n°2) N4047C
N4047C-P Empuñadura / N4047C (n°12) N4047C
N4047C-PV Empujador carne / N4047C ( n°3) N4047C
N4047CX-B Collar / N4047CX N4047CX
N4047CX-M Mango N4047CX (n°2) N4047CX
N4047CX-P Empuñadura / N4047CX (n°12) N4047CX
N4047CX-PV Empujador carne / N4047CX (n°3) N4047CX
N5700-B Collar de ajuste (n° 6) / N5700 + N5750 N5700
N5700-C Cuba / N5700 + N5750 N5700 / N5750
N5700-P Suspensión / N5700 N5700
N5700-PH Piñon horizontal / N5700 (n°2) N5700
N5700-PM Empujador metálico / N5700 (n°6) N5700
N5700-PV Piñon vertical / N5700 (n°3) N5700
N5700-R Muelle + tuerca / N5700 - (n°5 - 7 - 8) N5700
N5700-V Tornillo sin fin / N5700 - (n°4) N5700
N5750-GA Eje grande de manivela / N5750 (n° 18) N5750
N5750-J Goma pieza 9 para embutidora vertical 3l N5750
N5750-M Manivela / N5750 (n° 17) N5750
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N5750-PA Eje pequeño de manivela / N5750 (n° 16) N5750
PSXPRO-05-CH Chasis inox / PSXPRO-05 PSXPRO-05
PSXPRO-05-CR Cremallera / PSXPRO-05 y PSX05 PSXPRO-05 / PSX05
PSXPRO-05-CUVE Cuba inox / PSXPRO-05 y PSX05 PSXPRO-05 / PSX05
PSXPRO-08-CH Chasis inox / PSXPRO-08 PSXPRO-08
PSXPRO-08-CR Cremallera / PSXPRO-08 PSXPRO-08
PSXPRO-08-CUVE Cuba inox / PSXPRO-08 y PSX08 PSXPRO-05 / PSX05
PSXPRO-12-CR Cremallera para empujador – PSXPRO-12 PSXPRO-12
PSXPRO-12-ENG Engranaje + eje piñon / PSXPRO-12 PSXPRO-12
PSXPRO-12-J Junta transparente / PSXPRO-12 PSXPRO-12
PSXPRO-12-M Manivela para empujador / PSXPRO-12 PSXPRO-12
PSXPRO12-SUP Soporte cremallera / PSXPRO-12 (incl. Rueda grande + eje peq.) PSXPRO-12
PSXPRO-12-T Juego de dos topes atras y adelante / PSXPRO-12 PSXPRO-12
PSXPRO-BA Collar para empujador - 5 / 8 kg / 12 kg PSXPRO
PSXPRO-ENT Embudos - PSX05 / PSX08/ PSXPRO-05/ PSXPRO-08/ PSXPRO-12/ PSXPRO-VE08 (lote de 4) PSX
PSXPRO-G Grande roue aluminium + axe - petit axe pignon taille 5/8kg PSXPRO-05 / PSXPRO-08
PSXPRO-J Juanta transparente 5/8kg PSXPRO-05 / PSXPRO-08
PSXPRO-M Manivela para empujador 5/8kg PSXPRO-05 / PSXPRO-08
PSXPRO-T Juego de dos topes atras y adelante / Taille 5/8kg PSXPRO
PSXPRO-VE-CO Codo plastico para empujador vertical PSXPRO

exPrimidor de cĺTricos

N4098-B Palanca / N4098 (n°11) N4098
N4098-C Recogedor de jugo plastico / N4098 (n°8) N4098
N4098-COL Columna / N4098 ( nº12t) N4098
N4098-CP Cono perforado / N4098 (n°7) N4098
N4098-CS Cono superior no perforado / N4098 (n°6) N4098
N4098-GC Guia recogedora de jugo (n°4) - N4098 N4098
N4098-P Tabla soporte - N4098 N4098
N4098-S Base / N4098 N4098
N4098-SB Soporte brazo / N4098 (n°3) N4098
N4098-SV Soporte de vidrio (n° 9) - n4098 N4098
N4100-CP Cono perforado / N4100 (n°9) N4100
N4100-CS Cono superior / N4100 (n°12) N4100
N4100-P Piñon / N4100 (n°18) N4100
N4100-PL Empuñadura lateral - N4100 N4100
N4100-S Base / N4100 (n°3) N4100
N4102-CP Cono perforado / N4102 (n°9) N4102
N4102-CS Cono superior / N4102 (n°8) N4102
N4102-G Vaso / N4102 (n°10) N4102
N4102-P Piñon / N4102 (n°5) N4102
N4102-S Base / N4102 (n°17) N4102
N4104-C Recogedor de jugo / N4104 (n°3) N4104
N4104-CP Cono perforado / N4104 (nº) N4104
N4104-CS Cono superior / N4104 (n°1) N4104
N4104-P Piñon / N4104 (n°4) N4104
N4106-A Eje / N4106 (nº4) N4106
N4106-G Rejilla /N4106 (nº22) N4106
N4106-GP Piñon grande / N4106 (nº 6) N4106
N4106-LE Lengueta de salida / N4106 (nº12) N4106
N4106-M Motor / N4106 (nº24) N4156 0,21
N4106-PII Pieza plástico interior inferior (nº11) - N4106 N4106
N4106-PP Piñon pequeño / N4106 (nº7) N4106
N4106-PPI Pieza plástico interior intermediario (nº) - N4106 N4106
N4106-SI Soporte interior plastico (nº5) - N4106 N4106

gesTión de residuos

N8019-B Juego de tope de rodamiento (2 piezas) / N8019 (palieres bronce) N8019
N8019-BL Juego de anillas de latón 2 pzas / N8019 N8019
N8019-RC Muelle central / N8019 N8019

guiTarras

GX011 Marco de corte 5 mm (15 o 25 mm) / GX GX
GX012 MG010-SR Soporte redondo / GX 5mm GX
GX013 Marco de corte 10mm / GX GX
GX014 Soporte redondo / GX 10mm GX
GX015 Juego de hilos de repuesto 0,4mm  (4 x 2 p.) / GX GX
GX022 Soporte plano / GX GX
GX024 Soporte plano 10mm / GX GX
GX051 Marco de corte 7mm GX
GXL01 Juego de 12 hojas / GXL55 GXL
GXM013 Marco de corte, 10mm/ GXM GXM
GXM016 Tornillo tensor maxi guitarra - GXM GXM
GXM051 Marco de corte 7mm / GXM GXM
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HidrómeTro de saLmuera y saL  

N3100-C. Cuchara (embudo) / N3100 N3100
N3100-SC Solución calibración / N3100 N3100

jarras isoTérmicas

N5076-B Tapa jarra espiral blanca 0.6L - N5076 N5076
N5076-J Junta de tapa - N5076 N5076
N5077-B Tapa jarra blanca 1.2 L - N5077 N5077
N5077-J Junta de tapa - N5077 N5077
N5078-B Tapa jarra espiral negra - N5078 N5078
N5079-B Tapa jarra espiral negra 1.2 L - N5079 N5079
N5084-B Recambio tapa superior / N5084-85-87 N5084
N5084-T Tubo de subida (modelo antiguo) N5084 N5084
N5085-T Tubo de subida (modelo antiguo) - N5085 N5085
N5086-T Tubo de subida - N5086 N5086
N5086-TNM Tubo de subida (modelo nuevo) - N5086 N5086
N5087-T Tubo de subida (modelo antiguo)- N5087 N5087
N5087-TNM Tubo de subida (modelo nuevo) - N5087 N5087
N5088-B Tapa recambio para las jarras N5086 y N5088 N5088
N5088-T Tubo de subida - N5088 N5088
N5088-TNM Tubo de subida - N5088 N5088

mandoLinas

10201 Empujador de seguridad universal, plastico negro 15000 / 25000
10202 Bloque de corte 2 mm 10000 / 15000 / 25000
10207 Bloque de corte 7 mm 10000 / 15000 / 25000
10212 Hoja recta con perno soldado 15000
10215 Placa hoja + gofrad pro / 25000 25000
10216 1020 Placa con pinchos para empujador – mandolina del chef 15000
10217 Sombrero de empuhador - mandolina chef
10644 Peine 44 hojas (3 y 7 mm) - mandolina profesional 20644B / 44
11660 Peine 60 hojas (2 y 4.5 Mm) mandolina profesional 20660-60B-60CHB
15020 Pie negro 15000
10201-3 N7000-01 Bloque de corte 1 mm 10000 / 15000 / 25000
10201-LV Empujador de seguridad rojo / ' LV ' 15000-LV
10204 N4287 Bloque de corte 4 mm 10000 / 25000
10210 Bloque de corte 10 mm 10000 / 15000 / 25000
10211 N4283 Caja con 4 bloques de corte 2, 4, 7, 10 mm 10000 / 15000 / 25000
10212-LV Hoja lisa con perno soldado NCL-LV 15000-LV
10212-P Hoja lisa con perno soldado NCL-P
10214 N4284 Tuerca dentada inox diam. 25 x 6 15000 10000 / 15000
126CL Placa gofrado (eje + hoja ) 20638-60B-60CHB
136CL Lado simple para mandolina 20638-60B-60CHB
137CL Lado manivela para mandolina 20638-60B-60CHB
146CL Placa grande arbol de levas remachado 20638-60B-60CHB
15020-LV Pie rojo ' LV ' 15000-LV
166CL Pie 20638-60B-60CHB / 25000
176CL CL006 Cuchilla central + 4 tornillos + 4 tuercas 20638B-44B-60B
180CL Conjunto pie + tope de mesa + 2 tornillos + 2 tuercas 20638-60B-60CHB / 25000
181CL Apoyo de borde de mesa para mandolina 20638-60B-60CHB
183CL Manivela – N4010CX 20638-60B-60CHB
190CL Pie antideslizante 20638-60B-60CHB / 25000
195CL 5 Pies antideslizantes 20638-60B-60CHB / 25000
19638 CL003 Peine 38 hojas ( 3 y 10 mm) / 20638B 20638-38CHB
196CL Kit tornilleria + arandelas 20638-60B-60CHB
197CL Tuerca inox m6 (no se afloja) 20638-60B-60CHB
30300 N6970 Carro protector con mango plastico – en blister 30300
303CH Mango plástico del carro + 3 tornillos / VBA 4 x 25 mm 20638-60B-60CHBB
304CH Mango madera barnizado / CARRO 20638-60B-60CHB
80000-P Juego 3 peines - 80000 80000
80000-PO Empujador / 80000 80000
MAND01-E Accesorio para corte fino y rodajas / MAND01 MAND01
MAND01-G Accesorio barquillo /MAND01 MAND01
MAND01-J Accesorio juliana /MAND01 MAND01
N6126 Cuchilla para gofre inox / Mandolina 20638-44-60
N6127 Cuchilla grande para gofre inox / Mandolina 20638-44-60
N6183 Manivela / Mandolina
TAT01 Cuchilla de repuesto / TAT TAT
TAT02 Tornillos (x 2 ) / TAT TAT
TAT03 Empujador PE / TAT TAT
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mandoLinas Para Trufas

1020RTV Afeitador de trufas inox hoja ondulada, sin embalaje / N7008 1020RTS / 1030RTS
1040CT Hoja para mandolina de trufas 1010CT
1042CT Tornilleria cortador de trufas (boton regulación + pata + 2 tornillos) 1010CT
1070CT Kit recambio: 1 hoja + 1 llave + 1tornillo - TF M4 x 6 1010CT
1121RT Hoja dentada para modelo inox o madera 1020RTS / 1030RTS
1131RT Hoja con filo de afeitar para modelo inox o maderaç 1020RTS / 1030RTS
BOITE02 Caja para el huevo con trufas 1010CT
SACH-RT Bolsa de tela / 1020RTV y 1030RTV 1020RTV / 1030RTV

mandoLines jaPonesas

120FL Hoja llana / 120JB, 95JB y 8485JAPGN 120JB / 95JB / 8485JAPGN
120PO Empujador / 120JB y 8485JAPGN 120JB / 8485JAPGN
64FL Hoja plkana / 64JB 64JB
64PO Empujador / 64JB y 8486JAPP 64JB / 8486JAPP
8484PO Empujador / 8485JAPGN 8485JAPGN
8485BR Boton de regulación metalico tornillo redondo dorado modelo antiguo - paso de tornillo antiguo 8485JAPGN
8485BS Tornillo fijación hoja lamin. Metal, triangul. Mod. Antiguop / PR 8485JAPG 8485JAPG
8485FL N4291-FL Hoja plana - 8485JAPGN / 95JB 8485JAPGN / 95JB
8485LA N4291-W Hoja laminadora ancha / 8485JAPGN y 95JB 8485JAPGN / 95JB
8485MO N4291-M Hoja ñlaminadora mediana / 8485JAPGN y 95JB 8485JAPGN / 95JB
8485PL (Media) placa triangular plastico / 8485JAPGN 8485JAPGN
8485PO N4291-P Empujador / 8485JAPGN 8485JAPGN
8485V N4290-VL Tornillo de hoja plana para mandolina japonesa 8485JAPGN
8485VB Tornillo borde de mandolina japonesa 8485JAPGN
8486BR Boton de ajuste plastico / 8486JAPP (tornillo redondo inferior moelo antiguo) 8486JAPP
8486BS Boton de fijación de peine plastico / 8486JAPP (tornillo triangular modelo antiguo) 8486JAPP
8486FI N4290-F Hoja laminadora fina / 8486JAPP - 8490JAPP y 64JB 8486JAPP / 8490JAPP / 64JB
8486FL N4290-FL Hoja plana / 8486JAPP 8486JAPP
8486LA N4290-W Hoja laminadora ancha / 8486JAPP - 8490 JAPP y 64JB 8486JAPP / 8490JAPP / 64JB
8486MO N4290-M Lama laminadora mediana / 8486JAPP - 8490JAPP y 64JB 8486JAPP / 8490JAPP / 64JB
8486PO N4290-P Empujador / 8486JAPP 8486JAPP
848BRN Boton regulación metalico nuevo tornillo redondo iso m6 inferior / 8485JAPGN / 8486JAPP 8485JAPGN / 8486JAPP

848BSN N4290-VE Tornillo de fijación metalico (modelo nuevo) / 8486JAPP - 8490JAPP - 8485JAPGN - 
64JB - 95JB

8486JAPP/8490JAPP/8485JAPGN/
64JB/95JB

95PO Empujador / 95JB y 8485JAPGN 8485JAPGN / 95JB
N4289-1 N4289-W Peine ancho  / N4289 N4289
N4289-2 N4289-M Peine mediano / N4289 N4289
N4289-3 N4289-F Peine fino / N4289 N4289
N4289-5 Hoja central / 8486JAPP / N4289 8486JAPP / N4289
N4290-L Juego de 3 cuchillas / 8486CUCHILLAS mandolina N4290 8486JAPP
N4291-L Juego de tres cuchillas para N4291 8485JAPGN
N4291-VR Tornillo de ajuste altura hoja / 8485JAPGN 8485JAPGN
N4292-L Hoja central / N4292 mandolina inox LT N4292
N4292-P Juego de 3 cuchillas / N4292 N4292
N4292-PP Empujador plastico / N4292 N4292

máQuina Para PasTa fresca

N7900-M Manivela par N7900 N7900
N7900-P Pies x4 para N7900 N7900
N7900-SJ Soporte brida para N7900 N7900
N7901-BR Boton ajuste grosor - N7901 (parte azul + anillo numerado) N7901
N7901-E Piñon / N7901 N7901
N7901-MP Juego de 3 piñones plástico / N7901 N7901
N7901-P Bandeja / N7901 N7901
N7902-KRBT06 Kit interruptor para N7902 N7902
N7905-M Manivela / N7905 N7905
N7905-MP Juego de engranajes / Imperia 150 N7905
N7905-R Juega de rollos / i N7905
N7905-V Fijacion brida / maquina de pasta N7905 N7905
N7916-MP Juego de piñon / N7916 N7916
N7991-B Boton de ajuste (n°3) - N7991 / N7992 N7991 / N7992
N7991-J Junta (n°4) - N7991 N7992 N7991 / N7992
N7991-S Espatula mezcladora (n°1) - N7991 / N7992 N7991 / N7992
N7992-01 Laminador pizza – N7992 (220mm) N7992
N7992-C Tapa naranja  - N7991 / N7992 N7991 / N7992
N7995-M Manivela sola / N7995 ATLAS 180 N7995
N7996-B Collar de ajuste  - N7996 N7996
N7999C-01 Brazo de secado – N7999C N7999C
N7999C-02 Eje central - N7999C N7999C
N8001-ACC Maquina de pasta manual cromada N8001 / N7994
N8001C-ACC Accesorio doble (spaghetti +tagliatelle) / N8001C N8001C
N8001-M Manivela / N8001 N8001
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N8001-V Fijacion brida / maquina de pasta N8001 N8001
N8004-T Embudo plástico para accesorio ravioli / N8004 N8004

máQuina TaLLadora de HorTaLizas

MLT01. Cuchilla de repuesto / MLT MLT
MLT02 Tornillo de hoja / MLT MLT
MLT03 Juego porta cuchilla dcho e izq. / MLT MLT
MLT04 Rueda regulación / MLT MLT
MLT05 Pointe MLT MLT
MLT06 Regulación del topoe / MLT (Pauta E) MLT
MLT07 Boton maneta / MLT (Nº B) MLT
MLT37585 Bola elesa para MLT. MLT

marmiTa de soPa

N8060-06 Resistencia elec. /N8060 N8060
N8060-08 Termostato / N8060 thermostat / Marmita de sopa bano maria N8060
N8060-09 Fusible 133C N8060
N8060-10 Recipiente interior alu N8060
N8060-13 Luz de funccionamiento / Marmita N8060
N8060-14 Thermostat / Marmita de sopa bano mariA N8060
N8060-15 Interruptor N8060
N8060-18 Recipiente interior inox N8060
N8060-19 N8082 Tapadera / Marmita de sopa N8060
N8060-UK Cable uk / N8060 N8060
N8070-C Collar / N8070 N8070
N8070-I Interruptor / N8070 N8070 0,02
N8070-R Resistencia / N8070 N8070 0,06
N8070-T Thermostat / N8070 N8070 0,02
N8080B-C Collar blanco / N8080B N8080B
N8080-C Collar negro / N8080 N8080
N8080V-C Collar verde / N8080V N8080V
N8081 Recipiente interior inox N8080 / N8070
N8083 Resistencia elec. /N8080 N8080 / N8080B 0,06
N8084 Thermostat/ Marmita de sopa bano maria N8084 0,02
N8085 Sonda para el calor / Marmita N8080 / N8079 0,02
N8086 Luz de funccionamiento / Marmita N8080 / N8079 0,02
N8087 Recipiente interior alu N8080 / N8079
N8088 Cordon de alimentacion N8088 0,06
N8088-C Clip para cable / N8088 N8088
N8089 Pie marmita / N8080 N8080

moLde nido

NC019-C Ganchos para NC019 NC019

PasaPurés

M5002 ML5E-AR Arbol manivela traviesa / Molino M5 M5
M5003 ML5E-R Muelle de enganche / Molinos M5 / P1 0 /E5 M5 / P10 / E5
N3002X/15 Rejilla 1.5 mm / N3002X N3002X
N3002X/25 Rejilla 2.5 mm para N3002X N3002X
N3002X/40 Rejilla 4 mm para N3002X N3002X
N3002X-J Junta de manivela / N3002X N3002X
N3004X/15 Rejilla 1,5 mm / N3004X N3004X
N3004X/25 Rejilla 2,5 mm / N3004X N3004X
N3004X/40 Rejilla 4mm / N3004X N3004X
N3004X-J Junta de manivela diam 2.3cm / N3004X N3004X
N3004X-M Manivela arbol travesera / N3004X N3004X
P10001 Cono / Molino P10 P10
P10002 Arbol / Molino p10 P10
P10003 Muelle central / Molino P10 / EX5 P10
P10004 Carter / Molino P10 P10
P10005 Traviesa / Molino P10 P10
P10006 Manivela / Molino P10 P10
P10007 Pie tubo / Molino P10 P10
S3001 Cono / Molino n°3 estanado S3
S3002 ML3E-AR Arbol manivela traviesa / S3 S3
S3003 Goma for S3 / X3 (4 piezas) S3
X3001 Cono / Molino inox X3 X3
X3002 ML3X-AR Arbol manivela traviesa / X3 X3
X3003 Goma 4 piezas / Molino X3 X3
X5002 ML5XS-AR Arbol manivela traviesa / Molino inox  x5 X5
X5003 ML5X-R Muelle de enganche / Molino inox x5 X5
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PasaPurés éLecTricos

E5053 Condensador / EX5 EX5
E5054 Klixon / EX5 EX5
E5055 Motor reductor monofasico 230V / E5 EX5
E5056 Inversor monofasico / Molino E5 E5
E5057 Interruptor monofasico / Molino electrico E5 E5
E5058 Cable monofasico / Molino electrico E5 E5
E5059 Motor reductor trifasico 380V / E5 EX5
E5060 Inversor trifasico / Molino E5 E5
E5061 Interruptor trifasico / Molino E5 E5
E5062 Cable trifasico / Molino E5 E5
E5063 Reductor / Molino E5 E5
E5064 Rueda de bronce / Molino E5 E5
E5065 Tornillo sin fin / Molino E5 E5
E5066 Extremo de aluminio / Molino E5 E5
E5067 Boton de apriete / Molino E5 E5
E5068 Boton interruptor / Molino  E5 E5
E5070 Pie / Molino electrico E5 E5
E5071 Eje hexagonal hueco /Molino E5 - EX5 E5
EX5001 Cono / Molino electrico inox EX5 EX5
EX5003 Muelle central / Molino EX5 EX5
EX5050 Carter / Molino inox EX5 EX5
EX5051 Arbol / Molino inox EX5 EX5
EX5052 Traviesa casquillo y proteccion / Molino inox EX5 EX5
EX5053 Embudo aluminio modelo nuevo / EX5 EX5
EX5069 Aro soporte / Molino inox EX5 EX5
EX5070 Pie inox para molino electrico EX5 EX5

PasTa y Pizza

N7916-PC N7902-KRBTA09 Juegos de 2 pinónes + 1 correa / N7916 N7916
SP01-B Barra stop / SP01 SP01

PeLador de manzana

N4232-MB Manivela pelamanzanas Kali - N4232 / N4233 N4232 / N4233
N4232-TD Tridente para pelamanzanas (N4232 / N4233) N4232 / N4233
N4232T-M Manivela - N4232T N4232
N4232T-VLP Tornillo para hoja pelador / N4232T N4232T
N4232T-VLT Tornillon / Cuchilla para cortar N4232T
N4237 Ventosas / N4232 N4232

PeLador de manzana kaLi

N6101 Cuchilla / Pelador de manzanas N4230
N6102 Pelador completo / Pelador de manzanas N4230
N6103 Pasador / Kali N4230
N6104 Arco / Pelador de manzanas N4230
N6105 Muelle de arco / Pelador de manzanas N4230
N6106 Manivela / Pelador de manzanas N4230
N6107 Eje / Pelador de manzanas N4230
N6108 Estribo / Pelador de manzanas N4230
N6110 Tornillo de hoja cortadora / Pelador de manzanas N4230
N6111 Tornillo de ajuste / Pelador de manzanas N4230
N6113 Tornillo C 6 x10/ Pelamazanas Kali N4230
N6114 Leva / N4230 N4230
N6115 Muelle plano / Pelador de manzanas N4230
N6116 Forro de plastico / Pelador de manzanas N4230
N6117 Pie / N4230 N4230
N6118 Tornillo sin fin + horca / Kali rodajas finas N4230
N6118-V Tornillo sin fin para kali rodajas finas - N4230 N4230
N9022. Embudo/motor de Kali N4230

PeLador de naranja

N4225-M Manivela / N4225 N4225
N4225-MP Sujeción de la fruta amarilla - N4225 N4225

PeLador de Piňas

EA002 EPLAN01-P2 Empujador para pelador de piña diam. 89 mm EA.
EA004 EPLAN01-P1 Empujador para pelador de piña diam. 74 mm EA.
EA006 EPLAN01-P4 Empujador para pelador de piña diam. 102 mm EA.
EA008 EPLAN01-P3 Empujador para pelador de piña diam. 95 mm EA.
EA35030 Estabilizador / EA EA.
EA35035 Palanca sola sin empuñadura - EA EA.
EA35036 Palanca asa para EA (pieza J) EA.
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EA35060 Topes de sujeción hoja EA (anterior y posterior) EA.
EA35089 Tornillo de cuhilla / EA EA.
EA-GP Pasador empujador / EA EA.
EAT-RS Muelle / EAT (unidad) EAT
EA-VSL Tornillo de tensión de hoja - EA EA.

PeLadores éLecTricos

N4220-COR Cable electrico / N4220 - N4221 N4220 / N4221 0,02
N4220-DI Interruptor 2 velocidad N4220 / N4221 0,02
N4220-I Interruptor rojo marcha y paro / N4220 / N4221 N4220 / N4221 0,02
N4220-PIT Pinón tridente / N4220 / N4221 N4220 / N4221
N4220-PL Puntilla plastico para brazo de sujeción - N4220 N4220

PeLadores Para grandes cocinas

E0014 Fijacion mural / Pelador  LT EP / EPX
E0015 EP-PIED Pie completo / Pelador  LT EP / EPX
E0016. Empujador zanahorias EP / EPX
E0017 Platina de plastico / Zanahorias EP / EPX
E0018 Platina de plastico / Pepinos y zanahorias grandes EP / EPX
EX0015 Pie completo / Pelador inox EPX
N5120 Juego de cuchillas  esparragos (2) EP / EPX / EPM
N5120-F Juego de cuchillas esparragos finos (2) EP / EPX / EPM
N5121 Juego de cuchillas zanahorias (6) EP / EPX / EPM
N5122 Juego de cuchillas pepinos (6) EP / EPX / EPM
N5124 Juego de muelles zanahorias y pepinos (6) EP / EPX / EPM
N5125 Juego de muelles esparagos(6) EP / EPX / EPM
N5126 Juego de muelles rabanos (4) EP / EPX / EPM
N5127 Juego de cuchillas zanahorias grandes (6) EP / EPX / EPM
N5130 Juego de soportes cortos zanahorias(2) EP / EPX / EPM
N5131 Juego de soportes medianos zanahorias (2) EP / EPX / EPM
N5132 Juego de soportes largos zanahorias (2) EP / EPX / EPM
N5140 Juego de soportes cortos pepinos (2) EP / EPX / EPM
N5141 Juego de soportes medianos pepinos (2) EP / EPX / EPM
N5142 Juego de soportes largos pepinos (2) EP / EPX / EPM
N5150 Juego de soportes cortos rabanos (2) EP / EPX / EPM
N5151 Juegos de soportes largos rabanos (2) EP / EPX / EPM

PeLar

N9024 Motor solo / Rouet - Kali - deco espiral N7001 / N4230 / CNX 0,06

Picador de HieLo

N4050-BAC Cubeta de N4050 N4050
N4050-BV Brazo de ventosa para N4050 N4050
N4050-CC Tapa + carcasa superior N4050 N4050
N4050-M Manivela completa N4050 N4050
N4050-PC Placa central N4050 N4050
N4050-VE Ventosa para N4050 N4050
N4051-B Cubeta de N4051 N4051
N4051-C Tapa N4051 N4051
N4051-CS Carcasa superior N4051 N4051
N4051-M ManivelA N4051 N4051
N4051-PC Placa central N4051 N4051
N4051-S Base N4051 N4051
N4052-B Recipiente cubitos para N4052 N4052
N4052-C Tapa transparente N4052 N4052
N4052-CA Cable eléctrico N4052 N4052 0,02
N4052-M Motor N4052 N4052 0,21
N4052-T Trapilla interior N4052 N4052

Picadores

RH006-H Tornillo sin fin / HP-RHP. Modelo desde n° de serie 36835 HP / RHP / HM
RH007 Tuerca de apriete para cabeza de picadora / combinado HP / RHP / HM
RH008 Pulsador para picadora / Combinado HP / RHP / HM
RH010-C Cuchilla (eje cuadrado) – modelo hasta n° de serie 36835 / HP / RHP / HM HP / RHP / HM
RH010-H Cuchilla (eje exagonal) – modelo desde n° de serie 36835 / HP / RHP / HM HP / RHP / HM
RH011 Rejilla 4,7 mm para picadora / Combinado HP / RHP / HM
RH013 Embudo para salchichas HP / RHP / HM
RH015 Rejilla 3 mm para picadora / Combinado HP / RHP / HM
RH016 Rejilla 9,6 mm para picadora / Combinado HP / RHP / HM
RH017 Pinon pequeno / HP HP / RHP / HM
RH018 Pinon mediano / HP HP / RHP / HM
RH019 Pinon grande / HP HP / RHP / HM
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Picadores éLecTricos

N5600-A Anilla junta / N5600 N5600
N5600-AC Eje de la cuchilla / N5600 N5600
N5600-AX Eje de salida motor (223) - N5600 N5600
N5600-B Collar de ajuste / N5600 N5600
N5600-CAD Cuadro de fondo / N5600 pieza n°31 N5600
N5600-CAP Carcasa plástico sola / N5600 N5600
N5600-E Empujador de carne plasticO / N5600 N5600
N5600-IC Interruptor completo / N5600 N5600
N5600-M Motorpicadora electricA N5600 (Pieza n°202) N5600
N5600-P Bandeja / N5600 N5600
N5600-PI Piñon de salida / N5600 pieza N°215 N5600
N5600-PM Piñon metalico intermedio (213) - N5600 N5600
N5600-PP Piñon plastico fondo  (211) - N5600 N5600
N5600-T Cabezal picadora (Pauta G) - N5600 N5600
N5600-V Tornillo sin fin / N5600 N5650
N5650-B Collar de ajuste /  N5650 Pieza n°5 O O N5650
N5650-CA Carcasa antes de piñones / N5650 N5650
N5650-CD Carcasa trasera – piñones / N5650 N5650
N5650-E Empujador de carne plastico / N5650 N5650
N5650-P Bandeja / N5600 N5650
N5650-T Cabezal picadora / N5650 (Nº 7) N5650
N5650-V Tornillo sin fin para picadora N5650 N5650
N5655 Piñon de salida / N5650 pieza n°15 N5650
N5660 Piñon intermedio / N5650 pieza n°14 N5650
N5665 Piñon pequeño / N5650 pieza n°13 N5650

Picadores éLecTricos ProfesionaLes

HV1222CT5-ENG Juego 3 piñones para motor / HV12 / HV22 / CT5 HV12 / HV22 / CT5
HV1222-J Junta / HV12 - HV22 HV12 / HV22
HV1222-PIL Pilón empujador / HV12 / HV22 HV12 / HV22
HV1222-PL Bandeja / HV12 / HV22 HV12 / HV22
HV1222-SOC Base / HV12 / HV22 CT5X-EL4 HV12 / HV22
HV12-C Cuchilla / HV12 HV12
HV12-CAP-HEL Capot helice para motor 0.40 (HV12 + CT5X-EL4) HV12 / CT5X-EL4
HV12-CARRE Cuadrado de tornillo sin fin / HV12-EL HV12-EL
HV12-CO Condensador / HV12-EL HV12-EL
HV12-CORPS Cuerpo fundición / HV12 HV12
HV12-COUR Tuerca plast. Para embolsar (sustit. Rejilla + cuchilla) HV12
HV12-CR Tapa reductorA HV12 - HV22 + anilla lubricante  HV12 / HV22
HV12-CR-J Junta brida reductor / HV12/HV22 HV12 / HV22
HV12-EL-M Motor solo / HV12-EL V12-EL
HV12-ENT15 Embudo salchichas 1.5 cm / HV12 HV12
HV12-ENT25 Embudo salchichas 2.5 cm / HV12 HV12
HV12-G10 Rejilla 10 mm / HV12 HV12
HV12-G12 Rejilla 12 mm / HV12 HV12
HV12-G14 Rejilla 14 mm / HV12 HV12
HV12-G16 Rejilla 16 mm / HV12 HV12
HV12-G18 Rejilla 18 mm / HV12 HV12
HV12-G20 Rejilla 20 mm / HV12 HV12
HV12-G3 Rejilla 3 mm / HV12 HV12
HV12-G4.5 Rejilla 4.5 Mm / HV12 HV12
HV12-G6 Rejilla 6 mm / HV12 HV12
HV12-G8 Rejilla 8 mm/ HV12 HV12
HV12-HEL Helice / HV12 HV12
HV12-INT Interruptor marcha-paro / HV12-Y y HV5-EL HV12-EL / HV5-EL
HV12-VIR Virola / HV12-EL HV12-EL
HV12-VIS Tornillo sin fin / HV12 HV12
HV22-C Cuchilla / HV22 HV22
HV22-CAP-HEL Carcasa helice / HV22-EL HV22-EL
HV22-CARRE Cuadrado de tornillo sin fin / HV22-EL HV22-EL
HV22-CO Condensador motor/ HV22 HV22
HV22-CORPS Cuerpo fundición /  HV22 HV22
HV22-COUR Tuerca plast. Para embolsar (sustit. Rejilla + cuchilla) HV22-EL / HV22-XEL HV22-EL / HV22-XEL
HV22-CX Cuchilla / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-EL-M Motor solo / HV22-EL V22-EL
HV22-ENT15 Embudo salchichas 1.5 cm / HV22 HV22
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HV22-ENT20 Embudo salchichas 2 cm / HV22 HV22
HV22-ENT25 Embudo salchichas 2.5 cm / HV22 HV22
HV22-G10 Rejilla 10 mm / HV22 HV22
HV22-G12 Rejilla 12 mm / HV22 HV22
HV22-G14 Rejilla 14 mm / HV22 HV22
HV22-G16 Rejilla 16 mm/ HV22 HV22
HV22-G18 Rejilla 18 mm / HV22 HV22
HV22-G20 Rejilla 20 mm / HV22 HV22
HV22-G3 Rejilla 3 mm / HV22 HV22
HV22-G4.5 Rejilla 4.5 mm / HV22 HV22
HV22-G6 Rejilla 6 mm / HV22 HV22
HV22-G8 Rejilla 8 mm / HV22 HV22
HV22-GX10 Rejilla inox 10 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX12 Rejilla inox 12 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX14 Rejilla inox 14 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX16 Rejilla inox 16 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX18 Rejilla inox 18 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX20 Rejilla inox 20 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX4.5 Rejilla inox 4,5 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX6 Rejilla inox 6 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-GX8 Rejilla inox 8 mm / HV22-XEL HV22-XEL
HV22-HEL Helice / HV22 HV22
HV22-INT Interruptor marcha-paro / HV22-EL HV22-EL
HV22-PE Prensaestopas / HV22-EL HV5-EL
HV22-VIR Virola / HV22 HV22
HV22-VIS Tornillo sin fin / HV22 HV22
HV5-C Cuchilla / HV5 HV5
HV5-CAP-HEL Capot helice / HV5-EL HV5-EL
HV5-CORPS Cuerpo fundición / HV5 HV5
HV5-COUR Tuerca plast. Para embolsar (sustit. Rejilla+cuchilla) HV5
HV5-CR Tapa reductora + anilla lubricante HV5
HV5-CR-J Junta brida reductor / HV5 HV5
HV5CT3-ENG Juego 2 piñones para motor / HV5/CT3 HV5 / CT3
HV5-EL-M Motor solo / HV5-EL HV5-EL
HV5-ENG-P Piñon pequeño / HV5 HV5
HV5-ENT15 Embudo salchichas 1.5 cm / HV5 HV5
HV5-ENT20 Embudo salchichas 2 cm / HV5 HV5
HV5-ENT25 Embudo salchichas 2.5 cm / HV5 HV5
HV5-G10 Rejilla 10 mm / HV5 HV5
HV5-G4.5 Rejilla 4.5 mm / HV5 HV5
HV5-G6 Rejilla 6 mm / HV5 HV5
HV5-G8 Rejilla 8 mm / HV5 HV5
HV5-HEL Helice / HV5 HV5
HV5-INT_ Interruptor / HV5 HV5
HV5-J Junta estanqueidad tapa reductora / HV5-EL HV5-EL
HV5-PIL Pilón empujador / HV5 HV5
HV5-PL Bandeja / HV5 R HV5
HV5-SOC Base / HV5 HV5
HV5-VIR Virola (collar de sujeción) HV5
HV5-VIS Tornillo sin fin + cuadrado de tornillo / HV5-EL HV5-EL
HVCT-HUILE Aceita para reductor - frasco HV y ct - 1 uso 10 cl HV22

Picadores manuaLes

N40051C HA05C-C Cuchilla / Picadora n°5 N4005C
N4005C-B HA05C-BS Arandela de presion para n°5 N4005C
N4005C-BP Anilla plast. Para tornillo sin fin - N4005C N4005C
N4005C-M Manivela / N4005 N4005C
N4005C-V Tornillo sin fin / N4005C N4005C
N4005C-VF Tornillo de fijación manivela / N4005C N4005C
N40081C HA08C-C Cuchilla / picadora n°8 N4008C
N40081CX HA08CX-C Cuchilla / picadora n°8 N4008C
N4008C-B Sortija de presion / N4008 N4008C
N4008C-BP Anilla plast. Para tornillo sin fin - N4008C N4008C
N4008C-M Manivela / N4008 N4008C
N4008C-S ES08C Embudo para salchichas / N4008C N4008C
N4008C-V Tornillo sin fin / N4008C N4008C
N4008C-VF Tornillo de fijación manivela / N4008C N4008C
N4008CX-B Sortija de presion / N4008 N4008CX
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N4008CX-M Manivela / N4008 N4008CX
N40101C HA10C-C Cuchilla / Picadora n°10 N4010C
N40101CX HA10CX-C Cuchilla / Picadora n°10 N4010C
N40104C HA10C-G4.5 Rejilla 4,5 mm / Picadora n°10 N4010CX
N40104CX HA10CX-G4.5 Rejilla 4,5 mm / Picadora n°10 N4010CX
N40106C HA10C-G6 Rejilla 6 mm / Picadora n° 10 N4010C
N40106CX HA10CX-G6.5 Rejilla 6 mm / Picadora n° 10 N4010CX
N40108C HA10C-G8 Rejilla 8 mm / Picadora n° 10 N4010C
N40108CX HA10CX-G8 Rejilla 8 mm / Picadora n° 10 N4010CX
N4010C-B Sortija de presion / N4010 N4010C
N4010C-BP Anilla plast. Para tornillo sin fin - N4010C N4010C
N4010C-M HA10C-M Manivela / N4010 N4010C
N4010C-S ES10C Embudo para salchichas / N4010 N4010C
N4010C-V HA10C-VIS Tornillo sin fin / N4010C N4010C
N4010C-VF HA10C-VM Tornillo de fijación manivela / N4010C N4010C
N4010CX-B Sortija de presion / N4010 N4010CX
N4010CX-M Manivela - N4010CX N4010CX
N40112C HA10C-G12 REJILLA 12 mm / Picadora n°10 N4010C
N40112CX HA10CX-G12 Rejilla 12 mm / PicadorA n°10 N4010CX
N40115C HA10C-G15 Rejilla 15 mm / PicadorA n°10 N4010C
N40115CX HA10CX-G15 Rejilla 15 mm / PicadorA n°10 N4010CX
N40204C HA22C-G4.5 Rejilla 4,5 mm / Picadora n°22 N4022C
N40215C HA22C-G15 Rejilla 15 mm / Picadora n°22 N4022C
N40221C HA22C-C Cuchilla / picadora n°22 N4022C
N4022C-B Sortija de presion / N4022 N4022C
N4022C-BP Anilla plast. Para tornillo sin fin - N4022C N4022C
N4022C-M Manivela / N4022 N4022C
N4022C-S ES22 Embudo para salchichas N°22 N4022C
N4022C-V HA22-V Tornillo sin fin / N4022C N4022C
N4022C-VF Tornillo de fijación manivela / N4022C N4022C
N40304C HA32C-G4.5 Rejilla 4,5 mm / Picadora N°32 N4032C
N40306C HA32C-G6.5 Rejilla 6 mm / Picadora N°32 N4032C
N40308C HA32C-G8 Rejilla 8 mm /Picadora N°32 N4032C
N40312C HA32C-G12 Rejilla 12 mm / Picadora N°32 N4032C
N40315C HA32C-G15 Rejilla 15 mm / Picadora N°32 N4032C
N40321C HA32C-C Cuchilla / Picadora N°32 N4032C
N4032C-B Sortija de presion / N4032 N4032C
N4032C-BP Anilla plast. Para tornillo sin fin - N4032C N4032C
N4032C-M HA32C-M Manivela / N4032 N4032C
N4032C-S ES32C Embudo para salchichas n°32C N4032C
N4032C-V Tornillo sin fin / N4032C N4032C
N4032C-VF HA32C-VIS Tornillo de fijación manivela / N4032C N4032C
N40504C HA05C-G4.5 Rejilla 4,5 mm / Picadora n°5 N4005C
N40506C HA05C-G6.5 Rejilla 6 mm / Picadora n°5 N4005C
N40508C HA05C-G8 Rejilla 8 mm / Picadora n°5 N4005C
N40804CX HA08C-G4.5 Rejilla 4,5 mm / Picadora n°8 - chino - inox N4008CX
N40806C HA08C-G6.5 Rejilla 6 mm / Picadora n°8 - chino N4008C
N40806CX HA08CX-G6.5 Rejilla 6 mm / Picadora n°8 - chino - inox N4008CX
N40808C HA08C-G8 Rejilla 8 mm / Picadora n°8 - chino N4008C
N40808CX HA08CX-G8 Rejilla 8 mm / Picadora n°8 - chino - inox N4008CX
N40812C HA08C-G12 Rejilla 12 mm / Picadora n°8 - chino N4008C
N40812CX HA08CX-G12 Rejilla 12 mm / Picadora n°8 - chino - inox N4008CX

Piezas mixTas TeLLier

GX016 DIV-BA Ventosas para GX / CTX GX/CTX/CAX/OEXT2/OEXTC/DF/
N7001/EA/MCX/TVX

GX017 Pie inox solo / GX, CTX, OEXT2 GX / CTX / OEXT2
N3026-C GIR-CL Quesera para "girole" N3026/ N3027/N3027F
OE29046 Empuñadura plast. Negro, sola (mango OEXT2 / OEXTC / OE750 / CTX / EA / CSA) OEXT2/OEXTC/OE750/CTX/EA/CSA

PLancHeTTa

DAR01 Vasito inox para fondue chocolate y planchetta PLANCH /TAS / ACCESSOIRES
PLAN01-PE Placa esmaltada planchetta sin agujero (app.< 01/04/11) PLAN
PLAN05-PEP Placa esmaltada / PLAN05 15 X 35 cm PLAN
PLAN-DAR Vasito inox  - PLAN01 / PLAN02 PLAN01 / PLAN02
PLAN-PEP Placa esmaltada planchetta agujereada para recoger los jugos -  20 x 30 cm PLAN
PLAN-PV Cortaviento / PLAN01-02, lote de 2 PLAN
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raLLadores

N3010-C Cono verduras / N3010 N3010
N3010-G Cono gruyere/ N3010 N3010
N3010-P Cono parmesan o pan / N3010 N3010
N3010-R Cono para rodillas / N3010 N3010
R400-PM Empuñadura de manivela / R400 R400

sacacorcHos

001D Batidor dorado sacacorchos / 2030TB 2030TB
001N Bastidor niquelado sacacorchos / 2020TB 2020TB
001T Horca dorada / 2141TB 2141TB
002D Horca dorada / 2030TB 2030TB
002N Horca niquelada / 2020TB 2020TB
002T Horca cromada / 2121TB 2121TB
003 Mecanismo completo (2020TB) 2020TB
003B Mecanismo completo – 2152TB 2152TB
003T Mecanismo completo TIRE BOUCHON
004 Tapón fileteado / 2020TB 2020TB
005 Protección de aguja / 2020TB 2020TB
005T Rótula cromada sacacorchos semiprofesional / 2121TB 2121TB
006 Tornillo con tuerca / 2020TB 2020TB
007 Tubo pequeño / 2020TB 2020TB
008 Pasador dentado / 2020TB 2020TB
009D Rótula dorada / 2030TB 2030TB
009N R´tula niquelada / 2020TB 2020TB
010 Tornillo del sdoporte brida / 2020TB 2020TB
010T Eje guia  2121TB 2121TB
011 Aguja / 2020TB 2020TB
011T Tornillo sin fin / 2121TB 2121TB
012 Aguja estándar (hembra) 2020TB
012P Aguja especial hembra para tapón plástico TIRE BOUCHON
012S Aguja especial hembra para tapón corcho compacto TIRE BOUCHON
012T Aguja hembra - 2121TB, 2141TB, 2151TB 2121TB / 2141TB / 2151TB
013 Corredera / 2020TB 2020TB
014 Biela / 2020TB 2020TB
014T Cuerpo de maniobra / 2121TB 2121TB
015 Enlace con tornillo 2020TB
016 Aguja de guiA / 2020TB 2020TB
017 Base / 2020TB 2020TB
018 Empuñadura completa con tornillo / 2020TB 2020TB
019 Empuñadura madera / 2020TB 2020TB
019T Clip`de biela / 2121TB 2121TB
020 Eje de empuñadura scacorchos - 2020TB 2020TB
021 Tornillo + arandela de al empuñadura / 2020TB 2020TB
022 Aguja macho para tapón de plástico / 2153TB 2153TB
022S Aguja macho para tapón de corcho compacto / 2153TB 2153TB
022T Soporte brida / 2121TB 2121TB
023 Tuerca con eje / 2152TB 2152TB
023T Biela / 2121TB 2121TB
024 Tornillo de avance / 2152TB 2152TB
024T Empuñadura madera / 2121TB, 2141TB, 2151TB 2151TB
025R Muelle del tornillo de tope / 2152TB 2152TB
025T Protección de aguja / 2121TB, 2141TB, 2151TB 2151TB
026T Pinza de sujeción -  2121TB / 2141TB 2141TB
027T Tornillo de sujección / 2121TB 2121TB
027TG Eje guia / 2152TB /2153TB 2153TB
028T Conjunto maneta / Horca cromada / TB TIRE BOUCHON
08T Anilla de guia para sacacorchos semi-professional TIRE BOUCHON
09T Tuerca de eje TIRE BOUCHON
N4301-F Horca con empuñadura / N4301 N4301
N4301-MC Mecanismo completo - N4301 /N4302 /N4303 /N4304 N4301/N4302/N4303/N4304
N4303-P Empuñadura solA / N4301-02-03-04 - N4303 N4301/N4302/N4303/N4304
N4304-P Pinza / N4304 N4304

ref. Ex-ref. designación €



371

Pi
ez

as
 d

e 
re

ca
m

bi
o

s 
co

m
un

es

samovar TeTera

N50601 Termostato samovar - N5060 N5060
N50602 Regulateur de chauffe pour samovar - N5060 N5060
N50603 Cono / N3010 N5060
N50604 Grifo - N5060 N5060
N50605 Cono parmesano o pan / N3010 N5060
N50606 Tetera -  N5060 N5060
N50607 Fusible térmico / N5060 N5060

sifones

NK508 Muelle de palanca / N4082 N4082
NK509 Palanca / N4082 N4082
NK513A Valvula N4082 N4084X
NK514 Boquillas de decoracion / N4082 blanco N4082
NK515 Boquillas de decoracion / N4083X - N4084X negro N4083X/ N4084X/ N4086X/ N4087X
NK691 Tubo de plastico para N4075 N4075
NK702 Tubo de elevacion para N4075 N4075
NK712 Cabeza del percusor / N4081 - N4082 N4081 / N4082
NK735 Cabeza del percusor / N4075 N4075
NK740 Tuerca de valvula para N4081 N4081
NK742 Valvula para N4081 N4081
NK745 Arandela azul para N4075 N4081 / N4082
NK745A Arandela metal / N4083 N4084 N4083X / N4084X
NK750 Juntura de botella N4081 / N4082 / N4083 / N4084
NK775 Cabeza completa / N4075 N4075
NK777 Cabeza completa N4081 N4081
NK782 Cabeza completa N4082 N4082
NK784 Cabeza completa N4083-N4084 N4083X / N4084X

NK785 NK784 Cabezal completo inox / N4083X - N4084X -N4086X - N4087X / Kayser N4083X / N4084X / N4086X / 
N4087X

NK799 Tapa de cartucho / N4083 - N4084 - N4075 negro N4083X / N4084X / N4075 / 
N4086X / N4087X

NK899 Tapa de cartucho / N4081 - N4082 blanco N4081 / N4082

NK902 Juntura del cabezal N4081/ N4082 / N4083X / N4084X 
/ N4075 / N4086X / N4087X

NK990 KIt recambio para sifones N4081 N4081
NK991 Kit recambio para sifones symphonie N8083X / N4084X
NK993 Kit recambio para sifones N4086X & N4087X N4086X / N4087X
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Abre huevos 148, 149

Abrebotellas 302

Abrelatas 78-85

Abrelatas de manos libres 85

Abrelatas de seguridad 82-83

Abrelatas doméstico 85

Abrelatas eléctrico  78, 79

Abrelatas manual 82-85

Abrelatas para colectividades 78-84

Abretarros 85

Abridor de tarros 85

Accesorio laminador 140

Accesorios ALLIGATOR 54, 55

Accesorios máquina de pasta IMPERIA 138-142

Accesorios máquina de pasta MARCATO 135-137

Accesorios para abrelatas 80, 81, 84

Accesorios para corta lechuga 39

Accesorios para corta-patatas 28, 29

Accesorios para corta-queso 65

Accesorios para deshidratador 325, 327

Accesorios para embutidor 102

Accesorios para guitarra 62, 63

Accesorios para mandolinas 34

Accesorios para pelador de piñas 57

Accesorios para peladores de manzanas 42

Accesorios para picadora électrica 97, 98

Accesorios para picadora manual 99-101

Accessorios para corta-secciones 40

Accessorios para multi-cortadores 43

Adaptador (balanza) 109

Afilador de cuchillos 75

Afilador de tijeras 77

África (forma inox) 232

Agua de Seltz 304

Ahumadero frío  266, 267

Ahumar 266, 267

Al vacío 114, 329

ALLIGATOR 52, 54, 55, 93, 96

ALPAGE® 309

Aluminio (dispensador) 325

Amasador 134

Amasador eléctrico 133

AMPIA 137

Ángel (forma inox) 227

Aparato para Raclette 308, 309, 311

Aparato para Raclette - GAS 311

APPCC (HACCP) 70, 71, 106, 114

Araña 128, 129

Aro alto 159, 218

Aro cuadrado 220

Aro inox 216-219

Aro mousse tres lágrimas 217

Aro para mousse A45 216, 217

Aro para postre A35 216

Aro para tarta 158

Aro rectangular 221

Aro redondo  220, 260

Aro redondo ajustable 218, 219

Aro redondo vacherin  218

Aro tartaleta 158, 159

Aro temático 226-232

Aro y empujador 216, 217

Aspic ovalado 186

ATLAS 134-137

B
Balanza compacta 107, 108

Balanza de precisión 109

Balanza electrónica 107-110

Balanza mecánica 109, 110

Balanza profesional 107-109

Balanza uso doméstico 109, 110

Balón de fútbol (forma inox) 226

Bandeja con rejilla 269

Bandeja de barquitas 183

Bandeja de financieros 183

Bandeja de mariscos 287

Bandeja emplatodara para pasteles 290

Bandeja giratoria para latas 79

Bandeja japonesa con rejilla 269

Bandeja mini-burger 183

Bandeja mini-tartaleta 170

Bandeja para «éclairs» 182

Bandeja para baguettes  206

Bandeja para escurridor 333

Bandeja para macarrónes 183

Bandeja para magdalenas 182

Bandeja para pan 206

Bandeja para pan ficelle 206

Bandejas multi-moldes 257-259

Baño maría 252, 253, 267, 292

Baño maría cocción al vacío  252, 253

Bar y cócteles 301-307

Barquita 183

Barquita lisa 186

Barquita rizada 186

Base de molde 180

Baso giratorio para bandejas de mariscos 287

Batidor 132

Batidor (llaveros) 304

Batidor con manivela 132

Batidor para champán 304

Batidora 24

Batidores, espátulas y cuencos 127-132

BENRINER 36, 37, 51, 75, 151

Bicicletta cortadora ajustable 245

Blachon 349, 351

Blíster de aros  216

Blíster de decoración  239

Blíster de tartaleta 174

Bloque cuchillas (mandolina) 34

Bodeguero 301, 302

Bol semi-esférico  132

Bola para azucar 286

Bola para especias 255

Bola para té 255

Bollo Cugnole (aro caramelo) 230

Bolsas para envasar al vacío  252, 329

Boquilla «Saint Honoré» 237

Boquilla de pastelera 236-240

Boquilla para rellenar  236

Bota de Santa Claus (forma inox) 227

Brasero 313

Brazo gitazo 259

Brézière® 308, 309

Brioche 209, 210

Brioche pequeňa 209

Brocheta  320, 321

Brocheta gigante 318, 321

Buns 206

C
Caballo (forma inox) 227

Cadena «peso» para tartas 200

Cafetera de buffet 292

Caja de aros tartaleta 158, 188, 217

Caja de cortapastas 243, 244

Caja de especias 326, 327

Caja de formas inox 227, 229

Caja de inox 326, 327

Caja de millasson 175

Caja de petit four moldes 185

Caja de recuperación 302

Caja de tartaleta 172, 173

Caja distribuida 324, 331, 325

Caja distribuida NF 330

Caja japonesa 326, 327

Caja para queso 328

Cajas con contenedor  327

Cajas de boquillas pasteleras 237, 239, 240

Cake 199, 207, 208

Cake bordes altos 176-179, 199, 258

Cake bordes altos cuadrado 178

Cake bordes altos desmontable  178

Cake bordes altos profundo 176

Cake bordes altos redondo 176

Cake bordes altos rizado 177

Cake bordes altos roseta 177

Cake bordes altos triángulo   179

Cake individual 208

Cake plegable 205

Caldero 154

Calentador de agua 294

Calientaplatos 290, 291

Calisson 242

Campana (forma inox) 229

Campanilla de barra 301

Canadá (forma inox) 232

Canasta de huevos 255

Candissoire 261

Canelés Bordelés 188, 258

Capsulas nespresso 294

Carlota 190, 199

Cartel 346, 348

Cascanueces  287

Casita (forma inox) 228

Castor 96

Cedazo 121

Cedazo GOBEL 118-120

Cedazo para harina 121

Cepillo 334-335

Cepillo de horno 334

Cepillo de uňas 334

Cepillo para cetas 334

Cepillo para harina 335

Cepillo para verduras 334

Cepillo rascador para tablas de cortar  73

Cesta a colgar 294

Cesta cubiertos  334

Cesta de cocción vapor 254

Cesta gallina 295

Cesta galvanizada 295

Cesta lechuga 155

Cesta para citricos 295

Cesta para freir 264

Cesta para lechuga 295

Cesta para pan 294

Cesta reversible 295

Cesta rustidora 262

Cesta snacking 290

Cestas 294, 295

Champán (batidor) 304

Champán (forma inox) 227

Champán (soporte) 289

Champán (tapón) 304



373

Las novedades están indicadas en rojo

ín
di

ce
 P

o
r 

Pa
La

br
as

 c
La

ve
  / 

 d
es

ig
n

ac
io

n
es

Charlottes (dispensor) 330

Chef In Casa 138, 139

Chifras (formas inox) 233

Chocolate 249

Chocolate caliente 267, 293

Chocolatera 293

Choux 235

Churrasco 321

Cincelador (escultura de hielo) 282-284

Clarificador de huevos 147

Clip 347

Clocherade® 154

Club sandwich 204

Cocción al vacío  114, 252, 253

Cocción al vapor 254

Cocción baja temperatura 252

Cocción lenta 252

Cocedor de arroz 254

Cocedor de huevos 255

Cocedor porta-huevos 256

Cocedor vapor  254

Cocktail Master 304

Cóctel 305, 306, 349

Coctelera 305

Colador «chino» 118-120

Colador de malla  24

Colador GOBEL 118-120

Colador para cóctel 305

Colador professional 121

Coma (forma inox) 224

Combinado picadora-ralladora 86

Combinados brasero/raclette  313

Conejito (forma inox) 229

Conjunto de aros 217, 260

Conjunto de aros redondos 217

Conservar 324-329

Conservar al vacío 329

Contenedor de harina 328

Contenedor de masa 328

Copo de nieve (forma inox) 228

Corazón (forma inox) 230, 260

Corazón (molde) 196, 197

Córcega (forma inox) 231

Cordón de cocción 262

Cornete de helado (forma inox) 226

Corta lechuga 39

Corta pan esponjosa con alambre 245

Corta piñas 57

Corta sandías 58, 59

Corta tortilla  76

Cortabaguet 68

Corta-cebolla 52-54

Corta-cítricos 31

Cortador «red de pesca»  47

Cortador a gajos para queso 64

Cortador a lonchas 60

Cortador ALLIGATOR 52-54

Cortador de coco 58

Cortador de erizo 150

Cortador de huevos 147, 286

Cortador de limón 55

Cortador de mangos  58

Cortador de manzanas 40-42

Cortador de melón 59

Cortador de pan 67, 68

Cortador de pepinillos 280

Cortador de queso 65

Cortador de queso con alambre  64-66

Cortador de queso con cuchilla 65

Cortador de rábano en flor 280

Cortador de roquefort 65

Cortador de salchichas 307

Cortador en bastoncillos 44

Cortador en tiras 46, 47

Cortador giratorio 46-51

Cortador LUTIL 307

Cortador ondulado 281

Cortador para berenjena  60

Cortador para caramelos / brownie 242

Cortador vertical 45

Cortadora de patés 63

Cortadores animales (escultura F&V) 278

Cortadores de pastel 241

Cortapasta 211

Cortapasta con bordes rodados 241

Cortapasta con mango 211, 241, 242

Cortapasta Polyglass 242

Corta-patatas doméstico 29

Corta-patatas profesional 26-28

Cortar 241-246

Cortarodajas 30, 31, 52, 60

Cortarodajas «EXPRESS» 33

Corta-secciones 31, 40, 41

Creps 267, 268

Croissant 211

Cronómetro 117

Cuadrado (aro) 220, 222

Cubo para patatas 310

Cuchara 131

Cuchara de madera 131

Cuchara mágica 132

Cuchara mostaza 289

Cuchara para cóctel 305

Cuchara para hielo 290

Cuchara probadora para mantequilla 152

Cucharas vaciadores de bola  280

Cucharón para pizza 146

Cuchilla + empujador corta-patatas 28, 29

Cuchilla para escarifar 207

Cuchilla trinchante basculante 76

Cuchillo para mantequilla 76

Cuchillo para ostras 150

Cuchillo para raclette 310

Cuchillo para vieiras 150

Cuchillo Thai 277

Cuchillo untador termo-conductor 76

Cuencos 127-132

Cúpula 275

d
Dariole 188, 258

Decorador espiral 280

Decorador guirnalda 281

Decospoon 274

Descorazonador de manzanas 40

Descorazonador de melón 58

Descorazonador de piña  57

Desemillador de pimientos 124

Deshidratador 325, 327

Deshuesar 123

Deshuescador 123, 124

Después de la cocción 268, 269

Diamante (forma inox) 223

Diente de lobo 184

Diplomático  197

Dispensador de bebidas 294

Dispensador de capsulas de café 294

Dispensador de salsas 293

Dispensador de salsas calientes 267

Divisor de pasta 137, 245

Dosificador de alcohol 302

e
Easy butter 153

Eclair 182

Embudo dosificador 235

Embudo para bar 305

Embudo para mermelada 24

Embudos para picadora  97, 102

Embutidora profesional 101, 102

Empanada de manzana 241, 246

Empanada 164, 198

Empujador de masa  200

Empujador inox 220-224

Emulsionar 273

Encededor de aserrín 266, 267

Enfriador de vino 288

Envasadora al vacío  252, 329

Escala de brochetas 319, 320

Escalfadoras de huevos 256

Escamador  151

Escultura 3D 276, 277

Escultura de hielo 282-285, 350

Escultura F&V 276-281, 349, 350

Escuridor 333

Escurridor de cubiertos 334

Escurridor para fritos 263

Espada Churrasco 321

Espátula cortapasta 245

Espátula de goma 130

Espátula de madera 131

Espátula de repostería 129

Espátula de resina sintética alta temperatura 130

Espátula flexible 130, 131

Espátula mostaza 289

Espátula para plancha 267

Espátula perforada 129, 267

Espátula profesional 129

Espátula rascador 129

Espátula recta 129

Espátula snack 267

Espátula T para crepes 267

Espátulas 127-132

Espiciero 338

Espolvoreadores 118

Espuma autoadhesiva (termómetro) 114

Espumadera araña 128, 129

Espumaderas para fondue 316

Estados Unidos (forma inox) 232

Estante 338

Estantería para colgar 339

Esterilla para enrollar makis 155

Estrella (forma inox) 226

Estuche de escultura 277

Estufa para fondue 316

Expositor 342-348

Expositor para moldes 347

Exprimidor de cítricos électrico 105, 106

Exprimidor de cítricos manual 104-106

Exprimidor de granadas 104, 105

Exprimidor de limón  106, 287, 306

Extractor de jugo 23

f
Film transparente 325

Filtrar 118-121

Financieros 183, 258
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Flanero 179

Flanero acanalado «Bordelais» 188, 258

Flanero alto 188, 258

Flor (forma inox) 226

Flor de lirio (forma inox) 230

Fondo de molde 180

Fondue china 312, 316

FOOD DESIGNER™ 280

Forma cuadrada 220

Forma inox 220-224, 234

Forma rectangular 221

Forma redonda 220, 260

Forma temática 223

Formas inox para puré 224, 225

Formas y empujador 220, 221, 234

Francia (forma inox) 231

Freír 263-265

Frita crusada 29

Frit’n Chips 263

Frutero 3 cestas 294

Funda para termómetro 112

Fundidor de queso 310

g
Galletas 188

Galletas de navidad (forma inox) 227

Gallina (forma inox) 230

Girnalada de verduras 46-51, 281

GOBEL 118-120, 132, 145, 158-261

Gorras de papel (dispensor) 330, 331

Gota (forma inox) 222

Guadalupe (forma inox) 231

Guante anticorte resistente 75

Guante cota de mallas 75

Guante protector de calor 262

Guantes (dispensor) 330, 331

Guayana Francesa (forma inox) 231

Guia de corte 69

Guitarra 61, 62

Guitarra con hojas 62

h
Hamburguesas 206, 259

Herramientas de escultura (F&V) 276-278, 280, 281

Herramientas de escultura (hielo) 282-285

Hervir 254-256

Hexágono (forma inox) 222, 260

Hidrómetro de salmuera y sal   110

Hidrómetro para jarabe 111

Hilo para cortar mantequilla 153

Hoja (forma inox) 228

Hoja de acebo (forma inox) 228

Hoja para escarifar 207

Hojaldre 241

Horca 154

Horca «Médiévale®»  154

Horca y bola 154

Hornear 258-262

Horno pequeño  261

Horno raclette 311

Huevera 286

Huevo (cocción) 255, 256

Huevo (forma inox) 230

Huevo (preparar) 147-149

i
I Pasta 150 141, 142

IMPERIA 138-143, 213

Infrarrojo 116

Isla de la Reunión (forma inox) 231

j
Jarra isotérmica 291

Jarra medidora   116, 117

k
KAySER 272, 273, 304

Kit brochettas 310

Kit de motorización 263

Kit fondue 315

Kit macarrón 235

Kit mini-hamburguesas 306

Kit para sushi y maki 155

Kit pasta choux 235

Kit plantilla de tuiles 235

Kit Reblochonade 309, 310

Kit repostería infantil 199

Kit visitante (dispensor) 330

Kugelhopf 198

l
La Bonne Graine 22, 24, 29, 38, 42, 60, 76, 
85, 87, 88, 97, 99-101, 126, 132, 147, 148, 152-155, 
256, 262, 278, 286, 295, 306, 328, 334, 343-345

La Frite + 29

Lágrima (forma inox) 223, 260

Lam’Horel 207

Laminador 134, 140

Le petit farceur® 278

Lechera 153

Letras (formas inox) 233

Libro de escultura (F&V) 277, 349, 350

Licuadora eléctrica 105

Limpiar 330-335

Llaveros 304

Lote de 3 pinzas 275

Luna (forma inox) 223

LUTIL 307

m
Macarrónes 235

Magdalena 182, 258

Makisu 155

Maletín de decoración (escultura F&V) 278

Mandolina BENRINER 35-37

Mandolina doméstica 33, 37

Mandolina japonesa 35-37

Mandolina para trufas 38

Mandolina profesional 32, 33

Manga pastelera  239

Manopla protector de calor 262

Mantequera 152

Mantequilla 152-153

Máquina de pasta eléctrica 134, 137, 138, 140, 141

Máquina de pasta manual  134, 137, 140, 141, 142

Máquina de pasta profesional 133, 138-140

Máquina para ablandar la carne 102

Máquina para ravioli profesional 138

Máquina para rellenar 235

Máquina talladora de hortalizas 50, 51

MARCATO 103, 133-137, 213

Marco 214, 215

Marco ajustable 214, 215

Marco amovible 215

Mariposa (forma inox) 226

Mariscos 150, 151, 287

Marmita de sopa 292

Martinica (forma inox) 231

Mascaras (dispensor) 330, 331

Matamoscas 335

Media espátula 152

Media luna (forma inox) 222

Media luna (molde) 164

Medida licor doble 302

Medidor de espagueti 144

Mesa de corte  69

Millasson 175, 258

Mini pinza 274

Mini-financieros 183

Mini-hamburguesas 183, 306, 348

Mini-tartaleta 170

Molde «Charlotte» 190, 199

Molde 1/2 caña redondo 192, 193

Molde alto «Soufflé» 190

Molde brazo gitano  259

Molde cake curvado bordeado en alambre 208

Molde con tapa 204, 205

Molde de horno pequeño  261

Molde empanada 164, 198

Molde Genoise recto 191

Molde nido 263

Molde para bizcocho de queso  198

Molde para pan 205, 206

Molde para pan de molde 204

Molde para pan hamburguesas 206

Molde para paté 204

Molde para raviolis 143, 144

Molde tronco redondo 192, 193

Moldes para empanadillas 246

Moldes para mantequilla 152

Moldes PUSHPAN® 199

Molinillo de pimenta 126

Molinillo de sal 126

Molinillo finas hierbas 126

Molino de cereales 103

Molino de verduras 18-22

Molino de viento 241

Molino rallador 88

Monferrina 138

Monte San Miguel (forma inox) 231

Mousse de mantequilla 153

Muffin 189, 259

Multi-cortadores 3 en 1 43, 44

Muñeco de jengibre (Alsacia)(forma inox) 228

Muñeco de nieve (forma inox) 227

n
Nabo (forma inox) 225

Navidad (formas inox) 227-229

o
Oblongo (forma inox) 223

Octogonal (forma inox) 224

Olla eléctrica de fondue china 312

ONE TOUCH 85, 87

Ordenar 336-339

Osito de peluche (forma inox) 226

Ostra 150, 288

Ovalado (forma inox) 223

Ovalados 259

P
Pack máquina de pasta 134, 141

Pala de recambio  103

Pala para freír 264

Pala para hielo (bar) 303

Pala para patatas fritas 263, 264

Pala para pizza 145
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Pala para tartas 246, 247

Pala porcionadora 246, 247

Pan de molde 204

Pan sorpresa 204, 218

Panes hamburguesas 206, 259

Papel de freír  264

Papel parafinado  103

Pasapuré  22

Pasapuré eléctrico 18

Pascua (formas inox) 229, 230

Pasta fresca 133-144

PASTA MIXER 133

PASTA PARTy 142, 143

Pastéis de Nata 189

Paté 205

Paté en croûte 204

Peines de corte (mandolina) 34

Peines para cosechar moras y arándanos rojos 155

Pelador 96

Pelador Castor 96

Pelador con soporte brida 92

Pelador de calabaza 93

Pelador de cebollas 93

Pelador de espárragos 90, 91, 92, 94

Pelador de manzanas doméstico 42

Pelador de manzanas KALI  40

Pelador de melón 58, 59

Pelador de piñas doméstico 57

Pelador de piñas profesional 57

Pelador de sandía  93

Pelador eléctrico 94, 95

Pelador manual 96

Pelador mural 90

Pelador Pollux 96

Pelador sobre pie 89, 91, 92

Pelador y cortador de aguacate 60

Peladores de cítricos 96

Peladores para colectividades 89-93

Pelar 89-97

Pepinillos 280

PERFEX® 125-126

Pétalo (forma inox) 222

Petits-beurre 246, 249

Petits-fours 185

Pez (forma inox) 226

Pica olivas 307

Picador de hielo (bar) 303

Picador de hielo (escultura) 285

Picadora eléctrica 97, 98

Picadora manual 99

Picadora-ralladora 86, 99

Picar 97-103

Pico a hielo (escultura) 285

Piedra afiladora 75, 27

Piedra de parrilla 316, 317

Pincel 212, 213

Pincho para patata  310

Pinza de precisión 274

Pinza de servicio 289

Pinza multiuso 289

Pinza para asado 262

Pinza para emplatar 274

Pinza para ensalada 289

Pinza para espinas (pesca) 150

Pinza para hielo (bar) 304

Pinza para hielo (escultura) 284

Pinza para limón 287

Pinza para masa 200

Pinza para piedra de parrilla 317

Pinza para planchettas 315

Pinza para sushi 274

Pinza para té 306

Pinza porta contenedores GN 269

Pinza sección de limón 287

Pinza soporte de vaso 306

Pinzas para espaguetis 289

Pisón (colador) 120

Pisón (picadora) 100

Pisón para cóctel 305, 306

Pisón prensa-puré 22

Pizza 145, 146, 163

Placa «Dientes de lobo» 184

Placa de azulejos convexa 184

Placa de tejas (tuiles) 184

Placa pizza 145

Plancha de repostería  201, 202

Planchetta  314, 315

Plantilla 235

Plato de asar  261

Plato para caracoles  288

Pluma de cuchara 274

Pollux 96

Porcionador de arroz 275

Porcionadora para tartas 76

Porta fichas 336

Portabotellas 338

Porta-brochetas 317-321

Porta-tostadas 286

Pórtico de brochetas 319

Poster 351

Prensa botellas 331

Prensa de pulpo 150

Prensa galletas 213

Prensa hamburguesa  103

Prensa jamón 155

Prensa latas 331, 332

Prensa para pato 152

Prensa terrina 106

Prensa vermicelle 144

Prensador de ajo 106

Prensagrosellas 23

Prensar 104-106

Protección para dedos 75

Protector de viento para planchettas 315

Puclidad en el lugar de venta 348

Pudín Diplomático  197

Puesto de trabajo 80

Pulsador de seguridad 34

PUSHPAN® 199

r
Rack de botellas 338

Rack de copas 337, 338

Rack para tapaderas 333

Rack recoge-tablas 336

Raclette 308-311

Rallador de ajo 87

Rallador de manos libres 87, 88

Rallador fino 86

Rallador(a) 86-88

Ralladora giratoria 64

Ralladora girolle  64

Ralladora para nuez moscada 87

Ralladora para parmesano 86

Ralladora para repollo 86

Ralladora para trufas 38

Rascador para molde tronco 193

Rascador para tablas de cortar  73

Rascador para trufas 38

Raspadores de crustáceos 288

Ravioli  135, 138, 143, 144

REBER 23, 98, 99, 101

Reblochonade 309, 310, 313

Recargas para sifόn  273, 304

Recetas (flyer) 343, 346

Recipiente cubiertos 336

Recogemigas 286

Rectangular (forma inox) 221

Red de pesca 47

REGINA 134

Regiones de Fancia (forma inox) 232

Regleta corta-film 325

Rejilla glaseados 261

Rejilla para picadora électica 98

Rejilla para picadora manual 101

Rejilla para pizza  146

Rejilla para spätzle  144

Rejillas de horno  261

Rejillas para pasapuré 18, 19

Rejillas tejidas para tartas 268

Repollo (rallador) 86

Resistencia encededor de aserrín 267

Retirador de corcho 302

Retirador de enganche para tomates 31

Rodillo cortador «red de pesca»  47

Rodillo cortador de cruasanes 211

Rodillo cortador de galletas 246

Rodillo de repostería 212

Rodillo pincho 200

Rodillos para envasar al vacío  252, 329

Rombo (sacabocados) 47, 246

Roscón de Reyes 241

Rouet 48, 49

Rueda cortadora para pizza 146

s
Sacabocados 278, 279

Sacacorcho 301, 302

Sacapuntas para verduras 281

Saint Honoré 237

Salinómetro  110

Salsa de tomates 23, 99

Salvamanteles 290

Samovar 294

San Nicolás (forma inox) 229

Santa Claus (forma inox) 228

Sartén para raclette  312

Savarín  194-196, 259

Savarín acanalado 194, 195

Savarín individual 195

Sazonar 125, 126

Secador para pasta fresca 137, 142

Sellos para mantequilla 153

Semicírculo (forma inox) 222

Separador para marco  215

Servilletero 286

Seta (forma inox) 225

Sierra para hielo (escultura) 284

Sifón agua de Seltz 304

Sifόn doméstico 273

Sifόn montador de nata 272

Símbolo de Armiño (Bretaňa)(forma inox) 230

Soda 304

Sombrero tártaro 312

Sonda digital 111, 114

Sonda rotativa 114

Soplete  248, 249
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Soporte (wok o bol redondo) 132

Soporte con pie para champán 288

Soporte expositor para moldes 347

Soporte huevos 307

Soporte mural inox 330, 331

Soporte par chino 120

Soporte para bandeja de mariscos 287

Soporte para guante cota de mallas 75

Soporte para mandolina 69-71

Soporte para morcillas 154

Soporte para piedra de parrilla 316

Soporte para rodillo 212

Soporte para vaso 306

Soporte Z 347

Soufflé 190

SOUSVIDE SUPREME 251, 252

Spafouet 132

Spätzle  144

Spiral Fry 263

Sushi 155, 274

t
Tabla de cortar antibacteriana  74

Tabla de cortar de madera 73

Tabla de cortar esterilizable 74

Tabla de cortar PEHD 72

Tabla de formas y empujadores 234

Taco de notas 336

Tapete de bar 305

Tapón de champán 304

Tapón para jarra isotérmica 291

Tarta alta 161-164

Tarta con forma de manzana 164

Tarta con pies 163

Tarta cuadrada 165

Tarta de navidad 192, 193, 236, 348

Tarta individual 164, 168

Tarta lisa 163, 164

Tarta media 164

Tarta oblonga 166

Tarta para fruta fresca 168, 170

Tarta perforada 162, 163

Tarta rectangular 166

Tarta redonda 159-164

Tarta rizada 159-166

Tartaleta cuadrado 171, 172

Tartaleta fruta fresca 170

Tartaleta hoja de roble  172

Tartaleta lisa 170, 174

Tartaleta rectangular 171, 173

Tartaleta redonda 169, 170

Tartaleta rizada 169-174

Tártaro 312

Tejas 184, 235

Tela de recambio (cedazo) 121

Telas para hornear 261

Temporizador 117

Tenedor para el chocolate  249

Tenedores para fondue  316

Tenedores para ostras 288

Termo-espátula 116, 117

Termómetro con sonda 111, 112, 114

Termómetro de mercurio  111

Termómetro de vidrio 112

Termómetro digital  114

Termómetro electrónico 111, 114-116

Termómetro especial al vacío 114

Termómetro infrarrojo 112-114

Termómetro para carne 115

Termómetro para confitero 111

Termómetro para embutidos 111

Termómetro para freír  265

Termómetro para panadero 112

Termómetro programable 115

Terrina 192, 193

Téster de aceite de freír 265

Tetera 294

Tijeras 77

Tijeras hojas multiples 77

Tijeras para aves 77

Timbal de arroz 275

Tintero (plumas de cuchara) 274

Toast&moi 313

Toast’ap® 313

Tomates a rodajas 30, 31

Torre Burj al Arab (forma inox) 232

Torre Burj Khalifa (forma inox) 232

Torre Eiffel (forma inox) 231

Tradición 152-155

Triangular (forma inox) 224

Trois frères 194, 195

TTM 310-312

Tubos cortadores 280

Tuiles 184, 235

Tulipán (molde) 197

Turn’up  278, 279

u
Untador termo-conductor 76

Untar 211-213

v
Vaciador de verduras 60

Vaciador descorazonador 278

Vaciadores de bola  280

Varilla portaperiodico 290

Vaso medidor   116, 117

Vela 298-300

Velero (forma inox) 226

Vertedor 303

Vertedora con billa 303

z
Zanahoria (forma inox) 224
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1,2,3...
000100 347

10000 33

100RP 86

1010CT 38

101508 180

101509 180

101510 180

101512 180

101520 180

101522 180

101530 180

101532 180

101540 180

101542 180

101550 180

101630 180

101640 180

101641 180

101643 180

101710 180

101810 180

101910 180

10201 34

10202 34

1020RT 38

10210 34

10211 34

1030RT 38

112620 190

114010 118

114110 118

114410 118

119410 204

119440 204

119530 193

119710 204

119720 204

119730 204

119740 204

120010 205

120020 205

120030 205

120510 184

120710 183

120JB 36

121010 259

121020 259

121650 178

121660 178

122130 177

123010 210

123020 210

123030 210

123040 210

123050 210

123320 207

123330 207

123610 208

123620 208

123630 208

123640 208

123650 208

123660 208

123670 208

123680 208

123690 205

123701 176

123702 176

123705 176

123710 176

123720 176

123730 176

123740 176

123750 176

123760 176

123770 176

123780 176

123790 176

123910 195

123920 195

123930 195

124030 195

124034 195

124040 194

124050 194

124101 178

124110 178

124120 178

124210 179

124220 179

124340 195

124610 197

124650 168

124710 177

124730 177

124740 177

124810 177

124820 177

124830 177

124840 177

124940 158

124950 158

124990 158

125010 197

125100 191

125105 191

125110 191

125115 191

125120 191

125130 191

125140 191

125150 191

125155 191

125160 191

125310 166

125410 166

125412 166

125540 191

125710 168

125810 168

126110 159

126120 159

126130 159

126140 159

126230 159

126240 159

126320 160

126321 162

126322 160

126325 162

126330 160

126331 162

126332 160

126335 162

126340 160

126341 162

126342 160

126345 162

126350 160

126351 162

126420 161

126421 163

126422 161

126425 163

126430 161

126431 163

126432 161

126435 163

126440 161

126441 163

126442 161

126445 163

126450 161

126451 163

126520 161

126522 161

126530 161

126532 161

126540 161

126542 161

126550 161

126620 162

126622 162

126630 162

126632 162

126640 162

126642 162

126650 162

126710 165

126810 165

126950 169

127010 145

127020 145

127030 145

127120 145

127130 145

127310 164

127330 164

127340 164

127350 164

127410 164

127430 164

127440 164

127450 164

127742 163

127750 163

129810 188

129810B 300

130210 187

130310 187

134000 205

134010 205

134020 205

135010 206

15000 33

151210 198

152660 179

153320 207

154040 194

154050 194

154060 194

155130 197

164510 182

164710 182

167030 183

173030 174

180601 243

185201 185

185400 185

187301 243

187302 243

187401 243

187402 243

187403 243

187404 244

187502 244

187701 244

187802 244

188201 244

189900 347

191010 185

191510 185

192010 185

192510 185

193030 198

193250 175

193270 175

193280 175

193290 175

193470 170

193472 170

193480 170

193490 170

193510 185

193520 169

193530 169

193540 169

193550 169

193560 169

193560B 299

193560BC 299

193560BF 299

193560BP 299

193570 169

193572 169

193580 169

193590 169

193610 185

193620 185

193630 170

193640 170

193650 170

193660 170

193670 170

193680 170

193710 209

193720 209

193730 209

193740 209

193740B 299

193750 209

193760 209

193770 209

194010 186

194020 185

194030 186

194040 186

194050 186

194060 186

194070 186

194110 186

194120 186

194130 186

194140 186

194150 186

194370 171

194470 171

195010 185

195130 171

195210 172

195330 172

195410 172

195510 185

195770 170

196010 185

196510 185

196511 189

196511B 300

196511BM 300
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196515 189

196516 189

196517 189

2000PPJ 42

2000PPV 42

2000PV-EP 42

20016 117

201508 180

201509 180

201510 180

201512 180

201520 180

201522 180

201530 180

201532 180

201540 180

201542 180

201550 180

201630 180

201640 180

201641 180

201643 180

201710 180

201810 180

201910 180

2020TB 301

20638B 33

20638CHB 33

20638CHBB 33

20644B 33

20644CHB 33

20644CHBB 33

20660B 33

20660CHB 33

20660CHBB 33

21038 33

21044 33

21060 33

210910 206

210920 190

212620 190

218910 179

218950 179

219010 204

219050 204

219310 204

219410 204

219440 204

219710 204

219720 204

219730 204

219740 204

220010 205

220020 205

220030 205

220510 184

220710 183

221110 259

221650 178

221660 178

221670 178

221750 178

221770 178

222130 177

222630 208

223010 210

223020 210

223030 210

223040 210

223050 210

223060 210

223320 207

223330 207

223610 208

223620 208

223630 208

223640 208

223650 208

223660 208

223670 208

223680 208

223690 205

223701 176

223702 176

223705 176

223710 176

223720 176

223730 176

223740 176

223750 176

223760 176

223770 176

223780 176

223790 176

223801 164

223822 164

223910 195

223920 195

223930 195

224030 195

224034 195

224040 194

224050 194

224101 178

224110 178

224120 178

224210 178

224220 178

224340 194

224510 176

224520 176

224530 176

224610 197

224650 168

224710 177

224720 177

224730 177

224740 177

224810 177

224820 177

224830 177

224840 177

225010 196

225100 191

225101 191

225105 191

225110 191

225115 191

225120 191

225130 191

225140 191

225150 191

225155 191

225160 191

225310 165

225410 166

225412 166

225710 166

225810 168

226110 159

226120 159

226130 159

226140 159

226210 159

226220 159

226230 159

226240 159

226320 160

226321 162

226322 160

226325 162

226330 160

226331 162

226332 160

226335 162

226340 160

226341 162

226342 160

226345 162

226350 160

226351 162

226420 160

226421 163

226422 160

226425 163

226430 160

226431 163

226432 160

226435 163

226440 160

226441 163

226442 160

226445 163

226450 160

226451 163

226520 161

226522 161

226530 161

226532 161

226540 161

226542 161

226550 161

226620 162

226622 162

226630 162

226632 162

226640 162

226642 162

226650 162

226710 165

226810 165

226950 168

227005 145

227010 145

227020 145

227030 145

227120 145

227130 145

227310 163

227330 163

227340 163

227350 163

227410 164

227430 164

227440 164

227450 164

227550 163

227742 163

227750 163

227840 164

227845 164

228020 198

228310 170

229810 188

230210 187

230310 186

231010 261

231020 261

234010 205

235010 205

235020 205

235110 190

25000 33

2500PPV 42

251210 198

251310 197

251320 197

251340 197

251350 197

251360 197

252010 164

252210 165

252660 179

253320 207

254040 194

254050 194

254060 194

255130 196

255230 197

255330 196

255430 196

255610 191

258130 184

258230 206

258330 206

258430 206

264510 182

264710 182

267030 183

270150 174

270170 174

270171 173

270180 174

271010 187

271011 188

271390 175

271640 209

271641 209

272710 195

272850 186

273080 174

273430 196

282520 190

282540 173

282550 173

282560 173

282570 175

282580 206

285201 185

285400 185

289900 347

291010 185

291510 185

291870 173

292010 185

292510 185

293030 198

293250 175

293270 175

293280 175

293290 175

293470 169

293472 169

293480 169

293490 169

293510 185

293520 169

293530 169

293540 169

293550 169
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293560 169

293570 169

293572 169

293580 169

293590 169

293610 185

293620 185

293630 170

293640 170

293650 170

293660 170

293670 170

293680 170

293710 209

293720 209

293730 209

293740 209

293750 209

293760 209

293770 209

293970 175

293990 175

294010 186

294020 185

294030 186

294040 186

294050 186

294060 186

294070 186

294110 186

294120 186

294130 186

294140 186

294150 186

294370 170

294376 172

294470 171

294476 172

295010 185

295130 171

295210 172

295330 171

295376 173

295410 172

295510 185

295770 170

295790 173

296010 185

296510 185

296511 189

296512 189

298410 183

298510 182

298610 183

299101 258

299102 258

299103 258

299104 259

299105 258

299106 259

299107 259

299108 258

299109 258

299110 258

299130 258

299201 258

299202 258

299203 258

299204 259

299205 258

299206 259

299220 259

299230 258

3000CLR 51

300RP 86

302510 132

302610 76

302620 76

302630 76

30300 34

30400 34

305253 346

305254  346

305255 346

305256 346

305257 346

305258 346

307130 345

307131 346

307132 346

307134 347

307136 346

307137 346

307138 345

307139 346

307140 345

307145 348

307146 348

308610 242

308620 242

308710 238

308720 238

308730 238

310RCH 86

313110 239

313120 239

313130 239

313140 239

313160 239

313420 239

313430 239

313440 239

313450 239

313460 239

317020 212

317030 212

317040 212

317050 212

317310 120

317424 212

317910 130

317920 130

318010 235

318710 349

319110 200

35CPX 68

387510 199

387610 199

4030CLR 49

4100CLR 49

4500CLR 51

530R 83

540N 84

550E 84

560X 83

560XV 83

565XR 83

565XV 83

586XE 79

590XEC 79

6000PP 40

6000PP-EL 40

601020 180

601030 180

601040 180

601050 180

601060 180

601070 180

6091 263

614530 202

614580 202

614590 202

615530 202

615535 202

615580 202

615590 202

621110 260

623140 210

623150 210

623730 176

623740 176

623750 176

623760 176

623770 176

623780 176

623790 176

625520 160

625530 160

625540 160

625550 160

625560 160

625570 160

625620 161

625630 161

625640 161

625650 161

625660 161

625670 161

629810 188

630210 187

630310 187

64JB 36

654050 194

654060 194

664710 182

703SF1 68

703SF1P 68

703SX 68

714510 202

714530 202

714560 202

714590 202

714595 202

722630 208

726630 208

729510 188

729520 188

729530 188

729530B 299

729540 189

803CHP1 290

803CHP2 290

803CHP3 290

813710 347

813850 217

813910 120

814410 120

814550 202

814560 202

814565 202

814570 193

814580 193

814590 202

814595 202

815210 237

815220 237

815230 237

815310 236

815410 236

815420 236

815510 236

815610 236

815810 236

815850 237

817930 193

817931 193

817932 193

817933 193

824910 158

824920 158

824930 158

824940 158

824941 158

824942 158

824943 158

824944 158

824945 158

824950 158

824960 158

824970 158

824980 158

824990 158

824992 158

824994 158

825150 191

825160 191

825170 191

830640 320

830805 320

830810 320

830820 320

834910 159

834920 159

834930 159

834940 159

834941 159

834942 159

834943 159

834944 159

834950 159

834960 159

834970 159

834980 159

834990 159

834992 159

834994 159

834995 188

835530 158

835540 158

835550 158

835560 158

844910 241

844920 241

844930 241

844940 241

844950 241

844960 241

844970 241

844980 241

845010 241

845020 241

845030 241

845040 241

845050 241

845060 241

845070 241

845080 241

845090 241

845130 241

845140 241
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845150 241

845160 241

845170 241

845180 241

845190 306

845200 242

8485FI 37

8485JAPGN 36

8485LA 37

8485MO 37

8486BAC 37

8486FI 37

8486JAPP 36

8486LA 37

8486MO 37

8490JAPP 36

860430 222

862620 224

862680 224

862690 224

862740 222

862750 222

862760 222

862770 222

863010 224

863020 224

863050 224

863060 224

863070 224

863110 224

863150 224

863210 224

863260 224

863310 220

863320 220

863322 220

863330 220

863340 220

863350 220

863360 220

863370 220

863410 222

863440 222

863450 222

863510 222

863540 222

863790 222

864180 223

864330 221

864350 221

864370 221

864390 221

864410 222

864840 220

864904 218

864905 218

864910 218

864920 218

864930 218

864940 218

864950 218

864960 218

864970 218

864980 218

864990 218

865000 217

865001 217

865003 217

865004 217

865010 217

865011 217

865012 217

865020 217

865030 217

865040 217

865050 217

865060 217

865070 217

865080 217

865090 217

865092 217

865102 216

865104 216

865105 216

865110 216

865120 216

865130 216

865140 216

865150 216

865160 216

865170 216

865180 216

865190 216

865210 218

865220 218

865240 218

865250 218

865260 218

865270 218

865310 158

865320 158

865401 218

865410 218

865420 218

865450 218

865460 218

865470 218

865480 218

865530 158

865540 158

865550 158

865560 158

865620 218

865630 218

865640 218

865650 218

865660 218

865670 218

865680 218

865690 218

865930 222

866004 220

866005 220

866010 220

866020 220

866030 220

866040 220

866050 220

866060 220

866120 216

866130 216

866140 216

866150 216

866160 216

866170 216

866230 217

866260 217

866280 217

866320 217

866330 217

866340 217

866350 217

866360 217

866370 217

866420 216

866430 216

866440 216

866450 216

866460 216

866470 216

866480 216

866505 222

866510 222

866600 220

866610 220

866630 220

866632 220

866640 220

866650 220

866660 220

866670 220

866740 221

866750 220

866755 220

866760 228

866770 223

866780 223

867010 223

867360 221

867420 220

867430 220

867505 221

867510 221

867530 221

867540 221

867560 221

867610 224

867620 224

867740 221

867760 221

868010 223

868110 222

868340 230

868360 230

868510 230

868610 222

868630 224

868640 224

868660 224

868680 224

868710 222

868730 222

868810 225

869005 220

869010 220

869030 220

869110 222

869130 222

869230 222

869330 222

869510 224

869530 224

869610 224

869630 224

869730 224

871220 220

871930 224

873220 229

875210 220

875230 220

875910 221

877310 227

877630 221

877800 216

877801 217

877820 216

877821 218

878021 260

878221 260

878921 260

879721 260

880001 242

880101 242

881640 221

881780 221

883901 230

883902 230

883903 230

883904 228

883905 228

883907 226

883908 230

883909 230

883910 230

883917 231

883918 231

883920 231

883921 231

883922 231

883923 231

883924 231

883925 231

883926 231

883927 231

883928 231

883929 231

883930 231

883933 231

883934 231

883935 228

883940 232

883941 232

883942 232

883943 230

883944 230

883945 231

883946 231

883948 223

883949 228

883950 226

883951 228

883953 232

883955 232

883956 226

883958 232

883959 232

883960 232

883961 232

883962 232

883963 232

883964 232

883965 232

883966 232

883967 232

883968 232

883969 232

883970 232

883971 232

884001 229

884002 228

884003 228

884004 227

884005 230

884007 228

884008 228

884009 230

884012 226

884013 225

884014 225

884015 225
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884017 223

884018 230

884019 226

884021 226

884022 227

884023 230

884024 227

884027 231

884028 231

884029 231

884030 231

884031 225

884032 230

884034 225

884035 224

884036 227

884037 226

884038 226

884039 226

884040 228

884042 242

884043 242

884044 229

884046 226

884048 223

884049 223

884101 225

884102 225

884104 225

884105 225

884106 224

884107 231

884108 228

884110 228

884111 228

884115 228

884120 228

884121 228

884122 229

884123 229

884124 230

884125 229

884126 227

884127 229

884128 228

884129 227

884130 229

884131 230

884132 229

884137 230

884138 231

884139 227

884141 228

884142 228

884144 229

884145 227

884153 227

884154 227

884201 242

884202 242

884410 233

884411 233

884412 233

884413 233

884414 233

884415 233

884416 233

884417 233

884418 233

884419 233

884420 233

884421 233

884422 233

884423 233

884424 233

884425 233

884426 233

884427 233

884428 233

884429 233

884430 233

884431 233

884432 233

884433 233

884434 233

884435 233

884436 233

884437 233

884438 233

884439 233

884501 231

884502 231

884503 232

884641 233

884642 233

884643 233

884644 233

884645 233

884646 233

884647 233

884648 233

884649 233

884650 233

884651 233

884652 233

884653 233

884654 233

884655 233

884656 233

884657 233

884658 233

884659 233

884660 233

884661 233

884662 233

884663 233

884664 233

884665 233

884666 233

884701 231

884702 231

884703 231

884706 231

884707 231

884709 231

884710 232

884711 232

884712 231

884713 231

884714 231

884715 232

884716 232

884903 226

886920 223

886940 228

886950 229

886960 230

886970 224

886990 226

887901 245

887902 244

887980 221

888002 237

888130 215

888170 215

888580 215

888610 215

888620 215

888630 215

888645 215

888650 215

888660 215

888680 215

888750 215

888760 215

888780 215

888880 215

888920 215

888980 215

889002 238

889030 235

889052 238

889101 239

889151 237

889210 239

889251 238

889830 158

890650 217

890850 217

895530 290

895710 215

896330 211

896350 211

896450 217

896470 215

896480 218

896630 228

896635 228

896640 228

896660 228

896730 227

896830 229

896840 229

896860 229

896890 229

896930 229

897000 220

897010 220

897040 220

897080 220

898130 216

898250 218

898270 218

898960 229

95JB 36

a
AFFU-C 77

AFFU-M 75

ASP02 94

B
B1000. 330

B1000E 330

B1010. 330

B1010E 331

B1020. 330

B1020E 331

B1030. 330

B1035. 330

B1035E 331

B1040. 330

B1050. 330

B1060. 330

B1095 325

BAFFU-M 348

BAR01 152

BAR102 152

BAR103 152

BAR104 152

BAR115 152

BAR130 152

BAR131 153

BAR140 76

BAR140-DIS 345

BAR152 153

BAR153 153

BAR161 153

BAR170 153

BAR-DIS 345

BB-DG 321

BB-GC 321

BB-SG 321

BE50 108

BEM01 153

BG01 303

BG02 303

BM20 110

BM5 109

BOOM01 301

BR01 81

BRAS01 313

BRAS-REB02 313

BRAS-REB03 313

BREZ01 309

BREZ01C 309

BREZ02 309

BREZ02C 309

BREZ03 309

BREZ04 309

BROCH01 310

BROCH01-G 321

BROCH02 320

BRX01 334

C
C00 26

C006 28

C006X 28

C008 28

C008X 28

C00K 28

C010 28

C010X 28

C013 28

C013X 28

C020 28

C022 28

C06 26

C08 26

C10 26

C13 26

CAP01 135

CAR01 310

CAUB55 60

CAX004 40

CAX004P 40

CAX006 40

CAX006P 40

CAX008 40

CAX008P 40

CAX012 40

CAX015 40

CAX016 40

CAX104 31

CAX104P 40

CAX106 31

CAX106P 40

CAX108 31

CAX108P 40
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CAX112 31

CAX204 31

CAX206 31

CAX208 31

CAX212 31

CBAT08 44

CBAT10 44

CBAT208 44

CBAT210 44

CBAT-P 44

CC08 44

CC10 44

CC208. 44

CC210. 44

CDX4 55

CDX40 55

CDX47 55

CDX7 55

CDX70 55

CEN426 105

CF0007 28

CF106 28

CF108 28

CF110 28

CF113 28

CF120 28

CF122 28

CF1K 28

CF206 28

CF208 28

CF210 28

CF213 28

CF2K 28

CF306 28

CF308 28

CF310 28

CF313 28

CFM02-G9 29

CFR01 64

CHAL03 249

CHAMP01 304

CHAUD01 154

CIS05B 77

CIT01 287

CLAN01 47

CLAN02 47

CLAN03 47

CLAN04 47

CLAN-TAI 47

CLANX 47

CLANX-05 47

CLOCH01 154

CLS02 51

CM00 26

CM06 26

CM08 26

CM10 26

CM13 26

CNX225 263

CNX225-L 263

CNX225-V 263

CNX450-L 263

COF01 147

COF02 147

COF06 147

COUP-FC 60

CP00 26

CP06 26

CP08 26

CP10 26

CP13 26

CPS25 68

CPS35 68

CS00 26

CS06 26

CS08 26

CS10 26

CS13 26

CSA 39

CSA01 39

CSA02 39

CSAL 39

CSAL01 39

CSAL02 39

CSAM 39

CSAM01 39

CSAM02 39

CT3P 23

CT3X 23

CT3X-EL 23

CTER01 63

CTER02 63

CTOM01 31

CTX 31

CTX40 31

CTXM55 31

CUI01 132

CX00 26

CX00-P 26

CX06 26

CX06-P 26

CX08 26

CX08-P 26

CX10 26

CX10-P 26

CX13 26

CX13-P 26

d
DEC18 277

DEN02 124

DF030 325

DF045 325

DF060 325

DFV300 325

DFV450 325

DIV06 31

DIV08 31

DIV12 31

DO1250 117

DO230 302

DO250 304

DO251 304

DO800-G 335

DO956 303

DP000 325

DP212-J 303

DP213-V 303

DP214-B 303

DP215 303

DSP01 280

DSP02 280

DSP-CA 280

DSP-LO 280

e
E0010. 93

E0011. 93

E0012. 93

E0019. 93

EA. 57

EA001 57

EA002 57

EA003 57

EA004 57

EA005 57

EA006 57

EA007 57

EA008 57

EA009 57

EA010 57

EA013 57

EA014 57

EA095 57

EA102 57

EC01 280

ECA01 151

ECHE01 319

ECHE02 320

EM001. 90

EM002. 90

EM003. 90

EM004. 91

EMX001 90

EMX002 90

EMX003 90

EMX004 90

ENTO01 235

EP001. 92

EP002. 92

EP003. 92

EP004. 92

EPLAN01 57

EPL-P 94

EPL-S 94

EPX001. 91

EPX002. 91

EPX003. 91

EPX004 91

Eq01 31

ESJX001 92

ESJX002 92

ESJX003 92

ESJX004 92

EVAN01 57

EX5010 18

EX5015 18

EX5020 18

EX5030 18

EX5040 18

EX5M100 18

EX5M130 18

EX5T100 18

EX5T130 18

f
FAF 267

FAF01 267

FAFR 267

FOU01 304

FOURCH2 316

FOURCH3 316

FVX1 68

FVX2 68

g
GAN01 262

GAN02 262

GAN03 262

GANT07F 75

GANT09F 75

GCME01 280

GE1010 18

GE1020 18

GE1030 18

GE1040 18

GE510 19

GE515 19

GE520 19

GE530 19

GE540 19

GHACB01-S 76

GIN01 87

GIR01 64

GIR03 64

GIR-CL 64

GSMEN01 144

GSPR001 144

GX01 62

GX012 63

GX014 63

GX015 63

GX015T 63

GX02 62

GX022 63

GX024 63

GX03 62

GX04 62

GX05 62

GX052 63

GX053 63

GX06 62

GX510 19

GX515 19

GX520 19

GX530 19

GX540 19

GXL55 62

GXL55-01 62

GXM012 62

GXM015 63

GXM022 62

GXM03 62

GXM04 62

GXM05 62

GXM052 62

GXM053 62

GXM06 62

h
HA05C 99

HA08C 99

HA08CX 99

HA10C 99

HA10CX 99

HA22C 99

HA32C 99

HAE350 97

HV1222-OPTCT 99

HV1222-OPTRAP 99

HV12-EL 98

HV22-EL 98

HV5-EL 98

HV5-OPTCT 99

i
ID1000 277

ID1030 75

ID1080 277

ID1090 277

ID1091 60

ID1100 281

ID1101 281

ID1102-P 348

ID1204 278

ID1205 280

ID1207 280

ID1420 278

ID1434 278

ID2500 277
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ID2550 277

ID2580 277

ID2600 278

ID2850 278

ID4006 93

ID4007 94

ID4036 281

ID4100 280

ID5000 249

ID5001 249

ID5002 249

ID5003 249

ID5004 249

ID9010 282

ID9010J 282

ID9011J 282

ID9012 282

ID9013J 282

ID9020 282

ID9020J 283

ID9021 283

ID9021J 283

ID9030 283

ID9030J 283

ID9031 283

ID9031J 284

ID9032J 284

ID9040J 284

ID9041J 284

ID9042H 284

ID9042S 284

ID9043 284

ID9043J 284

ID9051J 285

ID9053J 285

ID9054 285

k
KOBA01 85

KOBA03 85

KOBC01 85

KOBC02 85

KRFA01 87

l
LAS01 135

LIVRE10 349

LIVRE-10 349

LIVRE-12 349

LIVRE-12_ALL 349

LIVRE-12_ANGL 349

LIVRE-12_NEER 349

LIVRE-13 349

LIVRE-14 349

LIVRE-15 350

LIVRE-2 350

LIVRE-4 350

LIVRE5 350

LIVRE-5 350

LIVRE-7 350

LIVRE-9 350

m
M500 19

M5010 19

M5015 19

M5020 19

M5030 19

M5040 19

M510 19

M515 19

M520 19

M530 19

M540 19

MAF01 136

MAL29 278

MCX086 43

MCX088 43

MCX106 43

MCX108 43

MCXL06 43

MCXL06P 43

MCXL08 43

MCXL08P 43

MCXL12 43

MEL01 58

MEL120 58

MEL80 58

MG010 62

MIX1.01 24

MIX1.05 25

MIX1.09 25

MIX1.1 24

MIX1.2 24

MIX1.5 24

MIX1.6 24

MIX11 24

MIX11-F 25

MIX11-P 25

MIX12 24

MIX70 24

ML3E 21

ML3X 21

ML5ES 19

ML5XS 19

MLP10 18

MLT. 51

MLT01. 51

MMX2 22

MMX24 22

MOUL01 88

MOUL02 88

MOUL03 126

n
N2700X 87

N2900 313

N2994 55

N3002BG 22

N3004BG 22

N3004X 22

N3005 23

N3006 24

N3006-DIS 344

N3007 24

N3008X 126

N3009X 88

N3009X-2 88

N3010 88

N3011 52

N3011-B 54

N3011-BX 54

N3011-C 52

N3011EO 93

N3011M 54

N3011M-B 54

N3011MX 54

N3011MX-B 54

N3011MX-K 55

N3011P 96

N3011R 52

N3011S 52

N3011T 54

N3011X 52

N3011X-03 55

N3011X-06 55

N3011X-09K 55

N3011X-12 55

N3011X-K 55

N3013 103

N3013E 103

N3015C 103

N3020 120

N3023 29

N3023-09 29

N3023-10 29

N3023-10SA 29

N3023-12 29

N3023BG 29

N3023V 29

N3023VLT 29

N3024 22

N3025 22

N3026 64

N3026-C 64

N3027 64

N3027F 64

N3027F2 64

N3028 22

N3029 22

N3030CX 23

N3031 23

N3032 23

N3036 150

N3040 325

N3040-F 325

N3040-P 325

N3042 327

N3042-F 327

N3042-P 327

N3044 85

N3044-DIS 343

N3047 24

N3060 289

N3062 269

N3066 289

N3067 289

N3068 289

N3069 289

N3070 289

N3072 289

N3073 289

N3074 289

N3078 31

N3079 94

N3082 304

N3084 304

N3086 132

N3086-DIS 343

N3087R 262

N3087RL 262

N3089 75

N3090 75

N3091 75

N3092 75

N3093 75

N3095. 75

N3097 75

N3100 110

N3108 110

N3109 111

N3110 111

N3111 111

N3111-P 112

N3111-X 112

N3113 111

N3114 111

N3115 112

N3116 112

N3117 112

N3118 111

N3119 114

N3120 115

N3121 115

N3122 114

N3123 115

N3123C 115

N3124 112

N3124C 112

N3127 114

N3232 76

N3233. 76

N3236 76

N3411 262

N3420 77

N3422 77

N3423 77

N3500 65

N3501 155

N3502 65

N35021 65

N3503 65

N35031 65

N3504 65

N35041 65

N3505 65

N3506 65

N35061 66

N3509-CA 328

N3509-CO 328

N3510 63

N3511 63

N3515 66

N3665 109

N3670 108

N3670-A 109

N3671 108

N3672 108

N3673 108

N3681 108

N3682 108

N3684 108

N3685 108

N3686 108

N3690 109

N3691 109

N3692 110

N3693 109

N3693-A 109

N3694 109

N3695 110

N3696 110

N3697 108

N3697-A 109

N3698 303

N3699 303

N3700 303

N3702 146

N3703 245

N37031 245

N37032 245

N3705 118

N3707 118

N3708 118

N3711 121

N3713 286

N3715 235

N3715-D 235

N3716 241

N3718 241
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N3719 245

N3719-1 245

N37194. 245

N37194-1 245

N3720 211

N3721 212

N3722 211

N3724 147

N3725 245

N3726 200

N3728 211

N3728-2 211

N3728-3 211

N3729 246

N3730 245

N3731 245

N3732 207

N3738 246

N3740 305

N3750 86

N3751 86

N3825 239

N3826 239

N3827 240

N3828 240

N3924 249

N3992 269

N3993 269

N3995 269

N3997 262

N3998 102

N3999 103

N4000X 103

N4000X-P 103

N4001X 103

N4001X-P 103

N4002 103

N40051C 100

N4005C 99

N4005C-F 99

N4005C-S 100

N4005-P 100

N40081C 100

N40081CX 100

N4008C 99

N4008C-F 99

N4008C-S 100

N4008CX 99

N40101C 100

N40101CX 100

N40104C 101

N40104CX 100

N40106C 101

N40106CX 100

N40108C 101

N40108CX 100

N4010C 99

N4010C-F 99

N4010C-S 100

N4010CX 99

N40112C 101

N40112CX 100

N40115C 101

N40115CX 100

N40204C 101

N40206C 101

N40208C 101

N40212C 101

N40215C 101

N40221C 100

N4022C 99

N4022C-S 100

N40304C 101

N40306C 101

N40308C 101

N40312C 101

N40315C 101

N40321C 100

N4032C 99

N4032C-S 100

N4033-L 254

N4033-S 254

N4037C 275

N4038 255

N4039X 263

N4040 255

N4041 84

N4042 124

N4043-ID 263

N4043-IDG 263

N4044 124

N4047C 102

N4047CX 102

N4047CXE 102

N4050 303

N40504C 101

N40506C 101

N40508C 101

N4051 303

N4052 303

N4053. 302

N4054 304

N4055X 302

N4056 85

N4057 85

N4074 304

N4075X 304

N4078 273

N4079 273

N4080 273

N40804C 101

N40804CX 100

N40806C 101

N40806CX 100

N40808C 101

N40808CX 100

N40812C 101

N40812CX 100

N4082XP 273

N4083X 273

N4084X 273

N4086X 273

N4087X 273

N4092 305

N4094 305

N4095 305

N4097 105

N4098 105

N4100 105

N4102 105

N4104 105

N4105 106

N4106 106

N4107 306

N4110 295

N4112 307

N4114 307

N4120 287

N4120-24P 287

N4134 305

N4135 302

N4136 305

N4137 304

N4139 305

N4140 306

N4141 306

N4142-20 306

N4145 286

N4150 126

N4151 126

N4153 126

N4154 126

N4155 126

N4169 288

N4170 150

N4170-DIS 344

N4172 150

N4172-DIS 344

N4173 288

N4174 150

N4178 151

N4179 287

N4181X 106

N4183 148

N4183C 148

N4183C-DIS 347

N4183M 148

N4183M-DIS 344

N4184 147

N4184X 147

N4185 124

N4186 287

N4187 97

N4187-DIS 343

N4188X 147

N4189 286

N4190 87

N4191-J 66

N4192 38

N4193 86

N4194X 60

N4196 60

N4196-DIS 343

N4197 280

N4200 57

N4201 57

N4203 124

N4203-DIS 343

N4204 124

N4205 42

N4206 42

N4207 42

N4209 58

N4210 57

N4212 58

N4214 59

N4215 59

N4220 94

N4221 94

N4225 96

N4226 96

N4228 42

N4228-M 42

N4230 40

N4231 42

N4232-2 42

N4232-E 42

N4232R 42

N4232T 42

N4233 42

N4234 42

N4235 42

N4236 42

N4236-F 42

N4238 33

N4244 33

N4260 33

N4270 33

N4280 33

N4281 34

N4289 37

N4290 36

N4291 36

N4292 37

N4297 87

N4298 106

N4301 301

N4305 301

N4312 301

N4313 301

N4317 301

N4319 301

N4390C 327

N4390T 327

N4391C 327

N4391G 327

N4391T 327

N4392C 327

N4392G 327

N4392T 327

N4401 327

N4402 327

N4403 327

N4404 328

N4408 328

N4409 328

N4410 327

N4411 327

N4412 327

N4413 327

N4504 310

N4905 293

N5020 294

N5062 294

N5069 291

N5069-B 291

N5070 291

N5071 291

N5072 291

N5072-B 291

N5076 291

N5077 291

N5078 291

N5084 292

N5085 292

N5086 292

N5087 292

N5088 292

N5089 292

N5308 292

N5312 292

N5316 292

N5400 267

N5401 267

N5402 264

N5403 129

N5600 97

N5600+R300 86

N5600-03 98

N5600-06 98

N5600-07 98

N5600-08 98

N5600-C 97

N5600-S 97

N5650 97

N5650-03 98

N5650-05 98

N5650-07 98

N5650-C 97

N5650-S 97
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N5700 102

N5700-S 102

N5750 102

N5750-S 102

N5800 101

N5900 101

N6101 42

N6102 42

N6103 42

N6104 42

N6107 42

N6118 42

N6970 34

N6996 51

N7000 49

N7001 49

N7002 68

N7003 68

N7004 68

N7005 68

N7006 38

N7008 38

N7008C 38

N7009 38

N7010 86

N7011 68

N7013 68

N7030 47

N7035 47

N7101. 278

N7102 278

N7103 278

N7105 280

N7105-C 280

N7105-D 280

N7105-F 280

N7105-L 280

N7105-M 280

N7105-MC 280

N7105V 281

N7106 281

N7107 47

N7108 47

N7109 47

N7110 47

N7111 51

N7893 144

N7894 144

N7899 138

N7900 140

N7900-01 140

N7900-02 140

N7900-03 140

N7900-04 140

N7900-05 140

N7900-06 140

N7900-07 140

N7902 140

N7903 141

N7904 140

N7905 141

N7905-01 142

N7905-02 142

N7905-03 142

N7905-04 142

N7905-05 142

N7905-06 142

N7905-07 142

N7905-08 142

N7905-11 142

N7905-E 141

N7905R 141

N7906 141

N7907 142

N7908 141

N7910 143

N7911 143

N7912 143

N7913 143

N7914 143

N7916 140

N7917 138

N7917-01 138

N7917-02 138

N7917-03 139

N7917-04 139

N7917-05 139

N7917-06 139

N7917-07 139

N7917-08 139

N7917-09 139

N7917-10 139

N7917-11 139

N7917-12 139

N7917-13 139

N7917-14 139

N7917-15 139

N7917-16 139

N7918 144

N7919 213

N7920 213

N7921 143

N7991 133

N7991-01 133

N7991-02 133

N7991-03 133

N7991-04 133

N7991-05 133

N7991-06 133

N7991-07 133

N7991-08 133

N7993 137

N7994 134

N7995 134

N7996 134

N7997 134

N7998 137

N7999 137

N7999C 143

N8000 137

N8001 134

N8001C 142

N8001-E 135

N8001-E-110 135

N8002 136

N80021 136

N80022 137

N80023 135

N80024 136

N80025 136

N80026 135

N8003 136

N80031 135

N80032 136

N80033 137

N8004 135

N80041 135

N8004C 143

N8005 134

N80051 137

N8005-110 134

N8006 144

N8008 280

N8012 96

N8013 96

N8014 96

N8015 96

N8019 331

N8020 331

N8028 336

N8029 336

N8030 336

N8031 336

N8032 336

N8033 336

N8034 336

N8040 301

N8060 292

N8060B 292

N8070 292

N8090 254

N8091 294

N8093 255

N8093-P 255

N8094 254

N8100 252

N8110 252

N8200 114

N8201 114

N8900 254

N9002 40

N9011 49

N9021 263

N9200 306

N9201 255

N9202 255

NBI01 328

NBI10 328

NBR01 334

NBR02 335

NBR03 334

NBR04 335

NC001 128

NC003 128

NC004 128

NC005 128

NC006 154

NC007 268

NC007-SP 269

NC008 268

NC008-SP 269

NC009 268

NC009-SP 269

NC010 128

NC011 121

NC012 121

NC013 121

NC014 121

NC015 121

NC016 336

NC018D 338

NC019 263

NC020 287

NC020-C 287

NC023 288

NC024 288

NC026 288

NC027 268

NC027-SP 269

NC028 268

NC028-SP 269

NC029 288

NC030 256

NC031 256

NC035 155

NC036 286

NC052 317

NC053 317

NC055 295

NC057 128

NC061 286

NC070 128

NC071 128

NC072 128

NC073 128

NC074 128

NC075 128

NC076 128

NC077 128

NC078 335

NC080 132

NC1011460 129

NC1011660 129

NC1012060 129

NC1012260 129

NC1012460 129

NC1012660 129

NC1012860 129

NC1015860 129

NC1017260 128

NC1018160 264

NC1018260 264

NC1018360 264

NC1018560 264

NC1021460 302

NC1043960 265

NC1053860 268

NC1053960 268

NC1054060 268

NC1054160 261

NC1061460 261

NC1062340 146

NC1062540 146

NC1062840 146

NC1063040 146

NC1063340 146

NC1063840 146

NC1064040 146

NC1064128 146

NC1064540 146

NC1064840 146

NC1066040  146

NC2010248 295

NC2010412 295

NC2060348 295

NC3010548 294

NC3012748 294

NC3013048 295

NC3016050 291

NC3018060 287

NC3018409 295

NC3051360 295

NC3062560 290

NC3071350/B 294

NC4248760-V 320

NC4250060 317

NC4250460 317

NC5010550 338

NC5010650 338

NC5015150 338

NC5016050 338

NC5020760 200

NC5031640 287

NC5032659 256

NC5032700 256

NC5034160 256

NC5041760 333

NC5042060 333

NC5042160 333

NC5042560 333
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NC5043160 333

NC5043260 334

NC5043460 336

NC5051660 120

NC5052060 120

NC5060760 121

NC5061560 121

NC5061760 121

NC5062860 121

NC5064660 121

NC5064760 121

NC5065660 121

NC5065760 121

NC5080150 338

NC5080250 339

NC5080550 339

NC5081450 339

NC5081550 339

NC5081950 339

NC5082050 339

NC5091150 333

NC5091560 132

NC5091660 212

NC7020160 290

NC7031460 261

NC7060340 295

NC7060740 295

NC7061540 295

NC8090660 316

NC8091160 262

NC8091360 262

NCJ01 290

NCJ02 290

NCS011 261

NCS301 261

NCS601 261

NDS1000 293

NDS1001 293

NDS200 293

NDS200-2 293

NDS200-3 293

NDS300-3 293

NDS301 267

NDS500 293

NDS500-2 293

NDS500-3 293

NDS501 235

NL150 146

NM20-1 131

NM25-1 131

NM30-1 131

NM35-1 131

NM40-1 131

NMB25-1 130

NMPA30 131

NMPA40 131

NMPA45 131

NP20-1 213

NP25-1 213

NP30-1 213

NP35-1 213

NP40-1 213

NP45-1 213

NP50-1 213

NPA28 121

NPA40 121

NPB01 73

NPB02 73

NPB04 73

NPB05 73

NPB06 73

NPB07 73

NPB08 73

NPB09 73

NPB28 145

NPB33 145

NPB40 145

NPF01 264

NPF02 264

NPP1 69

NPP11 69

NPP11-B 71

NPP11-J 71

NPP11-M 71

NPP11-N 69

NPP11-P 71

NPP11-R 71

NPP11-V 71

NPP13 72

NPP14 72

NPP2 71

NPP3 69

NPP4 69

NPP41 69

NPP41-G 71

NPP41-M 71

NPP4-B 71

NPP4-J 71

NPP4-M 71

NPP4-R 71

NPP4-V 71

NPP5 69

NPP50 69

NPP51 69

NPP51-M 71

NPP5-B 71

NPP5-J 71

NPP5-M 71

NPP5-R 71

NPP5-V 71

NPP6 69

NPP61 69

NPP61-M 71

NPP6-B 71

NPP6-J 71

NPP6-M 71

NPP6-P 71

NPP6-R 71

NPP6-V 71

NPP7 72

NPP8 72

NPP8-B 72

NPP8-J 72

NPP8-R 72

NPP8-V 72

NPP9 72

NPP9-B 72

NPP9-J 72

NPP9-M 72

NPP9-R 72

NPP9-V 72

NPPC 72

NPPL28 73

NPPL40 73

NPPL45 73

NPPR 73

NPPR01 74

NPPR1 73

NPS22 213

NPS30-1 213

NPSC20 129

NPSC25 129

NPX30 145

NPX31 145

NRC01-1 267

NRC01X 267

NRC02-1 268

NRC03-1 268

NRP43 212

NRP50 212

NRPP45 212

NRPP50 212

NS001 334

NS003 120

NS004 120

NS005 120

NS007 116

NS008 116

NS022 120

NS023 120

NS027 120

NSP01-1 289

NSP025-1 131

NSP030-1 131

NSP035-1 131

NSP040-1 131

NSP050 131

NSP060 131

NSP080 131

NSP100 131

NSP120 131

NSPA25 130

NSPA30 130

NSPA35 130

NSPA40 130

NSPA45 130

NSPA50 130

NSPB30-1 131

NSPB35-1 131

NSPB40-1 131

NSPS28 130

NSPS29 130

NSPS31 130

NSPT08 129

NSPT100 129

NSPT120 129

NSPX11-2 130

NSPX20 129

NSPX25 129

NV010 329

NV011 329

NV012 329

NV013 329

NV014 329

NV015 329

NV200 329

NV400 329

NVS010 252

NVS020 252

NVS030 252

NVS300 252

Ny100 152

Ny300 152

o
O2820 84

O2830 80

O2870 84

O2873 80

O2895 84

O2P55 84

O2V55 84

O3870 84

O3895 84

O3P40 84

O3V40 84

O5P55 83

O5V55 83

OBSXP55 83

OBSXV55 83

OE7501 81

OE750M 79

OE750M-110 79

OE750T 79

OE750X 79

OE7553 80

OE7554 80

OE7620. 79

OE7620-B 79

OE895 80

OEX821 81

OEXTC 79

OX5P55 83

OX5V55 83

OXP55 83

OXV55 83

P
P1000 18

P10010 18

P10015 18

P10020 18

P10030 18

P10040 18

P1010 18

P1015 18

P1020 18

P1030 18

P1040 18

PAD01 274

PAD02 274

PAD03 274

PAGR01 105

PAGR02P 105

PAGR02SP 105

PAGR02SUP 105

PAP1. 150

PAP1-V 150

PAP2. 150

PAP2-V 150

PAP3 200

PAP4 274

PAP5 274

PAP6 274

PAP7 274

PAP8 275

PAP-DIS 344

PAR01 150

PAT01 134

PAT01-EL 134

PAT01-P 137

PAT07 134

PATAPOCH 235

PATEL01 135

PB1 351

PB2 351

PBC06 321

PBC06C 321

PDEN01 124

PDO01 75

PELGFA01 303

PF01 64

PF06 64

PF08 64

PIC25 320

PIC30 320

PIC35 320

PIC40 320

PIER01 317

PIER03 317
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PIER17 316

PIER25 316

PIER-P 317

PINX01 269

PLAN01 315

PLAN02 315

PLAN05 315

PLAN-P 315

PLAN-PV 315

PLU02 274

PLU03M 274

PLU20X 348

PLU-ENC 274

PM01 331

PO01 307

POBE01 319

POBE02 319

POBF01 317

POBF01-G 318

POBF05 317

POBN01 318

POBN01V 318

POBX01 318

POBX01-S 318

POBX01V 318

POBX4C 319

POBX4D 319

PORT01 319

PORT02 319

POT01 154

POT02 154

POTCH01 154

PPF01 336

PPF02 336

PRESCI01 106

PRESMAND 348

PRESTE01 106

PSX05 101

PSX08 101

PTX21 80

r
R200-EL 140

R220 140

R220-ON 140

RACL01 309

RACL02 309

RACL02C 309

RACL03 309

RAM 286

RAM01 286

RAM-V 286

RAV01 135

RAV01-P 135

REB01 310

REB02 309

REB03 309

RECH02 316

RECH02-KIT 315

REG05 134

REG-PE 134

RMU01 87

RP4-G 86

RP4-P 86

RPAR01 86

RSIPH10 273

RTF01 38

s
S05-PX 273

S05XX 273

S1-PX 273

S1XX 273

S2 21

S3 21

S3015 21

S3025 21

S3040 21

SAP01 136

SECH01 137

SEP-OC 310

SEP-R 310

SEP-RC 310

SM006 59

SM008 59

SM01 59

SM06 59

SM08 59

SMP04 58

SMP06 58

SMP08 58

SP01 144

SP02BC 130

SPAFOUET 132

SPOE01 147

STHAI01 277

SUP01 316

SUP03 316

SUSH02 155

SUSH03 155

t
T1 140

T12 140

T2 140

T3 140

T4 140

T5 140

TAS 307

TAT 33

TBCOU01-N 302

TBCOU02-R 302

TCC01 281

TCC10 281

TIT02 84

TOASTAP 313

TOC01 148

TORT06 76

TORT08 76

TR10 69

TRE01 137

TS 140

TTM02-P 312

TTM02-PB 312

TTM03 310

TTM05 311

TTM05C-110 311

TTM10 311

TTM10C-110 311

TTM20 311

TTM20C-110 311

TTM30 311

TTM40CE 311

TTM40CEP 312

TTM80AL 312

TTM80E 312

TTMBRIO 311

TTMFC01 312

TU01 278

TU02 278

TU03 278

TVX013 45

TVX015 45

TVX55 45

TVX55-G 45

u, v
UDS01 111

UMD01 117

UMM01 117

UTC01 111

UTC02 111

UTD01 114

UTD05 116

UTD11 111

UTE01 265

UTE10 265

UTF01 265

UTF02 115

UTP01 112

UTV01 115

UTV02 111

VERM01 144

x
X3015 21

X3025 21

X3040 21

X3-F 21

X500 19

X5010 19

X5015 19

X5020 19

X5030 19

X5040 19

X510 19

X515 19

X520 19

X530 19

X540 19

y
yC44581 199

yC46320 199

yC46324 199

yC46326 199

yC46781 199

yC46818 199

yC46824 199

yC60604 116

yC60685 343

yC60704 116

yC60788 342

yC60804 116

yC60888 342

yC62712 132

yC63308 131

yC71804 246

yC71887 343

yC71888 342

yC71904 246

yC71987 343

yC71988 342

yC71997 249

yC72004 246

yC72087 343

yC72088 342

yC72504 246

yC73104 116

yC73205 110

yC74001 290

yC74088 342

yC74604 117

yC80105 273

yC90006 334

yC90088 344

yC90099 344

yC90106 334

yC90188 344

yC90199 345

yC90280 155

yC90281 155

yC90501 106

yC90507 106

yC90607 72

yC90707 72

yC90807 72

yC91007 72

yC91181 74

yC99901 350

yC99902 350
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